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PREFATA 


Cultura pomilor roditori îmbracă la noi în țara supra- 
feţe mari, totuşi rendementul ei este foarte puţin interesant. 

Fructe puţine, de cele mai multe ori de proasta calitate 
cu posibilităţi aproape inexistente de valorificare, făra nici o 
rentabilitate pentru. producatori, aceasta este imaginea fidela 
u stărilor actuale a pomiculturii româneşti. 

Uitând trecutul trebue în prezent să schimbăm neintár. 
ziat această situaţie deplorabilă şi mai ales trebue sa prega- 
im viitorul. 

Nu mai poate fi îngăduit să se lase livezile neingrijitr 
şi netratate, copacii să crească la voia întâmplării si varie- 
¿ati nepotrivite climei şi solului să continue sa fie plantate. 

Valorificarea şi comerţul se fac in conditiunile cele mui 
rudimentare şi necivilizate, lipsind atât inițiativa cât şi orga- 
nizarea. 

Indrumarea şi sprijinul efectiv al actiunei oficiale eran 
până astăzi neînsemnate. 

Dacă în trecut s'a ingaduit o asemenea puyubitoare ne- 
ghijenţă, azi, când trebue să învingem negresit piedicile cres- 
cânde, ce stau în calea producțiunti noastre naționale, ea nu 
poate fi în nici un mod tolerată. 

Este timpul să unim sforfärile tuturor acelora, carora 
pomicultura ţării le este la inimă şi să reuşim să creem altu 
existență acestei ramuri frumoase şi folositoare, din mult. 
puncte de vedere, a producției noastre agricole. 

Telul nostru trebue să fie, ca fructe dim cele mai alese 
varietăţi de cea mai bună calitate şi prezentare să abunde pe 
toate pietile de consum din interiorul ţări, oferindu-se consu- 
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VI 


matorilor pe preţuri convenabile, însa remuneratorii pentru 
valorificarea producției. 

Fructele din livezile României trebue su patrundă în 
toate țările importatoare şi prin prezentarea lor ele să fie din 
ce în ce mai reclamate de catre comerţ şi consumatori. 

Astazi, mai mult ca altă dată, consumatorul este foarte 
exigent aşa că valorificarea fructelor trebue ajustată acestor 
cerinţe. 

Lucrarea d-lui N. Constantinescu-Ismail — «Producfiu- 
nea şi Valorificarea fructelor în România» — vine la timp şi 
constitue um indreptar în executarea programului pomicol, ce 
ne-am propus să înfăptuim. 

Ea este fără îndoială cea mai valoroasa carte apărută în 
ultimul timp în domeniul pomiculturii naționale. 

D-1 Constantinescu-Ismail este unul din elementcle cele 
mai bine pregatite, pe care le avem în aceasta chestiune atât de 
arzătoare. Pe lângă studii serioase făcute în țara şi strainatate. 
D-sa de mulţi ani adună şi clasează materialul necesar acestei 
lucrări, studiind la faja locului în diferite regiuni ale țarii, 
probleme în legătură cu producția, valorificarea si comercia- 
lizarea fructelor. 

Din citirea lucrării sale se vede importanța pomiculturii 
la noi în țară şi situația în care ne găsim. D-sa a reuşit sa 
facă lumină în jurul problemei pomiculturii şi să dea nume- 
roase directive, ce trebuesc neapărat urmate şi înfăptuite. 

In continuare se face o largă expunere a comerțului de 
fructe în genere, a condifiunilor în care se practică comerțul 
întern şi a celui de export. 

Transpunând problema pe plan international, d- N. 
Constantinescu-Ismail, fixează pentru prima oară, locul Ro- 
mâniei pomicole printre celelalte state, arată aspirafiunile, la 
care acest loc ne obligă să râvnim, şi indică posibilitatile de 
valorificare a fructelor noastre. 

Se enumără toate neajunsurile, se arată organizarea co- 
merjului în ţările străine, şi se fac propuneri cu privire la re- 
zolvarea şi la noi în fară a acestei chestiuni vitale, prin care 


se asigură valorificarea şi rentabilitatea culturilor de arbori 
fructiferi. 
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In partea finală a lucrarii sale se ocupa de kndustriali- 
zarea fructelor la noi în tard, arătând stadiul, in care ne aflăm 
şi imbunätätirile care sunt reclamate. 

Lucrarea, deşi îmbracă o forma ştiinţifică, fiind bogată 
în material statistic şi diagrame, este eminamente practică si 
prin citirea ei se ajunge la perfecta înțelegere a rezolvarii 
acestei nevoi de actualitate a economiei noastre agricole: 

«Productiunea şi Valorificarea fructelor». 

Recomandäm cu căldură patrunderea acestei lucrári în 
toate cercurile interesate de agronomi, producători şi comer- 
cianfi. 

Ne mândrim că literatura noastră de specialitate s'a 
îmbogăţit cu o lucrare de preţ. 

Ne-am făcut o placută datorie să patronam aceasta pu- 
blicatiune şi să găsim mijloacele materiole, prim care a putut 
vedea lumina, zilei. 

Fie ca ea să ducă la ajungerea telurilor ce ne sunt scumpe. 
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Domnului 
Ministru Subsecretar de Stat 
Dr. Jon Manolescu-Strunga 


pentru îndemnul insuflefit si patronarea 
acestei lucrări recunoştinţă si respectuase 
omagii. 
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INTRODUCERE 


Faţă de importanţa crescândă a pomiculturii pentru econo- 
mia noastră agricolă, nevoia de a studia problemele ei devine tor 
mai poruncitoare. 

Livezile României așteaptă, ca avântul, cu care cercetările ştiin- 
tifice adâncesc cele mai variate probleme agricole, să se abată şi 
asupra lor. 

Literatura asupra pomilor noştri roditori aşteaptă îndreptăţit 
să fie complectatä. 

Căci cei ce au servit-o cu pasiune, ca Maximilian Popovici, 

George Nicoleanu, , Dumitru Ștefănescu, au plecat dintre noi, înainte 
de a ti putut egala cu opera lor, marea dragoste, ce au purtat-o 
pomului. 

Să sperăm că din pleiada tinerilor agronomi, cari se dedică 
ştiinţei, multi se vor consacra pomiculturii. Inainte însă de a se studia 
problemele de detaliu, izolat unele de altele, este necesar a ataca an- 
samblul lor, a construi scheletul întregului organism economic-po- 
micol, a încadra cu alte cuvinte problema fructelor noastre, sub toate 
aspectele ei, într'o lucrare sistematizatá. 

Incercarea de a se realiza o atare încadrare, constitue scopul 
lucrării de faţă. 

Câţi pomi se cultivă în România, unde şi cum se cultivă? Ce 
specii şi varietăţi predomină, cum sunt răspândite? Câte fructe pro- 
duc livezile României, care este valoarea acestei producţii? Care 
este locul României pomicole în concertul statelor europene? Care 
sunt căile de valonificare a fructelor noastre? Cum este organizat 
comerțul nostru de fructe înăuntrul şi în afara ţării, care este in Eu- 
ropa situația României ca țară exportatoare de fructe? Ce neajun- 
suri prezintă comerțul de fructe proaspete la noi şi cari sunt reme- 


* 
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diile pentru inláturarea acestor neajunsuri? Care este situafia indu- 
strializärii fructelor in România, etc. etv., — iată întrebări de ordin 
nafional-economic, pe cari le ridică politica noastră pomicolă si la 
care mi-am dat silinfa să răspund în cele şase capitole ale lucrárn 
de față. La acestea sa adăugat o serie de chestiuni de natură 
privat-economică, ca aceea a cheltuelilor de producţie în pomicul- 
tură, rentabilitatea culturii fiecărei specii, spesele comerţului de 
fructe, spesele diferitelor genuri de industrializare, etc., la cari dea- 
semenea am încercat să răspund. 

Calea de investigaţie, pe care am mers cel mai mult, a fost 
cercetarea „de visu“, atât a regiunilor noastre de producţie, cât si a 
pieţelor consumatoare interne şi externe, cu scopul de a culege ma- 
terial din sursă primară. | 

Astfel, cu începere din Noemvrie 1931 şi până în Februarie 
1933, fiind trimis pentru studii în Germania, întâi ca bursier al Mi- 
nisterului de Agricultură și Domenii, iar apoi al Academiei de Înalte 
Studii Agronomice din București, am urmărit comerţul mondial de 
fructe, așa cum acesta se desfăşura pe piața Berlinului. 

Pentru încrederea, ce mi s'a acordat prin însărcinarea de a face 
aceste studii, aduc cu acest prilej, via mea recunoștință d-lor pro- 
fesori Gh. lonescu-Sișești si I. C. Teodorescu, pe atunci cel întâi 
ministru, iar al doilea secretar general al Ministerului de Agricul- 
tură, neuitatului profesor Dumitru Busuiocescu şi d-lui profesor M. 
Chiritescu-Arva, cari în calitatea lor de rectori ai Academiei de Inalte 
Studii Agronomice din Bucureşti, au incuviintat prelungirea şederii 
mele la Berlin până la încheierea studiilor întreprinse. 

Studiul valorificării fructelor se va fi terminat cu un referat 
către Ministerul Agriculturii şi Domeniilor, dacă nu intervenea d-l 
profesor N. O. Popovici-Lupa. D-sa mi-a schițat planul lucrării în 
forma lui iniţială si mi-a înlesnit studiul economiei rurale, prin reco- 
mandafiile date către cei mai distinși profesori de economiei rurală 
din Germania. 

Modul de cercetare a pietii Berlinului — şi prin ea a între- 
gului comerț mondial de fructe — a fost contactul direct cu negu- 
storii de toate categoriile, contact care mi-a fost înlesnit mult de d-1 
Victor Geormăneanu, atasatul comercial al României la Berlin. 

Concomitent cu cercetarea pietii Berlin, am studiat la „Land. 
wirtschaftliche Hochschule din Berlin” prelegerile d-lui profesor Kurt 
Ritter, asupra „Producţiei şi comerțului mondial de produse horti- 
cole”, acele ale d-lui profesor Dr. Brandt despre „Desfacerea pro- 
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duselor agricole“, precum și prelegerile d-lui docent Dr. Hanau, 
asupra ,Metodelor statistice de cercetarea pieței“, prelegeri, care 
m'au introdus în metodele de cercetare. 

Am consultat literatura de specialitate asupra economiei fruc- 
telor şi am cercetat statisticele respective. 

Inapoiat în ţară, am continuat studiul economiei fructelor noa- 
stre, îndreptându-mi cercetările în următoarele patru direcții : 

1. Cercetarea regiunilor pomicoi:, lucrare grea și costisitoare, 
pe care am putut-o executa în linii mari, numai datorită Directiunii 
Viticulturii din Ministerul Agriculturii şi Rectoratului Academiei de 
Inalte Studii Agronomice din Bucureşti, cari m'au delegat în ,,Co- 
misiunea de delimitare a regiunilor pomicole din România“, dându- 
mi astfel posibilitatea să vizitez în vara şi toamna anului 1933, toate 
centrele de producţie de fructe, iar pe unele din ele să le examinez 
în mod amänunttit. 

2. Studiul comerțului interior şi exterior de tructe, prin con- 
tact direct şi chestionare personală a negustorilor de fructe din cele 
mai importante regiuni producătoare. 

3. Studiul pietii de fructe a capitalei, urmărind de aproape co. 
mertul de en gros şi en detail, culegând informaţii la negustorii de 
toate categoriile şi cercetând statisticile existente. Şi în acest scop 
Direcţia Viticulturii mi-a dat cel mai larg concurs, fără de care multe 
chestiuni ar fi rămas nesolutionate. Cu multă bunăvoință mi-au dat 
concursul lor Camera de Industrie si Comerţ de Ilfov, precum ti 
câțiva negustori angrosişti de fructe, dintre cari d-nii Dumitru Rădu- 
lescu şi Ion Dornescu, au întrecut toate aşteptările în bunăvoință şi 
largă înțelegere. Aceiasi nelimitată bunăvoință am găsit-o la Direc- 
fiunea Căilor Ferate Române, care, după intervenţia Direcţiei Viti- 
culturii, mi-a pus la dispoziţie timp de o lună registrele tuturor gă- 
rilor, ce deservesc capitala cu fructe, precum şi la Directiunea Mo- 
nopolului Alcoolului, care mi-a îngăduit să consult datele statistice 
asupra cazanelor de ţuică existente în țară şi asupra desfacerii alcoo- 
lului taxat. 

4. Cercetarea situaţiei pomicole din cele mai importante ţări 
europene şi transoceanice, care importă fructe dela noi sau ne riva- 
lizează. Aci am primit un concurs nelimitat din partea Ministerului 
de Industrie si Comerţ şi în special din partea Institutului Naţional 
de Export prin d-l inginer I. Angelescu, apoi din partea consilierilor 
şi atasafilor noştri comerciali din Paris, Roma, Viena, Belgrad, Bu- 
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dapesta, precum si atasatilor comerciali ai Spaniei, Cehoslovaciei, 
Jugoslaviei, Germaniei si Austriei la Bucuresti. Cu multá amabili- 
tate mi s'a dat concursul de Camera de Comerţ románo-poloná din 
Varsovia, de Staţiunea experimentală de pomicultură din Drenovo- 
Bulgaria si de Departamentul Horticulturii din Statele Unite ale 
Americei, cari mi-au comunicat datele statistice si mi-au dat infor- 
matiile, de care am avut nevoie. 

Urmând sá culeg cât mai multe informaţii asupra producţiei 
pomilor noştri roditori, cheltuelilor de cultură, a speselor de desfacere 
şi industrializare, etc., am fost ajutat în mod colegial de d-nii ing. agr. 
1. Bordeianu, şeful pepinierei Bucovina-Siräuti (Hotin), ing. agr. 
M. Momcev, şeful pepinierei Bucovät (Lăpuşna), ing. agr. P. Mum- 
jiski, Şeful pepinierei Golestii Badii (Muscel) şi D-l V. Tapan- 
gea, şeful pepinierei Ursoaia (Buzău), apoi de mai mulţi proprie- 
tari de livezi şi în special de d-l Grigore Georgescu, preşedintele 
Sindicatului prunarilor din jud. Prahova. 

La executarea desenelor din cuprinsul lucrării şi la prelucra- 
rea materialului statistic brut, care se compunea din foarte nume- 
roase cifre, m'am bucurat de ajutorul preţios al personalului şi stu- 
dentilor-stagiari dela Pepiniera Istrita. 

Tuturora le exprim, cu acest prilej, recunostinta mea vie si 
adânci sentimente de îndatorare. 


* + 


Dar oricât de binevenit şi util ar fi studiul problemei fructe- 
lor, oricât de mult s'ar fi simţit nevoia lucrárei de faţă, folosirea ei 
de către marea massä a pomicultorilor, n'ar fi fost posibilă, dacă 
Ministerul Agriculturii n'ar fi luat asupra sa tipărirea ei. 

Cel care a înțeles să sprijine larg munca ştiinţifică întru rezol- 
virea problemelor reale şi urgente ale plugăriei noastre, este Dom- 
nul Ministru Subsecretar de Stat. Dr. lon Manolescu-Strunga. 

D-sa a acordat sumele necesare nu numai pentru tipărirea 
lucrărei mele, dar a luat hotărârea sub forma de Deciziune Minis- 
terială, prin care toate lucrările, de asemenea natură să fie tipărite 
din fondurile Ministerului de Agricultură, în cazul când autorii lor 
nu dispun de suficiente mijloace materiale. 

Prin aceeași decizie D-sa a dispus, ca o bună parte din lu- 
crările tipărite să fie distribuită sub formă de premii celor mai meri- 
tosi specialişti ai Ministerului. 
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Pe calea aceasta vor fi incurajafi autorii cärtilor de speciali- 
tate, problemele in sine vor fi servite în mod real, iar elementele 
harnice ale corpului agronomic vor fi stimulate în munca lor. 

Pentru această grije pe care D Ministru Ion Manolescu- 
Strunga o poartá plugäriei si armatei de agronomi, care o serveste, 
se cuvine o deosebitá recunostintá din partea tuturor acestora. 

Cu atát mai mult indatorat sunt eu si exprim omagiile mele 
respectuoase față de înaltul sprijin, pe care D-sa mi la acordat 
Gnorând lucrarea mea cu un cuvânt introductiv si cu cheltuelile ti- 
parului, 


* 
+ * 


In desvoltarea subiectului tezei, am ţinut să păstrez caracterul 
economic al lucrării și pe cât posibil să fac incursiuni în technica 
valorificării fructelor numai atát, cât am crezut că este necesar pen- 
tru evidenţierea ideilor principale. 

La interpretarea fenomenelor nu s'a putut aplica cu strictefá, 
pretutindeni, o metodă clasică de investigaţie. Ori de câte ori însă 
natura problemei a permis, am întrebuințat metoda deductivă. 

In procesul de cercetare a problemelor, am căutat să disting 
cinci momente succesive, cărora le-au corespuns tot atâtea mijloace 
de investigaţie. Acestea sunt : 

1. Sesizarea problemelor şi a elementelor lor prin observații 
directe asupra fenomenelor. 

2, Concretizarea materialului prin înregistrare de date sta- 
tistice, 

3, Stabilirea legăturilor de cauzalitate, de interdependentä între 
diferitele manifestări, prin analiza complexului de factori, antrenați 
în jocul unui fenomen economic. 

4, Încadrarea cazurilor concrete în principiile generale ale 
științei economice, prin interpretare. 

5, Tragerea unei concluzii prin deducție logică. 

Nu la toate problemele însă se pot distinge aceste cinci mo- 
mente. Caracterul general al lucrării de fixare a cadrului economiei 
fructelor, m'a obligat în multe părţi ale ei, să mă opresc numai 
asupra primelor două puncte, şi să renunţ la celelalte, fiindcă pro- 
blemele puse sunt așa de multiple, încât tratarea lor pe larg ar fi 
dat naștere la o lucrare prea voluminoasă. 

Pe dealtä parte am ţinut seama de nevoile reale ale corpului 
nostru de specialişti şi pomicultori-cărturari, pentru cari apariția 
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unei lucräri de informafii si de orientare in problema fructelor noa- 
stre nu mai trebuia sá intárzie. 

Contractul social între slujitorii ştiinţei şi colectivitatea ne obli- 
gă în ultimul timp, mai mult ca oricând, să nu pierdem din vedere 
utilitatea productiunii ştiinţifice. De aceia am închinat lucrarea celor 
mulți. 

În tratarea subiectului am dat o extindere mare chestiunii co- 
merfului de fructe proaspete, întrucât pe de o parte valorificarea 
acestora constitue problema centrală în politica pomicolă a Româ- 
niei, iar pe de altă parte tocmai pe această cale trebue căutată îm- 
bunätätirea situaţiei cultivatorilor noştri. 

Prin desvoltarea capitolului asupra exportului de fructe, am 
căutat să schitez tabloul economiei pomicole europene si să fixez 
locul României în cadrul acesteia, spre a ne putea da seama de 
aspiratiunile, ce putem avea si de şansele de a le realiza. 

Tratând despre fructe, am înţeles să cuprind în această no- 
fiune și strugurii de masă, după cum este uzul atât în practica co- 
mercială, cât şi în literatura de specialitate. 

In general am urmărit să dau o lucrare introductivă în eco- 
nomia fructelor românești, să reperez problemele ei principale și să 
jalonez liniile de orientare în politica economică pomicolă. 
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PARTEA l-a. 
CAP. I. PRODUCȚIA DE FRUCTE. 
1: Pomii României şi răspândirea lor 


Printre ţările europene mai importante în producţia fructelor, 
ţara noastră ocupă al şaselea loc, dacă socotim şi fructele meridio- 
nale pentru Italia si Spania; al patrulea loc, dacă ne referim numai la 
speciile fructifere din Europa centrală şi septentrională. şi al doilea 
loc, dacă ne raportăm la producţia de fructe pe cap de locuitor. 

Din tabloul 1 se poate constata, că în primul caz!) România 
este întrecută de Franţa, Italia, Germania, Spania şi Polonia, în ai 
doilea caz de primele trei, iar în cazul al treilea, numai de Franţa. 


TABLOUL 1. 
Producfiunea de fructe totală și pe cap de locuitor a principalelor 
fări europene : exportatoare şi importatoare. 


Producţia to- Nid Productia 
Denumirea ţării tală de fructe 2) Pi a o 
locuitorilor cap de locuitor 
chintale k 
ge 
Anglia . ; A 3 4.127.133 42.919.710 9,6 
Austria. . : 7 2.312.550 6.535.363 35,4 
Bulgaria so ao oa 531.629 *) 5.483.125 9,9 
Cehoslovacia 3 A 4.809.642 13,613.172 35,3 
Franţa . A A . 30.141.939 39.209.766 76,9 


1) N'am putut face aprecieri comparative dupä suprafetele ocupate de 
pomi fructiferi, sau dupä numárul acestor din urmä, intrucát statisticele n'au 
ajuns peste tot sä separe livezile cu pomi de vii, parcuri, etc. 

2) Medii pe anii 1927—1931, după datele publicate în „Annuaire Interna- 
tionale de Statistique Agricole”, Rome, 1927—1931. 

3) Afară de nuci, 
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Denumirea ţării 


Germania 

Italia 

Jugoslavia 
Polonia. . . . 
România . . . 


Spania . . . . 


Producţia to» 
tală de fructe 
chintale 


18.058.586 
7.638.997 
6.777.712 

11.650.000 

10.460.932 
4.225.320 


Numärul 
locuitorilor 


63.180.619 
40.568.666 
12.017.323 
27.184.836 
18.051.074 
21.313.800 


Producţia 
de fructe pe 
cap de locuitor 


kg. 


28,5 
18,8 
56,4 
42,9 
57,9 
19,8 


După statisticile din 1932 ale Ministerului de Agricultură gr 
Domenii *), numărul total de pomi roditori — afară de duzi — cul- 
tivati în România, se ridică la 83.362.000, reprezentați după specii 


şi regiuni astfel: 


E E a E 
Regiuni 3 E 5 à 

Basarab. N. 6.585 2478 

Basarab. S. 1.869 432 

Bucovina 1.478 419 

Platoul 

Transilvan. 9.184 4308 

Sesul Tisei 10616 6743 

Transilvan. 

Nord 3.771 1717 

Şesul Sine- 

tul. si Prut. 5.228 2347 

Carpații 

Moldovei 2.972 1505 

Carpații 

Munteniei 34.259 29731 

Şesul Du- 

nărei 6.790 4802 

Dobrogea 610 151 

Tota! 
Romania 83.362 54638 


TABLOUL 2. 


Numărul pomilor fructiferi după regiuni si specii. 


. E ... 
sil 88 
Zi Aa 
E E 
881 306 
531 118 
451 218 
2209 802 
1308 476 
1400 233 
552 341 
346 240 
1210 696 
370 170 
88 50 
9346 


3650 


oE |an 

Ss 

zZ y g> 3 
1176 1499 
284 282 
86 292 
1158 385 
482 781 
148 205 
563 978 
270 439 
885 802 
203 510 
59 66 
5314 6239 


Non | EE 
& ‘= À z= G = 
GE | CEJ E 

184 18 43 

187 9 26 

4 5 3 
44 25 73 
176 486 164 
8 4 11 
240 43 164 
80 37 55 

421 20 294 

524 63 148 

147 16 33 
2015 1151 1014 


1) Buletinul Informativ al Minist. Agric. si Domeniilor No. 15 din L 


August 1933, 
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Constatäm din acest tablou, cä specia de pomi cea mai nu- 
meroasá este prunul. Numáránd 54.633.000 pomi, el intrá in com- 
poziţia livezilor noastre cu 65,5%, iar în unele regiuni cu 70,70/0, 
cum este şesul Dunărei, şi chiar 86,8%, cum e cazul Munteniei Sub- 
<arpatice. 

Dupä prun urmeazä märul, care numärä în total 19.346.000 
de pomi sau 11,2% din întreg pometul, apoi visinul gi ciresul cu 
6.239.000 pomi, respectiv 7,5%, nucul cu 5.314.000 pomi, sau 6,4%, 
etc. 

Suprafata ocupatä de acest arboret fructifer, dupä datele ace- 
leiasi statistici, este de 187.784 ha., ceeace constitue 1,03% din su- 
prafata agricolă a țării. Realmente această suprafață trebue sá fie 
mult mai mare, întrucât Directiunea Statisticei calculând-o după nu- 
mărul de pomi, a luat de bază suprafața de 49 m. p. pentru nuci şi 
32,5 m. p. pentru ceilalți pomi fructiferi!), afară de pruni, cifre, 
cari după părerea noastră sunt mici. 

Presupunerea noastră coincide dealtfel cu datele statisticii a- 
gricole asupra repartizării terenurilor din România, după care numai 
livezile de pruni ocupă o suprafață de 209.321 ha., iar toate speciile 
la un loc 341.967 ha.2). 

Pe de altă parte, luând de bază pentru un prun suprafața de 
25 m. p., măr 64 m. p., păr 49 m. p., nuc 100 m. p., visin 56 m. p., 
cais-zarzăr 36 m. p., gutui 25 m. p. şi piersic 20 m. p., şi calculând 
suprafața totală cultivată cu pomi după numărul acestora, obținem 
313.108 ha. repartizate între specii astfel : 


Pruni . +. . 136.522 ha. Visini-ciresi . . 34.661 ha. 
Meri . . . 58.412 „ Caigi-zarzári . . 7.196 ,, 
Peri | A : 18.280 ,, Piersici . . . 2.230 ,, 
Nuci . . . 53,140 , Gutui. . . . 2.535 ,, 


Räspändirea pomilor fructiferi pe cuprinsul teritoriului Ro- 
mániei, nu este un fenomen intâmplätor, ci consecinta legáturei 
strânse, ce există între exigenţele lor de viaţă si conditiunile oro- 
grafice, pedologice şi în special climaterice. 

Zona dealurilor, care încercueşte ca un brâu catena Carpa- 
tilor, este regiunea, care oferă ospitalitate celui mai mare număr de 


1) in Buletinul citat pag. 724 s'a trecut probabil din eroare în loc de 7, 
respectiv 5,7 m, liniari, 7 m. p. pentru nuci şi 5,7 m. p. pentru alţi pomi. 
2) Statistica Agricolă. Partea 2-a, pag. 63, 
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pomi. Aici este în special patria prunului şi a mărului; tei Mai mari 
iubitori de climă umedă. Speciile mai exigente faţă de căldură, cum 
sunt caisul, zarzärul şi piersicul, coboară mai mult în regiunea şesu- 
lui până la Dunăre, părul şi nucul se refugiază foarte des în vecină“ 
tatea podgonilor, căutând mai multă lumină, o climă mai dulce şi un 
pământ cald, jar ciresul si mai ales visinul, modeşti faţă de sol si 
climă, însoțesc celelalte specii mai pretutindeni, însă nu-şi pun în 
evidenţă calitățile decât în solurile uşoare şi calde. 

Sunt şi cazuri, când mărul şi prunul fac incursiuni până lă 
granița stepei, aceasta însă numai pe fundul văilor râurilor mail, 
cum este cazul Nistrului, Siretului si chiar al Dunării. 

O limită strictă între ariile de răspândire a diferitelor specii 
de pomi fructiferi nu există; cele mai multe din ele cresc laolaltă; 
şi numai pe marginile zonelor pomicole putem găsi singularizându-se 
o specie sau alta, cum este mărul în preajma munților, sau caisul în 
stepă. 

Pentru a ñe putea face o imagine mai precisă asupra zonei 
geografice şi frecvenței de cultură a fiecărei specii de pomi fructiferi, 
dăm mai jos hărţile respective pentru fiecare din ele (fig. 1—7), 
pe care le-am întocmit împreună cu d-l ing. agr. ©. Măleanu. 

Am spus, că răspândirea pomilor fructiferi este în legătură 
în special cu factorii climaterici. Am subliniat, că dintre aceşti fac- 
tori, precipitatiunile atmosferice abundente sunt conditiunea prin- 
cipală pentru reușita mărului și a prunului. Şi cum acestea din urmă 
sunt speciile cel mai mult cultivate, este lesne de înţeles faptul, că 
harta regimului pluviometric după cum se vede din fig. 8 si 9, 
aproape se suprapune cu harta pomicolă a ţării noastre. 

Un exemplu într'adevăr impresionant ne oferă în această pri- 
vinfá zona pomicolá din județul Buzău, foarte bogată în pemi în 
partea ei de vest, unde precipitaţiile atmosferice abundă şi aproape 
lipsită de pomi în partea de est a județului, unde clima uscată a 
Bărăganului face o incursiune adâncă în zona colinelor, până la, 
cotitura râului Slănicul Buzăului. 


Drintipalele tegiuni pomicole +). 
Precum regiunea dealurilor, atât dincoace cât şi dincolo de. 


Carpaţi, formează un lanţ aproape neîntrerupt, tot aga si zona po- 
milor, cu mici excepţii, este aproape continuă. Se pot totuşi deosebi 


1) După studii şi observaţii proprii făcute la faţa locului: 
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Fig. 1. 
Harta ráspándirii prunului in Romänia. 
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Fig. 3. 
Harta răspândirii părului în România. 
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Fig. 4. 
Harta răspândirii nucului în România. 
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Fig. 5. 
Harta răspândirii ciresului şi vişinului în România, 
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Harta ráspándirii piersicului in Románia. 
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Fig. 9. 
Harta precipitatiunilor atmosferice în România. 
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regiuni pomicole naturale, mai mult sau mai putin delimitate, sau 
chiar cu totul izolate. 

Regiunea Munteniei Subcarpatice, inclusiv judefele muntoase 
ale Olteniei este cea mai importantä atát dupá märimea ei, dupá nu- 
márul de pomi ce gäzdueste, cát si dupá situatia ei naturalä si eco- 
nomicä. 

Hotarele ei sunt: la nord masivul päduros, ce acoperä partea 
muntoasä a Carpatilor, la sud regiunea podgoriilor, la vest valea 
Cernei, iar la est valea Milcovului. 

Specificul acestei regiuni îl constitue : 

1. Inclinarea generală a terenului spre sud, ceeace permite 
pomilor să reușească la altitudini mai mari. 

2. Orientarea tuturor văilor principale dela nord spre sud, 
ceeace exclude versantele cu expoziție nordică, care deobicei sunt 
acoperite cu păduri până în firul apelor. 

3. Lipsa curenților reci, specifice văilor râurilor mai mari ale 
Moldovei, cum sunt Siretul, Trotuşul, Moldova, etc. 

4. Clima dulce cu toamne calde şi lungi, ierni din ce în ce mai 
puţin geroase, pe măsură ce avansăm spre colinele Olteniei. 

5. Despărțirea zonei pomicole propriu zise de zona podgorii- 
lor printr'un brâu de păduri, mult mai masiv decât pădurile din inte- 
riorul zonei pomicole. Masivele acestea päduroase le găsim mai mult 
în judeţul Muscel, în partea dinspre răsărit a Prahovei şi în special 
în judeţele Buzău şi R.-Sărat, de unde se prelungesc în Putna. Ele 
joacă rolul unor tampoane față de clima din stepa învecinată, baránd 
incursiunea ei în zona pomilor. 

Specia predominantă în regiunea pomicolă subcarpatică este 
prunul, care intră în compoziţia livezilor într'o proporţie de 87% din 
totalul pomilor roditori. Este reprezentat prin varietățile românești: 
Vinete si Grase, mai putin Tuleu gras, Roşii de vară, Negre de 
Argeş, Cioresti, Gâtlănoase, etc. Caracteristic este faptul că pruna 
Grasă pe măsură ce avansäm spre Moldova, se imputineazä din ce 
în ce, cedând locul prunei Vânătă. Astfel în Dâmboviţa si Prahova, 
pruna Grasă intră cu 70—80% în compoziţia livezilor de pruni, în 
judeţul Buzău scade la 35—40%, iar în R.-Särat, aproape dispare 
Tuleu Gras şi Negrele de Argeş, le găsim mult în livezile din Mus- 
cel, Argeş, Vâlcea, etc., iar pe cel dintâi în restul regiunei, însă mai 
mult printre plantațiile tinere. Prunele Roşii de vară, sunt aproape 
pretutindeni nelipsite. 
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Al doilea loc dupá prun il ocupá márul cu varietätile: Cretesc, 
care din fericire este soiul cel mai frecvent; aici insá este de remar- 
cat, că din familia márului Cretesc cel mai putin răspândite sunt 
tocmai tipurile mai de valoare, cum este Crefescul roșu de Prahova, 
Cretescul auriu de Muscel, etc. Apoi vine mărul Domnesc şi mai 
multe soiuri de vară ca Gurguete, Murgi, Roşii, Leşeşti, Nebune, 
Trotuse, Sintileşti, Popeşti, Tigance etc. pentru care singura atenţie, 
ce le-am putea acorda, ar fi călduroasa recomandatie de a fi scoase 
cât mai curând din cultură. 

Nucul, părul şi ciresul, cari frecventează livezile subcarpatice 
în proporții aproape egale, abia întrunesc la un loc 7% din totalul 
de pomi ai regiunei. Soiurile, care reprezintă aceste sperii, sunt mul- 
tiple şi de regulă puţin valoroase; printre ele întâlnim totuşi şi va- 
rietäti nobile, cum sunt: cireaşa de Leordeni, perele William's, 
Bergamotte, etc 

Regiunea Colinelor Moldovei, aproape tot aga de mare ca în- 
tindere, însă cu mult mai puţini pomi roditori. Expozitile fericite 
pentru cultura pomilor sunt mai rare, în special în Moldova la vest 
de Siret, căci pe măsură ce lanţul Carpaţilor coteşte înspre nord și 
nord-vest, iar cursurile apelor afluente Siretului se dirijează dela 
vest spre est, coastele cu expoziție nordică acoperite cu păduri, de- 
vin tot mai frecvente, iar cele cu expoziţie favorabilă creşterii po- 
milor, tot mai puţin numeroase. Pe văile râurilor, curenţii puternici 
de aer rece defavorizează în special înfloritul pomilor şi compromit 
foarte adesea recoltele. 

Totuşi aci reușesc bine pomii fructiferi şi în special cireșul ; 
în unele localităţi, cum e regiunea Rădășenilor, bazinul Trotugului, 
etc., se cultivă mult mărul, iar pe platourile Moldovei centrale po- 
mul cel mai frecvent după prun și cel mai valoros, este nucul. 

Prunul ocupă aci numai 50,6% din numărul total de pomi şi 
este reprezentat în special prin pruna Vânătă, apoi vine ciresul cu 
14,8%, mărul cu 11,6%, nucul cu 9,1%, părul cu 8,1%, etc. Soiu- 
rile de fructe, ce întâlnim în Moldova, sunt aceleași ca şi în Mun- 
tenia, proporţia însă,în care ele reprezintă speciile respective, se 
schimbă. i 
Regiunea inundabilă a Nistrului din jud. Tighina. Deşi re- 
strânsă ca suprafaţă este una din cele mai importante regiuni pomi- 
cole a țării noastre, 

Spre deosebire de toate celelalte, aceasta nu este o regiune de 
coline. Cea mai mare parte a ei. este aşezată sub formă de masiv 
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compact de pomi roditori în lunca Nistrului din aproprierea orașului 
Tighina. 

Afară de deosebirile orografice, regiunea aceasta se prezintă 
şi sub raportul celorlalți factori de producţie, ca ceva aparte. Solul 
ei este aproape exclusiv de aluviune, foarte fertil şi care se inundă 
aproape regulat. Clima întruneşte caracterele principale ale unei 
clime de ante-stepă, în care cultura pomilor roditori, în special a 
mărului și prunului, nu ar fi cea mai recomandabilă, dacă n'ar in- 
terveni schimbările în umiditatea solului, datorită apelor de subsol 
sau de inundaţii trecătoare. 

Se mai deosebește regiunea pomicolă din judeţul 'Tighina, și 
prin aceia, că livezile ei nu sunt livezi naturale, ieşite dintr'o cultură 
primitivă a pomilor roditori în decursul istoriei, ci plantatiuni la 
baza cărora stă un plan rationat, o concepţie profesionistă, un scop 
bine definit, 

Din punct de vedere privat-economic, exploatatiile pomicole 
din regiunea inundabilă a Nistrului, nu poartă caracterul exploata- 
tülor familiale, ci sunt întreprinderi comerciale, deşi aproape toate 
sunt exploatatii ţărăneşti. 

Caracterul acesta al livezilor din judeţul Tighina, apare în : 

1. Predominanta soiurilor comerciale de mere, care formează 
specialitatea regiunei. 

2. Prezența unei rutini de technică în cultură si conditionarea 
fructelor pentru piață. 

3. Existenţa unui trecut de cel mai intensiv si pretentios co- 
mert de fructe. 

Specia cea mai numeroasă în livezile din regiunea inundabilă 
a Tighinei este mărul. El intră în proporție de 37% şi este repre- 
zentat prin următoarele varietăţi de netăgăduită valoare comercială : 
Reinette de Champagne, Parmain d'or, Sary-Sinap şi Candil-Sinap, 
Sofran, Carolca, Tirolca albă şi roşie, Stettiner roşu, Nistret: mai 
putin Țiganca, Calville galben de iarnă, Calville roşu, Aport, Rei- 
rette d'Orléans, Wagner price apple, Cerkeski, etc. 

Se cultivá märul aproape exclusiv ín trunchi inalt de sálbatec, 
suportând astfel mai bine inundaţiile, în timpul cărora apa se ridică 
adeseori până la coroană. 

Prunul ocupă al doilea loc, cu 28,4%. Este reprezentat prin 
varietățile Quetsche d'Hongrie, numit în localitate Cernosliv, Quet- 
sche d'Italie sau Franzuscaia şi Goldane (prune grase), mai putin 
Ente Imperiale si Reine Claude. 
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In al treilea ránd vin ciregul si visinul cu 12,39, apoi párul 
cu 7,6%, reprezentat prin soiurile comerciale llinca, Beurré Clair- 
geau, Beurré Alexandre, Ferdinand Lesseps, etc., caisele cu 7%, 
nucul cu 6,4%, etc. 


Regiunea „Codrului“ Basarabiei. Sub acest nume este cunos- 
cută regiunea viti-pomicolă din centrul Basarabiei, în care iintră col- 
ful de nord-vest al județului Lăpușna, partea de vest a judeţului 
Orhei și colţul de sud al județului Bălți. 

Topografia acestei regiuni este caracterizată prin dealuri nu 
prea înalte — până la 300-400 m. — cu orientarea văilor la est, 
având ambele versante fructifere. 

Caracteristic este faptul, că terenurile cu expoziţii sudice sunt 
ocupate mai mult de vii şi sâmburoase, în timp ce pantele, (ce se 
lasă spre miazä-noapte, sunt plantate în special cu meri, cezare con- 
firmă odatä mai mult legătura strânsă între răspândirea pomilor fruc- 
tiferi şi a precipitațiilor atmosferice. 

Cele mai fericite situaţii sunt văile închise dinspre vest şi 
nord-vest, apărate de bătaia vântului mare, cel mai frecvent în tim- 
pul verei şi toamnei. Astfel de văi se numesc aci „hârtoape“. 

Podzolul şi brunul roscat de pădure sunt tipurile de sol pre- 
dominante. 

Clima este mai putin umedă, ca în celelalte regiuni pomicole, 
permite însă fructelor ca nicăeri în altă parte din țara noastră, să 
capete cele mai fine nuanțe de culoare şi parfum, calități de cari 
nu în zadar se temeau în trecut vestitele livezi ale Crimeei. 

Raportul numeric între specii se schimbă aci din nou în fa- 
voarea prunului, care ocupă primul loc, formänd 40,4% din totalul 
de pomi. După acesta vin vişinul si ciresul cu 22,4%, apoi nucul 
cu 20,4%, care formează în regiunea Călăraşilor al doilea centru 
de producţie de nuci după Huniedoara şi în fine mărul cu 9,7%. 
părul cu 3% si celelalte specii fructifere. 

Varietáfile cele mai frecvente în regiunea „Codrului“, sunt + 

La prun: Quetsche d'Hongrie, Quetsche d'Italie, d'Agen, 
Reine Claude, etc. 

La măr: Tiganca, Domnești, Mohoráte, Reinette de Cham 
pagne, Parmain d'or, London Pepping, Wagner, Calville de neige, 
Carolca, Tirolca, Napoleon, Sary-Sinap, etc. 
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La păr: Ilinca, Doyenné d'hiver, Beurré Bosk, Beurré Clair- 
geau, etc. | 

Nu putem termina despre regiunea pomicolă a „Codrului“ 
Basarabiei, fără a pomeni de dezastrul, pe care l-a provocat aci pă- 
duchele testos, nimicind mii de hectare livezi de pomi şi continuând 
să lichideze ceeace a mai rămas. De aceia lupta contra acestui flagel, 
trebuie să fie în această regiune, una din grijile de căpetenie ale po- 
micultorilor. 


Regiunea pomicolä a Hotinului si Bucovinei, cu urmátoarele 
centre : 


1. „Bucovina“ Basarabeaná, aşezată în partea de vest a ju- 
detului Hotin, cu numeroase livezi massate într'o singură vale si 
care aparţin locuitorilor din 11 sate, înşirate neîntrerupt îndealungul 
şoselei Cernäuti-Hotin. 

2. Regiunea Nistrului, situată, pe malul drept al râului si deo- 
sebită de „Bucovina“ Basarabeană, atât prin solul ei, care este mai 
mult o aluviune, cât şi prin clima, în care se resimt influenţele stepei 
transnistriene. 

3. Regiunea Bucovinei, formatä din partea sud-esticä a jude- 
tului Cernăuţi, care prelungeşte „Bucovina“ Basarabeană, partea 
de est a judeţului Rădăuţi, aproape întreg jud. Suceava si colțul 
sud-estic al jud. Câmpulung. 

Dintre aceste, o deosebită importanță prezintă „Bucovina“ Ba- 
sarabeaná, care face un comerț intens, nu numai în interiorul țării, 
dar şi în străinătate. 

Intreaga regiune prezintă un teren accidentat, însă cu altitu- 
dini mici. Lipsa unui lanț muntos, care să adăpostească culturile de 
pomi la această răscruce de vânturi, reclamă ca livezile să fie situate 
în conditiiuni cu totul fericite, pentruca fructele să-şi capete toate va- 
litätile. 

Clima mai rece si mai umedá a regiunei, permite cá aci sá 
reuşească unele soiuri de fructe, cum este pruna Ana Späth, me- 
rele Reinette de Landsberg, Stettiner roșu etc., a căror cultură în 
regiunile descrise până acum, este mai dificilă. 

Proporția, în care întâlnim pomii fructiferi în regiunea Hoti- 
nului şi a Bucovinei, este următoarea : 

Prunul 30,9%, este reprezentat prin soiurile Quetsche d'Hon- 
grie, Cercusa, Râjohia, apoi Quetsche d'Italie, Quetsche d'Alle- 
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magne, d'Agen, Ana Späth, Ente Imperiale *), etc. apoi Gross- 
herzog, Gelbe Eierpflaume, Grüne Reine-Claude, etc. 

Mărul 27,4%, cu soiurile: Zelenca, Sevac, Sabluc, Zernicichi,. 
Maevschi, Cioplei, Rascovschi, Stettiner rosu si verde, Parmain d'or, 
Calville de neige, Tirolca, Carolca, Sary-Sinap, Belle fleure jaune. 
London Pepping, Baumanns Reinette, Reinette de Landsberg, Rei- 
nette de Champagne ?), apoi Boiken, Reinischer Bohnapfel, Jonna- 
than, etc. 

In ultimul timp s'a introdus mărul Cretesc, Domnesc si Pátul. 

Cireşul în proporţie de 20,3%. 

Părul 12,1%, cu varietățile locale: Lămâi, Duli, Garoafe, Babá, 
apoi Doyenné d'hiver, Beurré d' Hardenpont, Duchesse d'Angoulême, 
Curé, Bergamotte Esperen *), apoi Napoleonsbirne, Andenken an 
den Kongress, Clapps Liebling, etc. 

Nucul 8,2% cu peste 30 de soiuri, dintre cari cele mai valo- 
roase: Comoara Hotinului, Gloria, Aurora, Dudui, Muchiate, Bráz- 
date, de Sirăuţi, Boambe, Ghiulele *), etc. 


Regiunea pomicolá a nordului Transilvaniei. Aceasta cuprinde 
colinele județului Satu Mare, Sălaj, Someş, Năsăud şi mai putin 
Maramureş. Este centrul cel mai important în producţia de mere, 
atât din punct de vedere al cantităților, cât şi sub raportul calității 
pentru anumite soiuri. Renumita varietate Jonnathan, nicäeri nu 
ajunge la un grad de fineţe ca aci şi în comerţ ea este plătită cu 
50—60—80 şi chiar 100% mai scump ca celelalte soiuri. 

Numeroasele văi şi vâlcele din întreg bazinul Someşului, adă- 
postit din toate părțile de masive muntoase, asigură pomilor roditori 
din această regiune, un optimum de condițiuni naturale. Nicăeri în 
țară vânturile nu sunt aşa de inofensive mentinerei fructelor pe pon, 
ca aci. Pe dealtă parte lumina difuză şi mai puţin intensă decât în 
regiunile din sudul şi estul ţării, pare a fi în strânsă legătură de 
cauzalitate cu coloritul intens şi viu, cu care se prezintă fructele din 
aceste ţinuturi. 

După observaţiile D-lui I. Barouhoglu, mare negustor de 
fructe şi distins pomicultor, centrul Bistriţa-Năsăud oferă. cele mai 
susținute recolte de mere din România. Cea mai răspândită specie 


1) Costetchi M.: Pomicultura județului Hotin. laşi — 1929. 
2) ibiden. 
3) ibidem. 
4) ibidem. 
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de pomi roditori în nordul Transilvaniei este prunul, care intră în 
compoziţia livezilor cu 45,5% şi este reprezentat în special cu varie- 
tatea Bistriţa. 

După prun urmează mărul, în proporţia de 37,1% şi cu soiu- 
rile Jonnathan, Pătule, Boiken, Poinic, Popeşti, Bonhapfel, Bau- 
manns-Reinette, Reinette de Canada, Reinette de Landsberg, Rei- 
nette de Champagne Stettiner roşu, Belle de Boskoop, Parmain d'or, 
familia Calville, din care mai ales London Pepping, apoi soiurile 
Windauer, Geflammter Kardinal, etc. 

Urmează părul în proporție de 6,2% cu varietățile Curé, 
Beurré Bosk si Alexandre si altele, ciresul si vişinul cu 5,4%, nucul 
cu 3,9%, piersicul cu 1,3%, etc. 


Regiunea pomicolä din centrul Transilvaniei, este situată în 
bazinul de sus al Mureşului până la traversarea munților Apuseni 
şi cuprinde văile Mureşului, Târnavei Mari şi Târnavei Mici, cu 
numeroșii lor afluenţi, precum şi partea de sus a văei Crişului Alb. 

Centrul cel mai important în această regiune, este judeţul Hu- 
niedoara, aproape în întregime pomicol. 

Caracteristic este, că în această regiune, pomii cresc mai mult 
pe văile afluenților Mureşului, decât pe coastele văilor acestuia, în 
bună parte descoperite de păduri. Orientarea văilor afluente, este 
de obicei dela nord la sud, ceeace permite cultura pomilor pe am- 
bele versante, până la 500—600 m. deasupra nivelului mării. Tere- 
nul este foarte accidentat, însă fără platouri. 

Solul în genere este un podzol, format pe roci vulcanice, bogat 
în minereuri, ceeace îl face ușor de muncit, iar subsolul este un 
pietris, care asigură prelungirea duratei vegetației si coacerea fruc- 
telor. 

Clima este extrem de favorabilá: odatá anuntatá desprimá- 
värarea, revenirea ienei este un fenomen foarte rar. Problema inghe- 
furilor de primávará este aproape inexistentá. lernile sunt deobice: 
temperate, cu multá západá, iar de ger pomii suferá foarte rar. In 
jarna 1928—1929, au suferit numai nucii, dar şi aceştia foarte putin. 

Speciile de pomi roditori, ce intră în compunerea livezilor din 
centrul Transilvaniei păstrează următoarea proporţie: 46,9% pruni, 
24% meri, 12,6% nuci, 8,7% peri, 4,2% visini şi ciresi, 2,2% pier- 
sici, 0,8% gutui si 0,5% caişi şi zarzári. 

Varietätile de pomi fructiferi, ce se cultivă sunt : 
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La prun : cel mai mult Roşii de vară, apoi Bistriţa, Grase Ro- 
mánesti, mai pufin Ana Spáth, d'Agen gi Bosniace. 

La már: Jonnathan, Pátule, Parmain d'or, Poinic, London Pep- 
ping, Reinette de Canada, apoi varietätile locale Cormos de Madä, 
Bulzesti, de Geoagiu, etc. 

La nuci: renumita varietate Sebesel, formeazá circa 80% din 
intreg arboretul nucifer si constitue centrul cel mai important de 
nuci din România, 

Dintre soiurile de pere se cultivă mult Curé, însă lipsa de 
soluri bogate, adânci şi calde, reduce mult din importanţa culturii 
părului în această regiune. 


Regiumea pomicolă a Banatului, se întinde peste dealuri, la 
vest de munţii Apuseni, începând cu valea râului Caraş, lărgindu-se 
spre valea Timisului, prelungindu-se la nord până la valea Crișului 
Repede şi ramificându-se spre est si vest pe văile Timișului si celor 
trei Crişuri. 

Terenul, mai putin accidentat, ca la est de munții Apuseni, 
oferă culturilor de pomi şi chiar agricole, numeroase platouri. 

Solul în cea mai mare parte este pozdol, mai putin podzol- 
schelet şi brun roşcat de pădure. Precipitaţiile atmosferite sunt 
abundente, 

Desi e o regiune cu numeroşi pomi, este de o importanță mai 
mult locală, întrucât pe deoparte orașele bänätene sunt centre de 
consumatie destul de însemnate, iar pe dealtă parte, însuși populaţia 
rurală, bine înstărită, consumă singură foarte multe fructe, atât în 
stare proaspătă, cât şi sub formă de derivate. Cu toate acestea Ba- 
natul exportă multe nuci şi în special nuci cojite, pentru care prezintă 
centrul de export cel mai mare, apoi mere şi ceva prune. 

Proporția, în care se cultivă speciile de pomi roditori în re- 
giunea Banatului, este următoarea: 63,5% pruni, 12,3% meri, 8% 
caisi şi zarzări, 7,4% cireşi si visini, 4,5% peri, 4,5% nuci, 1,3% 
piersici şi 0,3% gutui. 

In “livezile Banatului întâlnim aceleaşi soiuri de fructe, ca gi 
în centrul Transilvaniei, cu deosebire că aci pruna Bosniacă se cul- 
tivă pe o scară mai întinsă. 
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2. Conditiunile naturale de productie. 


Dealurile si colinele noastre oferă pomilor roditori in genere, 
condițiuni naturale de producție foarte favorabile. 

Orografia regiunilor prezintă mai pretutindeni aspecte de te- 
renuri extrem de accidentate, în care dealurile, văile și platourile 
alternează la distanțe foarte mici, oferind o mare variabilitate de 
expoziţii, formând zăgazuri naturale contra vânturilor şi creind la 
fiecare pas situaţii de ansamblu aşa de fericite pentru creşterea po- 
milor, încât s'ar părea că nu pomul s'a refugiat în aceste locuri, fiind- 
că a găsit aci mediul prielnic, ci acest mediu ar fi fost creiat întradins 
pentru a permite pomului să se desvolte. 

Arborele de pădure şi pomul roditor, locatari milenari ai coli- 
nelor, şi-au împărţit aceste terenuri prin amestecul omului, aproape 
pretutindeni, după acelaş principiu: primul s'a retras pe coamele dea- 
lurilor, al doilea şi-a rezervat coastele şi fundul văilor din imediata 
vecinătate a așezămintelor omeneşti. 

Pe alocurea, unde colinele sunt mai joase, pomii sunt cultivați 
și pe platouri şi pe vârfurile dealurilor, cu cât înaintăm însă în 
munți, ei se retrag pe fundul văilor. 

Altitudinile, cari delimitează zona pomicolă propriu zisă, în 
ţara noastră variază între 200—800 m. In expoziţiile spre miazăzi 
bine apărate de vânturi, cum e cazul în Carpaţii Munteniei, pomul 
urcă până la 1000 m.; în regiunile cu dealuri mici şi cu climă de 
podgorii, ca în ,Codrul” Basarabiei, ei se refugiază pe versantele 
de nord ale dealurilor, iar în luncile râurilor mari altitudinea, la 
care cresc pomii, descreşte până la 80—100 m. 

Solurile predominante în zona pomilor roditori sunt solurile 
în degradare: mai puțin cernoziomul degradat, mai mult solul brun 
roșcat de pădure şi cu totul frecvent podzolul. Pe fundul văilor, so- 
lurile de aluviune poartă pomii cei mai vigurosi. 

Nu sunt rare cazurile, când pe coastele din regiunile pomicole 
nu găsim nici un fel de sol. Acesta este ros și dus la vale de acţiunea 
nestingherită a apelor de ploi, iar cultivatorii încearcă să cultive 
pomi în roca mumă. 

Un studiu amănunţit al acestor soluri, constitue desigur o pro- 
blemă de viitor apropiat pentru pedologii instituţiilor noastre de 
cercetare. El trebue făcut însă în strânsă legătură cu influența solu- 
rilor asupra producţiei de fructe, adică un studiu mai puţin agrogeo- 
logic şi mai mult agronomic. lată câteva observaţii şi chestiuni prac- 
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tice, cari credem cá meritá sá fie cercetate si lámurite pe cale stiin- 
tificá : 

Soiurile de mere si pere cele mai fine sunt de regulá soiuri 
târzii. Faptul că fructele la aceste soiuri rămân pe pom până în tár- 
ziul toamnei, acesta nu are o penioadă de vegetaţie fără fructe, care 
să-i înlesnească fortificarea, formarea mugurilor fructiferi, etc. In 
consecință pomii din varietățile târzii, sunt deobicei putin vigurosi 
şi chiar slabi. De aci nevoia unui sol mai bogat pentru aceste soiuri 
de meri şi peri. 

Solurile pietroase, cum sunt în bună parte cele din județul 
Huniedoara, măresc durata de vegetaţie prin faptul că primăvara se 
încălzesc mai repede şi grăbesc desmugurirea, iar toamna utilizează 
căldura zilelor însorite până în târziu, întrucât uşurinţa, cu care se 
degajează de apele primelor ploi, este mult mai mare, ca la solurile 
grele. Fiind pe dealtă parte soluni de coastă, perioada de vegetație 
este prelungită şi prin intervenţia factorului expoziţia. Fructele pro- 
duse pe aceste soluri sunt cele mai rezistente la păstrare, întrucât 
țesuturile miezului lor sunt dense si cu un procent mai mic de apă. 

Merele produse în locuri intelenite se colorează mai viu și 
mai intens; arătura în livadă defavorizează colorarea. 

In ceeace priveşte legătura între reacţiunea solului si exigen- 
tele pomilor, din cercetările întreprinse la Pepiniera Bucovát-Lá- 
pusna 1), rezultă, că mărul, până la un optim, se desvoltá cu atât mai 
bine, cu cât solul are o reacţie mai acidă. 

Cu exceptiunea aluviunilor din fundul văilor, solurile din re- 
giunile pomicole, sunt în general sărace în săruri nutritive. Solubi- 
litatea mare a acestor săruri nu compensează insuficiența lor decât 
pe alocurea, astfel încât în cele mai multe regiuni pomicole se simte 
acut nevoia îngrășămintelor. 

Mai puţin se simte această nevoie în zona cernoziomului de- 
gradat şi a brunului roşcat de pădure. lată de exemplu, datele de 
analiză asupra solului din livada Pepinierei Bucovät jud. Lăpuşna 
(„„Codrul'' Basarabiei). 

Tipul solului: cernoziom degradat. 

Orizontul A: 80 cm. adâncime. Stratul aratoriu are o structură 
pulverulentä cu o trecere spre structura granuloasă în partea infe- 
rioarä. Culoarea brun închisă, mai pronunțată în a doua jumătate 
a orizontului, 


1) Momcev M.: Cultura mărului în Basarabia (lucrare inedită). 
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Orizontul B: 55 cm. adáncime (80—135 cm.). Structura pris- 
maticä. Culoarea brun-roscatá. Se observá prelungiri de pete negri- 
cioase, intercalate cu pete feruginoase. Multe vine si inflorescenfe cu 
aspect mucegáios. Rare concrefiuni de mangan, multe urme de rá- 
dácini gi numeroase crotovine. 

Orizontul C: 110 cm. adâncime (135—245). Structura prisma- 
ticá din partea superioará trece spre structura loessoidá in partea 
inferioará a orizontului. Multe crotovine si numeroase concrefiuni 
de CO,Ca, Culoarea gálbue mai inchisá sus si mai deschisá spre 
roca-mumă. 


Compoziţia fizică 


(Apă higroscopicä . . . . . 4,05). 
Particule cu Ø 1 —0,5 mm. 0,40 
LL » ” 0,5 —4),25 IŢI 3,68 


i » »„ 0,25—0,05 ,, 26,56 
i » .» 0,05—0,01 ,, 20,21 
Materie lavabilä . . . . . 49,15 


Compoziţia chimică 


Pierderi la calcinare . . 5,77 % FeO, . . +. +. + 3,250% 
Humus . . . . 362 % ALO, . . . +. . 4005% 
Apá chimic legată, . . 216% MnO. . . . +. . 0,107% 
Azot . . . . . . .0,199% CaO... , . . 2,490% 
Azot în humus . . . .5,5 % MgO. . . . . . 1,067% 
PO, . . . . . . .0,120% NaO . . . . . 0,054% 
CO, >... e . 1,39 % SO, . 0,052% 
KO . . . . . „ . 0,508% Insolubil à in 10% CH. 80 89% 


Nici ca structură fizică terenurile fructifere de pozdol nu co- 
respund unui optimum de exigente: compacte, cu un aspect cleios, 
aceste soiuri se muncesc foarte greu si foarte greu se preteazá la 
îmbunătăţirea structurei lor. „Pământul acesta nu se ue cu 
bälegarul, ne spunea un moşneag prahovean, bun pomicultor, ssd 
în urma plugului rămâne curea”. 

Mai bine se prezintă situația sub acest raport pe solul brun 
roșcat de pădure, mai fertil, mai putin compact, care însă se întâl- 
neşte mai rar. 
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In general conditiunile pedologice în regiunile pomicole din 
ara noastră, vor trebui îmbunătățite in momentul când piața va 
reclama intensificarea culturilor de pomi. 

Problema recoltelor susţinute, centrală în pomicultură şi care 
este în aceiași măsură o problemă de sol ca şi una de climă sau 
biologică, apoi problema repartitiei speciilor, mai ales a soiurilor în 
raport cu detaliile hărții pedologice şi problema îngrășămintelor în 
pomicultură, constitue un complex de chestiuni, în care ştiinţa so- 
lului va trebui să-şi spună cuvântul. 

Clima, cate domină zona dealurilor fructifere, este clima pă- 
durilor noastre de fag, în care pe alocurea fac incursiuni factorii 
climatului continental din stepa vecină. Elementele, prin care regiu- 
nea pomicolă se deosebește de regiunea stepei, sunt mai mult preci- 
pitatiile şi vântul, mai putin temperatura. Sub raportul acestei din 
urmă, în zona colinelor „iarna nu devine mai rece faţă de altitudi- 
nile mai mici, în schimb vara este mai rece” 1). 

Temperatura medie anuală în zona pomicolă este de +8,70, 
extremele variind între +6,20° şi +10,1°, temperatura mijlocie a 
lunei cele mai calde +20,3%, iar aceiaşi a lunei celei mai reci —4,7?. 
Numărul lunilor cu temperatură mai mare ca + 100 este de 514. 

Precipitaţiile atmosferice formează anual un strat de apă de 
658 mm. în medie, extremele înregistrate fiind 428 şi 1022 m m. 
Cantitatea de precipitaţii în luna cea mai ploioasă ajunge la 96,7 
m/m., iar în luna cea mai secetoasă, coboară până la 30 m/m. 

Secetele sunt fenomene rare. Intr'un studiu făcut de Institutul 
Meteorologic Central ?) pentru regiunea colinelor, se citează câteva 
perioade maxime de secete şi anume: La Cernăuţi 43 zile, dela 13 
Februarie la 27 Martie 1910; la Sibiu 46 zile, dela 30 Octomvrie la 
14 Decemvrie 1914; la Fălticeni 46 zile, dela 19 Ianuarie la 6 Mar- 
tie 1914. Acestea pentru intervalul de timp de 25 ani (1891—1915). 
In acest timp la şes s'au înregistrat secete mult mai îndelungate, cum 
a fost aceia la Turnu-Severin de 141 zile în 1892, la Slobozia de 
122 zile în 1913, etc. 

Este de relevat, că secetele din regiunea dealurilor nu au loc 
în timpul când pomii vegetează, ci la începutul sau sfârşitul iernei. 
Acest fapt de mare importanță este coincident cu repartiția gene- 

1) Otetelişanu E.: Regiunile cllimaterice ale României (după clasificatia 
Köppen) Buletinul 1. M. C. 1928 pag. 123. 


2) Donciu Cu: Perioadele de uscăciune şi secetă în România. Buletinul I. 
M. C. Martie 1928 pag. 49. 
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ralá a ploilor in decursul anului, repartitie foarte favorabilá desvol- 
tării pomilor si care se poate vedea din graficul 1) ce urmează : 
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Fig. 10. 
Repartiția anotimpualä a precipitațiilor atmosferice în regiunea dealurilor. 


Vânturile, un factor atât de important pentru cultura pomilor 
roditori, bat în regiunile pomicole şi în special în cele transcarpatice. 
relativ rar. 


După un studiu publicat de Institutul Meteorologic Central 2) 


1) Intocmit după datele Institutului Meteorologic Central, Buletinul I. N. C. 
din Decemvrie 1930, pag. 267, 


2) Dissescu C, A+ Date climatologice, vol. No. 1, Bucureşti 1931. 
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întemeiat pe date culese timp de 20 ani (1896—1915), se inregis- 
trează zile calme în cursul anului : 
La Mamornifa . . . . . 62,2% 
h Campulia Musel; „e 62,0% 
„ Baia de Aramă . . . . . 58,7% 


„ Vaslui . . . . . . +. 43,8% 
„ Strehaia o... . 41,6% 
» Cluj o... +. … 41,6% 
„Tg. Ocna . . . . . . 322% 


iar la ses în acelaş timp se înregistrează : 


La Bucureşti . . . . + 14,8% 
„Brăila . . . . . 9,7% 
» Constanţa . . . . . . 7,2% 


Calculând numărul mediu de zile cu vânt tare pentru o pe- 
rioadă de 10 ani (1921—1930), am obţinut următoarele cifre: 


La Bistrja s s . . . s 4 zile 
„Baia Mare . . . . . 7, 


„Govora . . . . 0. . 15 ,, 
m Hilo à + e s è « 21. p 
„Chişinău . , . . . . 25 ,, 
„Deva. © sow w u a 27 n 
„Soroca . . . . . . 30 , 


„ Piatra Neamţ co... 32 , 


în acelaş timp în stepă: 


La Bolgrad . . . . +. + 58 zile 
„ Cocorozeni . . . +. . 88 ,, 
„Cetatea Albă. . . . . 90 ,, 


In 1928 media regională de zile cu vânt tare pentru zona dea- 
lurilor a fost: 


In Transilvania . . . +. +. 16 zile 
„ Oltenia-Muntenia sn + à» M p 
„ Dobrogea pd e 43 , 
„ Basarabia O. o A 
„ Moldova-Bucovina . . +. 49 ,, 
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După cum vedem sub raportul vânturilor, Transilvania apare 
ca regiunea cea mai propice pentru cultura pomilor roditori. 

In fine un alt factor climateric important pentru creşterea po- 
milor sunt inghefurile de primăvară şi de toamnă. 

Interpretând datele meteorologice oficiale 1) culese pentru o 
perioadă de 33 ani (1888—1921) şi făcând calcule asupra lor, am 
putut stabili că, data mijlocie a primei şi ultimei zile de îngheţ pentru 
întreagă regiunea dealurilor, cuprinsă între 200—800 m. altitudine, 
este 16 Octomvrie si 21 Aprilie. Extremele acestei medii oscilează 
între 1—24 Octomvrie si 8 Aprilie—7 Mai, iar datele extremelor 
absolute, adică ale primelor zile de îngheţ — cea mai timpurie şi cea 
mai târzie — cum și a ultimelor zile de îngheţ — cea mai timpurie 
şi cea mai târzie — sunt: 


15 Septemvrie la Câmpulung—Muscel în 1894 si 1908 : 
20 Noemvrie la Tg. Ocna în 1909; 

24 Martie la Tg. Ocna în 1897 şi 

22 Mai la Fălticeni 1916. 

Aşa dar timp favorabil vegetației pomilor: 


în medie (pentru întreaga zonă pomicolä) . .  . 178 zile, 
maximum (pentru regiunile cu climă dulce) . + 241 ,, 
minimum (pentru regiunile cu climă mai aspră) . 11 ,, 


Dacă însă clima țării noastre asigură pomilor durată de vege- 
tatie, ca rezultat al adaptării istorice la conditiunile ei naturale, 
nu întotdeauna această climă asigură şi pomicultorului recolta astep- 
tată. Iernile, primăverile si verile României, prietene infidele ale 
pomului fructifer, foarte des îi răpesc podoaba fructelor. In general 
se poate spune despre clima României, că aceasta este mai favora- 
bilă fructelor decât pomilor, căci toamnele lungi, calde si însorite im- 
primă fructelor scăpate de vitregia primăverii şi a verii cele mai fine 
calităţi, în timp ce asprimea iernilor.şi capriciozitatea primăverilor 
numai odată la doi-trei ani îi permit pomului să se achite de misiunea 
sa biologică față de sine si economică faţă de cultivator. 


1) Otetelisanu O.: Studiu asupra primei şi ultimei zile de îngheţ. Bule- 
tinul 1. M. C. 1921, pag. 24. 
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3. Cultura pomilor roditori. 


Pomii roditori se cultivă la noi in ţară sub trei forme diferite 
şi anume: 

1. În livezi, 

2. In rânduri, alternând cu plante agriicole si 

3. Sub forma de pomi räsleti. 

Infelegem sub cultură în rânduri, acea formă, la care distanţa 
între rânduri este mult mai mare decât cea cerută de talia pomului 
din specia respectivă, în care caz nu mai avem de a face cu o livadă 
încheiată într'o asociaţie biologică. Cultura aceasta prezintă urmă- 
toarele avantaje : 

a) Permite pomilor să se desvolte mai bine cel putin lateral 
şi să ofere o suprafaţă foliacee mult mai mare decât la pomii din 
hvezi, deobicei plantați des şi cari vegetează şi produc numai la vârf. 

b) Permite sătenilor să facă culturi agricole pe o suprafaţă 
mai întinsă şi mai reușită, asigurându-și astfel hrana familiei. Faptul 
acesta este de o mare importanţă, întrucât familia prunarului mic 
cât timp exploatatia lui va rămâne quasi-capitalistä, va fi veşnic ex- 
pusă lipsurilor sau chiar foametei, dacă el va cultiva numai pruni. 
Aici nu putem recomanda cultura exclusivă a pomilor roditori, chiar 
dacă aceasta este cea mai indicată de conditiunile naturale, până 
când conditiunile economice şi sociale nu vor permite o formă de 
exploatare intensivă, 

c) Producţia este cu mult superioară decât într'o livadă de 
aceiaşi suprafață, cu pomii însă mai slab desvoltati din cauza distan- 
tei mici, la care sunt plantați şi din cauza necultivärii solului. 

d) Pomii fiind mai vigurosi, oferă o găzduire mai putin prie- 
tenoasă insectelor şi bolilor criptogamice. 

e) Permite o utilizare mai bănoasă a hotarelor şi a drumurilor. 

In statistica pomilor fructiferi a Ministerului de Agricultură 
din 1932, această formă de cultură în rânduri nu este separată de 
cultura în livezi şi pomi räzleti, ci a fost probabil înglobată când 
într'una când în cealaltă din ultimele două feluri de cultură. 

Cea mai răspândită din aceste trei forme de cultură a pomilor 
roditori — cu excepția speciei prunului — este cultura de pomi răz- 
leti. După aceia urmează cultura în livezi, specifică mai ales pru- 
nului, iar cultura în rânduri ocupă al treilea loc, în ordinea mărime: 
suprafeţelor totale. 

Diagrama din fig. 11, întocmită după datele statistice ale Mi- 
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nisterului de agricultură, ne arată, în ce proporție se găsesc pentru 
fiecare specie de pomi suprafetele cultivate cu livezi si pomi ráslegi. 


SS 


KR 


ÆRersici 


d d SAL A oa 
um Meri Peri Nuad VIS Cost Gaubuí 


e. s 
Cre Zarzárl 
Pig. 11. 
Repartitia culturilor de pomi roditori in livezi gi pomi rásleti. 


Metodele de cultură a pomilor roditori în țara noastră sunt in 
general primitive. Găsim foarte puține exemple, unde se fine seamă 
de exigenţele pomului, de legile fiziologiei lui, de cerinţele comer- 
tului de fructe, etc. 
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Astfel à primă nesocotire a cerințelor pomilor roditori este 
distanta micá, la care se planteazá, fatä de nevoia lor de-spafiu. 
Aceastá lipsá de spafiu — deci de aer si luminá — face ca majori- 
tatea pomilor din livezi, sá vegeteze si să fructifice numai la vârf, iar 
“părţile laterale ale coroanei, să rămână deobicei fără frunze și fără 
fructe. 

Suprafața fructiferä a pomului este astfel mult redusă. Un con- 
trol făcut de noi asupra producției de fructe la prunii cultivați în 
masive cu distanţe între pomi şi în rânduri izloate, ne-a dat urmă- 
toarele rezultate : 


Numărul. de Cantitatea de fructe recoltată 


: pomi după din plantafia | din plantafia 
EA care s'a luat masivă în rânduri 
recolta kg. kg. 


Valea Buzáului . . 100 837 2681 
. R. Târgului. 100 . 772 1938 
„Dâmboviţei . 100 729 ‘2365 


Aceste cifre desigur, variazá foarte mult dela caz la caz, ele 
indicá totusi pierderile mari de recoltá datorite distanfelor mici, la 
care se planteazá pomii la noi. 

A doua mare problemá, in cultura pomilor roditori la noi, o 
constitue sánátatea tulpinii. Din cáteva sube de livezi, pe care le-am 
vizitat ín vara 1933, rareori am vázut cazuri, cánd majoritatea po- 
milor din plantatie au prezentat o tulpină sănătoasă: fără răni, rosá- 
turi, crăpături, scorburi, tăeturi de crăci intrate în putrefacție, etc. 

Problema formării şi conducerii coroanei stă deasemenea în 
întregime nerezolvită. Voia întâmplării este singurul factor, care in- 
tervine în acest caz. Mâna omenească nu intervine aproape cu nimic 
dela plantarea şi până la moartea pomului. Aci însă, sunt posibile 
intervențiile cultivatorilor, căci la o mare parte din pomii noştri co- 
roana încă poate fi refăcută. 

Nu mai vorbim de toate celelalte lucrări de îngrijire, ca tăeri 
anuale şi sezonale în vederea asigurării recoltelor susținute şi a ob- 
tinerii unor fructe frumoase, prelucrarea solului, gunoirea, dar mai 
ales lupta contra inamicilor pomilor, etc., lucrări, cari ori nu se exe- 
cută de.loc, ori sunt executate fără convingere și credință în utili- 
tatea lor. 
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Cheltuelile de producfie, venitul brut si net, in consecinfá ren- 
tabilitatea in cultura pomilor fructiferi, variazá dela caz la caz, ca 
în nici o altă cultură. 

Dela sistemul cel mai extensiv de exploatare, în care poseso- 
rul-täran al unei livezi de pruni nu se osteneste decât o singură dată 
pe an, scuturând fructele sau adunándu-le depe jos — în cazul când 
ele au fost scuturate de vânturi — şi până la cultura cea mai inten- 
sivă a unei livezi de peri, de piersici etc., unde aproape tot anul nu 
încetează lucrările de repetată combatere a insectelor, arături, tăieri, 
ciupit, rărit fructele, cules cu mâna, etc., avem o întreagă gamă de 
procedee de cultură cu aceiași gamă de cifre, care reprezintă chel- 
tuelile de exploatare. Unele din aceste cifre sunt de multe ori mai 
mari decât altele. 

Pe dealtă parte dela totala compromitere a recoltelor, când pro- 
ductia este nulă şi până la recoltele supraabundente, sub povara 
cărora se frâng crăcile pomilor, avem de a face cu variatiuni şi 
mai mari. 

De aceia, stabilirea rentabilitätii culturei pomilor roditori, nu 
poate fi făcută decât pe sisteme de cultură în ceiace priveşte chel- 
tuelile de producție, şi pe medii de producţie, calculate pentru mai 
mulți ani, în ceeace priveşte venitul brut anual. 

lată câteva exemple asupra cheltuelilor anuale de cultură a 
unui hectar de pomi fructiferi: 


Cultura unui ha. pruni pe valea Buzăului : 


a) La Pepiniera Statului Ursoaia : 


Omizit si curätit de uscáturi 20 zile a 30 lei . . . . 600 lei 
Stropit odată cu soluție sulfo-calcică: var, pucioasä, prepa- 

rea soluției . . . T x “a 290 i 
Mâna de lucru cu aplicarea oh 5 zile à 30 ja, . 150 ,, 
Aratul de trei ori pe vară a 150 lei. . . . . . 450 „ 


Stropit odată cu verde de Paris sau Omidan: 
600 lt. soluție de 0,3% =1800 kg. v. P.X140 lei=252 lei 
sau 600 1. soluție de 1% =6 kg. Omidan X40 lei=240 lei. 246 


Mâna de lucru cu aplicarea stropitului, 5 zile a 30 lei. . 150 ,, 
Uzajul maşinilor de stropit . . o... . 10., 
Culesul a 600 kg. prune, 40 zile á 25 lei e E e à _+1000 e 

Total . . . 2946 lei 
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b) La micii cultivatori : 


Omizit . . ss à 360 
Säpat in jurul e odată | + + «+ 400 
Cules, 30 zile à 25 lei . . . . . . . 750 


Total . .  . 1630 


In cazul cánd omizitul nu este necesar, cultura unui hectar 
pruni reclamá cheltueli de 1000—1200 lei. 


Cultura unui hectar pruni in Prahova 


La marii proprietari : 


Săpat toamna în jurul pomilor . . . . 600 
(Arätura se face foarte rar, fiind foarte scumpä: 1000-1200 

lei de ha.). 
Curätit de omizi si uscáturi 400 pomi à 1 leu . . . . 400 
Curätit de muşchi si váruit tulpina . . , 200 


Două stropiri contra boalelor criptogamice si ador . 1200 
Copcit si săpat în jurul pomilor primăvara à | leu de pom. 400 
Adunat fructele à 3 lei de pom . . . . . . . 1200 


Total . , . 4000 lei 


Cultura unui ha. pomi in ,,Codrul" Basarabiei 


a) Livezi bine îngrijite : 


Arat de 2 ori printre rânduri à 250 lei . . . . . 500 lea 
Prăşit pe rânduri 3—4 ori 10 zile à lei 30 . . . . 300 , 
Stropit de 4 ori (odată iarna și de 3 ori în cursul vegeta- 

tiei) 20 zile à 40 lei . . . 800 ,, 


Materiale de stropit (sulfat de cupru, mn de 0 see 
de Paris, inele, var, sulf, preparate etc.) . .  . 1800 
Täiat si curáfit pomii 49 zile à 40 lei . . . . . . 1600 


Strâns omizi 20 zile à 30 lei. . . . . . . . 600 
Paza o. 500. 
Recoltat Pe a A a Ras e ui 1800: a 

Total . .  . 7900 lei 


b) La micii cultivatori : 


In total . . . . . . , 3500—4000 lei 
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40 
Cultura unui hectar pomi in Muscel 


a) La Pepiniera Goleştii-Badii : 


Adunatul omizilor à 1.leu de pom . . . . +. + 400 lei 
Tăiatul omizilor 14 zile à 35 lei . . . . 490 , 
Stropitul de douä ori cu solutie ot 400 pomi à 
1,75 lei = + aoo oan à ge ce a i e POR si 
Aratul de 4 ori ă 200 ii. e 4 + + + + 800 , 
Präsitul de 2 ori à 8 oameni, à 30 lei , + + + 480 , 
Adunatul prunelor (6000 kg.) 40 zie à 25 lei. . . . 1000 ,, 
Complectarea lipsurilor 20 pomi anual à 25 lei . . . 500 ,, 
Paza în timpul coacerei (1 om la 8 ha.) à 1000 lei . . 120 ,, 
Total . . . 4490 lei 


b) La marii proprietari cheltuelile de exploatare se ridicá la 
3000—4000 lei, iar la micii cultivatori la circa 1200 lei in medie. 

In judeful Násáud, cheltuelile de culturá a unui hectar plan- 
taţii de pomi roditori, se ridică la 4000—6000 lei. 

La Pepiniera Istrifa din Jud. Buzău, plantatia de pruni, pentru 
a fi bine întreținută, necesită următoarele cheltueli : 


1, Omizit şi curățat de uscáturi 400 pomi à 1,50 lei .  . 600 lei 
2. Curätat de muşchi 400 pomi a 0,50 lei . . . . 200 , 
3. Väruit tulpinele pomilor à 0,20 lei. . . . . . 80, 
4, Stropit cu soluție sulfo-calcicá . . 600 ,, 
5. Stropit de douä ori cu verde de Paris si zeamă bodde 800 ,, 
6. Arat de 4 ori printre rânduri . . . `. . . . 800 „ 
7. Präsit de 3 ori pe lângă copac . . . . . . . 360 , 
8. Cules 8000 kgr. fructe 30 zile à 25 lei. . . . . 750 „ 

Total . . . 4190 , 


Din aceste exemple reiese că cultura unui hectar de pomi fruc+ 
tiferi la noi în ţară, exceptând cazurile speciale de cultură intensivă 
ori prea exitensivă, necesită cheltueli, care variază între 3000—6000 
lei sau în medie 4500 lei. 

In ceeace privește valoarea producţiei unui hectar de, pomi: 
fructiferi, ea se poate vedea din tabloul 3. 
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TABLOUL 3 
Producţia medie a unui ha. de pomi fructiferi şi valoarea ei. 


Prod. mer Valoarea 
Specia fructelor die la ha. ing producţiei 


kg. k în lei 
Prune șes... + .. 4.500 2 9.000 
Mere. ss e ee e a 5.300 3 15.900 
Pere sus sx e. 4.200 5 21.C00 
Cireservisine . . . . . . . 5.800 3 17.400 
Piersice . +. .".... . . 5.000 4 20.000 
Caise e mate aa | 5.600 4 | 22400 
Miras | 2200 ! 8 | 1760) 
Gutui , se ss scs 6.000. | 3 18.000 


l 

De relevat, că venitul brut depe un hectar plantație. de pruni. 
este de 2—21% ori mai mic față de celelalte specii. 

Cunoscând acestea, vom calcula venitul net depe un hectar 
pomi roditori, grupând spesele de producție după sistemul de conta- 
bilitate agricolă Dr. Laur *). In cazul acesta, luând de exemplu cazul 
Pepinierei Goleştii-Badii, avem : | 


1. Cheltueli de exploatare, 


a) Impozite `. . > + + + + Lei 192 
b) Insecticide si fingteide so + + + + nm 400 
c) Material säditor pentru complectarea 
lipsurillor . . . . . . . . ,. 400 992 
2. Cheltueli cu mána de lucru (numai munca sträinä). 

a) Adunatul omizilor . . . »  %00 
b) Täiatul pomilor, curăţat scări, etc. . » 490 
c) Stropitul . . ; + » . 300 
d) Aratul nd i e e 800 
e) Présitul à à à 2 à e à à « 480 


i 1) Adoptat de Secţia de Economie Rurală dela Institul de Cercetări Agro- 
nomice al României. 
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f) Recoltatul . . . . . . . . ,, 1000 
g) Plantat lipsuri. . . . . . . , 100 
h} Pază . . . . . .  . +. sm 120 3690 


3. Amortismente. 
a) Clädiri: Un sopron pentru 10 ha. livadá 
valoarea 40.000 lei pe timp de 40 ani . Lei 100 
b) Plantatie: Valoarea a 400 pomi plantati 
si tutorati— 10.000 lei; lucrări de intreti- 
nere până la intrare în recoltă 4 ani à 


2500 = 10.000 lei, total 20.000 lei pe 25 ani ,, 800 
c) Inventar viu: Un cal valoare 10.000 lei 
la 5 ha. pe timp de 10 ani lucrativi. . ., 200 
d) Inventar mort: Plug, pompe de stropit, 
fierăstrae, foarfeci, coșuri de cules, etc. . , 150 1250. 
Total cheltueli de exploatare. . Lei 5932 
4. Dobinzi ale capitalului activ. 
a) Teren 20.000 lei à 5% . . . „Lei 1000 
b) Plantafie 20.000 lei în amortizare à 5% 
A.d. (n+1) 
dupá formula 100.2 = + à + 920 
(A=cota de amort., d— obinzi si n= du- 
rata plantatiei=25 ani). 
c) Cládiri: 4.000 lei (pentru 1 ha.) dupá a- 
100. 6. 41 
aceiasi formulä — 200 E à 123 
d) Capitalul de exploatare 4500 lei à 8% . ,, 360 2003 
Total cost de producție. ., . Lei 7935 


sau circa 1,75 lei pentru fiecare kilogram de prune. 


In ceeace priveste celelalte specii, costul de productie nu diferä 
mult de acel dela prun, decât la peri si piersici, cari reclamă tăieri 
de vara (ciupit) în plus, precum si stropiri mai multe contra hemip- 
terului Aphis la piersici, contra Fusicladiumului si a tigrului la peri. 
Spesele acestea se ridică la circa 1.500 pe ha. 

Scăzând din venitul brut cheltuelile de exploatare, (în care se - 
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cuprind si indemnizatiile de salar, munca fiind stráiná), si adáogánd 
dobinzile şi arenzile, rezultă venitul net, care se ridică la circa : 


3,000 lei pentru pruni 


10.000 ,, » meri 
13.500 ,, „ peri 
11.500 ,, „  Ciresi-visini 
16.400 ,, „  Caisi 
12.500 ,, »  plersici 
11.600 ,, „nuci. 


Cifrele acestea întrec de 2—10 ori venitul după 1 ha. de cul- 
tură cereală, iar unele din ele egalează venitul unui ha. de vie. 


Starea livezilor noastre este deplorabilă, atât sub raportul tech- 
nicii culturii, cât mai ales din punct de vedere fito-sanitar, 

Am arătat mai sus, că factorul om este acela, care iintervine în 
viaţa pomilor cel mai putin. Creşterea, desvoltarea si fructificarea 
acestora sunt în cele mai multe cazuri efecte ale colaborării solului 
şi a climei cu pomul însuși. In consecinţă, caracteristica aspectului 
livezilor noastre o dă neingrijirea. 

Pomii sunt slabi și neuniform desvoltati, cu tulpinile strâmbe, 
pline de răni sau despicate de vânturi; coroana este în general ne- 
echilibrată, stufoasă, cu multe crăci uscate. Aspectul jalnic al pomi- 
lor este dublat prin ravagiile, pe care le produc insectele, agenții 
criptogamici si muşchii cu lichenii în special dela 1929 încoace, după 
ce gerurile din iarna 1928—29 au provocat o debilitare generală a 
pomilor. 

Numai păduchele testos (Lecanium corni) a produs pagube de 
peste două miliarde lei economiei noastre naţionale, prin devastarea 
a câtorva mii de hectare livezi de pruni în toată țara, mai ales in 
Basarabia. 

Varietätile, cari rezistă cel mai putin la atacurile päduchelw 
țestos, sunt pruna Vânătă in Vechiul Regat, Cernosliv (Quetsche 
d'Hongrie) în Basarabia si de Bistriţa în Ardeal, de fapt variatiuni 
ale unuia şi aceluiaşi soiu de prune. De aceia în regiunile unde ace- 
ste soiuri de pruni constituiau în trecut livezi cu renume, astăzi ve- 
dem coaste descoperite sau plantaţii în ultimul stadiu de degenerare. 

Fără să tratăm acest capitol al dușmanilor pomilor fructiferi, 
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e suficient sá mai pomenim de enormele pagube, -pe cari le prici-, 
nuesc anual : ` 

Anthonomus pomorum (gärgärita florilor de măr), 

Aporia crataegi (fluturele alb al pomilor) 

Carpocapsa pomonella (viermele fructelor ). 

Eccoptogaster rugulosus (carii), 

Schizoneura lanigera (päduchele länos), 

Iponomenta malinella (molia märului), 

Aspidiotus perniciosus (päduchele San José). 
apoi criptogamele : 

Fusicladium dendriticum (pätarea cafenie si negricioasă a me~ 
relor si perelor). 

Sclerotinia fructigena, S. cinerea, S. laxa (moniliile). 

Nectria ditissima. 

Clostetrosporium carpophyllum. 

Polistigma rubrum (petele rosii ale frunzelor). 

Exoascus deformans (hurlupi). 

Fumaginele, etc., pentru a infelege cá este o aberafie a ne 
gândi la valorificarea fructelor noastre, la extinderea plantațiilor, 
sau chiar numai la menţinerea celor existente, dacă nu vom stârpi 
pe toți aceşti inamici ai pomilor roditori. 


4. Statistica producţiei de fructe. 


Statistica producţiei de fructe la noi în țară nu dispune încă. 
de cifre cu privire la toate speciile de pomi fructiferi. Numai asupra 
producţiei de prune găsim date oficiale. Restul datelor vom încerca 
să le stabilim aproximativ şi în mod indirect, cunoscând numărul de 
pomi şi stabilind în prealabil producția medie anuală a unui pom din 
fiecare specie. 

In scopul din urmă, culegând date prin anchetă dela diferiţi 
specialişti, cultivatori, negustori, etc. şi consultând literatura exis- 
tentă, am ajuns la cifre atât de variate şi contradictorii, încât am 
socotit, că soluția cea mai bună este calcularea mediei aritmetice din- 
tre toate aceste cifre, pe care am şi luat-o ca bună. 

In calculul acestei medii am introdus şi datele asupra produc- 
fiei medii a unui pom ajuns să rodească, din trei țări vecine: Ceho- 
slovacia, Jugoslavia si Bulgaria, ceeace credem că ne-a ferit de erori. 
Datele obţinute în comparaţie cu cele din ţările vecine le dăm în 
tabloul de mai jos. 
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TABLOUL 4. 
Producfia medie a unui pom din fiecare specie, in Románia, Bul- 
garia), Cehoslovacia 2) şi Jugoslavia £). 


Cehos 


Románia | Bulgaria f 
slovacia 


J . 
Specia fructelor ugoslavia 


Piersicul .. . 12 14 10 
Prunul .... 11 8 21 
Nucul .... 22 — 18 
Gutuiul . . . 15 — — 


Având aceste date putem aprecia cu multe şanse de aproxi- 
matie, producția medie de fructe a ţării noastre. lată această pro- 
ductie pe specii : 

Producţia de prune a României *). 


a co 
Producţia totală 
Anul chintale 
1925 4.951.737 
1926 3.007.395 
1927 5.515.989 
1928 5.956.414 
1929 1.994.105 
1930 3.054.705 


1931 7.456.538 
| Media. . 4.562.412 
Deci in medie tara noastrá produce circa 450 milioane kg. 


prune, ceeace coincide cu datele noastre de mai sus, revenind câte 
11,1 kg. de fiecare prun in productie, 


1) Dupä datele Statiunei experimentale pomicole din Drenovo-Bulgaria, 

2) Zprávy stâtniho úradu statistickeho Republiky Ceskoslovenske No. 
92/982. 

3) Prin deducție, cunoscând producția totală si numărul de pomi. 

4) După Statistica Agricolă a Ministerului Agriculturii. Volumul II, 1932. 
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TABLOUL 5. 
Productia de fructe din celelalte specii, afarä de prun. 


Numarul de P i 
ia roducjia > A 
> . fomi în pro“ Productia 
S pecia fructelor ductie *) dicas Pom | totala chintale 


| 
2.312.970 
574.770 
993.740 


Ciresezvisine , . . . . 1.497.280 
Caise : 302.200 
Piersice . .. . . . 103,560 
Gutui + «+ à ds so. 114.000 


Total... 22.076 5.898.520 


Cu alte cuvinte România produce circa 600 milioane kg. fructe, 
afară de prune. Producția totală se repartizează pe provincii după 
cum ne arată tabloul 6 si graficul din fig. 12. 


TABLOUL 6. 


Repartiția pe provincii a producției de fructe in România. 


Transil- 
vania 


Vechiul 


Basarabia | Bucovina 
Regat 


Specia fructelor 


chintale chintale chintale chintale 


Prunc . . 3.216.793 
Mere . à . 634.920 
Pere ..... 235.830 
Nuci . . . . 370.260 


1.065.088 | 242.856 | 349.482 
1.217.040 | 349.470 | 111.540 
| 237.930 66.780 34.230 


334.440 | 273.020 16.060 


Visine=cirese . . | (660.240 | 323.820 | 420,840 68.985 
Caisezzarzăre 211.800 34.200 55.600 600 
Piersice 34.080 66.600 2.400 480 
Gui . . -| 78.000 27.900 7.800 300 


1) Am considerat, că din numărul total de pomi sunt in producție 85%, 
la nuci si 75% la restul de specii, aceasta fiind proporția si în alte ţări. 
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Fig. 12. 
Repartiția pomilor roditori in România, pe provincii şi specii. 
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In ceeace priveşte productiunea de struguri de masă din țara 
noastră, statistica deasemenea nu ne dă nici un fel de date. După 
aprecierile Direcției Viticulturii din Ministerul Agriculturii, culturile 
de vite pentru struguri de masă formează circa 20% din totalul 
viilor cu vite altoite. 

Tara noastră posedă 271.647 ha. 1) vii, din care numai 60% 
sau circa 163.000 ha. vii altoite. In cazul acesta viilor cu varietäti 
de masá le revine o suprafatä de circa 33.000 ha. a cáror producție 
se ridică în cifra rotundă la 150 milioane kg. 

Din toate aceste date rezultă, că România produce un miliard 
si două sute milioane kg. fructe si struguri de masă, în valoare 
de circa patru miliarde lei. Valoarea totală a producției noastre agri- 
cole fiind de 50 miliarde lei?), reiese că 8% din această valoare 
revine fructelor. 


1) Statistica Agricolă, volumul II, Anul 1932. 
2) Media 1930—1931—1932, după Institutul românescă de conjunctură. 
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PARTEA Il-a 
VALORIFICAREA FRUCTELOR IN STARE PROASPATA 
CAP. IL — COMERȚUL DE FRUCTE IN GENERE. 


1. Scurt istorie, desvoltarea şi cauzele ei. 


Desfacerea în stare proaspătă este calea cea mai uzitată şi 
cea mai rentabilă în valorificarea fructelor. Aceasta, pentrucă ele 
sunt căutate si savurate de om tocmai în stare 'proaspătă, precum si, 
pentru faptul că împreună cu unele legume au rămas singurul ali- 
ment, care este consumat aşa cum îl oferă natura. 

Comerţul de fructe proaspete, care le introduce în procesul 
de schimb şi le pune la dispoziţia populației „orășenești, industriale 
sau chiar plugarilor din regiunile nepomicole, a existat din timpurile 
cele mai vechi. Inceputurile lui se pierd în negura vremurilor şi 
„despre ele documentele istorice ne vorbesc foarte putin. Desigur este 
logic să admitem, că fructele au figurat printre cele dintâi produse 
de schimb în natură, când acesta era în forma lui ancestralá. 

Originare din Asia de sud (China, Tibet, Indii), fructele au 

fost propagate împreună cu civilizația omenirii dela est spre vest, 
dealungul litoralului indian, arabian, mediteranian. 
„__ Pe timpurile Babilonienilor, a Egiptenilor si Grecilor antici, 
fructele au devenit produse de schimb internațional. Acest schimb 
insá nu s'a făcut decât între popoare vecine, deci la distante mici 
şi în cantități neînsemnate. 


www.dacoromanica.ro 


50 

Romanii sunt acei, cari au adus un aport mai prețios atât in 
cultura pomilor roditori, cât şi în comerțul de fructe. Astfel la e: 
cunoaștem cele dintâi culturi horticole sub geamuri, iar pentru co- 
merful de fructe ei construesc drumuri mai bune, împingând acest 
comerț până în ţinuturile cele mai nordice ale imperiului. Pe timp 
de vară, transportul fructelor se făcea exclusiv noaptea, spre a nu 
le expuse căldurei zilei și a le grăbi alterarea. 

In evul mediu, pe măsură ce corăbiile comerciale se aváritau 
pe drumuri tot mai îndepărtate, fructele din ţările mediteraniene, 
ajungeau tot mai des pe mesele regilor și a nobililor din apus. 

In secolul al XV si XVI se poate vorbi de un comerţ de lămâi 
în Anglia, în secolul al XVII portocalele sunt obiect de negot în 
țările germane. 

Cu toate acestea de un comerţ mondial “de fructe nu putem 
vorbi până la al cincilea deceniu din secolul trecut. Abia atunci 
când au fost inaugurate cursele regulate de vapoare, s'a putut des- 
volta un comerţ regulat cu acest produs. 

Primele lăzi cu mere şi pere, au fost aduse în apusul septen- 
tonal la 1850 de personalul unui vapor şi vândute în porturi. 
Dela 1880 comerţul internaţional de mere şi pere devine regulat. 

Tot pela mijlocul secolului trecut găsim şi-un comerț de stru- 
guri între Spania și Anglia, iar cele din urmă fructe, care apar în 
schimbul international, sunt bananele, pe care Insulele Canare încep 
să le exporte în America de Nord pela 1880 şi ananasele, care debu- 
tează pe piața mondială la 1885:). 

Comerţul modern de fructe cu organizarea şi aspectele lui de 
astăzi, este creatiunea secolului nostru şi în special a anilor de după 
război. 

Aşa dar, fructele constitue cel din urmă produs, care în ordi- 
nea cronologică — după lână, bumbac, cereale, carne, etc., — a 
devenit obiect de schimb internațional în înțelesul modern al cu- 
vântului. 

Spre deosebire de celelalte produse, comerțul mondial de fructe 
a urmat — cu excepţia anilor de război și inflatiuni monetare — 
o linie de desvoltare continuu ascendentă, câteodată chiar rapidă, 

Astfet importul total al Germaniei (după Anglia cea mai mare 


1) Ritter K; Weltproduktion und Welthandel der Gartenbauerzeugnisse. 
(Note personale după cursul ţinut în iarna 1932—1933 la , Landwirtschaft- 
hche Hochschule” — Berlin-Dahlem). 
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cumpárátoare în comerțul mondial de fructe), a crescut dela 1907 
până în ultimă ani în felul urmátor : 


Banane dela 53.698 la 878.964 chint. adică de 16,4 ori, 
Portocale şi 

mandarine „ 1.015.890 ,, 2.596.845 „| si à 26 :, 
Struguri i 353.623 ,, 762.961 ,, v à 22. i 
Caise si pier- 

sice i 73.737 ,, 460.774 > a am “62 :; 
Cirese şi vişine „| 63.391 „ 93.422 , wn LS + 
Mere + 1.871.590 ,„ 2.559.946 „| ns MA sa 
Pere FR 431.995 ,, 606.344 ,, m 1%, 
Prune P 35.474 , 214.208 ,, aa 6 ,') 


Factorii, cari au contribuit la această desvoltare nebănuită a 
comerțului mondial de fructe, sunt mai multi si de natură variată 
Printre ei putem cita : 

a) Existenţa unei uriaşe cereri latente a omenirei pentru 
fructe. 

Sub cerere latentă înţelegem cantitatea de fructe, ce-ar putea 
fi consumată, dacă acestea ar deveni accesibile întregei populaţii à 
ţărilor, inclusiv clasele muncitorești. Omenirea în general nu con- 
sumă decât foarte puţine fructe, față de ceeace ar putea sau ar voi 
să consume, deşi nu există alt produs alimentar, care să fie savurat 
cu atâta plăcere ca fructul. 

După studiile făcute în Germania, consumul de fructe pe cap 
de locuitor-orăşean, a fost în acea ţară la 1927 de 33,51 kgr.2). In 
acelaș timp, cercetările Muzeului de igienă alimentară din Dresda 
— în speța cea mai autorizată instituţie din lume — au dus la 
concluzia, că ratia anuală de fructe a omului ar trebui să fie de circa 
100 kg. Deci chiar în una din ţările cu cel mai ridicat consum de 
fructe acesta n'a ajuns decât la 14 din cât ar trebui sá se consume. 

Ori cum ar fi, existenţa acelei cereri latente, face ca ea să 
devie manifestă, activă ori de câte ori mijloacele materiale permit. 
Astfel o caracteristică generală şi foarte importantă a pietelaf mo- 
derne este faptul, că cumpărătorul principal pentru orice produse 


1) Statistik des auswártigen Handels Deutschlands. 1907—1932. 
2) Samuel Ludwig: Gemüse, Obst und Südfrüchte im Deutschen Reich 
Berlin 1933, pg. 65, 
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nu-l mai constitue oamenii bogati, ci proletariatul. Aceasta ca o- 
consecință a tendinței de nivelare, caracteristice progresului ideilor 
democratice — factor social — apoi ca o consecință a imbunätätirei 
situației materiale a lucrătorului şi a creşterei puterei lui de cumpă- 
rare — factor economic — şi în fine ca o consecință a ridicärei ni- 
velului cultural al ducrätorului, care-i permite să se arienteze mai 
bine asupra problemei hranei lui zilnice — factor cultural. 


b) Progresul cunoștințelor în igiena alimentară şi în special 
aespre vitamine, 


Până la descoperirea vitaminelor, hrana omului a fost apre- 
ciată după bogăţia ei în grăsimi albumine şi hidrocarbonate, adică 
după numărul de calorii închise în principiile nutrititive ale ratiei 
alimentare. In consecință alimentele concentrate ocupau primul loc 
în hrana oamenilor, 

Odată însă cu descoperirea vitaminelor, cu afirmarea şi vul- 
garizarea cunoştinţelor respective, cererea de fructe, mai ales a celor 
proaspete începe să crească. Fructele sunt alimentul cel mai igienic, 
întrucât cea mai mică alterare face ca ele să fie înlăturate dela con- 
sumatie. Apoi fructele sunt produse, cari nu se pot falsifica, ele sunt 
aproape singurul aliment, care se consumă fără sare, acest condi- 
ment nu tocmai amic organismului omenesc. Printre alimente fruc- 
tele sunt cel mai bun regulator al functiunilor fiziologice şi chiar- 
psihologice ale omului: în stomac ele au o acţiune laxativä si reduc- 
toare a acizilor, asupra sângelui acţionează desintoxicant; ele tem- 
perează violența şi îmblânzesc cu timpul specia umană. Să ne gân- 
dim numai o clipă la distanţa, care desparte bländetea animalelor, ce 
se hrănesc cu vegetale, de furia sanguină a fiarelor, a căror hrană este 
carnea. Vitaminele fructelor intretin vitalitatea organismului si au o 
înrâurire asupra lui aşa de binefäcätoare, încât ele sunt recoman- 
date de medici pe o scară foarte întinsă, atât oamenilor bolnavi cât 
şi celor sănătoși. 


c) Progresul technicei de locomofiune omenească. 

Omul modern datorită sferei lui mai largi de acțiune își pe- 
trece o mare parte din viață în călătorii. Alimentul vegetal de pre- 
dilectie în drum este fructul, spre deosebire de leguma, care se con- 
sumă deobicei la domiciliu. Acest fapt contribue foarte mult la cres- 
terea consumului de fructe. Ca să ne convingem de acest lucru, este- 
suficient să ne gândim la enormele cantităţi de fructe, care se vând 
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şi consumă îr miile de gări, porturi, trenuri si vapoare, zilnic plină 
de călători. 

d) Desvoltarea mijloacelor de transport si conservare pentru 
însuşi fructele puse în comerţ. 

Rapiditatea vapoarelor si a trenurilor moderne, instalațiile fri- 
gorifere atât în ele cât şi în halele de depozitare şi păstrare din 
marile centre consumatoare sunt unii din factorii cei mai importanți 
ai desvoltării comerțului de fructe. 

e) Desrobirea muncitorilor manuali de munca grea, prin intro- 
ducerea maşinilor, 

Aceasta a permis milioanelor de lucrători industriali să renunțe 
la alimentele grase, indicate în cazul muncilor grele şi să se orien- 
teze spre o alimentație ușoară, în care fructele Otupá un loc de 
frunte. 

f) Punerea in valoare a imenselor suprafefe din estul Statelor 
Unite ale Americei, California, Insulele Canare, etc., prin înființare 
de plantaţii masive de pomi fructiferi, tare oferă toate avantajiile 
unei exploatatii mari, atât sub raportul posibilităților de cultură, cât 
şi sub acela al comercializării 

9) Sporirea artificială a puterii de cumpărare a Germaniei 
prin creditele, ce i-au fost acărdate după inflație, şi care a atras după 
sine îndeosebi desvoltarea rapidă a producţiei şi comerțului de fructe 
coloniale. 

h) La toate -ddestea se adaogá creşterea relativă a populaţiei 
neagricole mai îh ‘toate țările, reclama producătorilor si a negusto- 
rilor, ieftinitea fréctelor şi a transporturilor, etc., cari laolaltă au 
dus la starea înfloritoare a comerțului din ultimul deceniu. 


2. Caracteristica generală, aspecte şi exigente ale comerţului 
de fructe. 


d) Pomii fructiferi ne dăruesc fructele lor vara si toamna. Fruc- 
tele, fiihd foarte alterabile, nu toate se pretează la păstrare, iar acea- 
sta din' urmă nu este o operaţie simplă. De aceia în timpul iernei 
comstitffám tot mai puține fructe, pentruca în primăvară sá le ducem 
darul. lată faptul, care trasează linia cea mai caracteristică a comer- 
tului de fructe. 

Piaţa este inundată de fructe vara şi toamna. ln legătură cu 
aceasta, prețurile scad uneori până la prăbușire. larna şi mai ales 
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primăvara, oferta de fructe scade până la sistare complectá, iar in 
consecință prețurile cresc până la inzecire. 

Aceste oscilații de preţuri si ofertă dealungul unui an, dato- 
rite coacerei pe sezoane, constitue unul din punctele de atenție în 
reglementarea comerțului de fructe. 

b) Al doilea aspect caracteristic comerţului de fructe proas- 
pete, este faptul, că negustorul de cele mai multe ori, este silit sá 
desfacă marfa, oricare ar fi conjunctura de preţuri fiindcă aceasta 
ameninţă să se strice. 

Aceiaşi predispozitie la alterare, adeseori excesivă, care nu 
permite să uniformizăm oferta pe anotimpuri, nu îngăduie reparti- 
zarea stocurilor pieţei și dirijarea jocului de prețuri, nici în cunsul 
unei singure săptămâni. 

Nu rareori, preţurile la fructe, in special la fragi, struguri, ci- 
reşe, caise, etc. se dublează, sau chiar triplează la intervale de o 
zi-două, pentru a scădea apoi vertiginos în câteva ore. Faptul acesta 
face din comerțul de fructe o întreprindere riscantă. Negustorul spre 
a se pune la adăpost de surprize, caută să cumpere cât mai ieftin 
şi să vändä cât mai scump, rezervándu-si în Felul acesta o marjă cât 
mai mare. Cu toate acestea neputând face pronosticuri, se pome- 
neşte adesea cu câştiguri nebănuite sau cu pierderi tot atât de puţin 
așteptate. 

c) Pomii fructiferi nu dau o producţie susținută, — iată un a! 
treilea caracter al econemiei pomicole. Dela un an la altul pieţele de 
fructe sunt vizate să se aprovizioneze din localități diferite şi să 
ofere consumatorilor produse suficiente sau insuficiente, de calitate 
fină sau inferioară, scumpe sau ieftine, după cum factorii, cari condi- 
tioneazá producţia, au fost favorabili acesteia sau nu. 

Neregularitatea recoltelor nu permite a susține piața, a ex- 
ploata un eventual succes. Nesiguranta, care adesea se prelungeşte 
până la cules, derutează bursa, împiedecă limpezirea conjuncturii şi 
fixarea preţurilor punând pe negustor, pe consumator, dar mai 
ales pe producător în faţa unei situatiuni perpetuu nelămurită, needi- 
ficatoare. 

d) Imposibilitatea pentru producători de a dirija sau cel putin 
a influența comerțul de fructe, este un alt aspect al problemei. 
Foarte multi ca număr, împrăștiați pe întreg cuprinsul unei țări sau 
al continentelor, nesolidari şi neorganizati, producătorii de fructe, 
nu joacă în formarea preţurilor, decât un rol pasiv. Fără să mai 
vorbim de carteluri, trusturi sau alte arme de luptă pe piaţă, speci- 
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fice comerţului industrial, în comerțul de fructe nu avem, exceptând 
marea producţie americană, decât foarte puţine cazuri de solidari- 
zare, cu repercursiuni asupra pieţei de fructe. 

In consecință oferta producătorilor este haotică. Forma ei des. 
organizată desarmeazá pe producător silindu-i să accepte anice so- 
lutie. Producătorul este acela, care din prețul plătit de consumator 
pentru produsele lui, primeşte cota cea mai mică, de multe ori 10— 
15%. 

e) Apoi comerțul de fructe mai este caracterizat prin variabi- 
litatea extraordinară.de: produse, datorită nu numai faptului că spe- 
ciile şi varietățile sunt foarte numeroase, dar si faptului, că aceleaşi 
soiuri de fructe, cultivate în diferite regiuni, cu diferite soluri, expo- 
zitii sau regimuri de ploi, dau produse variate ca gust, fineţe, mă- 
rime si mai ales rezistență la păstrare. Variază până şi culoarea 
fructelor.. In privința aceasta un frumos 'exemplu -ne “oferă "márul 
Reinette de Champagne, care în livezile Tighinei este deobicei alb- 
limoniu, în timp ce în acele din Hotin, Năsăud, etc., este pe o parte 
rosiatit. 

Aceasta variabilitate de produse ingreuiazá foarte mult tipiza- 
rea, astfel incât problema standardizării în anumiţi ani si regiuni, nu 
poate fi rezolvită, decât prin renunțare la calitățile superioare sau 
prin variafiunea definiţiei standardului dela caz la caz. 

In practica comerțului instabilitatea calității fructelor obligă 
pe cumpărător să examineze în parte fiecare partidă de fructe, pe 
care o achiziționează. Transacţiile pe baza regulamentului de stan- 
dardizare sunt posibile numai atunci, când livrarea se face pentru 
a doua, a treia, etc. oară din aceiaşi grădină şi în acelaş an, deci când 
negustorul cunoaște marfa. 

f) Dar ca un corolar al acestei instabilitäti a tipurilor de 
marfă la fructe, apare un alt caracter al pietii, foarte important pen- 
tru noi. Este posibilitatea de penetrafiune, de răsturnare a unei si- 
tuafii, de cucerire a unui loc pe piața mondială de fructe, 

Căci dacă mărcile Longines si Omega în comerțul de ceasor- 
nice, Tip-Top şi Bally în cel de ghete, Borsalino în cel de pălării 
sau varietățile Champagne, Bordeaux, etc. in comerțul de vinuri 
stau ca nişte ziduri în fața oricărui produs nou lansat — fie el de 
cea mai neîntrecută calitate — în comerțul de fructe, situația se 
prezintă întrucâtva deosebit. 

Lupta pentru performanță, pentru ruperea barajelor prezintă 
aci mult mai multe şanse de izbândă. Este suficient să apari într'o 
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singură campanie. cu un produs superior, pentru ca el sá-si nete- 
zească drumul spre valorificare, 

Dacă mărul Kalterer Böhmer din Tirol a fost anul trecut su- 
perior aceluiaşi măr din România şi dacă anul acesta situația reală 
este inversă, consumatorul berlinez sau vienez, care le vede pe piaţă 
alăturea, desigur nu va cumpăra tot Kalterer Böhmer din Tirol, nu- 
mai pentru motivul, că anul trecut l'a consumat pe acesta. 

Spre a ne convinge, că în realitate lucrurile se petrec astfel, 
este deajuns să cităm cazul nucilor româneşti, a strugurilor bulgă- 
reşti, a merelor si prunelor uscate californiene, etc., care deşi lam- 
sate decurând și pe pieţe, unde anumite produse dominau situaţia 
prin tradiţie, şi-au făcut loc foarte: repede si au ajuns să fie cele 
mai apreciate produse în speţă. 

Un exemplu si mai vorbitor ne oferă în această privință piaţa 
de fructe si vin a Poloniei. Comparând de exemplu importul ei de 
prune uscate cu cel de vin (fig. 13), constatăm, că pe când la cele 
întâi cantităţile oscilează [oarte mult dela un an la altul iar primui 
lor îl define când o ţară când alta, la vin curbele merg aproape 
paralel una faţă de alta, iar întâietatea o define Franța. 

Altfel se prezintă lucrurile când pe piață se lansează un nov 
soi de fructe, care nu corespunde gusturilor formate, dar asupra 
acestor cazuri vom reveni. 

g) Nevoia de numerar, este deasemenea caracteristică comer- 
fului de fructe. Cu excepţia companiilor transoceanice şi a caseloz 
mari de comerţ, care în relatiunile între ele lucrează mult pe credit, 
comerțul de fructe efectuează plățile deobicei în numerar. Aceasta 
pentrucă producătorii, deobicei mici, au mare nevoie de bani, dar 
mai ales pentrucă comerțul de fructe cu ritmul lui galopant, n'ar 
putea funcţiona perfect si cu capital minim, dacă viteza de scurgere 
a banilor dela consumator la producător prin tot lanţul de interme- 
diari, n'ar fi egală cu viteza de scurgere a produselor în sens invers. 

h) Printre caracterele comerțului de fructe, trebue să pome- 
nim gi nevoia de ambalaje speciale, transporturi rapide şi instalații 
frigorifere, reclamate de alterabilitatea fructelor mai ales în sezonul 
de vară. Despre principiile şi technica lor, vom vorbi la capitolul 
respectiv. 

i) In fine merită să fie trecută în revistă şi capriciozitatea pie- 
felor de fructe, datorită arbitrarului în gusturi si exigenfe sau de- 

` prinderilor, tradiţiilor si altor cauze. Cercetarea acestora nu intră în 
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prevederile lucrării noastre, dar cunoașterea lor este absolut nece- 
sară, pentru acel care cultivă şi valorifică, fructele. 


3. Organizarea comerţului cu fructe. 
a) Forme generale. Purtătorii lui. Sisteme de achiziţionare. 


Ca în orice alt circuit de bunuri, găsim în comerțul de fructe 
cele trei categorii clasice de participanţi: producători, negustori și 
consumatori. Încercările de a substitui negustorului pe producător 
sau consumator, până acum, fie că au eşuat, fie că au dat rezultate 
incamplect satisfăcătoare. Nici cooperatia de producţie şi desfa- 
cere, nici aceta de-consum,,cu excepția asociaţiilor din America si 
Olanda, n'au putut lua proporții asa de mari, încât să devie un rival 
de temut pentru clasa negustorilor. 

Pe dealtă parte sistemele de desfacere la domiciliu sau prin 
magazine proprii, pe care le încearcă în ultimii ani producătorii mari 
de pretutindeni, sunt considerate de aceștia însuși, ca forme trecă- 
toare, specifice crizei şi în orice caz destinate lichidării. 

Astfel încât funcțiunea de schimb în economia fructelor este 
îndeplinită de negustori, ea însăşi având forma comerțului liber, 
specific vietei capitaliste. 

In forma primitivá a comerfului de fructe, desigur, negustorul 
lipseste. In acest stadiu centrele de consum si consumul insugi sunt 
mici, productia de fructe din imediata vecinátate a oragelor sufi- 
cientă pentru a îndestula populația acestora. Producătorii sunt în 
acelaş timp şi negustori, cari vând marfa adusă la oraş, direct con- 
sumatorilor. 

Odatä cu desvoltarea oraselor, productia localä devine insufi- 
cientá. Fructele trebuind aduse mai de deparic „ în cantități mai 
mari, se creiază condițiuni favorabile pentru diferentierea functiu- 
nilor şi negustorul de fructe nu întârzie să apară. 

Funcțiunea lui la început simplă, de mic intermediar între pro- 
ducător şi consun.ator, se amplifică şi se divide, pe măsură ce schim- 
bul ia proporţii tot mai mari, iar technica comerțului se perfec- 
tioneazä. 

Se naste un organism complex, care tinde sá se hipertrofieze. 
ca orice organism comercial liber, în sensul că numărul de inter- 
mediari creste si cu el spesele de desfacere, in detrimentul cágtigului 
producătorului și a avantajelor consumatorului. Ca un răspuns la 
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aceastá hipertrofiere a organismului de circulatie, apare cooperafia. 

Ceeace însă este caracteristic comerţului de frunte, e faptul 
că în evoluţia formelor lui, apariția uneia nu lichidează pe cea ve- 
che, ci ele continuă să existe alăturea, de aceia astăzi le găsim 
pe toate, iar în fiecare ţară sau regiune, pe acele dintre ele, care sunt 
mai adecuate mediului social si conditiunilor economice date. 

Dacă însă sistemele nu s'au definit si continuă să convietuiascä 
la olaltá şi oarecum confuz, apoi nici funcțiunile în cadrul unui sis- 
tem diferențiat, nu sunt bine împărțite si permanente. Astfel vom 
întâlni funcțiunea de negustor-angrosist întrunită în aceiași casă sau 
persoană cu funcțiunea de comisioner, funcțiunea de negustor-fur- 
nizor cu aceia de reprezentant al unei case de comision, etc. 

Dar cu toată lipsa de stabilitate a formeior în comerțul de 
fructe, se pot totuşi distinge cele descrise la evoluţia acestuia. Este 
de remarcat că factorul principal în determinarea diferitelor forme 
in comerțul de fructe, este distanţa, la care trebuie făcută desfacerea 
acestora. Din acest punct de vedere se deosebesc : 


1. comerțul de fructe local; 

2 i; és „ din regiunile apropiate, 
3. E > , din regiunile îndepărtate ; 
4 ii „ export. 


In comerțul local, producătorul vine în contact direct cu con- 
samatorii, ou detailistii, cari de multe ori se deplasează singuri la 
el, sau cel mult direct cu casa de comision. Transportul îl face cu 
vehicole uşoare, proprii sau angajate. Aici nu au loc transporturile 
cu calea ferată sau autocamionul. Forma comerțului este cea mai 
simplă; raza lui se întinde până la 20—25 km. 

In comerțul de fructe din zona apropiată, între casa de comi- 
sion sau angrosist si producător, intervine negustorul, Există însă 
şi formele specifice comerțului local si aceasta mai ales la noi, unde 
țăranii aduc cu căruța fructele lor dela distanțe, ce ajung la 70—80 
şi chiar 100 km. Vehicolul cel mai uzitat aicea este autocamionul., 
Mai putin trenul si vehicolele cu tracțiune animală, 

In fine, în comerțul de fructe din regiunile îndepărtate, intec- 
vine organizarea cea mai complexă, asemănătoare celei necesare pen- 
tru export. Atât negustorul, care locueste permanent în regiune, cât 
mai als producătorul, nu iau contact direct cu piața decât foarte rar. 
Transportul se face mai mult cu calea ferată. 
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Sistemul .de organizare a comerțului de fructe cel mai frec- 
vent azi este următorul: între producător şi consumator se situează 
un întreg lanţ de negustori cu casa de comision la mijloc și cu câte 
unul, doi sau trei intermediari de fiecare parte, care o leagă de pro- 
ducători şi consumatori. In felul acesta casa de comision capătă 
rolul unei pompe, care absoarbe producţia, ce se scurge convergent 
spre ea pe diferite căi, iar apoi o refulează tot pe căi variate si în 
mod divergent spre consumatori. Ea este în acelaș timp şi o casă 
de engros, întrucât pe lângă vânzările în comision, face şi comerţ 
cu capital propriu. 

Organul de legäturä intre producátor si casa de comision este 
negustorul fumizor de fructe 1) iar în cazul comerțului cu stráiná- 
tatea exportatorul. De multe ori între acestea şi producători, mai 
este interpus agentul negustorului, plătit ou procente, si foarte rar 
precupetul mic, care lucrează cu capital propriu. Afară de aceasta, 
producătorii izolaţi sau asociaţi vin tot mai des în contact direct cu 
casa de comision, şi în mod excepţional cu vânzătorii detailisti. 

Intre casa de comision şi consumator, stă negustorul detailist 
şi negustorul ambulant — în cazul Bucureştilor oltenii, — iar în oma- 
gele mari — şi în caz de aglomeratie chiar în capitala noastră —- 
vânzătorul detailist vine în contact cu casa de comision mai mult 
prin intermediul negustorului angrosist intermediar şi mai puţin di- 
rect. 

In alăturata schemă (fig. 14), am căutat să reprezentăm sinop- 
tic întreg sistemul de legătură între numeroasele categorii de ne- 
gustori. 


Formele de achizifionare a fructelor, sunt destul de variate. 
Ele se pot totuși grupa în cele trei sisteme clasice și anume : 

1. Achiziționarea prin consignatie; 

2. în „licitaţie; 

3. a » cumpărare fermă. 

Achiziționarea prin consignafie, este sistemul cel mai bun. El 
presupune însă o încredere absolută în casa de comision, o organi- 
zare perfectă a manipulatiei si o riguroasă standardizare a produ. 
selor. 


1) Spre a face deosebire între negustorii de fructe, cari aprovizionează 
piața prin casa de comision si acei cari cumpără dela casa de comision si revánd 
detailistilor, vom pumi pe cei dirtâi furnizori, iar pe cei secunzi angrosisti in- 
termediari. i 
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Fig. 14. | 
Schema organizárii comertului de fructe. 
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Producátorul sau negustorul furnizor, care se gäseste in re- 
giunea producätoare, sorteazá, impacheteazá marfa, incarcá vago- 
nul şi-l expediazá pe adresa unei case de comision, in cere are în- 
credere. De expedierea vagonului anunţă printr'o telegramă sau scri- 
soare indicând ordinul de vânzare, prin care autoriză vânzarea nu- 
mai la prețul maxim, sau lasă mână liberă casei de comision să 
vândă marfa la preţul zilei. După vânzare casa de comision își 
reţine comisionul şi efectuează plata în numerar prin poștă, prin cek 
la bamcă, sau aperând în contul curent al funizorului respectiv. 

In cazul acesta, de fapt nu avem de a face cu o achiziţionare, 
întrucât marfa nici o clipă nu trece în posesia casei de comision. 
Aceasta din urmă nu răspunde pentru stricarea mărfei şi nu riscă 
nevánzarea ei. 

Achiziționarea prin licitaţie. In acest caz, casa de comision tri- 
mite delegaţi în centrele de producţie unde se liciteazá. Concurează 
deobicei acești delegaţi si negustorii furnizori. De data aceasta casa 
de comision devine posesoare a lotului de fructe şi ia rolul unui an- 
grosist. Efectuează plata pe loc şi ia asupra-şi toate riscurile trans- 
portului şi a desfacerii. In cazul, când partida licitată s'a adjudecat 
asupra negustorului furnizor, el o trimite tot unei case de comision 
spre vânzare. 

Felul cum sunt organizate licitaţiile moderne, prezintă atâta 
interes, încât socotim nimerit a-l descrie cu toate că detaliile tech- 
nice ies din cadrul pur economic al acestei lucrări. lată cum func- 
ponează hala de licitaţii din orăşelul Kalbe, nu departe de Berlin. 

Hala cuprinde o încăpere mare, sub formă de amfiteatru, o 
cameră mare pentru expunerea mostrelor, apoi biroul, etc. In ajunul 
zilei de licitaţie, producătorii aduc mostre din produsele lor la hala 
şi le expun în cutii lăzi, saci, etc. — după felul produsului — comu- 
nicând directiunii oficiului prețul minimal al produselor sale, care ră- 
mâne secret; după aceia pleacă acasă. Mostrele se numerotează de 
direcţie şi se etichetează, trecându-se pe etichetă numele producăto- 
rului, franco locul, unde se vinde marfa, cantitatea acesteia şi felul 
ambalajului. 

A doua zi cu o jumătate până la o oră înainte de licitaţie sosesc 
negustorii. Ej cercetează fiecare mostră, îşi notează numărul cores- 
punzător, numele producătorului, își fixează preţul maxim, ce-l pot 
oferi pentru fiecare calitate de marfă — pret care rămâne tot se- 
cret — şi trec în sala de licitație. 
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In amfiteatrul de licitatie pe peretele din fatä se gáseste un 
aparat electric sub forma unui ceas de 1,50—1,70 m. diametru, im- 
pärtit in 100 de diviziuni si cu un ac indicator, care se invärteste 
încet si în sens invers numerotatiei. Acul întotdeauna stă la 100 şi 
pleacă în jos la comanda dată, printr'o apăsare de buton, de cel ce 
conduce licitația. Fiecare negustor şade în bancă, întotdeauna în ace- 
las loc numerotat, având în față un buton legat electric de aparatul 
din perete şi putând printr'o apăsare să oprească acul în dreptul 
diviziunei dorite. Fiecare diviziune corespunde unui pfenig (o cen- 
timă de marcă germană) sau eventual unei alte sume: 10, 25, 50 
centime, etc.). 
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Fig. 15. 
Schema aparatului electric întrebuințat la licitaţiile agricole din Germania. 


Se liciteazá, de exemplu, o serie de partide de produse ale 
căror prețuri fixate variază între 3—4 R. M. (mărci germane) pe 
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bentner (100 funzi=50 kg.). In acest caz concurenta intre negustori 
se va da cu preturi cuprinse între aceste limite. 

Se anunfá numárul mostrei, numele proprietarului, cantitatea, 
etc, Acul, care stă la 100, este declanșat si porneşte în jos... 99, 98, 
97... 83, 82, 81, etc. Negustorul, care s'a hotárit sá ofere pentru 
aceastä partidá pretul cel mai mare, sá zicem 3,25 R. M. apasá pe 
buton ín momentul cánd acul a ajuns la aceastá diviziune. Acul se 
opreşte, iar pe automatul din perete, apare printr'o proecţie luminoasă 
numărul negustorului. 

Toți ceilalți concurenţi, cari intenționau să ofere un pret mai 
mic ca 3,25 R. M. sunt eliminaţi, iar patida se adjudecă, printr'o 
singură anuntare, asupra negustorului cu numărul apărut în proiector. 

Dacă nici unul din concurenţi n'a oferit un pret mai mare decât 
preţul minim fixat de producător, atunci acul se opreşte in mod au- 
tomat în dreptul diviziunii, ce indică acest preţ minim, iar partida 
se licitează a doua oară, dacă producătorul fiind prezent sau anunțat 
telefonic fixează un alt pret minim. 

Casele mari de comerţ, cari trimit delegaţii lor să liciteze, 
dispun de câte o cabină de telefon alăturea de bancă, pe care stă 
delegatul concurent. Acesta fiind în legătură cu agentul din cabina 
telefonică, are posibilitatea să consulte casa în fiecare minut. să se 
informeze asupra bursei din Berlin si să comunice imediat prețul si 
cantităţile de produse achiziţionate. 

Acest fel de organizare a licitaţiilor, prezintă avantajii enorme 
sub raportul disciplinei şi preciziunii, cu care se execută, sub raportul 
evitărei tuturor neînțelegerilor, dar mai ales sub raportul economiei 
‘de timp. 

Cumpărarea fermă este al treilea sistem de achiziționare şi cel 
mai uzitat la moi. In acest caz negustorul de fructe sau delegatul 
casei de comision ia contact cu producătorii deobicei în regiunea de 
productiune şi cumpără marfa pe ,, vázut-plácut”, cu numerar plátibil 
imediat, sau în termen de o zi două. 

Formele, în care întâlnim sistemul de cumpărare fermă, sunt 
variate si le vom descrie la capitolul comerțului interior de fructe, 


b) Standardizarea si impachetarea. 


Problema standardizării, născocită la începutul secolului trecut 
de importatorii de bumbac ai industriei textile din Liverpool şi in- 
trodusă rând pe rând la cele mai multe produse agricole, a fost 
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pusă şi pentru produsele horticole în mod oficial imediat după război, 
întâi în Statele Unite ale Americei, iar mai târziu şi în celelalte ţări. 

Desigur existau şi mai înainte oarecare norme de tipizare a 
fructelor, stabilite prin tradiţii de iniţiativa particulară, în scopul 
de a facilita desfacerea, chestiunea însă n'a putut fi rezolvată în 
întregime, decât după ce a fost abordată în mod ştiinţific si pe cale 
de legi. 

Sub standard se înțelege o clasă de marfă dintr'un produs 
oarecare, cu proprietăţi precise şi pe cât posibil invariabile, deobicei 
stabilite prin legi, în vederea inlesnirei comerțului. 

Nevoia stabilirii unor tipuri de marfă a fost simțită de mult 
atât de producător cât şi de consumator, dar mai ales de negustor. 
Producătorul pentru a se putea orienta asupra situației pieţei şi a 
prețurilor, pentru a-şi condifiona produsele şi a-şi asigura desfa- 
cerea, consumatorul pentru a avea la dispoziție timp mai îndelungat 
produse de aceiași calitate şi cu acelaş preţ, iar negustorul pentru a 
avea asigurate manipularea şi transactiunile cât mai repede. 

În agricultură, dar mai ales la fructe, standardizarea este o 
problemă foarte grea, întrucât aci: 

1. Există o variaţie prea mare a calităţilor aceluiaşi produs. 

2. Fructele fiind relativ ieftine, complicarea operaţiunilor de 
condiționare a mărfei cauzează nerentabilitatea. 

3. Noţiunile şi terminologia comercială nu sunt precizate şi 
intrate în uz general. 

4. Sortarea produselor se face de oameni diferiţi şi în regiuni 
diferite, ceeace împreună cu deosebirile naturale existente între pro- 
duse, dă naştere la variasiuni destul de mari în aceiaş clasă. 

De aceia, cu toate serviciile enorme, cu care standardizarea 
intervine în rânduiala comerțului de fructe, ultimul arbitru, care se 
pronunță în aprecierea unei partizi de fructe, este tot ochiul, însoţit 
de simţul gustului. 

Producătorul, care primeşte buletinul pieței cu preţurile fruc- 
telor, încă nu este perfect orientat, dacă el nu a vizitat personal 
piaţa în acel sezon, pentru a şti cum se prezintă recolta fiecărei 
regiuni. Negustorul, care plătește un pret stabilit pentru o anumită 
calitate de fructe, încă nu poate oferi acest preţ pentru aceiaşi cali- 
tate-standard, dar din altă regiune, până când el n'a văzut marfa. 

In consecință, transactiile de fructe se fac mai mult prin cum- 
părare pe ,väzut-pläout”, ceeace răpește acestui comerţ posibili- 
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tatea de a trata telefonic, telegrafic, etc. atât de necesară in spe- 
cial aci. 

In comertul de fructe problema standardizárii se ocupá cu : 

Standardizarea produselor însuși şi 

Standardizarea ambalajelor. 

In stabilirea claselor şi a gradelor în fiecare clasă, se ia în 
considerare următorii trei factori : 

1. Varietatea 

2, Mărimea 

3. Calitatea comeraială. 

Aceasta din urmă este apreciată după: 

a) Gradul de coacere, care trebue să fie suficient de înaintat, 
pentruca fructul să poată fi consumat. In privința aceasta la unele 
fructe, este de mare importanţă dacă coacerea s'a făcut pe pom sau 
în drum. Aşa e cazul cu caisele, piersicile, prunele, papenii galbeni, 
etc., cari deobicei se culeg aproape verzi şi se coc forțat pe drum 
sau în depozite, ceeace face ca ele să-și piardă foarte mult din gust, 

b) Aspectul general, care trebue să fie atrăgător. 

c) Forma fructelor, care trebue să fie regulată, aceiaşi la toate 
fructele si pe cât posibil tipică, adică forma varietáfii, 

d) Culoarea care trebue să fie a soiului, la soiurile însă fără 
culoare frumoasă, abaterile spre un colorit mai viu sunt de dorit. 

e) Sănătatea, care trebue să fie neatinsă, Această cerinţă este 
într'atât de importantă, întrucât cel mai frumos fruct atacat de in- 
secte, de agenţi criptogamici, bătut sau zdrelit, se clasează cu 2—3 
clase mai jos sau este chiar brăcuit. 

Bine înțeles că aceste calităţi trebue să le prezinte toate fruc- 
tele, condifiunea aceasta fiind miezul problemei de standardizare. 
Cu alte cuvinte calitatea comercială este o calitate de massă, care 
se obţine prin conditionarea mărfei, spre deosebire de calitatea indi- 
viduală a fructelor, ce rezultă din cultură. 

lată câte un exemplu din prescriptiunile pentru sortarea fruc- 
telor în Germania si în Statele Unite ale Americei : 

Germania. „Mere calitatea I-a. Fructe de masă alese. Culese 
coapte pe pom, insă nu trecute. Forma şi culoarea tipice corespun- 
zátoare varietáfii şi regiunei, fără defecte perceptibile (rosäturi de 
cracă, urme de grindină, sdrelirea coajei, pete de arsură, respectiv 
ruginirea defectuoasă, boli şi stricăciuni, mai ales bube, pete moi, 
mâncături de insecte, pete sticloase, cleioase, urme de loviri sau pu- 


www.dacoromanica.ro 


67 


treziciuni). Varietäfile târzii pe cât posibil intrepozitate inainte de 
expediere” 1). 

Statele Unite ale Americei. „Mere U. S. excelente. Mere din 
aceiaşi varietate, coapte însă nu trecute, culese cu grijă, cu mâna, 
cunate, bine formate, fără putreziciuni, fără coajă stricată şi striviri, 
îndepărtând la impachetare pe cele, cari prezintă arsuri de praf, în- 
tepäturi sau alte rániri de insecte, arsuri de soare, pete groase vi- 
zibile si alte răniri prin inrosire, frecare de cracă, grindină sau alte 
cauze mecanice. Fiecare măr din acest grad trebuie să aibă atâta 
culoare, cât este dat pentru varietatea respectivă în tablou" 2). 

Conditiunile de producție, cari sunt favorabile  promovárei 
standardizării sunt : 

1. Exploatatia pomicolä mare si 

2. Conjunctura pietei favorabilä suficient pentru à putea aco- 
peri spesele de standardizare. 

Cu cât o situatie se abate mai mult de aceste conditiuni, cu 
atát problema standardizárii, devine mai greu de rezolvit. Cáci ex- 
ploatatia mare este mai în măsură sá producă cantități mari de 
fructe de acelaş fel, să introducă maşini pentru sortare, să ţină per- 
sonal specializat, etc. 

Nu e însă mai putin adevărat, că şi acolo unde producţia fruc- 
telor este în mâinele micilor producători, cari posedă o pregătire şi 
un spirit profesional superior, cum este cazul în Olanda, standardi- 
zarea se poate realiza cu acelaș succes, sortarea făcându-se cu mâna, 

Introducerea şi aplicarea prescriptiunilor pentru standardizarea 
fructelor, organizarea şi stabilirea unui regim juridic: corespunzător, 
nu pot fi promovate decât prin legi de către stat. Numai astfel se 
pot generaliza anumite clase de mărfuri, se poate aplica un control 
oficial urmat de sancţiuni, se pot judeca conflicte, etc. 

Dar standardizarea fructelor nu poate avea efectul dorit, dacă 
nu sunt standardizate ambalajele, întrucât acestea sunt elementul 
comercial a cărui uniformizare este tot aşa de importantă pentru 
facilitarea operaţiunilor comerciale. 


1) Reichseinheitsvorschriften fiir Sortierung und Verpackung von Obst 
und Gemitse — Berlin 1933, pag. 18. 

2) Ritter K. und Ludewig Werner: Die Standardisierung lardwirtschaft- 
licher und gartenbaulicher Erzeugnisse in den Vereinigten Staaten von Amerika 
und Kanada. B. u. L. Sonderheft 43, Berlin, 1931, pag. 52. 
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Problema impachetärii fructelor cu importanta si aspectele ei 
de azi, este o consecintä fireascá a extinderii comertului de fructe 
la distante nebănuite în trecut. Anumite sisteme de ambalaj precum 
şi anumite obiceiuri în transportul de fructe, sunt cunoscute încă 
din antichitate. Cu toate acestea până în secolul trecut, comerțul de 
fructe în genere nu cunoştea decât o împachetare primitivă, care 
avea de scop să asigure transportul lor dela producător, până la 
consumatorul învecinat. 

Odată însă cu progresul mijloacelor de transport, punându-se 
problema transportului de fructe la distanțe mari, s'a născut şi ne- 
voia unei împachetări capabilă să asigure rezistenţa fructelor la 
alterare pe tot timpul transportului, depozitării, etc. 

Ulterior se ivesc cerințe noui, cum este aceia a unei manipu- 
lări mai ușoare, unei transactii mai rapide, a unei posibilități mai 
mari de a utiliza spaţiul în vagon, de a asigura aerisirea etc., astfel 
încât un ambalaj bun trebue să satisfacă azi pretentiunile tuturor 
cointeresatilor în comerțul de fructe. 

Producătorul, negustorul, consumatorul şi fiscul, calea ferată 
şi poșta, fabricantii de lăzi, cutii si butoaie, inventatorii de sisteme 
noui de ambalaje, etc., iată seria de cointeresati în introducerea unuia 
sau altuia din sistemele moderne de ambalare a fructelor. 

Astfel încât, de unde până la război exista tendința de a îm- 
bunätäti ambalajul numai din punct de vedere technic, astăzi aceste 
puncte de vedere sunt multiple. Se cere a se găsi pentru fiecare 
specie de fructe, fel si durată de transport, sistemul de ambalaj, 
la care : 

Forma să permită utilizarea maximă a spaţiului din vagon și 
depozit, utilizarea maximă a spaţiului la depozitarea lăzilor goale, 
expunerea cea mai bună a mărfei si care să aibă suprafața exte- 
rioară cea mai mică, față de capacitatea ei. 

Mărimea să nu defavorizeze păstrarea fructelor în timpul 
transportului şi a depozitării, să permită manipularea cu unul sau 
maximum doi oameni. 

Greutatea să fie cea mai mică în raport cu conţinutul. 

Materialul să fie cel mai uşor, igienic şi rezistent. 

Construcția să fie foarte stabilă şi mai presus de toate întregul 
sistem să fie cel mai economic. 

După cum vedem asupra multor puncte se ivesc considerente, 
cari se bat cap în cap. De exemplu forma cu suprafața cea mai 
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micá este sfera, aceasta insá nu permite utilizarea la maximum a 
spatiului din vagon si depozit; márimea micá este cea mai recoman- 
dabilá sub raportul pástrárei fructelor in timpul transportului sau 
mai ales la desfacerea in detaliu, dar nu este economicá, etc. 

De aceia, in fiecare caz concret trebuie sá gásim un sistem 
de ambalaj, care : 

1. Să satisfacă unui maxim de cerinţe, iar 

2. Fiecare cerință să fie satisfăcută într'un grad optim. 

In practica comerțului de fructe, alegerea unuia sau altuia din 
sistemele de ambalare are loc, după cum din multiplele nevoi, că- 
rora trebue să corespundă acel ambalaj, este pe planul întâi una 
sau alta. 

Numărul de sisteme de ambalare, ce se întrebuințează în co- 
mertul produselor agricole, este enorm de mare. După o statistică 
făcută cu ocazia expoziție agricole (,,Grüne Woche“) din Berlin în 
1932 de către „Institutul de cercetare a pieţei agricole-Berlin”, s'a 
putut constata, că numai pe piața capitalei Germaniei se întâlnesc 
2216 sisteme de ambalat produse agricole, dintre cari 349 pentru 
fructe *). 

O sistematizare riguroasă a tuturor ambalajelor existente, ar 
fi foarte grea, întrucât toate aceste cutii, lädite, coșuri, butoaie, etc. 
sunt de proveniență şi concepţii foarte variate. 

Totuși luând pe cele mai frecvente nu este greu a descoperi 
în ele, una din cele patru școli de ambalaje: franceză, americană, 
olandeză şi italiană. La acestea se adaogă numeroase sisteme libere 
cari se aplică în diferite țări şi regiuni, cari însă tind să dispară din 
comerțul modern. 

Vechea si tradiționala şcoală fnanceză pleacă dela nevoia de 
economie de spaţiu cât mai mare în depozitarea lăzilor goale. Re- 
numita fabrică din Mussy sur Seine, în departamentul Aube, care 
confecţionează de decenii cutii pentru întreaga Franţa, pusă în faţa 
problemei de depozitarea unei enorme cantități de material confec- 
fionat, a găsit soluţia în cunoscutul sistem Billot, care prezintă avan- 
tajul de a putea pune lăzile una intr'alta şi în felul acesta e econo- 
misi spaţiul, 

Cu alte cuvinte acest ambalaj nu urmărește avantajul pro- 
ducătorului sau al negustorului, ci acela al fabricantului de lăzi. Pro- 


1) Institut für landwirtschaftliche Marktforschung — Verpackungs-Schan 
für landwirtschaftliche Erzeugnisse — Berlin 1932. 
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pline, apoi problema expunerii márfei, nu este rezolvitá de aceastá 
ambalare. 


Fig. 16. 
Sistem de ambalaj francez. 


Cu totul altceva urmăreşte școala de ambalaj americană. Acea- 
sta tinde să rezolve problema împachetării rapide, a drumului lung, 
ce trebue parcurs şi a crujárei fructelor, atât în timpul unui trans- 
port lung, cât mai ales în timpul repetatelor transbordări. 

In privința aceasta profesorul K. Ritter scrie : 

„Die Entwicklungsgeschichte der Standardisierung in den 
Vereinigten Staaten weist auch bei den Gartenbauprodukten darauf 
hin, dass dort der Wunsch, die grossen Entfernungen zu überorük- 
ken, bei der Ausgestaltung eine erhebliche Rolle gespielt hat" 1). 

Afară de aceasta,. ambalajul american urmărește economia de 
spațiu în vapor, o chestiune foarte acută în toate transporturile pe 
ape, care în cazul fructelor a fost rezolvitá prin intrebuintarea lá- 
zilor şi butoaielor de capacitate optimă. 

Aşezarea lăzilor americane în vapor sau vagon, trebue să fie 
astfel făcută, încât capacul să fie lateral, aceasta pentru a nu se 
exercita presiune pe capac si deci pe rândul de sus al merelor. Spre 
a forţa pe lucrători să așeze lada numai în felul arătat, acest capac 
este curbat în aga fel, încât lada nu sade dacă este aşezată cu ca- 
pacul în jos sau în sus. 

In fine școala de ambalaj olandeză, urmăreşte în primul rând 
chestiunea expunerei produselor ambalate si aceasta cu atât mai 
mult, cu cât în comerțul de fructe în general există multă neîncre- 


1) Ritter K. und Ludewig W.: op. cit pag. 49. 
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dere și precauţie, iar pentru Olanda problemele celelalte sunt foarte 
ușor de rezolvit, dat fiind distanța mică până la pieţele de desfa- 
«ere, posibilitatea de transport pe apă fără transbordare, etc. 


Fig. 17. 
Sistem de ambalaj american. 


Fig. 18. 
Sistem de ambalaj olandez. 


Ambalajul olandez răspunde astfel uneia din cele mai impor- 
tante cerinţe, ce le ridică comerțul de pretutindeni si intotdeauna: 
dorintü fireşti a celui ce cumpără, de a vedea ceea ce cumpără. De 
aci succesul ambalajului olandez, de aci şi preferința pentru acest 
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ambalaj, mai ales a negustorilor detailisti, care il preferá atát la 
cumpărarea produselor dela angrosist cât si la expunerea mărfei în 
prăvălie pentru consumatori, 

Dar ambalajul olandez, mai are şi avantajul că produsele sunt 
descoperite şi expuse aerisirei în timpul transportului şi că aceste 
produse sunt aşezate numai într'unul sau două-trei rânduri, astfel 
încât fructele sunt ferite de strivire, şi calitatea lor bine păstrată. 

Se mai întrebuințează pe o scară foarte întinsă, ambalajul ita- 
lienesc, care constă din cutii în forma unui trunchi de piramidă, cu 
baza mică în jos şi care prezintă următoarele avantaje : 


Sistem de ambalaj italian. 


a) Permite aşezarea läzilor goale una intr'alta, economisind 
stfel spaţiu la transportul lor. 

b) Este închis din toate părțile, având un capac, care pre- 
sează puţin fructele şi nu le permite jocul în timpul transportului, 
mai ales dela livadă la gară. 

c) Permite a se lega două lăzi cu capacele alăturate, formând 
uu pachet uşor de manipulat la încărcat şi descărcat. 

d) Micşorează presiunea straturilor superioare de fructe asu- 
pra celor inferioare. 
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După cum un ambalaj se întrebuințează odată sau de mai 
multe ori, deosebim : 


1. Ambalaj „pierdut“ şi 

2. „  durabil. 

Intre aceste două feluri de ambalaje, există astăzi aceiași luptă 
de substituire, foarte acută în special la noi, ca şi între diferitele 
sisteme de împachetare, sub raportul formei, a materialului, etc. Căci 
pe deoparte ambalajul pierdut, prezintă următoarele avantaje : 

a) Nu reclamă reexpedierea lázilor goale, ceeace ușurează 
enorm de mult operaţiile comerciale. 

b) Nu necesită calcule cu privire la tara. 

c) Asigură higiena ambalajului şi fereşte fructele de infecţii, 
la care sunt expuse în cazul lăzilor şi a coșurilor vechi. 

d) Intreţine industria ambalajelor. 

Pe dealtă parte acest ambalaj, prezintă față de ambalajul du- 
rabil desavantajul că : 

a) Este mai scump. 

b) Are o construcție mai șubredă și mai putin rezistentă la 
transbordări, în stive, etc. 

Cu toate acestea ambalajul care se impune şi intră în uz cel 
mai mult este cel „pierdut“. In comerțul de export el este între- 
buintat exclusiv, însă în comerțul interior — mai ales la noi — intro- 
ducerea lui este încă în curs. 

In fine un alt aspect al problemei ambalajelor, îl constitue 
tendința de a introduce și în comerțul de fructe împachetarea pentru 
vânzare în detaliu (Kleinvekaufsverpackungen), cum sunt sticlele 
în comerțul de lapte, cutiile şi borcanele în cel de marmelade, etc. 
Aceste ambalaje însă cu toate că economisesc multă muncă la cân- 
tărire, impachetare, închidere, vânzare, etc., prezintă în acelaș timp 
toate desavantajiile ambalajelor pierdute, plus că urcă prea mult 
prețul produselor. Afară de aceasta ele nu pot fi întrebuințate decât 
în comerțul anumitor fructe, ca perele, piersicile, căpşunile, strugurii, 
etc., şi numai în cel de lux, întrucât în comerțul mare de fructe își 
face drum tocmai tendinţa contrarie, adică de a ambala fructele în 
vase de capacitate cât mai mare şi a scobori prin aceasta spesele de 
desfacere. Așa este cazul încărcărilor rinfuza sau vrac la mere, 
pere. etc. 
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c) Transportul si Depozitareu. 

In lupta contra alterării stau patru posibilități la dispoziţia 
comerțului de fructe : 

1. Culegerea înainte ca fructele să fi ajuns la maturitate, 

2. Prerefrigerarea si refrigerarea vagoanelor, 

3. Transporturile rapide şi 

4. Antrepozitarea la frig. 

Cum insá culesul prematur al fructelor în special al sámburoa- 
selor depreciazá foarte mult valoarea lor comestibilá, rámáne ca 
această problemă capitală a aprovizionănii pieței cu fructe cât mai 
proaspete, s'o rezolve mai mult transportul. Cu cât transporturile 
vor fi mai rapide şi refrigerarea fructelor va fi mai îngrijit orga- 
nizată, cu atât fructele vor putea fi culese mai coapte şi oferite con- 
sumatorilor în stadiul culminant al savoarei lor. 

Pe dealtă parte, transporturile rapide, permit şi o reglementare 
a ofertei, întrucât fructele aduse pe piață înainte ca puterea lor de 
rezistență să fi ajuns la epuizare, mai pot fi depozitate un timp oare- 
care în aşteptarea unei conjuncturi mai bune. Altfel ele silesc pe 
negustor sau producător să le asvârle pe piaţă chiar în ziua sosirei, 
oricât de dezastroase ar fi preţurile. Transporturile rapide mai pre- 
zintă si avantajul pentru căile ferate de a putea lucra cu mai puţine 
vagoane. 

In transportul fructelor sunt astăzi întrebuințate toate mijloa- 
cele de transport existente şi anume: vehicole cu tracțiune animală, 
autocamionajul, căile ferate, transportul pe apă şi chiar avionul. Can- 
titätile cele mai mari se transportă deobicei cu calea ferată si cu 
vaporul, unde rețeaua de ape navigabile este mai desvoltată. 

In ultimul timp, autocamionajul a luat o desvoltare foarte mare 
pretutindeni şi mai ales în prima zonă a comerțului de fructe, din 
jurul pieţelor de consum. Transporturile cu vehicole cu tracțiune 
animală, au loc în comerțul local şi apoi în regiunile de producţie 
dela livadă până la gara apropiată, iar avionul este luat în serviciul 
comerțului de fructe, deocamdattă numai în cazuri excepționale, 
pentru transportul trufandalelor, a fructelor scumpe etc. 

De transportul propriu zis este strâns legată problema refnige- 
rării fructelor în tot parcursul drumului. Aceasta desigur numai în 
cazul transporturilor cu calea ferată şi cu vaporul la distanțe mari 
şi mai ales la export. 
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Primele incercäri de räcire a vagoanelor cu fructe s'au fäcut 
în America la 1887. După oarecani insuccese ele au fost reluate în 
scurt timp si au înregistrat progrese atât de uimitoare, încât sta- 
tistica americană înregistrează la 1920 un număr de 659.611, iar la 
1924 unul de 914.542 vagoane de fructe şi legume transportate cu 
vagoane frigorifere 1). Desvoltarea aceasta neobișnuită a transpor- 
turilor cu vagoane frigorifere se explică prin aceia că fructele pot 
fi păstrate foarte bine, că ele pot fi transportate cu mică viteză, 
ceeace este mai convenabil și pot fi depozitate fără mare risc în 
depozite frigorifere fiind evitate schimbările bruste de temperatură. 

In ultimul timp au fost făcute încercări de perfecționare a pro- 
cedeelor de răcire a vagoanelor prin întrebuințarea bioxidului de 
carbon comprimat, sau a electro-aspiratoarelor, adaptate la vagoa- 
nele cu ghiatä. 

Ultima metodă introdusă în Italia si în Statele Unite ale Ame- 
ricei cu scopul de a supune fructele unei răciri înainte de expediere 
prezintă un deosebit interes şi de aceia, vom reda mai jos, făcând o 
descriere comparativă cu vagonul frigorifer obișnuit. 

Vagonul frigorifer (fig. 20) este un vagon obișnuit, care are 
la ambele capete câte o despărţire, în care se introduce ghiata. Fun- 
dul compartimentului cu ghiafá este făcut din gratii, care permit 
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Fig. 20. 
Vagon frigorifer obişnuit. 


aerului rece şi apei, ce rezultă din topirea ghetei, să se scurgă. Aerul 
rece se depozitează în partea inferioară a vagonului şi ia direcția 
ascendentă din cauza încălzirei în contaci cu fructele şi din cauză 


1) Ritter K.: Produktion und Aussenhandel der Vereinigtez Staaten von 
Amerika an Gartenbauerzeugnissen, B. îi. L. Sonderheft 29. Berlin, 1931, pag. 201. 
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că este împins de nouile masse de äer rece, ce se acumulează jos 
în grilajul, pe care stau lăzile. În acest caz procesul de răcire, este 
relativ lent. Pentru a accelera acest proces de răcire speculând faptul 
că aerul rece se lasă în jos dela sine, au fost aşezate deasupra coşiiri- 
lor cu ghiatä aspiratoare electrice, care aspiră aerul, ce se filtrează de 
jos în sus printre bucăţile de ghiafá amestecate cu sare şi-l proec- 
tează apoi pe tavanul vagonului. Fiind rece — şi deci mai greu — 
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Fig. 21. 
Vagon frigorifer cu aspiratoare electrice. 


aerul se lasă în jos pătrunzând printre ambalaje, cu atât mai uşor 
cu cât în partea de jos a vagonului se formează un vid relativ prin 
aspirația aerului. In felul acesta se formează un circuit continuu, 
invers ca la vagoanele frigorifere simple şi cu procesul de răcire a 
fructelor mult mai accelerat. 


Graficul alăturat, ce lam construit după cifrele obţinute prin 
experienţă de direcţia căilor ferate si a Institutului National de 
Export italiene 1), ne arată clar mersul de scoborire a temperaturei 
în vagon în primul şi în al doilea caz. Experiențele au fost făcute 
la o temperatură de 300 afară în primele 12 ore şi de 25° în restul 
timpului cât au durat încercările. 


Un vagon frigorifer astfel prerefrigerat şi la care comparti- 
mentele se reumplu cu ghiatá, își păstrează temperatura scăzută 
timp de 3—4 zile, iar, printr'o nouă umplere, acest termen poate 
F prelungit până la 6—7 zile. 


1) Cifrele şi descrierea procedeului mi-au fost puse la dispoziţie de d-l 
Ing. I. Angelescu, Directorul secţiei de fructe dela Institutul National de Export. 
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Spesele economice de prerefrigerare sunt următoarele : 


1000—1500 kg. ghiatä a 870 lei mia . . . . 870—1305 lei 
150— 180 ,, sare a 348 lei suta kg. . . . 522— 626, 
Energie electrică . . . . . . . . . 52— 67, 


1444—2018 lei 


Amortizarea aspiratoarelor (50 încărcături pe sezon) 383— 383 lei 
Total . . . 1827—2401 lei 
pentru un vagon de 5000 kg. sau 0,36—0,48 lei de kg. 


Fig. 22. 


Scăderea temperaturii în vagonul friaorifer simplu si cu aspiratoare electrice. 


Procedeul acesta de prerefrigerare experimentat în Italia în 
1932 a dat rezultate multumitoare şi permite să soluţioneze pro- : 
blema expedierilor depărtate. Astfel datorită lui s'au putut trimite 
pe pieţele europene pentru prima oară struguri de masă din regiunea 
Mazara del Valla, depărtată cu 8—9 zile de centrele mari de 
consum. 

Se citează cazul unui vagon cu struguri de masă, expediat din 
Brindizi la 23 August pentru Berlin. Sosit la Miinchen la 27 Au- 


www.dacoromanica.ro 


78 


gust si controlat s'a stabilit că strugurii sunt în perfectă stare, cu 
boabele sănătoase şi pline, cu ciorchinii şi pedunculii perfect elastici, 
Reexpediat din München la 28 August, vagonul ajunge la Berlin 
în ziua de 30 August, unde controlat din nou, s'a constatat că tem- 
peratura în tot timpul parcursului nu s'a urcat peste plus 5 grade 
Celsius, iar produsele sau menţinut într'o perfectă stare de proas- 
petime. 

In acelas timp altä partidá de struguri, plecatá din aceiagi re- 
giune si in aceleasi condifiuni, insá fárá prerefrigerare cu electro- 
aspiratoare, a ajuns cu multe boabe stricate si un început de muce- 
găire. Frumoase rezultate s'au mai obținut cu cireşe şi piersice, care 
au ajuns în perfectă stare până la Londra, De subliniat că la fruc- 
tele tratate prin acest procedeu nu s'a observat fenomenul de asu- 
dare, care altfel aduce multe prejudicii. 


Mai în urmă a rămas problema încălzirei vagoanelor de fructe 
în timpul gerurilor mari de iarnă. Până în prezent singurele mijloace 
sunt căptuşirea vagonului pe dinăuntru cu rogojini, scânduri, pae, 
hârtii etc., ceeace însă nu este suficient. 

De aceia problema aceasta așteaptă interventiuni ştiinţifice cu 
atât mai mult, cu cât fructele în multe regiuni — mai ales la noi — 
se depozitează la producător si se transportă la piaţă pe timp de 
iarnă, iar pe dealtă parte, schimbările de timp cu lansarea bruscă a 
gerurilor foarte des surprind fructele în drum. 


Tarifarea. fructelor constitue o altă chestiune legată de pro- 
blema transportului. Punctele principale asupra cărora se îndreaptă 
atenţia si revendicările producătorilor sunt : 


1. Preţurile tarifelor în raport cu valoarea fructelor, valoarea 
lor alimentară, precum si raportul cu tarifele celorlalte produse 
agricole. 


2. Felul trenurilor, cu cari pot fi expediat fructele fără a le 
aplica tariful mesageriilor. 

Cu toată creşterea consumului de fructe, acestea încă n'au 
ajuns să fie considerate ca aliment de primă necesitate, de aceia 
tarifele în genere sunt urcate. In Germania, de exemplu, după cum 
se poate vedea din fig. 23, fructele sunt taxate la fel ca cerealele, 
tarifele lor apropiindu-se mai mult de acelea ale alimentelor con- 
centrate ca: brânzeturi, unt, ouă, decât de tarifele legumelor. 
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Situatiunea defavorabilä fructelor probabil va fi imbunätätitä 
pe măsură ce acestea vor căpăta o importanță mai mare in alcä- 
tuirea hranei zilnice a omului. 
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Fig. 23. 

Curbele tarifelor locale la fructe in comparatie cu cele ale cerealelor, legumelor, 

produselor lactate, etc. In Germania. 
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In ceeace priveşte taxarea fructelor în raport cu felul trenu- 
rilor, producătorii de pretutindeni, urmăresc ca expedierea fructelor 
să se facă cu trenurile rapide de marfă, sau chiar cu trenurile de 


persoane, taxarea rămânând pentru trenurile de marfă cu mică 
viteză. 


Pästrarea fructelor, este problema poate cea mai importantă 
din toate, de care ne-am ocupat până aici, întrucât de rezolvarea ei 
atârnă posibilităţile de a asigura aprovizionarea piețelor cu fructe 
în tot cursul anului şi pe cât posibil cu preţuri puţin variabile. 

Desigur idealul în această privință este intangibil și noi nici- 
odată nu vom ajunge la uniformizarea perfectă a ofertei de fructe, 
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întrucât natura acestora — şi anume conţinutul lor mare în apă nu 
permite să ne gândim decât la o prelungire mai mare sau mai mică 
a sezonului fiecărui fruct si numai la unele dim ele la o pretentiune 
de a lega două campanii succesive. 

Totuși ştiinţa şi technica modernă oferă astăzi posibilităţi tot 
mai largi să intervenim în aprovizionarea piețelor cu fructe proas- 
pete is să sustragem aceste piețe härtuelilor, pe cari le produc fluc- 
tuatiile şi oferta haotică de azi. 

Aceste posibilităţi sunt : 

1. Inaugurarea cât mai timpurie a sezonului fiecărui fruct, prin 
cultura varietätilor timpurii si de seră. 

2. Prelungirea sezonului prin alegerea şi cultivarea soiurilor 
târzii. 

3. Păstrarea fructelor proaspete în frigorifere. 

A păstra fructele înseamnă a le menţine în starea lor naturală 
fără ca ele să-şi piardă gustul, aroma, culoarea şi celelalte calități 
specifice fructelor proaspete; cu alte cuvinte a le apăra de acțiunea 
tuturor agenților de desagregare a ţesuturilor fructigene. Agenţii 
aceștia sunt : 

a) Oxigenul, care fiind încorporat fructelor prin funcțiunea lor 
de respiraţie, contribue prin oxidare la reducerea acizilor, ce asigură 
conservarea. 

b) Căldura, care grăbeşte procesul de coacere, accelerează 
transpirafia, respirația şi favorizează viața bacteriilor. 

După cercetările făcute de d-şoara Liselotte Friebe-Scupin la 
Berlin, un kilogram de mere expiră pe oră la temperatura de 34,19 
C. 65 mg. iar la temperatura de 2,5% C. numai 2,5 mg. bioxid de car- 
bon 1). Diferenţa de bioxid de carbon expirat la diferite tempera- 
turi, ne arată că prima conditiune de păstrare a fructelor este tem- 
peratura scăzută. 

Din practică păstrării fructelor, s'a constatat, că prin ţinerea 
fructelor la o temperatură de +40C., durabilitatea lor poate fi pre- 
lungită : 


La fructele moi (căpşuni, cireşe, smeurá, etc.) cu 10—15 zile. 


„pere . . . . +. . . 1—2 luni 
„struguri . . . . . . 2—3 ,, 
„ mere + . . .  .  .  . 3—4 


1) Friebe Scupin Liselotte: Angebctsverte:lung von Obst und Gemüse durch 
Kühlanlagerung {Blätter landwirtschafticher Marktforschung Berlin 1930, pag. 79). 
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c) Lumina, care intensificá procesul de oxidare, apoi 

d) Apa cu actiunea ei asfixiantá gi de favorizarea desvoltärii 
microorganismelor gi altele. 

e) Acfiunea insá de distrugere totalá o provoacá aceste din 
urmă adică microorganismele, care sunt atât mai virulente, cu cât 
conditiunile lor de viaţă sunt mai favorabile. Din fericire însă, asemă- 
parea care există între exigenţele faţă de căldură a ciupercilor şi a 
fructelor, ca o consecință biologică firească, permite sá sistám pro- 
cesul de viaţă a celor dintâi şi să încetinim foarte mult pe cel al 
fructelor, asigurând astfel păstrarea celor din urmă. 

Cunoscând astfel agenţii, cari atacă fructele, conditiunile nece- 
sare pentru păstrare apar dela sine. Ele sunt: 

1. Temperatura scăzută; variind între +4° şi +70 C. 

2. Întunericul. | 

3. Umiditatea atmosferică suficientă pentru a impiedeca eva- 
porarea, dar sub nici un motiv în exces. Practic sa constatat că cea 
mai potrivită este umiditatea relativă până la 70—80°. 

4. Aer primenit cât mai des. 

Afară de aceasta o bună conservare a fructelor cere ca : 

5. Să se cultive pentru păstrarea varietățile cu fructul rezi- 
stent. 

6. Culescul să se facă pe timp uscat. 

7. Fructele să nu fi fost bătute de brumă. 

8. Să se fi supus fructele la operațiunea de asudare. 

Unde să se păstreze fructele, la producător sau in centrele de 
consumafie? Unele considerente pledează pentru una din soluții, ce- 
lelalte pentru alta. Intr'adevär, păstrarea fructelor în pivnițe sau 
frigorifere aflate pe piață : 

1. Permite vânzarea lor imediat după scoatere. 

2. Evitá transporturile în timp de iarnă, care expun ffructele 
degerárii. 

3. Oferă posibilitáti de îmbunătăţire a technicei păstrării. 

Ea prezintá insá desavantajul cá producátorii, in special cei 
mici, neputând face această depozitare, pentru a veni la piaţă şi > 
desface produsele, când prețurile sunt urcate, sunt nevoiţi să vândă 
fructele imediat după cules, când conjunctura este deobicei slabă. 

Păstrarea în regiunile de producție prezintă avantajul pentru 
producător de a putea aştepta prețuri favorabile, ea este făcută însă 
în condițiuni mai primitive şi nu rezolvă problema transporturilor 
pe timp de ger. Dacă însă în regiunile producătoare există insta- 
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latii moderne de păstrare, iar transportul de iarnă este asigurat prin 
vagoane speciale amenajate, atunci soluția din urmă este cea mai 
recomandabilă. 


CAP. III. COMERȚUL INTERIOR DE FRUCTE 
1. Consideraţiuni generale. 


De un comerţ modern de fructe în țara noastră, aproape că 
nu se poate vorbi. El nu s'a putut desvolta din simplul motiv, că 
un astfel de comerţ naște pe existenţa şi vigoarea unei agriculturi 
evoluate si a unei piețe moderne, care la noi deocamdată nu există, 
Economia noastră pomicolă — mai ales în Vechiul Regat — este 
încă inclegtatá în formele rigide ale exploatatiei familiale. Cu mici 
excepții producția capitalistă, destinată şi adaptată pieţei, absentează, 

Pe dealtă parte piaţa noastră de fructe este încă în fașă. Ea 
n'a putut până acum să formuleze pretentiuni exigente şi să reclame 
un consum ridicat de frute, pe care să le plătească. Verdictul de 
condamnare a agriculturii noastre la forme extensive, pe care-l ros- 
teşte raportul între cele două cifre, ce exprimă în procente populația 
noastră agricolă şi neagricolă, îşi imprimă pecetea cu o gravitate de 
plumb gi caracterului economiei noastre pomicole. Nu avem popu- 
latie urbană prosperă, nu avem consumatori, nu avem piață, nu avem 
comerț intensiv. 

Cu toate acestea dela război încoace în comerțul nostru de 
fructe, n'au lipsit semne de vădit progres. Rapida şi uimitoarea des- 
voltare a capitalei țării si prosperitatea economică până la declan- 
garea crizei, au fost însoțite de o creştere mare a consumului de fructe 
şi implicit de o propășire netăgăduită a comerțului respectiv. 

Organizarea acestui comerț este în continuă transformare, 
atât prin tendința lui de a se adapta exigenţelor crescânde ale pie- 
tei, cât şi prin înrâurirea, ce o exercită organizarea comerțului de 
export, precum şi prin intervenfiunea statului de îndrumare a po- 
miculturi, 

In rândurile ce urmează, vom urmări uzanfele în comerțul 
nostru interior de fructe. Inainte de a trece însă la expunerea lor, 
trebue să pomenim că purtătorii comerțului de fructe la noi, sunt 
aproape exclusiv. negustorii. Categoriile de negustori, precum şi 
sistemul lor de legătură, diferă de cele descrise la capitolul despre 
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organizarea comerfului de fructe in genere, numai prin aceia, cá in 
comerful nostru interior : 

1. Nu existá comisoneri, cari sá definá exclusiv aceastá functie, 
ci fiecare casá de comision face in acelas timp si comert de en gros. 

2. Negustorul angrosist intermediar intre casa de comision gi 
detailist, apare pe piaţă foarte rar si ad-hoc. 

3, Precupetii sau agenţii colectori ai negustorului furnizor, nu 
sunt deasemenea funcțiuni permanente. 

4. Avem comerțul ambulant cu olteni, specific ţării noastre. 


2. Sistemele de vânzare. 


Vânzările individuale sunt aproape exclusive la noi. Ele sunt 
de mai multe feluri si variază după regiuni, obiceiuri, sau după im- 
prejurări, din care lipsa de capital şi credit determină foarte des pe 
producător „să accepte procedeele de vânzare cele mai desavanta- 
joase pentru el, angajând producţia din timp şi în condițiuni foarte 
oneroase pentru economia exploatației. 

Vânzarea fructelor după cules, este procedeul cel mai răs- 
pândit în țara noastră, iar în unele regiuni cum e Huniedoara, Ná- 
săud, Someş, Baia Mare, etc., este aproape singurul în uz. Aci cul- 
tivatorii culeg merele — cu mâna — le aduc acasă cu căruţa si le 
depozitează intr'un loc răcoros şi adăpostit. Nu li se face nici o 
sortare, ci se îndepărtează numai merele stricate de tot, astfel incá: 
fructele de calitatea II si III, cele viermănoase sau atacate de boli 
criptogamice zac şi se vând laolaltă cu fructele de calitate supe- 
rioarä. 

Cumpărătorul este deobicei negustorul sau precupeful-cárciu- 
mar, fie că acesta vine la producător acasă, fie că producătorul 
aduce merele la punctul de colectare, oferindu-le negustorului. Ten- 
dinfa este de a aduce fructele acasă si aştepta pe cumpărător, în 
care caz se crede, că preţul va fi mai mare. Aci intervine însă ma- 
rele desavantaj, că fructele trebuesc încărcate, transportate si des- 
cărcate de două ori, ceeace aduce pierderi duble: pe deoparte timp 
și munca în plus, pe dealtă parte un procent mai mare de fructe 
bătute. 

In Moldova se practică sistemul, după care precupetii strâng 
fructele pe pieţele târgurilor, iar negustorii vin să se aprovizioneze 
din aceste pieţe. 
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Sortarea fructelor nu este acceptatá de producátor sub hici un 
motiv chiar la vânzare, întrucât el n'ar avea ce face cu calitatea 11 
si III, a cărei plasare este foarte dificilă din lipsa unei industrii de 
derivate de fructe. 

Dela precupet fructele sunt cumpărate de angrosist, care le 
expediază peste graniţă sau le dirijează spre centrele de consumatie 
internă. De multe ori precupetul lipseşte şi atunci producătotul vinde 
direct angrosistului. 

Vânzarea recoltei angajate dinainte de cules. Aci deosebin 
două variatiuni: una când negustorul se angajează să plătească re- 
colta după greutatea, ce va rezulta, şi alta când recolta se vinde „cu 
ghiotura” sau cu „hurta“, în care caz se plătește o sumă fixă, ori 
care ar fi cantitatea de fructe, ce va rezulta. 

In primul caz se fixează foarte des si un pret în prealabil şi 
independent de preţul, care va să fie pe piaţă, acesta mai ales la 
struguri şi prune, din care negustorul în caz de prăbuşire a pretu- 
rilor poate fabrica vin sau ţuică şi prune uscate. La acest fel de 
vânzare negustorul nu riscă decât preţul, dacă l'a fixat, pe când in 
cazul cumpărărei „cu ghiotura” el riscă întreaga recoltă. In schimb 
însă el echizitioneazá fructele cu un pret foarte convenabil, care-i 
permite câştiguri mari. 

Transacţiile au loc deobicei in lunie-lulie, după ce recolta s'a 
declarat si se pot face asupra ei oarecari pronosticuri. Cu privire 
la grindină, inundaţii şi alte accidente se stipulează în contract clauze 
speciale. Felul acesta de vânzare îl întâlnim aproape în toate regiu- 
nile din ţară. 

Vânzarea recoltei din timpul iernei, când nu se poate face 
încă nici un pronostic asupra ei. În acest caz negustorul are dreptul 
să-şi aleagă una din recoltele celor 3—4 ani ce vor urma. Acest 
sistem se practică în Basarabia, iar preţul, cu care se achiziționează 
recolta, este deobicei derizoriu. lată un exemplu : 

Un sătean vinde recolta de fructe din livada lui cu 1600 lei 
pe trei ani: 1932—1934 *). Vânzarea cu acte în regulă este făcută 
de fiu. Tatăl opreşte ridicarea recoltei în primul an şi o vinde cu 
15.000 lei. Dacă am presupune că din cei doi ani ce urmează, numai 
unul ar produce atât cât a produs în anul întâi, înseamnă că livada 
va aduce săteanului încă o sumă de circa 15000 lei. Cu alte cuvinte 
recolta livezii a fost cumpărată cu un preţ de 20 ori mai mic față de 
valoarea ei reală. 


1) Săteanul Mihai Lazăr, din comuna Vladicina jud. Hotin. 
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Sistemele de vânzare descrise la punctele 2 si 3, deobicei se 
practicá in comertul de fructe din regiunile mai indepártate. Nu-le 
întâlnim însă în comerţul local, in care predomină vânzarea de fructe 
coapte, fie ele culese, fie că sunt încă în pom, dar în orice caz cu 
kilogramul. 

Vânzările colective, sunt la noi rare exceptiuni şi nu putem 
cita decât cazul cooperativei pomicole de producție şi desfacere din 
Deva-Huniedoara si asociatiunile pomicole înfiinţate după legea aso- 
ciatiunilor agricole din 1931, care se pot vedea din tabloul No. 7. 
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TABLOUL 7. 
Sul la| 55 
PERIE l ZE | Ela | Sa 
Numele asociaţiei] Localitatea Judeţul ERA FE ss 
«El Eo [ás 
Mărul Sángeorzan Sángeorz Năsăud |1931| 40 |2000| 634 
Domnesti Domnesti » 1931| 27 1350| 234 
Apicultura Re- 
brişereană . Rebrişoara 5 1931| 27 |1300! 556 
Valea Lemesului Násáud 1932| 32 |1600 5 
Pomicultura Bis- 
friteanä . . . Bistrița A 1931| 28 ¡1400 287 
Cultura Merilor Feldru R 1932| 27 |1350 
Valea Cetăţii . Valea Porcului! Maramures| 1931 | 26 |2900 301 
Călniştea Călineşti ` 1931| 27 |2700 550 
Breabăna Breb a 1931| 29 | 330 75 
Moiseni . . a Moiseni a 1932! 38 |5000 
Api-Pomicola Lunca de jos | Ciuc 1932! 36 |1950 286 
Drumul Nou . Colencáuti Hotin 1931| 29 |1450 
Cultura Cliscäuti š 1931| 31 |1550 
Renaşterea . . Mälinti š 1931 | 42 ¡2100 
Furnica Cojocna Cluj 1932| 43 |4250 
Pomicola Turia Trei Scaune! 1932| 28 | 1400 
Märul Udestt Suceava |1932! 20 |1500 | 16,7 
Onofrei Miro- 
novtci e . | Stupca , 1932 | 28 | 1400 
Sf. Gheorghe 
itocul . . . | Dragomirești - 1932! 26 |1300 
Gh. Andreescu | Stoeneşti Muscel  |1932| 25 | 550 
Cotlemuzu . . | Martiesti > 1932 | 28 | 1000 
Prunul V. Mänästirei E 1932| 54 |2700 
Albesti Albeşti Argeş 1932 | 40 |6050 
Márul Cretesc | Drajna de jos| Prahova 1932| 30 |2000 
Furnica . | Glod Somes 1932! 28 |1250| 28 
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Aceste asociaţii prezintă marele avantaj pentru producători, că 
exclud din releul de negustori, pe toţi sau cei mai mulţi intermediari, 
vânzând direct consumatorilor sau detailiştilor, iar la export direct 
exportatorului. Toate aceste sisteme de vânzare a fructelor, prac- 
ticate la noi, fie individual fie colectiv, sunt sisteme de vânzare fermă 
şi se efectuiază de regulă în regiune. 

Afară de ele în ultimul timp este practicat mult sistemul de 
vânzare în comision. În acest caz, producătorul trimite sau aduce 
fructele pe piață şi le vinde direct detailistilor prin intermediui casei 
de comision. 

O formă ameliorată a acestui sistem, este vânzarea în co- 
mision prin intermediul agenţilor de transport. Aceștia din urmă, 
fiind proprietari de camioane si dorind să găsească produse pentru 
transport, intră în înțelegere cu producătorii de fructe, le transportă 
fructele pe piaţă, le vând acolo în comision si aduc suma realizată, 
însoţită de un buletin al casei de comision, în care se specifică can- 
titatea de fructe vândută si prețul obţinut. In felul acesta producă- 
torul realizează maximum de câştig, întrucât el nu se deplasează 
pe piaţă şi cu toate aceste evită pe toți intermediarii până la casa 
de comision. 

In campania curentă ne-a fost dat să înregistrăm cazuri în 
judeţul Muscel, unde acest procedeu se practica mai mult, în care 
proprietarii au realizat pe calea aceasta încasări duble, față de cele 
realizate prin vânzări negustorilor. 

In comerțul de struguri deosebim aceleași sisteme de vânzare, 
specifice aceloraşi regiuni, ca şi în comerțul de fructe, cu singura 
deosebire că aci lipseşte maj întotdeauna intermediarul al doilea între 
producător şi comisioner, adică precupetul sau agentul negustorului- 
furnizor, pe care îl întâlnim în comerțul de mere, nuci, etc. Strugurii 
trec direct dela producător la negustorul angrosist, iar dela acesta la 
comisioner. 

Dar pe lângă toate aceste sisteme de vânzare, în care casa 
de comision este nelipsită sau lipseşte numai în cazul când ea însuşi 
achiziționează, mai sunt sistemele de vânzare direct detailistilor sau 
chiar consumatorilor, ambele practicate în special în comerțul local. 

Aci se întâlnesc la un loc închizând cercul evolutiv al formelor 
de comerț cu fructe, sistemul cel mai primitiv, când țăranul îşi aduce 
produsele în căruță şi le strigă pe stradă, cu sistemul cel mai mo- 
dern, când producătorii cu plantaţii comerciale din preajma oraşelor 
mari îşi valorifică produsele, furnizând magazinelor de lux, restau- 
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rantelor, hotelurilor si chiar consumatorilor izolaţi. Deosebirea între 
aceste două sisteme constă în calitatea produselor, conditionarea lor, 
în felul consumatorilor si în locul, pe care îl ocupă în scara evolutivă 
a formelor de comerţ. 


3. Standardizarea şi ambalarea. 


Problema standardizării şi a ambalajelor in comerțul nostru 
interior de fructe, putem spune că n'a fost pusă până acum de acest 
din urmă. Trebuia să vină iniţiativa statului ca cel puţin să o sesizeze 
şi să o ia în studiu, pentruca pe viitor să putem spera întru rezol- 
virea ei. In special cu privire la standardizarea, nu numai că nu pu- 
tem arăta vre-o realizare, ci suntem nevoiţi a constata, că în uzanfele 
comerțului de fructe, încă dăinuesc procedee cu totul contrarii ideei 
de standard si foarte dăunătoare desvoltárii acestui comerț. 

Două deprinderi seculare, adânc înfipte cu rädäcinele lor îi. 
negotul nostru din trecut, barează drumul inovatiilor : 

1. Obiceiul de a amesteca într'adins produsele de diferite ca- 
htäti şi 

2. „ de a le face „făţuială”, 

Şi primul şi al doilea specifice comerțului primitiv cu produse 
agricole de pretutindeni, par a fi mai repede consecința unei judecăți 
naive, decât rezultatul unui calcul anticipat de câştig. Crede ţăranul 
— iar adesea si producătorul mai răsărit — că l'a întrecut pe negus- 
tor în dibăcia de a vinde atunci când a reuşit să-i „bage“ printre 
merele bune şi pe cele putrede sau viermoase, să-i toarne în butoiul 
cu vin câteva deca de „boștină“, să dilueze cu apă laptele, sá ame- 
stece în căruța cu orz câteva găleți de nisip, sau în sacul cu nuci 
vre-o 2—3 „căciuli“ de cartofi. Căci adesea contează mai mult sa- 
tisfactia simplistă de a fi „scăpat“ de merele rele sau de a fi vândut 
apă cu preţ de lapte, decât un ban câștigat in plus dar cu fructele 
viermoase rămase acasă, 

Lipsa noțiunii de calitate însă merge adesea până la absurd. 
lată un exemplu : | 

In ziua de 13 Septemvrie 1933, s'a prezentat la fabrica de 
marmeladă din Golestii-Badii-Muscel, un ţăran care oferea gutui. 
Ca mărime si aspect fructele erau de o frumuseţe rară si ele puteau 
să obțină pe piaţă preţul maxim posibil. Săteanul însă le culesese 
absolut verzi şi fără ca ele să fi atins mărimea maximă, iar prețul 
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obţinut a fost de 3 lei, deci de 4—5 ori mai mic fatá de cel ce era 
posibil de atins. 

Tot aga de adânc înrădăcinat, este si obiceiul de a „fățui” 
marfa si aceasta nu numai la producätori, ci si la negustori. Unul 
din aceştia din urmă regreta înlouirea coșului cu ládifa, întrucât 
„strugurii din cos aveau altă faţă. 

Desigur aranjarea fructelor mai arătoase la suprafaţă, este ua 
lucru firesc, dar dela această nevoie de a prezenta mai atrăgător o 
marfă omogenă şi până la disproportia adesea revoltätoare între 
„faţa“ şi „fundul coșului, este o prăpastie atât de mare, cât e între 
comerţul primitiv de acum câteva secole şi cel ultra-modern practicat 
în țările civilizate. 

Printre factorii, cari întârzie promovarea standardizării, mai 
sunt şi alţii, cari nu stau în directă legătură cu mentalitatea profe- 
sionistă a producătorilor. Acestea sunt : 

1. Lipsa unei industrii pentru derivate de fructe, care ar putea 
să absoarbă produsele de calitate infenioară, făcând astfel un pas 
spre rezolvarea problemei sortării ; 

2. Lipsa unei piețe exigente, care ar putea grăbi soluționarea 
acestei probleme şi mai ales 

3. Lipsa de capital la producători, sau mai bine zis nevoia de 
bani, care îi determină adesea să vândă produsul ori cum ar fi, numai 
să încaseze cele câteva sute de lei, de cari au urgentă nevoie. 

Deci piaţa noastră de fructe nu cunoaşte produse-standard. 
Apoi, dacă a standardiza nu înseamnă a aduce pe piață numai cali- 
táti superioare, ci tipuri de marfă omogene, fie ele si de calitatea 
Il-a sau III-a, totuşi primul pas ce trebue făcut, este cererea unui 
minim de calități, ce trebue să le îndeplinească fructele pentru a 
putea fi puse în vânzare. 

Cu toate acestea, sortarea fructelor, fiind o operaţie, fără de 
care nu se poate concepe nici chiar un comerț mai putin evoluat, 
cum e al nostru, dacă nu e făcută de producător, este făcută la noi 
de negustori, cari au înțeles că sortarea ușurează vânzarea şi ridică 
valoarea mărfei. Câteva exemple ne vor confirma punctul din urmă: 

‘1. O partidă de pere, pentru care s'a oferit 12 lei pe kg., a 
fost sortată de noi si vândută: 

Calit. „extra“ 25% cu 18 lei kilogramul 

X I 50% „ 13 . 
A Il 25% ,, 10 ,, 


1, 
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Deci pentru 25% din cantitatea de pere sa încasat în plus 6 
lei la kg., pentru 50% câte un leu în plus, iar pentru restul de 25% 
s'a încasat cu 2 lei mai putin de fiecare kilogram. Sortarea a costat 
pe de altă parte 0,30 lei de kg. Făcând calculele, rezultă, că perele 
sortate au realizat una peste alta 1,20 lei mai mult de fiecare kilo- 
jram, decât cele nesortate. 

2. La Chitcani-Tighina în toamna trecută se vindea un lot 
de 5000 kg. mere nesortate. Prețul maxim oferit era de 4 lei pe 
kg. Sortându-se merele a rezultat: 


1538 kg. calit. „extra“ care s'a vândut cu 8 lei kg. 

1504 „ „| w a o stă e 5 ah 

1685 , , H mo a P 

273 kg. brac, realizându-se astfel 24.879 lei. 

Sortarea necesitând 1250 lei în plus, a rezultat un câştig de 
3.629 lei. 


Impachetarea fructelor în comerțul interior, deşi haotică si 
nestandardizatá, a făcut totuşi un pas înainte: De doi ani coșul, care 
a predominat între ambalajele dela noi timp de decenii, este detronat 
de läditele de scânduri. Cine a fost promotorul acestei schimbări este 
greu de spus. Primele lăzi au venit în număr mare din Basarabia. 
In orice caz, meritul este mai mult al negustorilor, cari au preferat 
si introdus lädita, pentru următoarele ei avantaje : 

1. Se împachetează mai uşor decât coşul. 

2. Fereste mai bine fructele. 

3. Este mai igienică. 

4. Se manipulează mai usor si este în general mai apreciată de 
toată lumea. 

5. Este mai preferată de olteni, cari pot cumpăra si cantități 
mai mici. 

6. Este mai preferată de detailisti cu prăvălii pentrucă oferă * 
posibilitatea de a expune fructele în ambalajul lor original şi-i scu- 
teste de manipuläri în plus. 

Dar la introducerea läzilor, a contribuit desigur foarte mult si 
criza, cäci crizele în general aduc imbunátáfiri ín comert prin inten- 
sificarea concurentei. 
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In schimb însă cosurile sunt mai economice şi mai rezistente 
la loviri, când se transportă goale. Astfel un cos de 20—22 kg. a 
cărui valoare medie e de 14 lei, este întrebuințat în 12—14 trans- 
porturi şi deci transportă în total 250—300 kg. fructe. O läditä 
de 11—12 kg. care costă 9 lei, nu suportă mai mult de 6—7 trans- 
ponturi si deci transportă circa 70—80 kg. fructe. In primul caz 
ambalajul costă 0,06—0,05 lei, în al doilea 0,13—0,11 le: per kg 

Forma şi mărimea lăzilor pentru ambalarea fructelor variază. 
Cea mai frecventă este forma de trunchiu de piramidă cu bază mică 
la fund, (sau forma italiană) care se întrebuințează mai mult pentru 
struguri. Pentru mere se întrebuinţează lăzi paralelipipedice de 75 
cm. în lungime, 30 cm. lățime și 22—28 cm. înălțime. Fructele moi 
se ambalează mai mult în cosulete. 

Ambalajele deobicei sunt proprietatea negustorilor angrosisti 
şi se numesc în termen general: edecuri. Ele sunt împrumutate fie 
producătorilor, fie negustorilor, care sunt prin aceasta obligaţi să 
vândă prin comisionerul proprietar al edecurilor. 

Incercarea de a introduce şi la noi ambalajele „pierdute“ n'a 
dat până acum rezultate pozitive, întrucât acestea scumpesc mult 
fructele şi sunt refuzate de detailişti. Astfel pe când costul împache- 
tării la ambalajele durabile este 0,05—0,15 lei per kilogram, la 
cele pierdute el se ridică la circa un leu. 

Pe lângă ambalajele pomenite, în comerţul nostru de fructe 
şi în special în cel local şi din zona apropiată, se mai practică am- 
balajul în căruță. Aşa este cazul ambalărei merelor în „Bucovina“ 
Hotinului, care prinse într'o prelată, strânse şi transportate pe dru- 
muri moi de care ajung destul de bine la oraş. 


4. Transportul, 


Transportul fructelor în comerțul interior este o problemă în- 
trucátva rezolvită prin aceia, că multe fructe se transportă cu calea 
ferată şi mai multe cu autocamioanele, al căror număr sporeşte din 
ce în ce. 

Se transportă însă foarte mult cu căruțele, atât direct spre 
pieţe, cât mai ales dela grădină până la gară. Transportul acesta 
este de două ori dezastruos, pentru comerțul de fructe: întâi pentru- 
că acest vehicol este cel mai putin indicat pentru fructe, şi al doilea 
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fiindcă tocmai drumurile de care, cum sunt cele din regiunile de 
producţie sunt cele mai rele. 

Din fericire, transportul cu cärutele este in pliná scádere, ast- 
fel incát lupta se dá intre autocamionaj si calea feratá, prezentánd 
multe şanse de izbândă pentru cel dintâi. Avantajele, pe cari le pre- 
zintá transportul cu autocamionul fafá de tren si pentru care el este 
preferat sunt : 

1. Incärcat si descărcat o singură dată, față de 3 sau 4 ori, 
cum este cazul la transportul cu calea ferată: în livadă, în gara 
de plecare, în gara de sosire şi la o eventuală transbordare. 

2. Nu necesită transporturi cu căruţa. 

3. Permite expedierea şi sosirea fructelor la ora cea mai po- 
trivitä. 

4. Oferä transport gratuit insotitorului si pentru läzile goale. 

5. Evitá manipularea necruțătoare a personalului dela C. F.R. 

Autocamionajul prezintá insá si neajunsuri, astfel : 

1. Din cauza drumurilor rele, vatämä fructele prin scuturare 
mai mult ca la transportul cu trenul. 

2. Prezintă mai frevent pericol de întârzieri, din cauza pa- 
nelor. 

3. Este mai scump. 

Spesele de transport cu diferitele mijloace de transport, se 
găsesc în raport variat după distanțe. Astfel cu cât distanța este 
mai mare, cu atât transportul cu trenul este mai convenabil. Luate 
pentru o distanță de circa 100 km. dela Bucureşti, ele se înfăţişează 
astfel : 


Costul transportului a 1 kg. fructe cu: 


Trenul Boran Cáruta 

1. Transport via—gara . . 0,10 — 
2. Plata trenului (resp. alan: că 

rufä) . . . . . . +. 0,60 1,20—1,50 0,75 
3. Incárcarea la plecare . . . . 0,04 — — 
4. Descărcarea la sosire . . . . 0,04 — — 
5. Transport garä-piatä . . . . 0,25 — — 
6. Bariera A ©.. 0,05 0,05 0,05 
7. Bilet insotitor die ès .. + + 0,07 — — 


Total . . . 1,15 1,25—1,55 0,80 
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Raza de acţiune a autocamionului se întinde până la 120—150 
si in mod exceptional 200 km. Cu cát insá modernizarea soselelor 
noastre prosperă, cu atât crește si raza, pe care autocamionajul con- 
curează calea ferată nu numai în transportul de fructe dar şi în 
orice alt trafic. In ce măsură s'a desvoltat autocamionajul în detri- 
mentul căei ferate sub raportul transportului de fructe, ne arată 
următoarele exemple : 

a) Chestionând pe negustorii angrosisti de fructe din Bucu- 
resti asupra raportului între cantităţile de fructe, ce le sosesc cu 
C. F. R. şi autocamionul, am obținut date foarte concludente, ale 
căror medii le dăm mai jos : 


| Transportul cu : 
Felul fructelor C.F.R.% autocamioane % 
Struguri . . . . +. 35 65 
Mere. . . . . . 85 15 
Pere . . . . . . 95 5 
Cirese . . . . . 90 10 
Caise. . . . . . 25 75 
Piersice . . . . . 20 80 
Prune e a ao a + 85 15 
Nuci. . . . . . 85 15 


b) Cercetánd registrele gárii Vintileanca, una din gárile cu 
mare trafic de fructe, am constatat cá expedierile de struguri din 
acea gará in ultimii sase ani au scázut continuu, cu toate cá în 
acest interval de timp productia si comertul respectiv al regiunei, 
au fost intensificate. latá cifrele constate : 


Anul Cantitatea incárcatá 
1928 A a ; : . . 694.664 kgr. 
1929 . . . . . . 686.765 

1930 . . …. F R . 679.885 ,, 

1931 D g Z A . 543.580 ., 
1932 > p .. : . 520.400 
1933 a A e e at . 116.844 
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Este in afarä de orice indoialá cá aceastá scädere a expedie- 
rilor cu trenul, a fost provocată de concurența autocamionajului. 

Tarifele de transport ale fructelor pe C. F. R. sunt relativ 
urcate față de prețurile la producător, extrem de scăzute în ultimii 
ani. Comparativ însă cu preţurile de transport cu camionul sau chiar 
căruța, calea ferată taxează fructele rezonabil. Mai mult decât atâta, 
comparând tarifele locale ale României cu acele din 4 țări producă- 
toare de fructe: Bulgaria, Italia, Jugoslavia şi Ungaria, am putut 
constata că nu producătorul român este cel mai desavantajat din 
acest punct de vedere. lată cifrele, cani ne confirmă această con- 
statare : 


TABLOUL No. 8. 
Tarifele locale pentru fructe (mere, pere, prune, struguri) în Ro- 
mânia, Bulgaria, Italia, Jugoslavia şi Ungaria 1). 


Taxarea | Tarife în lei pentru 100 kg. în vagoane de 10 tone 
fructelor 
în colete [România Bulgaria Italia 


Distanţa 
în km, 


| 
sia Ungaria 


14 15,40 — 16,45 | 19,74 
28 27,28 | 28,80| 27,26| 35,01 
40 38,00 | 36,90 | 3 ,07 | 44,41 
51 47,14 | 44,10| 46,06| 54,75 
61 56,55 | 51,30| 54,05 | 65,33 
70 64,24| 55,80] 61,80 | 75,67 
78 71,28 | 62,10| 69,56| 82,48 
85 77,33 | 67,50| 77,08 | 88,59 
92 82,72 | 73,80| 84,36 | 94,94 
98 87,45 | 79,20| 91,88 | 101,98 

104 91,30 | 83,70| 98,46 — 

109 94,38 | 90,C0 | 105,28 — 

114 97,46 | 94,50 | 112,09 


700 , — | 118 | 100,54! 99,90 | 11891| — 
750 , — | 122 | 103,62 | 104,40 | 125,721 — 


800 .„ — 126 | 106,59 | 108,90 | 132,54 — 
l 


Reprezentând aceste cifre grafic, obținem curbele din fig. 24. 


1) După datele primite dela Societatea de transporturi internaționale 
“Schenker”, 
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Sub raportul vitezei si a constiinciozitätii personalului ceferist 
in transportul fructelor cu trenul, cu tot progresul mare realizat în 
ultimii 5—6 ani, mai rămâne încă mult de făcut. 

Incă sunt frecvente cazurile, când fructele sosesc pe piață cu 
întârzieri mari, iar în ceeace priveşte manipularea, este suficient a 
observa numai de câteva ori, cum se încarcă şi descarcă cele mai 
fine fructe, pentru a ne da seama că lucrätorul ceferist din gară, 


delia 
- Butyama 


o So 00 450 los 260 500 360 oo 450 Toc 539 tw 459 X 750 Boo Am 


Fig. 24. 
Greficul tarifelor locale la fructe in Románia, Bulgaria, Italia, Jugoslavia 
si Ungaria. 


este încă departe de a avea acea religiozitate, cu care trebue să se 
apropie de o läditä cu struguri, căpşune, piersice, etc. 

Faţă de această stare de lucruri o legiferare a transporturilor 
de fructe, preväzänd sancţiuni şi recompense prompte pentru întâr- 
zierea şi vătămarea mărfei, apare ca o necesitate de imediată pro- 
movare în viaţă. 
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5. Principalele piete interne de desfacere a fructelor. 


Fatä de enorma productie de fructe, pe care o dau livezile 
noastre si care asteaptä debuseu, singura piatä, care conteazä mult 
in desfacerea ei, este capitala fárii. Dintre celelalte orase, cea mai 
mare parte se aprovizionează din producţia locală, așa încât aci nu 
poate fi vorba decât de un comerţ local, dar şi acela de foarte mică 
importanţă. Numai câteva orașe mari şi prospere, ca Cernăuţi, Bra- 
şov, Constanţa, Brăila, Cluj, Timișoara, mai prezintă oarecare im- 
portanță ca pieţe de fructe. 

Cât de mult contează Bucureştii ca centru de consum, se vede 
din faptul, că până şi regiunile dela marginea ţării, cum este Ho- 
tinul, Tighina, etc., desfac în Bucureşti mai mult de 50% din ceeace 
le absoarbe piața internă. Cu cât însă ne apropiem de Bucureşti 
cifra aceasta creşte, astfel încât în jurul Capitalei, pe o rază de 
circa 200 km., întreaga producţie de fructe, este dirijată spre acest 
centru de consumatie. 

Lipsa totală de material statistic, ne pune în imposibilitate de 
a stabili consumul de fructe al oraşelor noastre şi a preciza pro- 
centual regiunile, din care se aprovizionează. Numai în ceeace pri- 
veste capitala, am putut culege pe o cale cu totul indirectă, date 
aproximative asupra consumatiei si aprovizionărei pieţei. Calea acea- 
sta a fost următoarea : 

Luând ca exemplu anul 1932, am: cercetat prin Direcţia Viti- 
culturii din Ministerul Agriculturii, toate registrele gărilor, ce deser- 
vesc capitala: gara B. M., Gara de Nord, Gara de Vest, gara de 
Est şi Mogoşoaia, extragând cantitățile de fructe, ce au sosit în 
capitală în decursul anului 1932 şi indicând tot deodată specia si 
localitățile de unde vin. Totalizând aceste cifre pe specii, cunos- 
când pe dealtă parte proporţia, în care piața Bucureştilor se apro- 
vizionează cu fructe aduse cu trenul şi autocamioanele şi adăogând la 
aceasta 10% din totalul general — fructe ce se introduc în Bucu- 
resti cu căruțele — am găsit consumul total de fructe al capitalei 
țării, care se poate vedea din tabloul No, 9. 

Impärtind cantitatea totală de fructe cu populaţia capitalei în 
număr de 631.288 2), aflăm consumul de fructe pe cap de locuitor 
egal cu 22,62 kg. 


1) Anuarul Statistic al României 1931—1932. 
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TABLOUL 9. 
Consumul de fructe al pietei Bucuresti, pe specii si feluri de trans- 
port în anul 1932. 


Transportate cu: 


emi fructelor C.F.R. | Autocamionul| Căruţe Total 

chint. chint. chint. chint. 
Struguri . . . -. 13.622 25.298 4.324 43.244 
Mere şi pere . . 37.698 6.137 4.871 48.706 
Cirese si visine 11.326 1.258 1.398 13.98 
Caise şi piersice « 2.765 17.972 2.304 23.041 
Prune ..... 3.726 578 428 4.282 
Nuci ..... 7.322 1.292 957 9.571 
Total. + « 76.009 52.535 14.282 142.826 


Pentru celelalte centre de consumatie mai importante, nu ne-a 
fost posibil sá stabilim consumul de fructe. Urmátoarele considerente 
însă, ne indreptätesc sá admitem, că între acesta si consumul capi- 
talei, socotit pe cap de locuitor, nu există mari diferențe : 

1. Dacă nordul si regiunile dealuroase ale țării sunt bogate în 
producție de mere şi prune, apoi sudul— stepa şi poalele dealurilor — 
abundă în struguri, caise, piersice, etc., astfel încât în consumatia se 
schimbă mult proporția fructelor între ele, nu şi cantitatea lor totală. 

2. Dacă la preţurile mai urcate din capitală, puterea de cum- 
párare a populaţiei este mai mare, în orașele cu comerț de fructe 
local, unde puterea de cumpărare a populaţiei scade, scad si pre- 
turile la fructe, astfel încât raportul între aceste două elemente, cari 
joacă un rol decisiv în creşterea şi descreşterea consumului, este 
relativ acelaş. 

3. Depărtările între diferitele regiuni de producţie şi centre 
de consumatie, nu sunt în ţara noastră așa de mari, încât să existe 
diferențe prea mari de ofertă. Astfel încât, media stabilită pe cap de 
locuitor pentru consumul de fructe al capitalei, poate fi luată ca 
atare şi pentru celelalte orașe ale ţării. In cazul acesta, populaţia 
noastră urbană, fiind de 3.632.178, consumul total de fructe al ora- 
şelor, se ridică la 821.600 chintale, sau 8,216 vagoane; 

In ceeace priveşte regiunile producătoare, de unde se ali- 
mentează oraşele noastre, în linii mari situaţia este următoarea : 
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Fructele Basarabiei, afarä de cantitätile ce se exportä, sunt 
dirijate circa 50% spre București, iar restul spre Cernăuţi, laşi, Ga- 
lati, Brăila, Constanţa si desigur spre oraşele basarabene. Foarte rar 
ele traversează Carpaţii pentru a fi vândute acolo. 

Transilvania deasemenea formează un cerc mai mult sau mai 
puţin închis, iar oraşele ei se aprovizionează mai mult din producția 
locală. Intrucâtva fac excepţie oraşele depe vechea frontieră ca Bra- 
şovul, Sibiul, etc., cari se aprovizionează şi din regiunile Munteniei 
Subcarpatice, în special în ceeace priveşte strugurii și caisele. 

Capitala absoarbe din producţia de fructe a tuturor regiunilor 
ţării, desigur, în proporţii, cari variază după distanţa si situaţia re- 
coltelor. In orice caz fructele din Vechiul Regat, se scurg aproape 
în întregime spre București si în special producţia plantațiilor noui. 
ce au luat naştere după război în șesul Munteniei. Datele, ce urmează, 
ne arată aprovizionarea pieţei Bucureşti cu fructe după regiuni, însă 
numai pentru cantitățile transportate cu trenul şi numai pentru anul 
1932 1). Pentru o orientare mai lesnicioasă am împărțit în acest caz 
tara in opt părţi corespunzătoare celor opt centre de mare producţie, 
care însă cuprind pe lângă regiunile naturale si ţinuturile învecinate 
mai puțin pomicole. 

REGIUNEA la. 

Cuprinsă între culmile munţilor dela Predeal spre Turnu-Se- 

verin, Dunărea şi linia C, F. R. Giurgiu-Bucureşti-Ploești-Predea!. 


Gara Cantitate de fructe 
expediate 
Curtea de Argeş . . . . . 482.025 kg. 
Furnicas . . . . . . . 429.512 ,, 
Pitesti da e e e e ORO as 
Călimăneşti . . . . . . 201.547 , 
Balş + . à» à  » «x «+ 158179. ., 
Govora . . . . . . +. 133.979 ,, 
Florica . . . . . . . 101.573 ,, 
Golești  . . . . . . . 88,529 ,, 
Stâlpeni . , . . . . . 56.653 ,, 
Mihäesti . . . . . . . 53.457 ,, 


1) Acel an poate fi luat ca exemplu, intrucát productia de fructe respectivá 
a fost o productie mijlocie. 
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Merigani . . . . . . . 43.700 kg. 


Turnu-Severin + + +  … + 40.624 
Drägäsani 4. + «+ + … 25.89 
Alte gări . . . . . . . 611.462 


REGIUNEA I-b. 


LL 


» 


2.671.834 kg. 


Cuprinsă între culmea munților, Milcov, linia Focçani-Bräila 


ş. Dunărea până la Giurgiu. 


Gugesti . . . . . . +. 503.543 kg. 


Ulmeni . . . . . . . 160.887 
Sihlea 6 + 4 + +  « + 109.650 
Buzäu pc à à + + + 93.212 
Vintileanca . . . . . . 83.293 
Râmnicu-Sărat . . . . . 28.378 
Inoteşti . . . . . . . 27.096 
Mills  » « » 4 « +. 2557 
Coteşti . . . . . ,. . 24.535 
Alte gări . . . . . . . 199.220 


REGIUNEA II. 
Cuprinzänd intreaga Moldova : 


Adjud. . . . . . . . 106.136 
Focşani . . . . . . . 40.918 
lași . . . . . . . . 40.537 
Roman . . . . . . . 39.681 
Odobeşti . . . . . . . 28.911 
Galaţi o... 16.800 
Cosmesti . . . . . . , 11.465 
Alte gări . . . . . . 105.347 


REGIUNEA III. 
Sudul Basarabiei. 


Tighina . . . . . . . 413.643 


Caugani . . . . . . . 10.860 
Cetatea Albă . . . . . . 8.996 


Altegäri . . . . . . . 30.022 
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1.255.471 kg. 


389.795 kg. 


463.521 kg. 
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REGIUNEA IV. 


Centrul Basarabiei cu regiunea „Codrului“. 


Vasile Stroescu . . . . . 297.355 kg. 


Chişinău . . . . . . +. 17.172 ,, 
Străşeni . . . . . . . 4.843 ,, 
Altegäri. . . . . . . 25.115 , 344.485 kg. 


REGIUNEA V. 
Nordul Basarabiei si Bucovina. 


Suliţa Nouă . . . . . . 45.026 kg. 
Grigore Ghica-Vodä . . . . 1.583 ,, 
Rădăuţi . . . . . …. . 1.220 ,, 
Alte gări. . . . . . . 864 ,, 48.693 kg. 


REGIUNEA VI. 
Nordul Transilvaniei. 


Reteag . . . . . +. +. 310.945 kg. 
Gâlgău . . . . . . . 264.772 ,, 


Baia Mare . . . . +. . 262.419 ,, 
Satu Mare . . . . . . 46421 , 
Bedean . . . . . . +. 14718 ,, 


Baia Sprie . . . . . . 13.278 , 
Bistrița . . . . . . . 14.07 , 
Alte gări. . . . . . . 65.142 , 991.802 kgr. 


REGIUNEA VII. 
Centrul Transilvaniei, 


Orăștie . . . . . . . 602,144 kgr. 
Turda oo a + + + + + 101.610 ,, 
Satu Lung o. 85.647 ,, 
Vistea de Jos co... 84.346 ,, 
Sibiu . . . . . .  . . 37468 ,, 
Deva. , , . , . . . 26.636 ,, 


Huedin . . . . . . . 21250 , 
Feldioara . . . . . . . 14.400 ,, 
Cl à = à à » à e . Ms 
Alte gări . . . . . . . 168731 , 1.154.753 kg. 
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REGIUNEA VIII. 
Banatul şi Crişana. 


Oradea Mare. . . +. +. +. 65.006 kg. 

Domaşnea-Cornea. . . + . 45653 „ 

Amd. . . . . . +. +. 30.845 , 

Cámpa . . . . . . + 30.630 , 

Caransebeş . . . . . . 30.450 „ 

Lovrin +... . . . . 24594 , 

Cloşca . . . . . . + 12.248 , 

Alte gări. . . . . . . 41.122 , 280.548 kg. 
Total general . . . 7.600.902 kg. 


Aceiasi aprovizionare a capitalei cu fructe reprezintä si figu- 
rile 25 şi 26 (pag. 101 şi 102), în care cantitățile de fructe trans- 
portate cu autocamionul şi căruțele, sunt date cu aproximaţie. 


Inainte de a încheia acest capitol, socotim că prezintă interes 
să arătăm si modul cum se eşalonează fructele, ce sosesc în capitală 
în decursul anului. Acest lucru ni-l arată diagrama din fig. 27 
(pag. 103). 


6. Mecanismul de funcționare a pieţei Bucureşti. 


După ce am văzut întreaga filierá de operațiuni ale comer- 
tului de fructe si struguri, începând ou vânzarea din livadă si vie şi 
trecând cu transportul până la piața de consum, să vedem cum 
funcţionează una din aceste pieţe, care este în acelaș timp cea mai 
importantă, piața Bucureşti. 

In comerțul de fructe al capitalei, sunt angrenate următoarele 
categorii de negustori : 

1. Negustori angrosisti comisioneri. 

2. Angrosiști intermediari. 

3. Negustori detailişti. 

Aceştia din urmă se împart la rândul lor în mai multe cate- 
gorii și anume : 

a) Detailişti cu prăvălii de zid, — cari expun marfa afară, — 
gherete, tarabe şi chioșcuri de metal. 

b) Detailigti cu galantare de alamă si cristal tip vienez. 
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c) Detaitiştii cu cäruturi sau coșuri pe locuri fixe, 
poti formând la un loc comerţul en detail fix si 
d) Detailişti cu coşuri, — oltenii — ce vând din loc în loc 


pe stradă. Aceştia formează comerțul de detaliu ambulant. 
Angrosistii intermediari între casa de comision şi detailist, 

după cum am spus mai înainte, nu sunt un organ permanent al pieţei 

Bucureşti, ci apar ad-hoc în momentele de desfacere activă. 
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Aprovizionarea Bucureştilor cu fructe transportate cu trenul. 
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Casele de comision sunt organe permanente de mijlocirea ván- 
zárilor de fructe, cari însă fac si comerț de en gros, achizifionánd 
fructele prin cumpärare fermá. 


1 


EȘTI 


Bue West (O) BUCURI 
e ue 


In ultimul timp, odată cu desvoltarea comerțului de fructe, ele 
se limitează tot mai mult la funcțiunea de comisioner, ceeace denotă 
o diferenţiere de atribuţii specifică desvoltării normale a unui orga- 
nism economic. i 
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Aproape toate fructele, ce sosesc pe piata Bucurestilor, trec 
prin mána comisionerilor. Exceptia fac numai cele, ce se vánd la 
periferie direct din căruţa ţăranului, venit personal cu marfa lui, 
fructele, ce se ridică dela producător direct de detailisti si cele, care 


Mii guinÀ 
23 


26 
24 
22 
20 


418 


y 
Fig. 27. 
Aprovizionarea oraşului Bucureşti cu fructe in anul 1932, după luni. 


se desfac în magazinele cooperative sau în cele ale proprietarilor. 


Bursa fructelor este piața Bibescu-Vodá cu circa 30 ne- 
gustori angrosisti. Aprovizionarea pieței se face de către aceștia, 
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cari cumpárá prin delegatii lor fructe din regiune, de insäsi produ- 
cătonii, dar mai ales de negustorii-furnizori de fructe. In primul caz 
fructele se vánd detailistilor direct, in celelalte douá prin comision, 
pentru care angrosistul încasează 8% din valoarea mărfei. 

In cazurile când piaţa este prea activă, comisionerul neavând 
timp a vinde câte 2—3 colete fiecărui oltean, apare angrosistul in- 
termediar, care cumpără partide mari si le vinde imediat detailiștilor, 
încărcând 1—2 lei la kg. Intermediarul de obicei nu dispune de 
numerar, ci lucrează pe credit față de comisioner, ceeace înseamnă 
că el este numai un organ provizoriu şi ajutător al casei de comision, 
Mai frecvenți sunt intermediarii proprietari de mai multe locuri fixe 
pentru coșuri sau galantare, care lucrează de obicei cu capital pro- 
priu, având sub ordine mai mulți detailişti fără capital, care nu în- 
totdeauna cumpără marfă dela comisioner, ci foarte des direct dela 
producător. 

Comerţul en detail, după cum am văzut la categorisirea negu- 
storilor, este fix şi ambulant. Cel fix se practică atât în prăvălii y 
tarabe cât şi pe stradă. In cazul din urmă primăria capitalei stabi- 
leste un perimetru în centrul orașului, unde cosurile şi cäruturile sunt 
obligatoniu inlocuite cu galantare de cristal. Oltenii ambulanți își 
execută comerțul în afară de acest perimetru, fiind obligaţi în ultimul 
timp a nu striga şi a vinde numai în curte. 

Marele desavantaj al acestui comerţ sub cerul liber, este faptul 
că funcţionarea lui este conditinatä întrun grad foarte înalt de 
vreme. E timp senin şi frumos, oltenii cumpără și vând. Incepe 
ploaia, ei se retrag în cârciumi sau acasă, lipsind comerțul de parti- 
ciparea lor şi desechilibrând piața în câteva ore. Nefiind profesio- 
nist consacrat, cu simţ social al meseriei sale, neavând o firmă şi o 
prăvălie, care trebue deschisă zilnic, olteanul se retrage des şi nere- 
gulat depe piatá, constituind un factor de härtuialä în procesul de 
regulare a cererii şi ofertei, 

Pe dealtă parte, neavând nici un stăvilar în tendinţa lui de a 
vinde cât mai scump şi fiind constrâns prin natura negotului său să 
desfacă până în seară marfa din coșuri, olteanul apare ca un element 
de härtuialä şi în stabilitatea preţurilor. 

Din exemplele culese de noi, s'a putut constata că prețurile, 
cu care desface olteanul aceleași fructe scad spre seară de multe ori 
cu 50-60%, In astfel de condițiuni, este nevoit să ceară mult pentru 
a vinde apoi ieftin, derutând astfel pe cumpărător. Dar să vedem 
ce factor guvernează în general jocul preţurilor la fructe. 
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Formarea prefurilor, este un proces cu atát mai complicat, cu 
cât factorii cari intervin in el, sunt multipli si extrem de variabili. 
Mărimea suprafeţelor cultivate în raport cu numărul de consuma- 
tori, reușita recoltei, mersul timpului în sezonul de coacere, situația 
economică, alternanță sărbătorilor si a zilelor de lucru, situația me- 
teorologică în timpul vánzárei, gradul de rezistență a fiecărei specii 
de fructe, etc. — iată seria de condițiuni a căror influență asupra 
cererei şi ofertei, se repercutează implicit asupra preţurilor. 

După cum e vorba de vânzare de fructe de către producător 
negustorului, de către casa de comision detailistului, sau de către 
acesta din urmă consumatorului, deosebim trei feluri de preţuri : 

1. Preţul în regiune (al producătorului). 

2, Preţ de en gros (cu ridicată). 

3. Pret de detaliu. 

Cel care dinijează toate celelalte preţuri, este preţul de en gros. 
Când un negustor apare în regiune şi oferă un preţ producătorului, 
el nu întreabă pe acesta din urmă cât îl costă kilogramul de mere, 
struguri, etc., cu alte cuvinte, cari sunt spesele de producţie, ci se 
gândeşte la prețurile de en gros ale pieţei, pe cari trebue să le în- 
frunte a doua zi cu marfa achiziționată, iar dacă producătorul în- 
cearcă să obțină un preţ, care să-i acopere spesele de producție şi 
să-i dea un câștig legal, încercarea lui va rămâne fără nici un efect 
şi el mai devreme sau mai târziu, va fi silit să accepte preţul oferit 
de negustori. Exemple în această privință ne oferă mai ales ultimii 
ani. Astfel costul de producție a 1 kg. struguri în podgoria Buzău- 
lui, a fost în 1932 de circa 3,20 lei, iar preţurile la producător au 
variat între 3 si 6 lei; în 1933 a fost de 3,50 lei, iar prețurile la pre. 
ducător între 3—7 lei. 

Ceeace decide în formarea preţurilor, este raportul cantitativ 
între producţia şi capacitatea de consum a pieţei, care în cazul fruc- 
telor, este egal cu raportul între ofertă şi cerere, dat fiind imposibi- 
litatea prea restrânsă pentru producător de a se abtine dela vânzare, 
până la o conjuctură de preţuri mai fericită. Aşa dar rezerva totală 
de fructe, a cărei mărime depinde de suprafețele cultivate si de pro- 
ductia la unitate de suprafaţă, este unul din factorii decisivi în for- 
marea preţurilor de en gros. | 

Un alt factor, care intervine mult în formarea prețurilor este 
timpul. Această intervenţie poate fi indirectă atunci, când de exem- 
Plu intempeniile compronit recoltele, ori întârzie coacerea şi restrânge 
sezonul fiecărui fruct, cum a fost cazul în anul 1933, sau directă 
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atunci cánd survenirea unui sau altuia din factorii climaterici, se 
repercuteazä imediat asupra desfacerii fructelor deja existente pe 
piatä. 

Invers se intámplá pe timp rece si ploios. Fig. 28 ne aratä cum 
au oscilat prefurile la diferite fructe in vara 1933 pe piata Bucuresti 
în raport cu mersul timpului. 

Un rol important în formarea preţurilor joacă şi zilele de 
sărbători. Explicaţia stă în faptul, că fructele pentru orășeni şi in 
special la noi, prezintă un aliment de lux. Ca atare masa cu fructe, 
este mai mult masă de sărbătoare. Apoi cei ce consumă fructe zilnic, 
se aprovizionează în ajunul sărbătorilor pentru două zile, astfel încât 
preţurile la fructe spre sfârşitul săptămânei deobicei urcă. In schimb 
lunea şi martea fiecărei săptămâni, sunt caracterizate prin scăderea 
preţurilor, ca o consecinţă a scăderei cererei, precum şi a creşterei 
ufertei, datorită sosirei pe piaţă în cursul duminicii a nouilor can- 
titäti de fructe. 

La stabilirea preţurilor mai intervine şi puterea de cumpărare 
a masselor. Curbele din fig. 29 ne arată că preţurile la struguri în 
ultimii cinci ani au evoluat aproape paralel cu indicele preturilor 
produselor agricole pentru aceiaşi perioadă. 


Grâu 


Sbru q uri 
1 Produse ogr. 
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1929-1009 1930 1977 1932. e 1933 
Fig. 29. 


Evoluţia preţurilor la struguri în ultimii cinci ani în raport cu evoluţia indicelui 
preţurilor produselor agricole. 
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Oscilatia preţurilor la fructe în vara şi toamna 1933, în raport cu mersul timpului. 
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Dar factorul, care intervine cu totul imperativ în mişcarea pre- 
turilor, este alterabilitatea fructelor. Lipsa de înregistrări ne impie- 
decă să arătăm în cifre, cum oscilează prețurile în raport cu canti- 
táfile de fructe aflátoare pe piaţă, cea mai superficială observare 
insá, ne probează că ori de câte‘ori se produce o congestionare a 
pieţei de fructe, urmează în mod fatal prăbușirea de prețuri. Această 
prăbuşire, este cu atât mai inevitabilă, cu cât piața noastră este com- 
plect lipsită de un serviciu de regulare a aprovizionărei, precum şi 
de instalaţiile frigorifere necesare. | 

De altfel dacă nu putem urmări oscilatile de preţuri în raport 
cu acele de ofertă la intervale scurte de timp, putem face acest lucru 
urmărind. curbele de prețuri anuale cu oscilaţiile lor de sezon. Un 
exemplu în această prvintä ne oferă graficul din fig. 30, care re- 
prezintă variaţia preţurilor la fructe pe piaţa Bucureştilor în cursul 
anului 1932. 

Examinând şi tălmăcind acest grafic, nu putem lăsa lipsite de 
atenfiune următoarele detalii : 

1. La 1 Septemvrie toate fructele, afară de struguri, suferă 
o depresiune de prețuri. Cauza este, desigur, faptul, că strugurii au 
intrat în consumatia masselor largi. Lucrul acesta ni-l confirmă inre- 
gistrările de vânzare ale unor angrosisti de fructe din Bucureşti. 

Intr adevăr dela apariţia strugurilor pe piață în ziua de 24 
lulie şi până la 18 August, preţurile sunt în continuă scădere, ca o 
consecinţă firească a creșterii ofertei. Se înțelege, că pe măsură ce 
preţurile au scăzut, a sporit numărul consumatorilor. Timp de o 
săptămână (18—25 August) la struguri se menține prețul minim 
de 10 lei kg. In acelaș timp preţurile la toate celelalte fructe, sunt 
superioare preţurilor la struguri. In acest moment conjunctura pieţei 
de struguri este caracterizată prin următoarele fapte : 

a) Descreşterea ofertei de struguri, cauzată de congestionarea 
pieţei şi scăderea prea mare a prețurilor. 

b) Creșterea cererei datorită preţurilor scăzute, faptului că 
strugurii sunt intrați în consumatia mare, precum şi faptului că ce- 
lelalte fructe sunt mai scumpe. 

Efectul imediat al unei atari conjuncturi, nu putea fi altul decât 
urcarea prețurilor la struguri si scăderea lor la restul de fructe. Că 
lucrurile s'au petrecut întocmai așa, se poate vedea din ansamblul 
curbelor prețurilor la fructe : 

Concomitent cu aceste observaţii, merită să fie relevat, că: 

2. Fructele cu cele mai urcate prețuri sunt piersicile ; 
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3. Caisele si strugurii maugureazä sezonul cu prețuri mult 
mai scázute decát ciresele si piersicile. 

4. Perele au preturile relativ mai urcate decât merele. 

Până aici am pomenit de factorii, cari intervin in formarea 
prețurilor de en gros. Ei desigur intervin în mod indirect şi în stabi- 
lirea preţurilor de detaliu, la acţiunea lor însă, se adaogă influenţa 
conditiunilor specifice comerțului detailist. Acest din urmă este si- 
tuat în spaţiu în aga fel, încât efectul concurenței libere este foarte 
mult redus. Comerţul de en gros se desfășoară într'un spațiu limitat: 
negustorul detailist are posibilitatea într'o oră să ia contact cu zeci 
de angrosisti, să-şi facă ideie asupra întregei piețe de fructe şi să 
cumpere cel mai convenabil. In aceste condițiuni concurența este 
prezentă, intensă, iar ca urmare prețurile dela un angrosist la altul. 
sunt aproape egale. 

Nu la fel este situaţia la detailisti. Aceştia sunt împrăștiați 
pe tot cuprinsul capitalei, se concurează mai putin, au clientelă dife- 
ritä, spese neegale. In fixarea şi menţinerea prețurilor la detailisti. 
intervine mult nevoia de a realiza un câştig minim şi de a-şi asigura 
existența. Ca atare câștigul detailistului nu fluctează paralel cu pre- 
turile, ci tinde să rămână o sumă fixă, chiar când preţurile scad. 
Prin aceasta comerțul de detail se deosebeşte fundamental de cel 
de en gros, care-și încasează câştigul în procente, ori cari ar fi pre- 
turile. Lucrul acesta îl demonstrează curbele din fig. 31 (pag. 109), 
din care se poate vedea, că dela 20 Octomvrie până la 5 Noemvrie, 
preţurile la struguri de en gros, au fost în continuă scădere, în timp 
ce cele de detaliu luate zilnic la aceiași varietate și calitate și în a- 
ceiași prăvălie, sa menținut aproape la acelaş nivel. 

Afară de acestea un rol important în fixarea preţurilor la de- 
tailist joacă elementul subiectiv, arbitrar, astfel încât anomaliile de 
preţuri sunt foarte frecvente. Extragem un singur exemplu din car- 
aetul nostru de înregistrări : 

In ziua de 10 Septemvrie 1933, perele Bon Chrétien William's, 
se vindeau cu: 16 lei kg. pe bulevardul Ghica în dreptul Depozitu- 
lui Sanitar; 20 lei kg. pere de calitate mai inferioară tot pe b-dul 
Ghica, însă cu vre-un km. mai spre centru; şi numai 14 lei kilo- 
gramul în piața Buzești. 

In această structură şi comportare a comerţului de fructe en 
detail, stă ascuns un pericol pentru intensificarea comerțului dk 
fructe. Căci dacă producătorul şi negustorul angrosist în cazul une 
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Fig. 30. 
Evoluţia preţurilor la fructe pe piaţa Bucureşti în anul 1932. Preturi de engros în lei pe kg. 
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congestionári a pieţei merg la sacrificiu aproape automat, nu acelaş 
lucru face si detailistul. 
Un rol pozitiv în această privință joacă oltenii, al căror comert 


20 241 22 23 24 29 26 27 24 29 30 M 4 2 3 4 
Oet. Moy. 


Fig. 31. 
Evoluția prețurilor de en gros si en detail la struguri în perioada dela 20 Octom- 
vrie—5 Noemvrie 1933. 


se pretează mai bine la jocul de prețuri si ei pot servi oricând ca o 
supapă de siguranță în momentele de supraofertă. 


Spesele comerțului de detaliu sunt aşa de variate, încât este 
aproape imposibil a le exprima în cifre. Elementul, care rămâne mai 
mult sau mai puțin constant pentru acelaş produs, este cota parte a 
ambalajului plătit brutto per netto. Restul de spese ca taxe comu- 
nale, fisc, chirie, salarii, scăderi la resortare, etc., variază după felui 
comerțului de detaliu, după cantitatea de fructe ce se vinde, după si- 
tuafie, etc. 

Am urmárit sá stabilim aceste spese pentru fiecare categorie 
de detailisti, ajungând la următoarele cifre : 
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La detailisti cu prăvălii : 


Transport piafá-práválie . . . . 1000— 1500 lei pe lună 
Chirie .. . . . +. . 3000-—15000 ,, ,, » 
Taxă comunală . . . . . . 250— 1200 , , ,, 
Lumină . . . . . . . +. 250 800 , , , 
Ambalaj . . . . . . . +. 175— 300 , , , 
Vänzätori .. _ .. … + + + . 2200— 3200 , „p , 
Impozite . . . . . . . +. 600— 1500 , , ,, 


Total, . . 7475—23500 lei pe lună 


Un detailist cu prăvălie, poate vinde între 4—10 mii kg. fructe 
pe lună. La spesele de vânzare propriu zise el adaogă din capul 
locului şi pierderile prin stricare, care la fructele de vară se ridică la 
10—20%, iar la cele de iarnă până la 5%. Aceasta înseamnă încă 
circa 5—10 mii de lei pe lună, ceeace face cu spesele la un loc 
12.500—33.500 lei, sau 3—4 lei pentru fiecare kilogram. 


La detailiştii cu galantare : 


` Amortisment galantar . . . . .  160— 200 lei pe lună 
Transport dela piaţă . . . . . 800—1000 , , ,, 
Taxa primărie . . . . . . . 300— 600 , , , 
Lumina 2 a se + a + 250— 300 , ar -p 
Ambalaj . . . . . . . . 100-200 , , , 
Ajutor-vánzátor 6 + + + + + 1200—1500 „o , , 
Impozite . . . . . . . .  500— 800 , n» ,, 


Total. . . 3310—4600 lei pe lună 


Un galantar desface 2000—3000 kg. de fructe pe lună. Dacă 
impärtim prin media acestor cifre, spesele si pierderile prin strică- 
ciuni, cari se ridică la 2000—3000 lei, rezultă că spesele comerțului 
de detaliu se ridică 2—2,50 lei de kg. 

Cheltueli cu totul neînsemnate are un oltean. El plăteşte pe 
lună 300 lei pentru carnet de vânzător şi 100—150 lei pentru hârtie 
51 pungi. In acelaş timp olteanul nu aruncă aproape nimic din ceea- 
ce a fost bun la cumpărare. El caută să vândă toată marfa, fie si în 
pierdere. Stocul lui pe o zi este de 40-—50 kg., ceeace înseamnă că 
spesele sunt la circa 0,50 lei pe kg. Cástigul detailistului în comerțul 
de fructe, este de regulă dela 30% în sus. 
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Din cele expuse până acum reiese, că din tot lanţul de negu- 
stoni situat între producător si consumator, cel care scumpeste fruc- 
tele mai mult, este detailistul. El vinde de regulă cu 100%, altădată 
cu 150% şi chiar 200% mai scump, faţă de preţurile de en gros. 
Această vânzare însă, este departe de a-i aduce şi un câştig cores- 
punzător, căci urcarea prețurilor înseamnă vânzare mică, iar aceasta 
din urmă înseamnă fructe alterate, depreciate și vândute pe preţ 
derizoriu (în cazul oltenilor) sau aruncate (în cazul detailistului cu 
prăvălie). 
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Fig. 32. 
Calculatia pretului unui kg. de fructe in procente, din pretul de detaliu. 


Lipsa de instalatii pentru pástrare, este una din cauzele prin- 
cipale ale prefurilor urcate la detailist. Pe dealtá parte scoborirea 
acestor prețuri, este foarte riscantă. Caracterul general al lucrării 
noastre nu ne-a permis să urmărim problema în toate detaliile ei, 


www.dacoromanica.ro 


112 


fapt este insá, cá nu oricare coborire de preturi, este urmatá auto- 
mat si de o intensificare in aceiasi proportie a desfacerei. De aceia, 
este foarte interesant sá se cerceteze si sá se stabileascá acel pret 
optimal, pe care negustorul detailist trebue sá şi-l adopte într'o 
conjuncturá datá. 

Inainte de a incheia acest capitol, reprezentäm grafic (fig. 
32, pag. 111), cresterile preţului unui kilogram de fructe în drumul 
cel mai uzitat dela producător până la consumator. 


CAP. IV. COMERȚUL EXTERIOR DE FRUCTE. 


1. Priviri generale asupra situaţiei comerţului 
mondial de fructe. 


Punctele de reper, cari trebuesc fixate pentru a ne putea orienta 
mai bine în comerțul mondial de fructe sunt: 

a) Cea mai mare importatoare de fructe este Europa, iar din 
aceasta colțul de nord-vest în frunte cu Marea Britanie şi Germania 
absoarbe 80% *) din stocurile, pe care le manipulează întreg co- 
mertul mondial. 

b) Atât aceste ţări cât si celelalte importatoare, au şi o pro- 
ductie de fructe indigenă. Această producţie continuu sporită şi aju- 
tată la nevoie de o politică vamală protectoare, este capabilă la un 
moment dat să acopere în anumite țări cererea națională pentru 
unele specii de fructe. Astfel în Germania consumul de fructe din 
producția indigenă, exprimat în procente față de consumul total 
este pentru anul 1927, următorul : 


La mere . . . . . . . 65,4% 
w Pre a On, a oa à . 71,7% 
u prune. . . . . e 83,4% 
„ cireşe. . . . .  . . 88,3% 
„ căpşuni . . . . . 91,3% 
„ Smeurá, agrise, coacäze . . 83,5% 2) 


Nu este greu de presupus cä aceste cifre vor creste atât prin 
extinderea culturilor indigene, prin imbunátátirea metodelor de cul- 
turá, cât si prin scáderea puterei de cumpárare. 


1) Ritter K: Weltproduktion und Welthandel der Gartenbauerzeugnisse 
(Curs predat la Landwirtschaftliche Hochschule” Berlin — 1932). 
2) Samuel Ludwig: op. cit. (pag. 65). 
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Aparent si teoretic se naste un echivoc: de pe o parte cererea 
latentă mare, producţia de fructe în țările exportatoare din ce in ce 
mai ieftină, spesele de transport tot mai mici, etc., ar lăsa sá se în- 
trevadă posibilități de export în viitor cel putin tot aşa de mari ca gi 
cele de astázi, pe dealtá parte tendinta productiei indigene de a 
egala cererea pietei, lupta acerbá a producátorilor din tárile de im- 
port pentru o politicá vamalá obláduitoare, perfectionarea sistemelor 
de pástrat, etc., ar voi sá demonstreze cá piata de fructe a Germa- 
niei, Poloniei, Austriei Cehoslovaciei, Ungariei, etc. de mâine, îşi 
vor închide porţile pentru livezile din estul şi sud estul Europei. 
Ori cum ar fi jocul acestor factori, nu trebuie neglijat atunci, când 
trasăm liniile mari ale politicei noastre pomicole. 

Momentan şi pentru un viitor de unul-două decenii, problema 
se rezolvă practic în felul următor: țări ca Germania şi mai ales 
Anglia, mai puţin Polonia, Austria şi Cehoslovacia, apoi Suedia, 
Norvegia şi pentru unele fructe Ungaria, vor rămâne importatoare 
de fructe. Primul loc în acest comerţ de fructe — din punct de ve- 
dere al siguranţei, — îl vor ocupa neîndoios strugurii, caisele, pier- 
sicile şi nucile, căci producţia indigenă a statelor nordice în cazul 
strugurilor este nulă, iar in cazul caiselor, piersicilor si a nucilor, ea 
ajunge să acopere abia 19,3% +) din cererea pieței. Pe dealtá parte 
nici inportul fructelor din celelalte specii nu poate fi oprit complect 
din următoarele motive : 

1) Oferta indigenă este insuficientă nu numai cantitativ, dar 
mai ales calitativ. 

2) Oferta ţărilor exportatoare, mai ales a celor sub-tropicale şi 
tripocale, cade în sezoane libere de oferta indigenă. 

3) Importul oferă soiuri ce nu există, sau sunt cultivate foarte 
putin în ţara importatoare. 

4) O eventuală interzicere sau contingentare a importului de 
fructe, ar aduce complicatiuni în raporturile comerciale ale statelor 
respective. 

5) Importul de fructe si semi-fabricate de fructe este necesar 
mai ales industriilor din ţările importatoare, cum sunt industria mar- 
meladelor, industria safturilor, etc., cari lucrează foarte mult cu. 
fructe importate — deşi plătite mai scump, dar mai dulci şi mai 
parfumate. Așa de exemplu renumitul vin de mere așa de iubit şi 


1) Ludwig Samuel: op, cit. (pag. 65). 
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ráspándit in Sudul Germaniei, se preparä mai mult din bracurile 
recoltelor de mere ale tärilor vecine, dinspre sud, în timp ce bracurile 
din regiune rămân nevalorificate. 

Un alt exemplu ni-l oferă industria marmeladelor din sámbu- 
roase, care apeleazá foarte mult fructele stráine. In 1928 aceastá 
industrie a importat de 24 ori mai multá pulpá de caise, decát 
in 1907. 

6) Dar cauza principalá, care face ca importul de fructe in 
tärile nordice sá perziste, oricare ar fi productia lor indigená, este 
preferinta populatiei pentru fructele importate. 

Un exemplu foarte leocvent ni-l oferă Germania, care la 1926. 
cu toată recolta abundentă de pere, a importat cantități mult mai 
mari decât în 1925, pentru motivul că perele germane erau refuzate 
nefiinl de calitate superioară. Astfel încât putem considera toate 
pieţele din nordul şi nord-vestul Europei deschise pentru fructele si 
strugurii noștri, nu vom uita însă că un prim concurent, cu care avem 
de luptat pe acele pieţe în cazul unor specii de fructe, este producţia 
indigenă a ţării respective. 

c) Puterea de cumpărare a masselor largi de consumatori, are 
un nivel scăzut, aceasta ca o consecință a crizei şi a proletarizării 
comerşului de fructe. Factorul acesta a devenit în ultimul tim atât 
de important, încât lupta de rivalitate între diferitele țări şi-a ales 
ca obiectiv principal problema prețurilor, lăsând problema prezen- 
tării márfei pe planul al doilea. Dovada este faptul că Franţa şi-a 
pierdut întâietatea pe piaţa de struguri a Germaniei, în primul rând 
din cauza preţurilor scăzute, cu care Italia, Ungaria si Bulgaria au 
oferit produsele lor de toate calităţile. 

d) In comerţul mondial de fructe, anumite tradiţii si deprin- 
deri sunt aşa de inrádácinate, încât fara noastră nu mai poate avea 
inițiativa inovafunilor, introducând sisteme de ambalaje noui, lan- 
sând varietăţi de fructe, care se abat prea mult dela gusturile sta- 
bilite, etc., ci trebuie să se limiteze exclusiv la problema de adaptare. 

Când sistemul de ambalaj olandez este unanim recunoscut ca 
cel mai bun, ar fi o greșală să mai tatonăm în această privință; când 
gustul consumatorilor din nordul Europei, reclamă struguri cu o 
boabă mare, fadă, fără parfum şi fără rumeneală de soare, nu ma: 
este oportun sá însoțim mirarea noastră şi de încercări de a lansa un 
Muscat de Hambourg, Coarnă Neagră, sau vre-o altă varietate. 

e) Concurența fructelor coloniale (portocale, mandarine, ba- 
nane, ananase, etc.) este un alt factor, de care trebuie ținut seama 
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in organizarea exportului nostru de fructe. In ce grad ne concureazá 
aceste produse se vede din faptul că în Germania dela 1926, până 
la 1930, consumul fructelor a sporit cu 9%, iar al fructelor meridio- 
nale cu 65%. Cauzele acestei creșteri a consumului, sunt uşor de 
înțeles şi anume : 

1) Preferinfa masselor pentru orice lucru rar, exotic, care până 
eri a fost accesibil numai oamenilor bogați. 

2) Aceste fructe sunt într'adevăr foarte fine şi gustoase. 

3) Ele se cultivă mult în plantatiuni masive, oferind posibilități 
largi de comercializare. 

4) Sunt în ultimul timp mai ieftine. 

5) Tarifele vamale — cu excepţia Poloniei — sunt relativ mai 
convenabile față de celelalte fructe. 

6) Nu se pretează la păstrare îndelungată, astfel încât în mo- 
mentele de congestionare a pieței sunt desfăcute pe prețuri extrem 
de scăzute. 

Sezonul fructelor coloniale pe pieţele europene, are loc mai 
mult iarna şi primăvara, adică tocmai în anotimpurile, când înce- 
tează sezonul celorlalte fructe. Faptul acesta este desigur un mare 
avantaj şi pentru unele şi pentru celelalte fructe. Concurența aces- 
tora se simte totuşi în comerțul de mere si în special în comersul de 
struguri de iarnă, aceştia din urmă putând fi înlocuiți, ca fructe su- 
culente, de mandarine si portocale. 

f) In fine punctul de orientare principal in organizarea expor- 
tului nostru de fructe, este sifuafia acestui comerf in fárile rivale, 
pe care o vom vedea la capitolul respectiv. 


2. Exportul nostru de fructe. 


In comerțul nostru exterior de fructe, importul este aproape 
inexistent. Făcând abstracţie de fructele meridionale, piaţa noastră 
nu cunoaște fructele străine, decât rar şi în cantități mici, importate 
deobicei ca trufandale. Aşa sunt strugurii şi caisele timpurii ce vin 
din Turcia, cäpsunele bulgărești, strugurii de Almeria pe timpul 
iernei, etc. şi numai prin excepție se importá cantități mai mari 
de fructe cum a fost cazul merelor din California in 1927—1929. 
De aceia in expunerea acestui comerţ în cifre, ne vom ocupa numai 
de exportul nostru de fructe şi anume de exportul pe o perioadă de 
şapte ani 1926—1932. 
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Am ales inadins acest numár de ani, intrucát perioada respec- 
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d s'a declarat criza, 
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TABLOUL 10 


Exportul de struguri si fructe proaspete al României 


A L: 
TARA = 
1926 1927 1928 | 1929 1930 1931 | 1932 MEDIA 
EXPORTATOARE 
chintale chintale chintale chintale _<hintale | chintale | chintale  chintale 
Struguri: 
Austria . . . . . . € 5 à — 51 29 2 1 134 _ 
Cehoslovacia . . . . . . . , — — 1 58 34 114 = Pr 
Germania . . . . . . . . . — 2.464 2.800 2 856 3.118 2.885 220 2.391 
Polonia . . . . . . . . .. — 2.303 5.791 11.499 35.250 33.549 10.536 16.488 
Ungaria . . . , . . . . . . — — 1 1 2 52 pe 8 
Alte țări . . . o... .. — — — 19 = = = 3 
Total... — 4 818 8.622 14.435 38.395 36.734 10.756 18.967 
Valoarea mii lei — 3.614 10.519 21.656 55.437 36.707 6.107 22.339 
Mere sl Pere: 
Austria . . . . . . . se 8.393 3.789 6,340 5.533 2.984 2905 213 4.308 
Cehoslovacia. . . . . . . 42.750 16.389 44.694 56.336 47.518 38.603 5.186 35.925 
Egipt e e ee. | 1.057 40 260 310 138 91 Z 211 
Germania +... . .. +. | 46,740 35.029 88.855 27.979 47.928 25617 17.752 41.418 
Grecia ....... eds 992 207 770 501 15 303 92 412 
Palestina . . . . . . . . . 1.595 319 416 — = 139 522 424 
Polonia . +... . . . . .. 6.327 23.467 28.149 3.579 4 597 4231 1.991 10.336 
Ungaria . . . . . . . . .. 32.258 31.357 4.092 31.926 27.463 19,145 6.260 21.786 
Alte țări . . . . . ss 199 332 37.041 446 ‘ 968 117 59 5.595 
Total. . . 140.311 110.929 210.647 .126.610 131.611 91.151 32.075 120 475 
Valoarea mii lei 91.202 49.918 107.599 82.512 91.206 41531 19.560 69.074 
Prune 
Austria . : +... ....... — 521 330 3 97 826 2.318 682 
Cehoslovacia . . po e — 1.383 3.617 356 1.463 1.207 — 1.337 
Germania +... + . . . . — 415 4.797 594 1.709 7.056 963 2.589 
Polonia . . . . ...... . 112 2.256 350 2.533 2.690 2 1.321 
Ungaria +... .... . . .. 58 37 62 149 101 116 87 
Alte ţări . . . . ..... — — = — — _ 10 2 
Total. . + — 2.489 11.036 1.345 5.951 11.80 3.409 6.018 
Valoarea mii lei — 996 4.966 1.066 3.202 6.867 1.089 3.029 
Caise si Piersice : 
Cehoslovacia . . . s... — — — — 1 = = 
Germania . . + .. . . Ks — 78 35 — — — 18 
Polonia . . . ... + . +. é — — = 1 457 46 84 
Ungaria . . +... . . . . — 2 1 — 9 — = 2 
Alte tări . +... ...... +. — — = 1 2 — = — 
Total. . . — 80 36 1 13 457 46 104 
Valoarea mii lei — 64 51 3 14 457 46 107 
Nuci i 
Austria «+ s.. A 14,289 3.857 4.431 3.647 2.912 2.506 1.303 4.706 
Cehoslovacia . N 21.126 7.055 23.962 4 898 8.173 5.923 2.698 10.548 
Fgipt . ........... 990 546 583 125 — 93 321 380 
Franţa a . _ — 9.078 — — — — 1 297 
Germania . s... «+ +. 41.136 9.996 71.789 13.224 34.778 64.469 29,910 37.900 
Grecia +... ........ = — 283 — = 618 ~ 129 
Palestina +. . . . . « « . — — 1 9 = — 14 3 
Polonia . . . . . . . « . . 48.176 Ep 9.713 5.026 11.485 5.984 3.181 ns 
Statele Unite. . . . + . +. . — 1.46 — — = aosa — 
Ungaria. ..... af CR 21.301 6.340 6.143 11.815 4.836 4,168 1.733 8.048 
Alte tări oO... | 24.193 3.097 11.938 1.974 3.278 701 128 6.472 
Total. . . 171.211 59.072 137.338 40.718 65.462 84.462 39 288 85.446 
Valoarea mii lei | 466.551 140.002 348.372 96.012 | 165.423 90.974 58.331 196.380 
Nuci cojíte : | 
Austria +... . .«.  . a — 1.432 — 52 3 145 452 297 
Cehoslovacia . s . . . , . . — 51 104 16 218 445 432 181 
Egipt s e ea s eere u — — 6 =Æ — = 2 1 
Germania . . — 332 756 1.392 941 4,234 3.438 1.584 
Grecia... ...... .. — — — = — 30 42 11 
Palestina +. . . . . . . . . — — — = 7 10 3 
Polonia . .. es seso — 285 163 149 325 600 2.013 505 
Statele Unite. . . . . . . . — 1.863 831 2.555 695 699 — 945 
Ungaria . . . . . . .. ... = 941 188 441 60 678 523 404 
Alte ţări . . cc... .. . — 665 128 884 13 696 431 . 402 
Total. . e — 5.572 2.176 5.489 2.255 6.944 7.344 4.234 
Valoarea mii lei = 28.193 10.772 27.544 10.701 31.490 23.323 22.004 
Notă. — Date statistice pe ani, specii si țări importatoare, după ,Cemerful Exterior al României“, 1926— 1932, 
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Constatárile, ce se desprind din examinarea acestor cifre gi 
diagrame sunt urmátoarele : 

a) România exportă in medie 2750 vagoane de fructe proas- 
pete în valoare de 313 milioane lei. 

b) Acest export este foarte neregulat. 

c) Exportám foarte puţine fructe, față de ceace producem, 
aceasta mai ales la prune si struguri, cari se cultivă la noi în țară 
pe suprafeţe mari. 

d) Expartul nostru de fructe a avut o tendință generală de 
scădere, care a fost accentuată mai ales în ultimii trei ani. 

e) Exportul de struguri (fig. 34—35) a fost totuși progresiv 


Gern earne 


Fig. 34. 
Exportu?! de struguri al României. 


Evoluţia exportului de struguri al României. 


până la 1932, când cota de export scade din cauza unei recalte rele 
Și a unor imperfectiuni de organizare a exportului. Situaţia aceasta 
sa menținut si în anul următor, 1933. 
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f) Exportul de mere si pere (fig. 36—37) după cantitățile 
exportate ocupă primul loc printre celelalte fructe. | 


Met guéri. 
Total 


HRN 


- 
v 
o 


EN Gerynanre 


«gti RS AN ARA a ma pa CN 


Fig. 36. 
Exportul de mere şi pere al României, 


Principalele ţări importatoare pentru mere sunt Germania, 
Cehoslovacia si Ungaria. Acest import pentru moment îl putem 
considera prăbuşit cu atât mai mult cu cât anul 1933 a fost şi mai 
dezastruos decât anul 1932. 

g) Nuci exportám (fig 38—39) nu numai în ţările europene 
dar şi peste ocean în Statele Unite ale Amenicei, iar ceeace pre- 
zintá o deosebită importanţă este exportul nostru de nuci în Franţa, 
concurenta noastră în ceeace privește calitatea. Astfel Franţa a im- 
portat din România câte circa un milion de kg. nuci în anii 1926, 
1928, 1929 şi 1930. 

h) Nu exportăm decât foarte puţine sau de loc caise, piersice, 
cireșe si visine. 

Regiunile, care alimentează exportul nostru de fructe, sunt în- 
tâi de toate Basarabia si Nordul Transilvaniei, mai putin Moldova 
şi Bucovina, şi cu totul neînsemnat celelalte regiuni. Privit în între- 
gul lui, acest export, după datele Institutului Naţional de Export, 
se repartizează pe regiuni administrative pentru anii 1931—1932, 
după cum ne arată tabloul 11. 
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Total 


Gerinarti2 


1927 1906 4929 1950 79 932 Polonia 
Fig. 37. 
Evolutia exportului de mere si pere al României. 


Centrele de unde pleacá fructele destinate exportului precum 
si direcţiile, în care aceste fructe se îndreaptă le redám mai jos prin 
graficele din fig. 40, 41 şi 42. 

Aceasta a fost situația în 1931. In genere participarea la ex- 
port a regiunilor noastre pomicole, sub raportul speciilor şi soiurilor 
de fructe, este următoarea : 

Regiunea inundabilă a Nistrului din jud. Tighina, exportă 
mere, caise si pere. Din viile situate pe întreg teritoriul judeţului se 
exportă multi struguri. Varietáfile principale de fructe şi struguri, 
ce se exportă din această regiune, sunt : 

Mere: Parmain auriu de iarnă, Tirolca albă si roşie, Reinette 
de Champagne, Sary-Sinap, Stettiner roşu, Nistret, mai putin Ti- 
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ganca, Calville royal, Aport, Reinette d'Orleans si Wagner price 
apple, 


O Me gurrnt 
Total 


Germania 


Cehoslovecia 


Fig. 38. 


Total 


Evolutia exportului des nuci al Românie. 
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Exportul de fructe al Romániei, pe regiuni administrative 


WA Y e | u l : d Fm f Honda sie 

R A Si ik Cirese | Caise, p Prune Nuci coji Nuci 

egiunea ruguri | Mere, pere ireşe | pirsise rune uscare uci cojite uci 

chint. chint. clint, | chint. chint. |  chint. chint. chint. 
Anul 1931 
Bucovina !) DE) 93.299 1.047.230 15.903 36.272 67.104 1.500 53.496 314.605 
Moldova s s s . . | 1.181.280, 45.280 =s — 245.548| — 69.000! 2821.323 
Basarabia . . > 2.227.019 1.614.457 — | 8.325 627.337 3.900 2.630 3.920.465 
Muntenia o. aaa = | al = 26.884) — 3.600! 82.550 
Dobrogea . . : | — — | — | — — -- 62.300 — 
Transilvania . . . . = 6.706.423, — — 267.297 2.412 253.303 1.080.387 
Banatul . ...| 61366, 36041 — | — ~ | 29.380 225.050 
Anul 1932 

Bucovina ') . + + a] 36.074 127.045, 1.528| 1.962 505 — 187.464 394.905 
Moldova . . . „| 729.935 — — — j — 2.500 81.575 968.151 
Basarabia . . . . 4 224.223, 1 346.968 2.570, 678 41.693] 263.350 11.525 1.074.90 
Muntenia n +... . — | — = | = — > 9.300 249.450, 
Oltenii s En o = | — = | — | — — = | 149.91 
Dobrogea . . . . . - | 1.035 = y ai — — — | ~- 
Transilvania . . . . — | 1.042.040! | — 84.925 a 71.181 615.795 
Banatul. s s a+ = on =| = 177311) = 223.446, 252.662 


` 1) Majoritatea fructelor exportate din Bucovina în special strugurii, caisele, etc., sunt de provenienţă basarabeană. 
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Exportul de mere şi pere al României în anul 1931, pe regiuni exportatoare, 
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Fig. 41. 
Exportul de nuci al României în anul 1931, pe regiuni 
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Fig. 4. 


Exportul de struguri al României în anul 1931, pe regiuni exportatoare. 
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Pere: llinca, Beurré Clairgeau, Beurré Alexandre, Beurré 
Liegel. 

Prune: Quetsche d'Hongrie, Quetsche d'Italie si Goldane, mai 
putin Ente Imperiale si Reine Claude. 

Caise: Précoce de Boulbon, Falcä rosie, etc. 

Struguri: Aleppo, Chasselas doré. Bicane, apoi Asma si 
Ochiul Boului, 

Regiunea „Codrului“ exportă în special nuci, care fac faima 
regiunei Călăraşi. Apoi mere, caise, struguri si mai putin pere, 
prune şi altele, Inainte de război din această regiune se exportau 
peste 5.000 vagoane de fructe, Astăzi aceste cantități au scăzut 
foarte mult, lată disponibilul de fructe, pe care delegatul Institutului 
Naţional de export îl dă pentru campania 1932, specificând în acelaş 
timp si varietățile : 


Pere de vară, varietatea Ilinca . . . . 34= 40 vag, 
Mere pentru strudel . , , , . , . 20— 30 
Struguri Chasselar doré . , , . . . 500— 600 ,, 
Aleppo . , . . , . . . 150— 200 ,, 
Coarná Neagră . , , . , +. 150— 180 ,, 
Muscat de Hambourg . . . . 20— 30 , 
Prune Quetsche dHongrie. ., . , . +. 20— 25 , 
Quetsche d'Italie , , . . . . 20— 25 , 
d'Agen, Reine Claude, etc, . . , 50— 60 , 


Mere de toamná si iarnä din varietátile: Tigane, 
Domnesti, Mohorâte, Reinette de Cham- 
pagne, Reinette gris de France, Wagner, 


Calville etc. . . . à  400— 500 
Pere de iarnă Doyenné d fiver etc, o e a 15 
Nuci, numai în regiunea Călăraşi . . . . 400— 500 . 

Total, . . 1765—2205 vag. 


Afară de fructele proaspete, regiunea „Codrului“ exportă si 
prune uscate. In trecut acest export era mai mare ca astăzi. Astfel 
in 1904 au fost exportate peste 400 vagoane de prune uscate '). 

Regiunea „Bucovinei“ Hotinului — inclusiv centrul Hrubno 
— exportă în general mai puține fructe proaspete însă foarte multe 
prune afumate si uscate, Printre fructele proaspete primul loc aci il 


1) Sinadino A. B.: Piodovodstvo v Basarabii pag. 83. 
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ocupä tot merele, apoi vin prunele si perele. Cel mai mult se exportä 
însă prune uscate si nuci. Cantitätile in care se exportau prunele 
uscate inainte de räzboi, ajungeau la câteva sute de vagoane anual. 
Astfel în 1904 s'au exportat 405 vagoane 1). Printre varietățile ex- 
„portabile putem cita : 

La mere: Reinette de Landsberg, Reinette d'Orleans, Parmain 
d'or, Reinette de Champagne, Stettiner roşu, iar din soiurile locale: 
Zelenca, Sevac, Rascovsky, Maevsky etc. 

La pere: Curé, Beurré Clairgeau si varietăţi locale. 

La prune: aceleaşi soiuri ca şi în „Codrul“' Basarabiei, plus 
pruna Ana Spăth. 

Nordul Transilvaniei, cu centrele Baia Mare, Satul Mare, Baia 
Sprie, etc., exportă în special mere. Varietätile, din care se exportă 
mai mult sunt : 

La mere: Jonnathan, Boiken, Baumanns Reinette, Pătule, Bohn 
Apfel, Stettiner roşu, London Pepping. 

La pere: Curé, Beurré de Bosk. 

La prune: de Bistriţa. 

Regiunea Huniedoarei, este importantă prin exportul său de 
mere şi nuci. Soiurile exportabile sunt : 

La mere: Jonnathan, Pátule, Poinic, London Pepping, Parmaia 
d'or, Reinette de Canada şi varietatea locală Cormos de Madă. 

La nuci: renumita varietate de Sebeşel, concurenta cea mai se- 
rioasă a nucilor franceze de Grenoble. 

Prune se caută foarte puține, din varietatea Bistriţa. 

Colectarea fructelor pentru export, se face deobicei în pivni- 
tele şi magaziile existente, în orașele si târgurile din preajma regiu- 
nilor de pomi fructiferi, cari pot fi proprietatea exportatorului sau 
închiriate. In oraşul Tighina se găsesc până la 200 astfel de pivnițe, 
care se închiriază exportatorilor pe tot sezonul iernei, contra unui 
pret de 0,15—0,25 lei pe kg. In Cemäuti şi Bistriţa exportatorii 
posedă magazii, unde antrepoziteazá mari cantități de fructe. 

In cazul când cultivatorii nu vând producţia lor imediat după 
cules, ei duc fructele acasă le lasă în grámezi, supunándu-le proce- 
sului de transpiratie, si abia mai târziu le duc în depozitul negusto- 
rului. Se practică însă, mai ales în Basarabia, si colectarea imediată 
după cules. In acest caz negustorul le strânge in grămezi chiar în 
livadă, fie sub cerul liber, fie sub acoperişul unor soproane speciale, 


1) Sinadino A. B.: op. c 
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unde le lasá timp de 2—3 sáptámáni, iar dupá ce fructele au trans- 
pirat, le antrepoziteazá în vederea iernării si a exportului. Aceasta la 
fructele de toamnă şi iarnă. Colectarea fructelor de vară, este făcută 
pe cât posibil în regiune, iar ambalarea şi expedierea la gară are loc 
imediat. 

Alegerea şi împachetarea fructelor pentru export, cu toate că 
nu corespund cerintei unei standardizări riguroase, sunt operațiuni, 
care se execută de negustorii no.tri cu grijă şi pricepere. Aceasta 
rnai ales decând Institutul National de Export, prin regulamentul 
din 1931, a introdus primele măsuri oficiale de standardizare menite 
să rezolve prin îmbunătăţiri si riguroasă aplicare cât mai curând 
problema în întregime. 

Extragem din acel regulament partea ce priveşte standardiza- 
rea fructelor şi ambalajul. 

„Art. 1. Fructele şi derivatele lor, destinate exportului, sunt 
supuse următoarelor condițiuni : 

A. Merele de masă si de gătit vor avea un diametru de mi- 
nimum 4 cm. pentru cele alungite şi 5 cm. pentru cele rotunde. 

Ele vor fi complect sănătoase, bine conformate si cu maturitate 
comercială. 

Expedierea lor se va face în vrac, în butoaie sau în lädite. 

Vagoanele destinate a transporta mere în vrac vor fi împăr- 
fite în 5 compartimente; un compartiment nu poate conţine decât o 
singură specie, iar între fructele, ce se află în acelaş compartiment 
nu vor fi diferențe în diametru mai mari ca 2 cm, 

Butoaiele vor fi de tipul 50—54 kg, netto, 

Lăzile vor fi de tipul 18—22 kg. netto, afară de Polonia, 
unde ele vor fi de minimum 40 kg. netto. 

In butoaie şi lăzi nu vor fi mere cu diferente de diametru ma: 
mare ca un cm, 

Atât butoaiele cât şi lăzile vor purta înscrise: speria și dimen- 
Siunea merelor, greutatea brutto şi netto, marca sau numele expor- 
tatorului, precum şi marca asociatiunii, din care face parte expor- 
tatorul, 

Merele destinate industriilor nu vor fi supuse conditiunilor 
impuse merelor de masă sau de gătit, vor trebui să poarte însă pe 
scrisoarea de trăsură și declarația de încărcare menţiunea: „mere 
industriale“, sub penalitatea prescrisá la art. 13 din regulamentul 
pentru exportul fructelor, 
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Este interzisá iesirea din fará a merelor de masá sau de gátit 
ce sunt putrede, lovite, cu sdrobituri profunde, precum si a merelor 
murdare. 

B. Perele destinate exportuluj trebuie sá aibá un diametru mi- 
nimum de 3 cm., sá nu fie putrede, lovite, cu sdrobituri profunde 
sau murdare. 

Ele se expediazá în vrac, în butoaie, în lăzi, în cutii sau coşuri. 

Inscriptiunile depe ambalaje, prescrise pentru mere, se vor face 
şi pentru pere. 

C. Ciresele, vişinele, fragile, căpşunele, caisele, afinele şi pru- 
nele proaspete se vor exporta numai ambalate în lädite, coşuri sau 
butoaie. 

Toate aceste produse vor fi astfel culese şi manipulate, încât 
să nu fie lovite, sdrobite sau umede şi să nu fie bolnave sau murdare. 

Manipularea lor se va face astfel încât să nu li se strice 
„bruma“. 

Intr'un ambalaj nu se va pune decât o specie şi prunele proas- 
pete de masă sau de gătit, destinate exportului, vor avea un dia- 
demtru minimum de 2,5 cm. 

D. Strugurii pentru export vor fi curati, fárá boabe stricate, 
putrede sau umede, 

Boabele prea mici vor fi curáfate. Manipularea strugurilor va 
fi astfel făcută încât ,bruma'” sá fie păstrată. 

_Ambalarea strugurilor se face în lädite, coşuri, butoaie. Stru- 
gurii pentru „presă“, vor avea menţiunea „pentru presat“. 

Impachetarea se va face astfel încât strugurii să nu aibă joc, 
fără a fi prea strânşi. Rândul de deasupra va fi astfel aranjat, încât 
la deschidere să nu se vadă decât boabele de struguri. Intre capacul 
superior şi struguri se va pune un strat elastic şi protector, fie de 
carton ondulat, fie de talaj fin, învelit în hârtie de mătase. Pereţii 
cutiilor vor fi tapisafi cu hârtie pergament, găurit pentru aerare. 

Intre stratul protector si struguri se va afla o etichetă cu in- 
scriptia: , Asociata exportatorilor de fructe din România“ (Vereini- 
gung der Friichteexporteurs in Rumänien. Roumain Fruits Expor- 
ters Association. Association des Exportateurs de Fruits de Rouma- 
me), şi va purta marca asociatiunii şi marca exportatorului. 

E. Nucile se vor exporta sub formă fie de nuci în coaje, fie sub 
formă de sâmburi. 

Sunt permise la export numai nucile, ce intră în următoarele 
clase : 
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a) Nuci în coaje specificate astfel : 


1. „Standard 
român“ 26 m/m.—30 m/m. provizoriu pentru recolta 1931, de- 
numite „Star“ 
28 , —30 „, definitiv denumite „Medium“ 
30 „ —32 , ü iš „Fancy“ 
32 ,, —în sus pe m „Jumbo“. 
2. „Standard mixt“ 26 m/m. minimum denumite „Prima“ 
28 ,, i sa „Lux“ 
30 ,, ši a „Extra“ 


b) Sämburii de nucă se califică astfel : 


„Standard român“ jumătăți albe denumite „Extra halves“ 


sferturi albe » "Extra pi&ces“ 
jumátáti brune » „Halves“ 
sferturi brune „Pieces“, 


Miezul negru, provenit din nuci stricate, e permis la export cu 
specificarea de: sâmburi negri pentru uleiuri. 
Nucile în coaje se vor exporta în saci noui de 50 sau 25 kg. 
brutto, iar sámburii în lăzi de 25 kg. netto. 
125 i: 4 
m à 


Lăzile vor fi cäptusite cu hârtie pergament, iar lemnul lor tre- 
bue să fie perfect uscat. 

Miezul negru se va putea exporta şi în saci. 

Pe saci se vor face următoarele inscriptiuni: „Numele şi marca 
exportatorului“; iar pe lăzi următoarele : 

Numele şi marca asociaţiei. 

Greutatea netto şi tara. 

Denumirea calității şi marca exportatorului. 

Nucile în coaje, vor trebui să fie uscate, sănătoase şi nestri- 
vite; iar sâmburii vor fi uscați, sănătoși şi neviermänosi. 

Exportul nucilor albite cu acid sulfuric sau cu acid azotic este 
permis numai atunci când există o cerere expresă a importatorului. 

Toleranta calitativă este de 10 la sută. 
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F. Prunele uscate se vor exporta în saci sau läzi cäptusite cu 
hártie pergament, dupá cerintele pietelor respective. 

Atât sacii cât si lázile vor avea următoarele inscripțiuni: nu- 
mele şi marca asociaţiei, greutatea, calitatea, precum şi marca ex- 
portatorului. 

Art. 2. Practica , Fefuelei” este absolut interzisă, 

Rândul de deasupra va reprezenta media calitativă a conți- 
nutului ambalajului, fructele fiind aşezate în anumită ordine si astfel 
ca cozile să nu cază. 

Art. III. Atât în ceeace priveşte aprecierea calitativă prescrisá 
în articolele de mai sus, cât şi în ce priveşte dimensiunile, se admite 
o toleranţă de 10 la sută. 

Art. IV. Punctele de control, unde vor funcţiona controlorii 
delegaţi ai Institutului Naţional de Export, se fixează după cum 
urmează : 

. Cernäuti-Mosi-Grigore Ghica Vodă. 
„ Sighetul Marmatiei-Dragos Vodă. 
. Satu Mare-Halmei. 

Careii Mari. 

„ Episcopia Bihorului. 

. Salonta Mare. 

Arad-Curtici. 

Timisoara. 

. Constanta. 

In toate celelalte puncte de frontierä sau porturi dunärene sau 
maritime, controlul se va face de birourile vamale respective, pe baza 
unei delegatiuni speciale“, 


D © ZONA GO D = 


Dupá cum vedem chestiunea standardizárii fructelor si intru- 
cátva a ambalajelor noastre destinate exportului, este rezolvitá prin 
regulament. Realmente ea este rezolvitá numai în gradul, în care 
negustorul infelege sá trieze produsele mai riguros iar delegatul In- 
stitutului Nafional de Export, sá le controleze mai constiincios, 

Sortarea fructelor se face în toate regiunile de export aproape 
exclusiv cu mána si de lucrátoare speciale, iar impachetarea este 
executată mai ales la struguri, caise, prune si alte sámburoase, mai 
întotdeauna de lucrători calificați. Plata unei zile lucrătoare de muncă 
calificată la ambalarea fructelor este adesea de 5—6 şi chiar 10 on 
mai mare decât pentru o zi lucrătoare la muncă obişnuită. Astfel în 
Basarabia s'a plătit 2—3 ani în urmă 200—250 lei, iar astăzi până 
la 100—120 lei pentrv o zi lucrătoare la ambalat. 
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Sistemele de ambalaje, desi preväzute in regulament, am spus 
că sunt rezolvate numai întrucâtva, căci a le standardiza, înseamnă 
a le indica precis dimensiunile, greutatea, specia lemnului, ceeace 
rămâne încă de făcut. lată un exemplu de standardizarea ambala- 
jelor din comerţul francez de struguri de masă 1): 


„III Standardizarea ambalajelor“. 


Lädifä ovală din lemn fäsiat si prins cu agrafe (15 kgr.). 


Lungimea  Lărgimea  Inälfimea Tara în stare uscată) 2) 


deschis deschis Lädifa: 1 kg. 300 
0 m.515 0 m.315 0 m.215 Capacul 0 kg. 600 

fundul fundul cu o toleranfá de 5% in plus 
0 m. 405 0 m. 21 sau minus, 


Confinutul 12—15 kg. 
Lemnul: plop. 


Lemnul utilizat pentru fund poate fi altul decát de plop, cu 
condifiunea să aibă o densitate aproape egală (molid, salcie, anin). 

Întărirea : capacul şi fundul cercuite cu balot de fag sau 
castan“, 

In ce măsură sunt importante aceste prescriptiuni, ce privesc 
ambalajul şi cât de mult rău aduce lipsa lor, se poate judeca chiar 
după exemplul exportului nostru de struguri în Polonia, despre care 
ne relatează D-l Mitchievici, fost Director al Camerei de Comerţ 
Polono-Română din Varşovia, 

Vorbind despre preferința pieţei poloneze pentru ambalajul 
unguresc si bulgăresc, D-1 Mitchievici ne dă următoarele date?*): 

Cutia bulgărească de 13 kg. brutto/netto, are taraua de 700- 
750 grame; cutia din Basarabia de 7,5 kg. brutto/netto, tara de 
1—1,25 kg., cea din Vechiul Regat de 12 kg. brutto/netto are tara 
de 2 kg.; iar coșul unguresc de 8 kg. brutto/netto are tara de 
300 gr. 


1) Peloux M. et Chatelus CL: Le raisin de table. Paris 1931 pag. 210. 

2) Lemn uscat este acela, care conţine 10—15% apă din greutatea sa. 

2) Mitchievici Victor E.: Importul de fructe si vin din România în Polonia, 
Bucureşti 1932. 


www.dacoromanica.ro 


132 
Dacä socotim spesele de ambalaj a negustorului detailist expri- 
mate in % din valoarea strugurilor cumpärati brutto per netto, pretul 
acestora fiind 2 zloti (40 lei kg.) obtinem urmátoarele cifre : 


Valoarea Luc 
. .| Valoarea ambalajului 
Felul ambalajului [continutului 
Lei Lei | % din val. strug. 
Cutia Vechiului Regat . +. . 400 80 20 
a Basarabiei . . ` 255 45 17,6 
„ bulgărească... . . 490 29 5,9 
Coşul unguresc . să 308 12 3,9 


Asa dar, în timp ce spesele la ambalajul unguresc sunt circa 
4%, la ambalajul nostru ele se ridică la 20%. lată dece D-l Mit- 
chievici spune: „Ambalajul preferat in Polonia este ambalajul aga 
numit unguresc 1)“. 

In ultimii doi ani, ambalajul în coşuri a fost încercat si la noi, 
reuşindu-se a întrece chiar coşul unguresc în calitate și ieftinătate. 
Deasemenea a fost perfecționat sistemul de ambalat în cutii, intro- 
ducându-se de negustorii basarabeni chiar lada olandeză. Aceasta 
din urmă a costat în campania 1932, 11—12 lei, putând conţine 13— 
15 kg. struguri, iar în anul 1933 costul ei a fost redus până la 7 lei. 

Extinderea ambalajului olandez, care ar fi de dorit, nu poate 
însă avea loc, întrucât el nu se pretează la transporturile noastre 
dela livadă la gară — cu drumuri proaste şi vehicole primitive — 
precum şi pentru reexpedieri în provincie din Polonia. S'a mai în- 
trebuintat la exportul de prune, o läditä paralelipipedică, care con- 
tine 8 kg. fructe si costă numai 3,5 lei. 

Transportul fructelor destinate exportului, necesită la noi încă 
multe îmbunătăţiri atât sub raportul vitezei, a tarifărei, cât mai ales 
sub raportul amenajării speciale a vagoanelor. Astăzi vagoanele cu 
fructe ajung din Basarabia (Tighina de exemplu) la Varşovia în 
4—5 zile, iar la Berlin în 6—7 zile, parcurgând respectiv 1137 si 
1616 km. Până şi vagoanele ce pleacă din Baia Mare fac tot 6—7 
zile până la Berlin, ceace e mult, prea mult. Când expedierea se face 
din Vechiul Regat, durata transportului se măreşte cu o zi. 


1) Mitchievici Victor EF: op. cit. pag. 4. 
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In acelaş timp strugurii unguresti din Gyóngyós — lângă Bu- 
dapesta — fac până la Varşovia maximum 4 zile, parcurgând o dis- 
tantä de 800 km. cu un tranzit prin Cehoslovacia, iar strugurii bul- 
găreşti ajung la Berlin în maximum 7 zile. 

Pe teritoriul polonez distanța Sniatyn (frontieră) — Varşovia 
este parcursă in 36—60 ore, ceace înseamnă circa 2 zile în medie. 
Stafionarea vagoanelor în vederea vămuirei, durează în mod normal 
2—3 ore. Dacă ar interveni un aranjament, care să asigure trans- 
porturilor prin Polonia acel minim de 38 ore iar transportul pe teri- 
toriul nostru până la frontieră ar fi deasemenea redus la minimum 
posibil, durata transportului până la Varşovia în maximum trei zile, 
ier până la Berlin în maximum 5 zile, ar deveni lesne realizabilă. 

In ceeace priveşte tarifele de transport al fructelor destinate 
exportului, aceste prezintă un regim relativ favorabil, atât faţă de 
tarifele din comerţul interior, cat şi faţă de tarifele similare din țările 
rivale nouă. O comparaţie între aceste din urmă, se poate face după 
cifrele din tabloul 12. 

Mult rămâne de făcut în vederea amenajării vagoanelor. Un 
început în această privinţă se poate vedea în încercările, pe cari le-a 
făcut Direcţia căilor ferate acum trei ami, de a pune la dispoziţia 
exportatorilor vagoane de marfă cu rafturi si ferestre de aerisire, tip 
unguresc seria G. Z., M. F. De aci însă şi până la realizările atinse 
de exemplu în Italia, este o distanță mare. Procedeul prerefrigerării 


TABLOUL 12. 
Tarifele de export pentru fructe in România, Bulgaria, Italia, Jugo- 
slavia si Ungaria. 


Taxa în lei pentru 1000 kg. fructe 


Distanţa o 
La România | Bulgaria Italia Jugoslavia Ungaria 
| 

50 10 15,40 — 12,92 14,75 

100 20 25,52 23,40 19,50 25,61 
150 28 32,45 27,00 26,08 32,43 
200 35 40,59 31,50 31,25 39,71 
250 42 41,58 36,00 36,19 47,00 
300 45 44,99 40,50 41,36 54,52 
350 48 49,94 44,10 45,82 59,22 
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vagoanelor, este cu atât mai recomandabil la noi, cu cât celelalte 
operațiuni de conditionarea márfei n'au ajuns sá fie executate im- 
pecabil, iar reumplerea vagoanelor cu ghiatä în cazul ţării noastre, 
nu va fi necesară, dat fiind durata de transport aproape de două ori 


Distanţa 
Em, România Bulgaria Italia 
400 50 54,23 48,60 
450 52 57,97 52,20 
500 54 61,27 56,70 
550 56 63,91 60,30 
600 57 66,11 63,90 
650 58 68,31 64,80 
700 59 70,40 71,10 
750 60 — 73,80 
800 60 — 77,40 


mai scurtă, 


Să vedem acum, care sunt spesele, pe care le necesită toate ope- 
rafiunile legate de export, adică sortarea, impachetarea, transport la 


gará, incárcat, fract, vama, etc. 


Expedierea peste granifá a unui vagon de 10.000 kg. mere de 


Taxa în lei pentru 100 kg. fructe 


Jugoslavia 


Ungaria 


50,52 63,45 
55,22 67,68 
59,69 72,14 


63,45 
67,21 
70,97 
74,49 
78,25 
82,01 


FREE 


exemplu din Tighina, este legată de următoarele cheltueli, 


— nd 


- 


© © © no Ur 2 © D = 


Pentru Varsovia. 
Până la frontieră, 


. Transport din livadă la depozit d sat) . 


Sortat . 


. Transport depozit sati déporté des 


Transport depozit oras-garä 


. Încărcat vagonul (vrac) 


Taxa pentru vagon 


. Taxa Camera de Comerţ 


Taxa Primărie. , 
Comision de expediere 
Cântărirea vagonului 


. Fract până la graniță (vagon de 5 Luis) i 
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12, Timbre 1. NE . . . . . . . 500 lei 
13. Comision la vámuire . . . . . .’ 500 s 
14. Diferite taxe la vamă . . . . . + 1000— 1200, 

In medie. . . 14525 le: 


Dela frontieră până la Varsovia: 


15. Vama (pentru mere lux ambalate) . . . 36000 lei 
16. Transport Sniatyn-Varsovia . . . . 18000—20000 ,, 
17. Taxa de vämuire . . . . . . …. 1200 ” 
18. Declarația statistică  . . . . . . 104 i 
19. Timbre factură LR E DIRA 22 n 
20. Agentura vamală . . . . . . +. 1200 i 
21. Cântărirea . . . . . . . . . 160 i 
22. Taxă pentru vámuire la noapte. . . . 200 s 
23. Comisioner . . . . a o n à 400 SR 
24. Descárcat la Varşovia . . Da că 1000 u 
25. Transport gară-magazie. . . E x 2000 A 
26. Descárcat la magazie . . . . . . 2000 ii 
In medie. . . 63286 lei 

Total. . . 77811 lei 


sau 7—8 lei pentru fiecare kgr. In cazul când merele sunt încărcate 
vrac spesele de export se reduc la 5—5,50 lei pentru fiecare kg. 
Pentru Berlin spesele de export la mere se ridică pană la 8—9 lei. 
pentru cele ambalate si 6—6,50 lei pentru cele exportate vrac. In 
acest caz nu intră spesele de descărcare în gara de sosire, transport 
şi descărcat în magazie, operaţiuni, cari se fac deobicei în reg'e de 
Casa de import. In ambele cazuri nu intră taxele de comision, care 
se ridică la 8—10%, atunci când Casa de comision finanţează pe 
importator şi scade până la 3%, în cazul când importatorul lucrează 
cu capital propriu. 

Un vagon de 5000 kgr. struguri pentru a ajunge din Chișinău 
pe piața Varșoviei, necesită următoarele spese : 


Până la frontieră : 


1. Costul materialului pentru ambalat : 


a) 400 cutii à 7 lei . . . . . . 2800 lei 
b) Hârtie, sfoară, etc. . . . . ‘œ 800 a 
2. Impachetarea . . . . . . . . 500— 600... 
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3. Transport la gară . . . . . +. +. 1000— 1200 le: 
4. Incárcat în vagon . . . . . . . 200— 250, 
5. Cântărit vagonul . . . . . . . 100 i 
6. Taxa pentru vagon . . . . . . 500 SA 
7. Comisioner expediere . . . . . . 250 7 
8. Fract Chisinäu-Cernäuti . T a 3600 w 
9. Timbre de standardizare I. N. E, s & à 250 SR 
10. Cifra de afaceri, timbre, vamă şi diferite taxe 1000— 1200 ,, 
11. Comisioner la vămuire . . . . . + 250 i 
In medie. . . 11525 lei 
Dela frontieră până la Varşovia : 

12. Vama . . po oa 40300 lei 
13. Fract Grigore Ghica Vols Salstya so ‘à à 1440 P 
14. Taxa de vámuire de noapte . . . . 1600 = 
15. Declaraţia statistică M e g 104 ARI 
16. Timbre factură. . . . . . ‘ʻe 22 ie 
17. Cântărire . . . . . . . . o. 160 mA 
18. Agentura vamală . . . . . . . 600 > 
19, Expeditor . . M A 400 ” 
20, Fract Saeg Vans sop g n oda 10000 5 

21. Descärcat din vagon, transport magazie si 
descărcat . . . . . . . . . 5000 » 
In medie. . . 59626 lei 
Total. . . 71151 ki 


Impártind acest total cu 5,000 kg. obținem 14—15 lei spese 
pentru fiecare kg. de struguri exportat şi vândut pe piața Vargo- 
viei. La caise spesele de export au fost în timpul utimei campani; 
16 lei pentru Varsovia, Grosul acestor spese după cum vedem din 
insirarea lor detailatá îl formează vama si fractul, restul se midicá 
la o sumă neînsemnată. In schimb operațiile sunt mult îngreuiate prin 
multiplicitatea formelor de îndeplinit, despre care vom vorbi mai 
la vale. 

Uzantele de achiziționare a fructelor, nu se deosebesc de cele 
din comerțul interior, raporturile dintre negustori însă se schimbă 
întrucâtva. Până acum câțiva ani, la noi în ţară veneau însuși ne- 
gustorii străini, delegați ai caselor de import, cari achizitionau fructe 


www.dacoromanica.ro 


137 


direct dela producätor prin intermediul unor agenti, ce strángeau 
marfă contra unui comision de 0,50—1 leu de kg. In ultimul timp 
dreptul de export a fost rezervat numai negustorilor románi autori- 
zafi şi cu firma inscrisá pentru export. Multi dintre aceştia lucrează 
direct cu producătorii deoparte si cu casa de import pe de altă parte, 
eliminând astfel pe orice intermediar. Alţii achiziționează fructele nu 
direct dela producători, ci dela negustori intermediari, 

In exportul pentru Germania, s'a mai practicat în ultimul timp 
un sistem special de legătură cu negustorii din acea ţară şi anume: 
Exportatorii noştri expediau fructe pe riscul şi spesele lor până la 
Beuthen, aci resortau întreaga încărcătură şi o vindeau negustorilor 
veniţi din Berlin sau alte centre de consumatie. 

Uzitarea acestui procedeu a dat naştere şi la abuzuri, întrucât 
foarte adesea negustorii noștrii au strecurat peste graniță partizi 
mari fructe de lux, fără să plătească taxele vamale respective. In loc 
de ambalaj în lăzi obligatorii pentru importul lor în Germania şi 
pentru care taxele vamale erau de 2,80 pe kg. merele de lux se 
încărcau vrac într'o proporţie de 70—80% în amestec cu mere pen- 
tru menaj (Inrustrieäpfel), pentru care taxele vamale erau numai 
de 0,40 lei. Ajunse astfel in Beuthen fructele se resortau trimitán- 
du-se pe piață, ca o marfă extra. 

Consecința acestor abuzuri a fost că Germania sub pretexte 
de ordin fitosanitar numai în parte legitime a oprit importul de mere 
din România, ceeace loveşte grav în comerțul nostru de export 

In mod obişnuit exportatorii noștri lucrează cu case de comi- 
sion din Berlin, Varşovia, etc. Lipsa însă a unei tradiții si a unei 
încrederi reciproce, a dat naştere foarte des la neînțelegeri şi mari 
diferende între unii şi alţii în special pe piața Varșoviei. Foarte ade- 
sea fructele noastre si în special strugurii, au ajuns pe p'ata polo 
neză complect alterati. 

Desfacerea lor devenind dificilă, sau chiar imposibilă expor- 
tatorii noştri au fost siliți să suporte pierderi adeseori mai mari decât 
cele ce existau în realitate şi în urma cărora casele de import polo- 
neze înregistrau câştiguri neprevăzute. Cei din urmă nu s'au sfüt sá 
încerce mai târziu sistemul, chiar în cazul când fructele soseau în ' 
stare bună. 

In felul acesta în campania 1930—1931 şi chiar în 1932 func- 
tionarea exportului nostru a fost oarecum deranjată si sa simțit 
nevoia unei măsuri de redresare a situaţiei, care însă a întârziat 
să vină. 
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Pe lângă aceste greutăți în ultimul timp s'au complicat si for- 
malitätile exportului într'atâta încât expedierea unui vagon de fructe 
peste graniță, a devenit o întreagă odisee. Aceste formalitáfi se re- 
feră în special la controlul fructelor, plata devizelor, certificarea 
originei, etc. Şi pentru a ne da seama, în ce grad înalt frânează ele 
bunul mers al exportului nostru, vom urmări drumul de peripeții a 
unui vagon de fructe, dela Tighina până la Varşovia. 

Dupá ce negustorul a achiziționat, sortat şi mbalat fructele, el 
se prezintă la gară, pentru a cere vagon, depunând o cauţiune de 
2000 lei. Foarte adesea acest vagon întârzie să vină, fie din cauza 
imposibilitätilor, consecințe ale unei rele organizări, fie din alte 
cauze. 

Altădată vagonul lasă de dorit sub raportul soliditátii, în care 
caz el nu este admis la frontieră. Deci trebue schimbat în gară, sau 
dacă a ajuns la frontieră. e nevoie de reîncărcare, ori de pertractäri 
cu funcţionarul de cale ferată din țara importatoare. Dacă vagonu: 
este bun, atunci intervine läcätusul, care-l declară ca atare, dar nw 
întotdeauna fără greutăţi, 

Odată vagonul tras la rampă negustorul înainte de a începe 
încărcarea : 

1. Depune o taxă pe seama Camerei de Comerţ. 

2. Depune altă taxă pe seama Primăriei. 

3. Complectează fractul în dublu exemplar. 

4. Complecteazä trei declaratiuni de încărcare ale Institutului; 
National de Export. timbrând pe una din ele, cu timbre în valoare 
de 500 până la 2000 lei — după felul fructelor şi incärcäturei. Frac- 
punile de mie de kilograme se taxează ca si miile întregi, cu 50—200 
lei, fie că mărimea lor este numai de câteva kilograme. 

5. Depune o taxă de 500 lei pentru vagon. Această taxă era 
la început de 1500 lei şi se percepea de administraţia C. F. R. pentru 
vagoanele speciale amenajate pentru fructe. Mai târziu taxa a fos: 
redusă la 500 lei, în schimb se percepe pentru orice vagon. 

6. Plăteşte taxa de 100 lei pentru cântărire, deşi în cele mai 
multe cazuri manevrarea vagonului se face cu oamenii negustorului. 

Odată încărcat vagonul nu înseamnă că el va fi atașat la pri- 
mult tren, întrucât pentru aceasta se cere foarte adesea bunăvoința 
specială a şefului de gară, a împiegatului de mişcare şi chiar a maga- 
zionerului. 

Concomitent negustorul anunţă telegrafic pe expeditorul lui 
din Cernăuţi, unde trebuie făcută a doua „baie de forme“ şi anume: 


www.dacoromanica.ro 


139 


7. Scoaterea unui certificat de originá a fructelor, dela Camera 
de Comerţ din Cernăuţi, contra plăţii unei taxe de 500—600 până 
la 1000 lei). Este de neînțeles, dece acest certificat nu se elibe- 
rează de Camera de Agricultură, sau Camera de Comerţ din Ti- 
ghina, şi nu din Cernăuţi. 

8. Vizează acest certificat la Consulatul polonez din Cernăuţi. 

9. Se îngrijește de vizarea declaraţiilor de încărcare, de către 
controlorul Institutului Naţional de Export. Controlul fructelor se 
execută după cum am văzut si din prescriptiunile regulamentului, 
nu în regiunea de producţie, ci la frontieră. 

Ori cât de plauzibile ar fi argumentele, cari au dus la această 
soluţie, acest control la frontieră prezintă foarte mari desavantajii şi 
anume : 

a) El nu se poate executa așa de bine la un vagon plin, cum 
se poate face în gara de plecare, înainte de încărcare. 

b) Oarecum forțează pe controlor să fie indulgent, dat fiind 
distanța parcursă (motiv moral). 

c) Inlesneste corupția, negustorului convenindu-i mai repede 
să ofere mită, decât să se pomenească cu marfa respinsă dela export. 

10. In fine expeditorul îndeplinește toate formalitätile si plä- 
teste toate taxele legate de vämuire. Suma rotundä, de care dispune 
expeditorul din partea exportatorului se ridicá de regulá la 2200 lei 
pe vagon. 

11. Pentru un certificat patologic expeditorul se ingrijeste din 
timp să-l scoată dela Ministerul Agriculturii din Bucurest', sau în 
cazul cel mai bun, dela organele competinte din regiune. 

12. Dar problema cea mai grea este aceia legată de regimul 
de devize. Pentru a se conforma dispozitiunilor Bancii Nationale 
exportatorul face către aceasta din urmă o declaraţie în triplu exem- 
plar, indicând suma pentru care exportă, şi urmând să intre în pose- 
sia ei, pe calea sistemului de compensaţii. De această cale însă sunt 
legate multe dificultăţi si tot aşa de multe pierderi şi anume: 

a) Negustorul declară devizele, ce are să aducă în țară la ex- 
pedierea mărfei. Contul lui la Banca Naţională este debitat cu suma. 
declarată. Se întâmplă însă că el nu realizează această sumă, fie din 
cauza scăderii preţurilor, fie din cauza alterării mărfei. In cazul 
acesta el este obligat a prezenta dovezi de nerealizarea sumei decla- 


1) După unii negustori acest certificat nu este cerut. 
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rate, ceeace este foarte complicat si totusi absolut necesar intrucát 
altfel suma declarată va trebui plătită la Banca Naţională. 

b) Se înregistrează de două ori pierderi la diferenţele în cursul 
devizelor: odată când importatorul din străinătate depune suma la 
Banca Naţională respectivă şi a doua oară când Banca Naţională 
a României soldează contul exportatorului la efectuarea plăţii. 

c) Se plăteşte comisionul la Banca Naţională pentru operatiu- 
nile de compensație. 

d) Negustorul este împiedecat de a-şi rula capitalul, liber şi 
activ. El nu poate efectua plata în numerar pentru fructele achizi- 
tionate si aci este un mare neajuns pentru producător. Incasarea 
cekurilor băncilor străine, este legată de deplasări la Bucureşti, deci 
de cheltueli în plus şi pierderi de timp. Plata devizelor declarate nu 
se poate efectua oricând la Banca Naţională, iar din celelalte bănci 
nu au autorizaţia să primească devize străine decât foarte puţine. 

a) In sfârşit însăşi compensatia, ce se acordă negustorilor nu 
este totală. Numai cooperativelor se acordă o compensație de 100%, 
pe când exportatorilor particulari nici 80%. 

Printre celelalte greutăţi, pe care le întâmpină valonificarea 
fructelor noastre prin export, este sindicalizarea obligatorie a expor- 
tatorilor introdusă în ultimii doi ani. Neajunsurile, pe care le aduce 
această sindicalizare sunt : 

1. Monopolizează dreptul de cumpărare, inláturándu-se in 
felul acesta concurenţa între negustorii liberi, se dictează deci pre- 
turile, lovindu-se grav în producători. 

2. Nu încurajează înmulţirea varietätilor bune, care are loc 
în cazurile prețurilor urcate, pe care comerțul liber le oferă pentru 
varietatea şi calitatea fructului. 

3. Impiedică funcționarea comerțului liber de export prin scu- 
tirile şi reducerile de taxe vamale, de care se bucură numai negu- 
stori sindicalizafi. 

Afará de aceastä, sindicalizarea exportatorilor atunci cánd co- 
mertul interior este liber, apare ca un non sens. 


Finanţarea exportului nostru de fructe de către bănci are loc 
numai în anumite cazuri când casa exportatoare reprezintă suficientă 
garantie. In Basarabia astfel de operaţiuni s'au efectuat de către 
Banca Basarabiei, deschizându-se credite contra duplicat. 
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In cele mai multe cazuri insá, exportatorii lucreazá cu capital 
propriu, plátind fructele la predarea lor din partea producätorilor 
sau la angajarea recoltei cu hurta, dupá sistemul de achizifionare care 
a fost ales. Cum pe de altá parte, producátorii avánd nevoie de bani, 
nu vánd decát contra numerar, reiese cá un export de fructe nu 
poate fi făcut de cineva, care nu dispune de capital lichid suficient. 
lar pentru a nu fi nevoie de un capital prea mare, rularea lui tre- 
buie să fie activă, turatia mare, de i un considerent în plus, care ple- 
dează pentru transporturi rapide, formalitati de schimb de devize 
cât mai puţine, etc. 

Exportul nostru de fructe prin faptul, că ele se succed în coa- 
cere, începând cu luna Iulie şi terminând cu Decemvrie, nu se poate 
împărți în sezoane întrerupte si preais încadrate. Totuşi, când ne re- 
ferim la diferite specii și varietăți de fructe, atunci se poate vorbi de 
un sezon mai mult sau mai puţin precis, când exportul unui fruct 
este în toiu. 

Actfel sezonul caiselor are loc în a doua jumătate sau chiar la 
începutul lunei Iulie. La sfârşitul acestei luni, din Basarabia se ex- 
portă perele de vară, în special varietatea Ilinca; în luna August avem 
o scurtă perioadă pentru exportul merelor de strudel şi începe ex- 
portul de struguri. In luna Septembrie, exportul de struguri este în 
toiu, prelungindu-se și în luna Cctomvrie. In lunile Noemvrie şi De- 
cemvrie exportăm în special mere şi nuci, 

Reprezentat diagramatic, exportul nostru de fructe în cu sul 
anului 1931 se repartizează pe luni după cum ne arată fig 43 
(pag. 142). 


3. Principalele ţări importatoare. 


Am arătat mai înainte, că 80% din cantităţile de fructe cu 
care manipulează comerțul mondial de fructe, se importá în ta il 
din colțul nord vestic al Europei. Dintre acestea Angli , Belgia în 
parte Olanda, Suedia şi Norvegia, sunt oarecum acaparate de co 
merful american sub raportul merelor si a fructelor uscate si de cel 
spaniol, francez si italian, sub rapcrtul strugurilor, piersicelor şi al | 
prunelor. Situatia aceastá a fost favorizatä si de faptul cä toate 
aceste ţări sunt legate între ele prin curse regulate şi rapide de va- 
poare, care le oferă toate avantajele transportului pe apă. 

Pentru ţara noastră prezintă importanță piața Germaniei, Po- 
loniei, Austriei, Cehoslovaciei si Ungariei, apoi pieţele sudice ca 
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Fig. 43. 
fructe al Romániei pe luni, in 1931. 
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Egiptul si Palestina si în caz de reluare a legăturilor comerciale cu 
Rusia, piaţa acesteia din urmă. Le vom examina pe rând prin prisma 
situaţiei lor pomicole, în genere, a producţiei proprii, a importului şi 
a tendințelor lor pe viitor. 

a) Piaţa Germaniei, 

Este cea mai bine cunoscută, datorită atât materialului sta- 
tistic bogat, de care dispune literatura germană, cât şi faptului că 
am putut-o studia practic şi amănunţit la faţa locului. 

In general Germania are un consum de fructe foarte ridicat şi 
este a doua ţară importatoare de fructe din lume. Producţia 
e. naţională, excedentară în trecut în ceeace priveşte merele şi pru- 
nele, din care se exporta în Anglia, astăzi este insuficientă pentru 
a putea acoperi cererea pieței, aceasta cu atât mai mult, cu cât în 
ultimele trei-patru decenii cererea pieţei germane a crescut mai re- 
pede decât producţia naţională raportată la populaţie. 

Dela 1900 încoace, numărul de pomi roditori în Germania a 
crescut astfel 1): 


Pomi roditori 


Anul i NE CE SII 
Total Pe rod Tineri 
Fe 
E, 1900 168.433.226 = 
2 1913 196.084.642 144.207.480 51.877.162 
1926 208.956.901 153.666.903 55.289.998 


(färä prov. pierdute) 


Pomii acestia ocupá o suprafatä totalá de 85.138 5 ha. Ca u- 


late pentru fiecare sută de locuitori, ne dau următoarele cifre . 
a a 


Pomi roditori 


Anul == 
Total Pe rod Tineri 
a —  — 
1900 267,16 — — 
1913 302,01 222,11 79,90 
1926 330,67 243,18 87,49 


1) Zahn Fritz Paul: Deutschlands Obstanbau und- produktion. Königs- 
berg — 1977. 
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Dupá specii situatia arboretului roditor in Germania la 1926, 
a fost: 


La 100 


locuitori 


Specia | Total 


Meri e o è o œ 
Pai . . .... 
Cireşi > + 


54.496.682] 86,24 
23.662.060| 37,45 
16.710.555] 26,44 
55.352.846, 87,59 

3.447.098 5,46 


Divergi « e <<. 


Productia medie a unui pom roditor calculatá dupá datele 
culese timp de patruzeci gi unu ani, este : 


1. La măr. 17,10 kg. 
2. „ păr cs à a te E 45,30: i 
3. ,, Cies . . . . . 750 , 
4. a pun . . . . . 6,50 ,, 


iar productia totalä de fructe a Germaniei a fost : 


Inainte de rázboi Dupá rázboi in 


Specia , nouile granițe 
chintale chintale 
Mere . e.a. 8.705.214 9.536.919 
Pere ..... 3.618.707 3.856.916 
Prune . . 2.897.033 3.044.406 
Cirese . . . . . 1.297.508 1.336.844 
Diersice . . . . 70.699 — 
Caise 33.259 283.500 
Nuci nee 165.210 — 
Poame (Beerenobst) 5.077.085 4.698.866 


Total chint. . . 21.864.715 22.757.451 | 


Dacă înainte de război cele 218.647 vagoane de fructe satis- 
făceau o populaţie de 59,9 milioane, consumul pe cap de locuitor 
fiind de 36,5 kg., apoi după război cele 227.574 vagoane ar în- 
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destula populația Germaniei de 62,3 milioanz, dacă consumul p2 
cap de locuitor ar fi rămas acelaş. 

Cum însă acesta a crescut, după relatiunile Ministerului de 
Agricultură prusian la 40—45 kg. si cum tendinţa aceasta de are- 
ştere n'a încetat decât provizoriu din cauza crizei, se admite de spe- 
cialişti, că consumul de fructe în Germania pe cap de locuitor ar 
trebui socotit în jurul cifrei de 50 kg., înglobând şi fructele colo- 
niale. In acest caz Germania ar avea nevoie de circa 320.000 va- 
goane de fructe, dintre care trebuesc importate circa 93.000 vagoane. 

In 1927, ea importá dejà 83.1000 vagoane +), dintre cari 42.200 
vagoane fructe coloniale, iar în 1930 acest import înregistrează can- 
titatea totală de 112.600 vagoane. De remarcat că în acel an recolta 
de fructe a Germaniei a fost slabă. 

Valoarea medie a fructelor importate de Germania, calculată 
pentru perioada 1926—1930, se ridică la circa 17 miliarde lei anual, 
din care în cifră rotundă 9,5 miliarde pentru fructe coloniale si 
7,5 miliarde pentru fructe obișnuite. 

Cum pe noi ne interesează mai mult importul acestora din 
urmă — si în special participarea la el a țării noastre — îl vom 
urmări mai jos după statisticile comerțului exterior al German e: 2), 
pe ultimii şapte ani (tabloul 13). 


Situaţia importului de fructe al Germaniei se poate vedea si 
mai clar din diagramele şi graficele de mai jos (fig. 44, 45, 46, 47, 
48 şi 49), întocmite pentru principalele specii de fructe 3). 


1) Samuel Ludwig: op. cit. pag. 10. 

2) Statistik des auswärtigen Handels Deutschlands 1926—19 2. 

3) La constructia diagramelor si curbelor asupra exportului si impor- 
tului ţărilor importatoare de struguri si fructe, am plecat dela urmatoarel con- 
siderente : 

Faptul, că era nevoie să operăm cu cifre foarte variate, dintre care unele 
de sute de oni mai mari ca altele, nu permitea să construim toate diagramele şi 
curbele cu unul şi acelaş raport între unităţile liniare de pe axa absciselor şi 
unităţile de greutate corespunzătoare cantităților de fructe, făra sá fi ajuns la 
diagrame de înălțimi neobişnuite, ceeace ar fi fost foarte nepractic. Pe dealtá 
parte, lucrând cu rapoarte diferite exprimate numai prin cifrele indicatoare ale 
diviziunilor depe axa absciselor, am fi obţinut diagrame, cari din punct de vedere 
sinoptic, ar înceta să mai fie diagrame propriu zise, întrucât ele nar fi putut 
pune în evidenţă decât variatiunile id cadrul aceleiaşi figuri. De aceia pentru a 
satisface cele două cerinti: de a nu obţine diagrame cu axa ygrecilor prea mare 
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Fig. 44. 
Importul de mere al Germaniei. 
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D NN 


À N U L 
ARA 
7 1 9 26 1927 1 9 2 8 1929 1930 1931 1932 MFDIA 
EXPORTATOARE 
chintale | % | chintale | - — chinfale 9% % chintale % chintale chintale h ntale le 
Struguri: 
Total. . . 395.697 482.390 637.330 | 100 762.961 , 100 702.635 688.629 559.592 604.176 | 100 
Algeria. . . .... .. — = — — — — as ES 2 638 | 01 gal — 
Argentina «+...  . — — — = T0 | 04 — Suta 
Belgia + à on + 0 a 2.952 1.894 1.700 | 03 — |= E Zao) oi A rai „397| 01 
Bulgaria... . . . .. 2.247 | 0,3 — | — = 14539 | 21 43829 | 78 8.650 | 1,4 
Franța . + e... 1... 115.143 225912 319.091 | 50,1 379.054 | 49,7 148.349 157.686 | 22.8 47607 | 85 198 977 | 329 
Grecia . + ...... — = = — 1.543 | 0,2 2.818 | 0,3 480 | 0.1 
ltalia aa pe à 201.2 244 162.780 115.163 | 27,5 211.193 | 27,7 335.506 306.288 | 44,6 254.608 | 45,6 235.254 | 38.9 
Jugoslavia . . . . . . . 545 0,1 — — = 4263| 0,6 3874 0,7 1.240 0,2 
Olanda. ........ 8.2 3.235 8.962 20.861 | 3.3 21.402 | 28 24.870 16866 | 2,4 24.682 | 4,4 17.982 | 3,0 
Portugalia > « 0... 8.170 5.098 | 0,8 - |= L 4.943 2.777 | 0,5 2.908 | 0,5 
România ....... = 1.959 3.198 | 0,5 = | - = 3.280 1.184 | 0,2 1360 | 02 
Rusia 0.6... +. 2.247 | 0,4 - 2 1.756 = = 12| 01 
Spania . . es «+ « « + 638 882 69.7 782 104.130 | 16,3 121.519 | 15,9 87.874 86.629 69.563 | 17,8 90.482 15,0 
Ungaria . . . . . . . Š 358 2.163 0,3 5.089 | 0,7 64.335 86.214 77962 | 139 33.732 | 56 
Alte färi . . . se 4241 $ 2.573 887 | 0,1 24.704 | 3,2 41.702 1.192 639 | 0,1 10.848 | 1,8 
Mere 
Total 1.811.998 | 100 1.718.121 | 100 2.128.724 | 100 1.633.265 | 100 | 2.437.545 1.185.349 2.559.946 100 1.924.992 | 100 
Anglia  . ....... = = = — = — — — 11.618 | 1,0 — _ 1.659 | 0,1 
Australia . . . . . . « + 39.3 335 | 2, 33. 3,186 1,9 121. 06 | 5,7 50,139 | 3,1 90.209 | 3,7 52.214 | 4:4 28.295 1,1 59.197 | 3,1 
Austria «4 +... . + » 105.261 5,8 57.782 | 3,4 218.625 ! 10,3 13.389 | 08 386.328 | 15,8 13.035 | 1,1 568.558 | 22,3 194.711 | 10,1 
Belgia -..«...«.. +. 146.297 | 8,1 183.878 | 10,7 131.147 | 62 125.316 | 77 7.762 | 0,3 6.339 | 0,5 30.145 | 1,2 90.126 | 4,7 
Bulgaria + - . + « . . . = = = = = — = - — 1.293 | 0,1 184 | — 
Cehoslovacia +... . + . 93.556 | 4,9 77.960 4,5 149.328 | 70 14.131 | 0,9 13.738 | 0,6 884 | 07 34.541 | 1,3 56013 | 2,9 
Elveţia . . e es « . .. 285.312 | 15,8 197.989 | 11,6 413.427 | 19,5 224.767 | 13,8 42.163 | 1.8 50.291 | 4,2 49410 | 1,9 180.565 | 9,4 
Franţa «ee. 146.032 | 8,1 150.123 | 8,7 88.962 | 4,2 3.510 | 0,2 151.521 | 6,2 3.256 | 0,3 841 77.749 | 4,0 
alia... i . 324.103 | 17,9 102.228 | 5,9 209.075 | 9,8 65.591 | 40 799.725 | 12,3 30.379 | 2,6 136.804 | 5,3 166.843 | 8,7 
Jugoslavia . . . . . . . 77.227 | 4,3 30.297 | 1,8 39.341 | 1,8 22.489 | 1,4 282.791 | 11,7 10.228 | 0,9 74.580 | 2,9 76.721 | 4,0 
Lituania +... . . . 53.770 | 3,0 19.601 | 1,1 24.736 | 1,2 1.681 | 0,1 134.646 | 5,5 2.949 | 0,2 675 | — 33.994 | 1,8 
Noua Zeelandä “o. — — — — — = — 44.345 | 3.7 31.667 | 1,2 10.859 | 0,6 
Olanda. > . . . ... o. 125.652 | 6,9 241.627 14,2 134.977 | 63 283.711 | 17,4 91.099 | 3,7 69.287 | 5,8 184.123 | 7,2 161.496 | 8,4 
România ...... ; 66.144 | 3,7 47.961 | 2,8 115.729 | 5,4 32.007 | 1,9 48016 | 1,9 17.922 | 1,5 17239 | 0,7 49.288 | 2,6 
Rusia . - + . - e... 2.268 | 0,1 7.160 1 0,4 35.764 | 1,7 57.266 | 3,5 52.027 | 2,1 | 35.100 | 3,0 19.168 | 0,7 29.821 | 1,5 
Statele Unite . . . . . . 271.803 | 15,0 .479.947 | 27,9 390.121 | 18,3 670.097 | 41,0 587.969 | 24,2 794.092 | 67,1 619.343 | 24,3 544.767 | 28,3 
Ungaria +... . . «. 68.284 | 3,8 „13.991 | 4,3 36.347 | 1,7 39.519 | 2,4 27.679 | 1,1 19.375 | 1,6 15,741 | 0,6 40.133 | 2,1 
Alte țări cc... 6.854 | 0,4 14.482 | 0,8 20.139 | 0,9 29.653 | 1,8 221.272 | 9,1 16.078 | 1,4 747.523 | 29,2 150857 | 7,8 
Pere: 
© Total. . . 604.582 610.880 | 100 554.969 | 100 606.344 | 100 353.881 | 100 451.345 | 100 275.263 | 100 493.894 | 100 
Australia . > e s.o +. + — — — — — == 2.096 0,5 659 0,2 393 0, 
Belgia .. c.so. 103.845 140.026 22,9 86.713 | 15,6 199.863 | 32,9 119.174 | 33,7 34.718 | 7,7 47.726 | 17,3 104.566 | 21, 
Cehoslovacia +. . . . . + 223.647 206.002 | 33,7 195.275 | 35,2 92.603 | 15,3 45.763 | 12,9 220.917 | 48,8 29.629 | 10,8 144,833 | 29, 
Elveţia . . + 89.227 58.059 | 9,5 61.803 | 11,1 25.168 | 4,2 2.750 | 058 — — 30.479 | 11,1 38.212 | 7, 
Dalia... . - j 130.114 127.697 | 20,9 95.783 | 17,3 169.421 | 27,9 83.523 | 23,6 127.134 | 28,2 108.702 | 39,5 120.339 | 24, 
Olanda ss cie GE 44.266 52.070 | 8,5 84.286 | 15,2 91.770 | 15,1 68.814 | 19,4 29.205 | 6,5 31569 | 14.4 58.581 | 11, 
România ....... 4.535 17.475 | 2,9 17.366 | 3,1 10.178 | 1,7 8496 | 2,4 13.187 | 2,9 1.623 | 0,6 10.408 | 2, 
Statele Unite Am. . . 1.103 522 | 0,1 1.018 | 0,2 1.853 | 03 6536 | 1,8 16599 | 3,8 10.593 | 3,8 5.460 | 1, 
Alte tări es... 7.845 9.029 | 1,5 12.725 | 23 15458 | 2,6 19.125 | 5,4 7.399 | 1,6 6.283 | 2,3 11.128 | 2, 
Prune: 
Total. . . 170.790 37.915 124.887 | 100 45.680 | 100 92.266 109.385 214.208 113.590 | 100 
Bulgaria + + + . - + do — — — 10.545 18.798 11.119 5.780 | 5, 
Cehoslovacia . . . « +. + 133.713 69 .950 560 034 | 44,9 24.825 | 54,4 4.150 7.516 15.599 35.541 | 31 
Franţa ..... see — — — — — 10.676 1.525 1, 
lilas ses sense 18.995 11.100 6.015 4,8 — — 5.042 1.885 73.681 16.675 | 14, 
Jugoslavia . + « « + . + 9.896 — 18.675 | 15,0 — — 34.704 62.631 78.930 29.262 | 25, 
România ... ... — — — — — — 1.226 1.043 324 | 0, 
Spania . +... « + « + — = — — — => 2.540 363 0, 
Ungaria +. 4.054 17.130 32.788 | 26,3 11.533 | 25,2 17.625 16.665 19.579 17.053 | 15, 
Alte tări + e e 0 4.132 2.735 11.275 | 9,0 y323 | 20,4 18.974 1.890 1.041 7.052 | 6 
Cirese —Visine,: 
Total. - . 59.102 93.422 80.586 | 100 61.052 | 100 48.360 45.564 48.088 62.310 
Cehoslovacia . e.. — — — = —_ | 2.494 618 444 
Fria à «= #4 #0 ce 9.513 23.655 7.454 | 92 12.019 | 19,7 | 2.387 6.300 = 8.761 
allan «ne ar i 87.060 49.503 32.511 | 40,4 28.649 | 46,9 30.661 31.825 39.108 35.616 
Olanda .-...... : 10.527 8.524 7.172 | 96 16.396 | 26,9 6.365 1.161 1.488 7.461 
Ungaria +... . + +. . — = — — = — ES 3.487 4.241 1.104 
Alte țări +... o... . 2.002 11.740 32.849 | 40,8 3.988 | 6,5 8.947 297 2.633 8.922 
Caise-piersice : 
Total 205.823 229.710 264.832 | 100 366.791 | 100 344.222 460.714 387.831 322.859 
Bulgaria . . . . . . . = — = — — — — — 6.564 1,4 == 938 03 
Cehoslovacia . ... +. + — = — — 6.516 | 1,4 — 939 | 0,3 
Franța « « + . 8 542 11.740 | 5,2 24.744 | 93 15.081 | 4,1 6.706 1.223 | 0,3 = 9.706 | 3,0 
Malla es et ue ee 175.091 194.845 | 848 175.423 | 66,3 301.035 | 82,2 284,137 310.025 | 80,3 371.860 266.059 | 825 
Jugoslavia . . . .. . + — 2.290 | 1,0 11.094 | 4,2 6.753 | 1,8 16,401 28.436 | 6,2 = 9.282 | 29 
România ....... — — pa == _ = — — 6 600 1,4 — 9 3 0 
Spania e s s «+ s = = = mn SS = — 3312 | 0,7 5.904 1316| 04 
Ungaria... .. ++ = 9.237 | 40 27.583 | 10,4 21.428 | 5,8 10.890 35,763 | 7,8 8.436 16191 | 50 
Alte țări e... .. 22.280 11.598 * 5,0 25.988 | 9,8 22.544 | 6,1 26.088 2215| 05 1.631 16057 | 50 
Nuci 
Total 117.543 100 139.440 124.847 | 100 142.934 | 100 128.020 158.383 | 100 141.42 136.081 
Austria... ... + 658 | 0,6 — 244 | 02 — 1.951 | 1,5 1.098 | 0,7 248 600 | 0,4 
Brazilia +. +. cc... 9337 | 7,9 5.359 8444 | 68 12.967 | 13,3 12.829 | 10,0 24208 | 15,3 17.749 13.841 | 10,2 
Bulgaria . . . . . . +. + 767 | 0,7 2.816 2.116 | 1,7 1.764 | 1,2 4.549 | 3,6 4.166 | 2,6 6.107 3.183 | 2,3 
Cehoslovacia . . + + . + 881 | 0,7 — 774 | 0,6 767 | 0,5 1.093 | 0,8 %46 | 0,6 477 705 | 0,5 
Franța + . . . . .. . >. 13.179 | 11,2 67.307 32.741 | 26,2 65.776 | 46, 34.422 | 26,9 27.258 | 17,2 12.189 36.121 | 26,8 
Italia e . . . . . +... 5.084 | 4,3 11.059 3.532 | 2,8 25.254 | 17,7 15.954 | 12,5 16.131 | 102 28.204 15.031 | 110 
Jugoslavia . . s... 7.312 | 62 9.741 7.611 | 6,1 2.390 | 1,7 13.036 | 10,2 22.437 | 14,2 36.464 13.998 | 10,2 
România .. .... 74.566 | 63,6 32.420 63.545 | 50,9 20.314 | 14,2 37.840 | 29,5 58.868 | 37,1 33.680 45.919 | 33,9 
Ungaria «ss... 2.512 | 2.1 3.390 352 | 0,3 = = 1.099 | 0,9 1.107 | 07 = 1.207 | 0,9 
Alte tri... 3.147 | 2,7 7.348 5.488 | 4,4 7,702 | 5,4 5.237 | 4,1 2.164 | 14 7.184 5470 | 4,0 


TABLOUL 
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Importul de struguri si fructe proaspete al Germaniei 
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Fig. 45. 
Evolutia importului de mere al Germaniei. 
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Fig. 46. 
Importul de struguri al Germaniei, 


www.dacoromanica.ro 


149 


Examinánd cu atentie cifrele, diagramele si graficele de mai 
sus si tälmäcind sensul lor, desprindem urmätoarele : 
1. Importul german fluctueazä mult dela un an la altul ín 
ceeace priveste cantitätile de fructe importate ; 
2. Nu se constatä o scädere generalä a acestui import dela. 
Maquirdalo 


Fig 47. 
Evolutia importului de struguri al Germaniei. 


şı a păstra sinopticitatea in cadrul întregei serii de diagrame, am plecat dela wr 
raport fix într'o unitate de suprafaţă şi una de greutate şi anume: 

Am luat pentru fiecare mie de chintale o suprafaţă de 2 mm. p., având figura 
unui drept unghiu cu axa ygrecilor egala cu un milimetru, iar cea a ix lor egală. 


cu 2 mm. 1. 
In cazul acesta suprafata oricärei coloane din diagrame corespunde 


diviziunii depe axa ygrecilor, dând un raport real şi constant între coloana si 
cantitatea corespunzătoare. 

Practic sistemul acesta prin variaţia axelor ordonatelor, ne-a dat posibi- 
litatea să evităm coloanele cu axa absciselor prea mici sau prea mari, fără să 
lipsim graficele de calitatea de a oferi ochiului expresia optică fidelă a canti- 
tátilor, cari se operează întrun caz dat. 
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declararea crizei; din contră la unele specii cum sunt perele, pru- 
nele, caisele si nucile, se constatá o sporire, intrucát cantitätile ma- 
xime sunt importate în ultimii doi ani. Faptul acesta însă nu ne 
îndreptățește să afirmăm, că efectele crizei asupra comerțului de 
fructe, sunt nule sau pozitive; putem însă presupune că acest import 
ar fi fost mult mai mare, dacă situația economică ar fi rămas 
normală, 

3. Tara noastră nu figurează permanent decât în importul de 
mere si muci si aceasta numai cu 0,2% 1) la mere si 33,9% la nuci 
față de importul total al Germaniei. 


E Mee quint 


Ju gosla via 
Brazila 


//alta 


Fig. 48. 
Importul de nuci al Germaniei, 


4. La importul de struguri primul fapt, care sare în ochi, când 
privim reprezentarea grafică a evoluţiei lui, este catastrofala pră- 
busire a exportului francez de struguri în Germania, care s'a pro- 
dus în ultimii trei ani, concomitent cu desvoltarea exportului similar 


1) Credem că cifra aceasta este mult mai mare, ceeace dealtfel rezultă 
-din datele statistice ale exportului nostru. 
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al Italiei şi mai putin al Ungariei si Bulgariei. In ceeace priveşte 
Spania, aceasta şi-a menţinut cota parte în importul german de 
struguri, câştigând locul al doilea după Italia prin scăderea impor- 
tului francez. Ţara noastră absentează aproape complect dela im- 
portul german de struguri. 

5. Primul loc în importul german de mere, îl deţin Statele 
Unite ale Americei. De remarcat că în reprezentarea grafică curba. 


Mai Qunt 
160 


Jugos/avs 


A Romania 
Italia 


Fig. 49. 
Evoluţia importulu de nuci al Germaniei. 


acestui import merge invers faţă de curba importului total: în anti 
când importul total creşte, importul din S. U. A. descrește nu nu- 
mai proporţional, dar şi în mod absolut şi invers, în anii când im- 
portul general de mere al Germaniei scade, participarea S. U. A. 
la acel import crește, ajungând în 1931, la 70%. Acest fap este de 
mare importanță pentru statele europene producătoare de mere, în- 
trucât el arată, că piața de mere a Germaniei apeleaza în importul 
său în prima linie la producția europeană şi numai când aceasta este 
insuficientă, atunci se adresează producţiei transoceanice. Atentiu- 
nea, ce se cuvine acordată acestei situaţii, trebue să fie, cu atât mai 
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mare, cu cât importul german de mere este in crestere. Cáci dacä 
unim toate vârfurile curbei, care reprezintä importul total de mere, 
obtinem o linie continuu ascendentä, ceeace inseamnä cä acel im- 
port deocamdatá nu prevede o limitá maximá. 

6. In privința nucilor, primul loc îl define țara noastră, care 
participá cu 33,74% din intreg importul. Dela un an la altul insá, 
România își dispută întâietatea cu Franţa, care încă rămâne neîn- 
trecută în calitatea nucilor de Grenoble. 

Fapt interesant este că până la 1931 aceste două rivale în co- 
merful de nuci, își cedează primul loc în mod alternativ, însă pe 
când curba exportului francez urmează pe acea a importulti german 
total, linia exportului nostru merge în sens invers. Aceasta înseam- 
ná, că până la 1931, importul german creştea ori de câte ori recolta 
de nuci în Grenoble era imbelsugatä — ceeace se întâmplă din doi 
în doi ani. In acei ani participarea României este mai modestă si 
numai în anii, când oferta de nuci a Franţei din cauza recoltelor 
slabe, nu dovedea să satisfacă cererea pieței germane, aceasta din 
urmă se adresa producţiei noastre, restrângându-şi însă importul 
total. Situaţia aceasta a fost răsturnată în campania din toamna anu- 
lui 1931, prin intervenţia energică a Institutului Naţional de Export 
a! României, care standardizând exportul nostru de nuci, cucerește 
piața germană prin oferirea unei mărfi superioare si la un pret mult 
mai avantajos faţă de oferta franceză. 

In felul acesta, situaţia comerțului exterior de nuci francez şi 
român, faţă de importul german se inversează şi creşterea acestui 
din urmă în campania 1931 nu se mai datoreşte recoltei din Gre- 
noble ci aceleia din ţinuturile nucifere ale Basarabiei, Moldovei şi 
Transilvaniei. Şi cu toate că în campania următoare — 1932 — 
recolta mizerabilă de nuci din țara noastră nu ne-a permis complecta 
exploatare a succesului din campania 1931, România îşi menține 
locul de întâietate față de Franţa şi Italia, lăsându-se întrecută foarte 
putin de Jugoslavia. 

7. Importul Reichului de caise si persice se face aproape în 
întregime din Italia şi numai într'o proporție mică din Ungaria si 
Jugoslavia. Franţa, care înainte participa la acest import cu cantităţi 
mai mari, în ultimii doi ani a încetat să importe în Germania şi aceste 
fructe. 

Preţurile fructelor pe pieţele germane în general nu sunt ridi- 
cate, cum s'ar crede, dacă ne-am gândi că fructele în mare parte 
sunt importate. Ele sunt caracterizate prin aceia, că nu oscilează aşa 
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de mult, cum este cazul de exemplu pe piața Bucureşti. Această re- 
lativă menţinere a prețurilor se explică prin aceia, că aprovizionarea 
pieţelor cu fructe se face din regiuni foarte variate si depărtate, care 
asigură oarecare succesiune şi uniformizare a ofertei şi apoi prin 
posibilităţile technice mai mari de depozitare şi păstrare. 

Graficul din fig. 50 ne arătă cum au evoluat prețurile diferite- 
lor specii de fructe pe piața Berlinului în cursul anului 1932. Curbele 
reprezentând limitele maxime ale preţurilor de en gros, sunt cu 
atât mai susținute, cu cât avem de a face cu un fruct mai rezistent. 
In orice caz aceste curbe nu prezintă urcuşuri prea exagerate la în- 
ceputul si sfârșitul sezonului fiecărui fruct, cum este cazul pe piața 
Bucureşti. De aceia nu sunt are cazurile când într'un sezon târziu se 
pot cumpăra mere româneşti mai ieftine la Berlin decât la Bucureşti. 

Tot din acest grafic se poate vedea, când apare şi când înce- 
teazá să figureze pe piață fiecare specie şi varietate de fructe. Cu 
toate acestea sezonul cel mai potrivit pentru desfacerea fructelor 
noastră nu este inaugurat, astfel încât situația este defavorabilă în 
special nouă, care livrăm tocmai în perioada Septemvrie-Decemvrie şi 
mai putin defavorabilă Olandei, Belgiei care exportă merele lor 
deobicei după anul nou, cum şi pentru America, care livrează neîn- 
trerupt până în prima decadă a lunei Julie. 

Astfel la struguri oferta este mică în lunile Martie, Aprilie. 
Mai şi lunie. La mere cea mai mică oiertă pe pietele germane, este 
în lunile Iunie si Iulie. In aceste luni însă sezonul merelor în ţara 
noastră nu este defavorabilă în special nouă, care livrăm tocmai în pe- 
rioada Septemvrie-Decemvrie şi mai puţin defavorabilă Olandei, Bel- 
giei, care exportă merele lor deobicei după anul nou, cum şi pentru 
America, care liivrează neîntrerupt până în prima decadă a lunei 


Iulie. 


Asupra soiurilor de fructe din diferite specii, preferate pe piat: 
Berlinului, nu s'ar putea face preciziuni, exceptând câteva varietăţi 
de lux. 

Piața merelor este dominată sub raportul preţurilor, de varie- 
tätile americane, Deliciosus şi Winesap, care sunt într'adevăr soiu- 
rile de mere cele mai frumoase. Succesul lor comercial, nu numai pe 
piețele Berlinului, dar şi pe toate piețele de fructe ale apusului, este 
aşa de mare, încât America după cum vom vedea, se orientează spre 
înlocuirea tuturor varietätilor prin ele, iar din statele europene Italia 
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<onsideră märu. Deliciosus „ca cel mai bun atât ca gust cât si mă- 
rime ‘1), printre merce de lyx. 

lo once caz importanța merelor din varietățile Deliciosus si 
Winesap pentru or'ce țară exportatoare de mere, este aşa de mare, 
ncât ar fi o mare greşeală ca la noi cunoaşterea şi eventual înmulţi- 
rea acestor soiuri să nu fie încercată acum, când — replantarea şi 
extinderea livezilor de meri se face pe o scară atât de întinsă. 

Al doilea loc după soiurile de mere citate, îl ocupă varietatea 
Candil-Sinap din Crimeia si aceasta cu atât mai mult, că felul cum 
sunt standardizate şi ambalate merele din Crimeia, nu diferă întru 
nimic de cele americane. Acestea sunt merele de lux. 

In ce priveşte merele din restul de soiuri, sunt apreciate mai 
toate varietätile nobile mai frecvente, fiecare însă în sezonul ei. Aci 
joacă desigur un rol foarte mare calitatea fructului precum şi gu- 

ure locale. 

Astfel în campan a 1931—1932 varietatea Belle de Boskoop, 
cu totul ignorată pe pie ele noastre, a fost plătită la Berlin cu 16 lei 
kg. pret de en gros în timp ce preţurile la celelalte fructe variau 

tre 10 şi 12 lei. 

Concurentul nostru de temut în exportul de mere în Germania, 
este Tirolul, întrucat merele din Tirol sosesc pe piața Berlinului 
odată cu ale noastre si afară de aceasta reprezintă cam aceleași ca- 
litäti de märim , gust şi culoare ca si merele dela noi, între care Ti- 
rolca roșie şi albă sunt chiar originare de acolo, 

Pe piața de struguri trec drept varietăți de lux produsele cul- 
turor de sera din Olanda și Belgia. Preţul acestora este de cel 
puțin ublu față de strugurii cultivați şi aduşi dinspre sud. Dintre 
a esta din urmă varieta ea Gros Vert a dictat prețurile strugurilor 
albi atata timp cat Franţa era una din importatoarele cele mai mari, 
În ultimii anu pretu ile ele mai mari au fost plătite pentru strugurii 
Afuz-Ali din Pulgaria. In cantități enorme se desfac strugurii de 
Chasselas, importate mai din toate țările. Este foarte apreciată din 
punct de veder medical varietatea Dimiat din Bulgaria. După ace- 
stea vine toată gama de soiuri, care abundă pe piața Germaniei sub 
nume corespunzătoare țării de export. La sfârşitul sezonului stru- 
guni de Almeria rămân si intretin piața singvri, iar alături de ei, în 
cantități mici, produsele de será. 


1) Dintrun raport (in româneşte fără dată) către Uniunea Sindicatelor 
Viti ole din România. 
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Jen. Fein Morte Apr. Marx funie Julie Hug. Sept. Ue. Wow Dee 
Fig. 50. 
Evoluţia prețurilor la fructe pe piata Berlinului în 1932. Preturi maxime 
de en gros în lei pe kilogram. 
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Regimul tarifelor vamale este in general favorabil importului 
de fructe. La baza lui stau următoarele principii : 

1. Taxele, ce se percep în sezonul fructelor propriu zis, sunt 
mai scăzute decât cele din restul anului. Sub acest raport anul es e 
împărțit în două perioade: una dela 1 lanuarie—24 Septemvrie şi 
alta dela 25 Septembrie la 31 Decemvrie inclusiv. 

2. Sunt taxe generale şi taxe după tratate; aceste din urmă au 
o limită maximă şi una minimă sau sunt fixate printr'o singură cifră. 
Ele sunt mult mai mici decât tarifele generale. 

3. Fructele împachetate mai bine şi în colete mici se tarifează 
mai scump. 

lată tarifele în vigoare pentru importul de fructe în Ger- 
mania : 


Tariful în lei pentru 100 kg. 
f după convenfiunea comercială 
Specia de fructe | ~r a 


General Maxim Minim 


Mere, pere, gutui . . . +. + 960 240 — 
Mere, pere, gutui ambalate . 2400 600 — 
Caise-piersice . . . + . +. + 8000 2000 200 
Pulpă de caise=piersice . . 1600 400 — 
Prune proaspete ; A 1600 400 240 
Prune uscate noble. El 1600 400 240 
Prune uscate ambalate . . . 3200 800 320 
Nuci . xs gum a 1200 160 80 


Un punct interesant al importului în Germania, este stațiunea 
de frontieră, prin care trebuesc dirijate fructele. In cele mai multe 
cazuri aceasta este indicată de situaţia geografică a țării exportatoare 
față de Germania. Când însă există posibilităţi mai multe, trebue 
să avem punctele de reper mai ales când voim să vindem şi în alte 
oraşe decât Berlinul. 

Deobicei preţurile cele mai scăzute sunt în nord-vestul şi sud- 
vestul Germaniei, cu oraşele Hamburg şi Miinchen în frunte, oraşe 
care sunt centrele de triare şi reexpediere a imenselor cantităţi de 
fructe, ce se importă pe apă sau pe uscat şi a căror piețe deobicei 
sunt vizate să absoarbă marfa ajunsă la limita de rezistență şi care : 
nu poate fi reexpediată. 
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Pentru a demonstra deosebirile de preturi intre diferite centre. 
dám mai jos reprezentarea graficá (fig. 51) a evolutiei prefurilor 
la mere în Berlin, Hamburg, München si Breslau, făcute pentru 
lunile lanuarie, Februarie, Martie si Aprilie 1932 dupá datele 
“extrase din ,Marktrundschau für den Gartenbau“. 


Januarie Fezruarie Martre Ane Mar 


Fig. 51. 
Evoluția prețurilor de en gros la mere în diferite centre de consumatie 
ale Germaniei în 1932. 


Din aceste grafice se poate constata că: 

1. Cele mai urcate prețuri sunt pe piața Breslau si aceasta mai 
ales la sfârşitul sezonului când încetează importul de mere din Ro- 
nânia si Rusia, iar piața Breslau începe să se aprovizioneze din 
Berlin sau Hamburg. 

2. In lunile lanuarie si Februarie diferența de prețuri între 
München şi Hamburg pe de o parte si Berlin si Breslau pe dealtä 
parte, este destul de mare, iar mai târziu când încetează importul 
de mere din Italia, Elveția, etc. si rămâne numai cel din America, 
diferența de prețuri se menține numai față de Hamburg. 

Concluzia practică pentru noi este, că exportul nostru trebuie 
să se facă prin Polonia, ceeace dealtfel coincide si cu situația noastră 
geografică. 
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Pe lâgă nevoile consumului de fructe proaspete piața germană 
necesită foarte multe fructe şi pentru industriile germane de marme- 
lade, compoturi, safturi, vinuri de fructe, etc. industrii, cari numărau 
la 1927 circa 500 prese şi 600 fabrici cu 16.761 lucrători 1). După 
studiile secţiei speciale pentru industrializat fructe depe lângă So- 
cietatea horticolă germană, aceste industrii prelucrează anual 14 mii 
vagoane, numai fructe importate. Fructele destinate industrializării 
se importă în stare proaspătă dar mai ales sub formă de semi-fabri- 
cate, cum este pulpa de caise, preparată fără zahăr. 


b) Piata Poloniei. 


Atât prin situația sa geografiicá cât şi prin raporturile noastre 
politice Polonia apare pentru fructele noastre ca debuşeul cel mai 
sigur. Deşi o ţară agricolă, Polonia este lipsită de cele mai multe 
specii de fructe, care reușesc la noi şi care se cultivă pe o scară 
întinsă, cum sunt strugurii, caisele, piersicile, nucile. Intr'o proport e 
mai mică se pot exporta în Polonia și mere, prune şi cireşe, mai 
ales ca trufandale, iar prunele uscate, articolul cel mai de seamă 
în importul de fructe al Poloniei, trebue să ne captiveze atenția cu 
atat mai mult, cu cât produsul acesta se consumă foarte mult, iar 
noi îl putem produce în cantități practic nelimitate. 

Asupra producţiei de fructe a Poloniei nu a fost posibil să 
culegem date de amănunt. Cele 116.000 vagoane de fru te, cât pro- 
duce în medie vecina noastră dinspre miază-noapte, se part'zează 
după specii astfel : 2) 


Mere. .  … 7.550.000 chintale 
Pere . . . . 2.000.000 di 
Prune . . …. 1.100.000 si 
Cirese-visine . . 1.000.000 ,, 


Dupá cum vedem dintre speciile sámburoase unele l'psesc cu 
totul, iar prunele sunt reprezentate relativ slab. 

Fără a ne opri asupra comerțului intern de fructe al Polonie, 
vom încerca să trasăm liniile de orientare a exportului nostru de 
fructe în acea ţară prin tălmăcirea datelor (tabloul 14), graficelor 
si diagramelor privitoare la importul ei de fructe total. 


1) Hempel Bruno: Kann der deutsche Gemiise- und Obstbau noch den 


steigenden Inlandsbedarf decken Braunschweig 1929. 
2) Annuaire Internationale de Statistique Agricole, Rome, 1927 1928. 
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Observaţiunile, ce putem face asupra importului polonez de 
fructe sunt: 

1. Acest import în comparaţie cu cel german, este relativ neîn- 
semnat, iar la unele specii de fructe, cum sunt merele, de 50—60 ori 
mai mic, deşi populaţia Poloniei este numai de două ori şi ceva mai 
putin numeroasă ca a Germaniei. Această situație se explică prin 
faptulă că: 

a) Producţia Poloniei de mere este proporțional mai mare. 

b) Procentul de populaţie orăşenească şi industrială este mai 
mic. 

c) Consumul de fructe in Polonia este mai scázut. 

2. Importul de mere (fig. 52 si 53) este foarte neregulat si os- 
cileaza, probabil, in sens invers productiei indigene. 


Mu gun 


Fig. 52. Fig. 53. 
Importul de mere al Poloniei. Evolutia importului de mere al Poloniei. 
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Importul de struguri si fructe al Poloniei 
E a e a RR a a E d a a PAR E, 


A N U L 
TARA MEDIA 
1926 1 7 1 
EXPORTATOARE #8 928 1929 1 9 3 0 1931 1 9 3 2 
chintale % chintale | % chintale % chintale % chintale % chintale 9 chintale | % chintale % 
Struguri: 
Total. . . 2.343 100 4.196 | 100 11,479 | 100 29.510 | 100 70.425 | 100 57.096 | 100 34905 | 100 29.993 | 100 
Cehoslovacia . . . , + è 1.996 85,2 1.632 | 38,9 1.454 | 12,7 3.226 | 10,9 2.646 38 = = = = 1.565 52 
Italia Fist ica à 91 3,9 50 | 1,2 817 | 71 2.083 | 7,1 1956 | 28 2.104 | 37 2.434 | 7 1.362 | 45 
România ...... A 90 3,8 1.312 | 31,3 3.508 | 30,6 10.032 | 3,4 29,513 | 41,8 29.507 | 51,7 9,455 | 27,1 11.916 | 39,8 
Spania . . . . . . . .. = — = — 20 | 1,8 104 | 0,4 9.926 | 14,1 7.795 | 13,7 11.660 | 33,4 4.241 | 14,1 
Ungaria +... : . . è 50 21 837 | 19,9 5.134 | 44,6 13.368 | 45,2 22,255 | 31,6 12.697 | 22,2 5.139 | 14,7 8.497 | 28,3 
Alte tări o . . . . . .. 116 50 365 | 8,7 365 | 3,2 697 | 2,4 4.129 | 5,9 499 | 8,7 6.217 | 17,8 2411 | 8,1 
Mere: 
Total. . . 923 100 6.553 | 100 10.619 | 100 59.681 | 100 105.364 | 100 81.671 | 100 35.532 | 100 42,906 | 100 
Austria o. . ... 288 312 239 | 3,6 = = — -— 520 | 0,5 6.685 | 8,2 2.606 | 7,3 1.477 | 3,4 
Belgia e s . . . . . . ai = = = = = 504 | 0,8 41.569 | 39,5 — — — _ 6.010 | 24,0 
Cehoslovacia . . . s.. 529 57,3 5968 | 91,1 1.789 | 16,8 5.343 | 89 377 | 0,4 = = i = 2.001 | 4,7 
Elveţia, .... o... = S =| = — — 16.223 | 27,3 6.791 | 6,4 = — 114| 03 334| 7,7 
Germania. , . « +... — — — = — — — — 819 0,8 — — — — 117 0,3 
Italia. cc... > — — | — 1.765 | 16,6 3.429 | 5,7 7.069 | 6,7 — — 2.470 | 69 2.104 | 4,9 
Olanda. . . . . . . +. — — - = — — 13.909 | 23,3 22.885 | 21,7 62.414 | 76,4 29 263 | 82,4 18.353 | 42,8 
România ....... — — — — 4.716 | 44,5 — a = — — 597 | 1,7 759 | 18 
Statele Unite (America) . - =>: E =j — 792 | 75 9.304 | 15,6 19.477 | 18,5 — — — — 4.224 | 98 
Ungaria +... . . +». +». + — — = — 683 6,4 = LS = = = = = 97 0,2 
Alte tări . . . . . . « 106 11,5 346 | 5,3 874 | 8,2 10.96) | 18,4 5.857 | 5,5 12.572 | 15,4 482 | 1,4 4.458 | 10,4 
Pere: 
Total... 41 100 35 | 100 218 | 100 94 | 100 963 | 100 876 | 100 147 | 100 339 | 100 
Austria . . . . + . +. — - — — — — 46 | 48,9 152 | 15,8 — — — — 28 | 8.3 
Cehoslovacia +. . . +. + + = — =: = 152 | 69,7 _ 494 | 51,3 = = — — 92 | 27,2 
Germania ....... 41 | 100 35 | 100 = — 11 | 11,7 22| 23 167 | 19,1 — 39 | 11,6 
Jugoslavia . . . . + » + — — — — = = == Adi Pi căi 33| 37 =Z = 5 1,5 
România ....... — — = — — — — — — = 598 | 68,3 — — 85 | 25,1 
Alte țări o... .. +. — — -< a 66 | 30,3 37 | 39,4 295 | 30,6 78 | 89 147 | 100 90 | 26,3 
Cirese-visine ; 
Total. . - 5.838 | 100 -2.889 | 100 11.343 | 100 5.088 | 100 7.312 | 100 6.298 | 100 3.294 | 100 6.009 | 100 
Austria cc... . — — — - _ — 1.687 | 33,2 1.757 | 24,0 — — 625 | 19,0 581 | 97 
Cehoslovacia . . . . » « FE = = = 515 45 — — — Rau 1.154 | 18,3 — — 238 4,0 
Germania... . . + +“ 5.384 | 92,2 2.845 | 98,5 8.951 | 79,0 — = 1.449 | 19,8 700 | 11,1 806 | 24,5 2.876 | 47,9 
Italia. «ee — — — — 411 | 36 959 | 18,8 313 | 43 1.573 | 25,0 945 | 28,6 600 | 10,0 
Ungaria . . . . +. +. « = — — = 1.048 | 9,2 1.680 | 33 2.399 | 32,8 2.605 | 41,4 694 | 21,1 1.204 | 20,0 
Alte țări... 454 | 78 44| 15 418 | 3,7 762 | 15 1.394 | 19,1 266 | 4,2 224 | 68 508 | 8,4 
Calse-persice : 
Total. . . 472 | 100 540 | 100 1.361 | 100 1.567 | 100 655 | 100 2.410 | 100 1.750 | 100 1.250 | 190 
Austria + « + « + + +. +. 334 | 70,8 319 | 59,1 543 | 39,9 568 | 36,2 367 | 56,0 - — — — 304 | 24,3 
Cehoslovacia . . . + +» + — — 94 | 17,4 55 | 4,0 — — — — — — 555 | 31,7 100 | 8,0 
Thalia... ... . +. +. — — — — — = 20 | 1,3 98 | 15,0 1.095 | 45,5 427 | 24,4 234 | 18,8 
România ..... +. -+ — = - = — — — | — — — 413 | 17,1 = — 59 | 4,8 
Ungaria +... .. +. + — = -| — 745 | 54,8 929 | 59,3 141 | 21,5 620 | 25,7 - = 348 | 27,8 
Alle fári e ee «+ + + 138 | 29,2 127 | 23,5 18| 1,3 50 | 3,2 49 | 7,5 282 | 11,7 768 | 43,9 204 | 16,3 
Prune: 
Total. . . 417 | 100 436 | 100 6.478 | 100 27.965 | 100 25.034 | 100 12.965 | 100 6.065 | 100 11.337 |€ 100 
Austria . . . . . . «+. — = ii — - — 1.745 | 62 4.646 | 18,6 1018 | 7,9 1.677 | 27,7 1.298 | 11,4 
Cehoslovaciă . . . +. + + = = = = — — 6.958 | 24,9 3.859 | 15,4 = — — — 1.545 | 13,6 
Germania . . . . . . + 5 1,2 181 | 41,5 — -- — — 163 0,5 — — — — 49 | 0,4 
Dalia... — — — — 1.667 | 25,7 — — — i 2.717 | 20,9 1.568 | 25,8 850 | 7,5 
Jugoslavia . . . . . . . 98 | 23,5 = — — — — = — = — 1.96n | 32,5 295 | 2,6 
Olanda .. ..... — — 125 | 28,7 3.625 | 56,0 18.457 | 64,6 12.782 | 51,2 5.991 | 46,2 476 | 7,8 5.893 | 52,0 
România ....... 147 | 35,3 - — 533 | 8,2 434 | 1,6 2.023 | 8,1 1518 | 11,7 49 | 0,8 672 | 5,9 
Alte țări . . .. . . . . 167 | 40,0 130 | 29,8 653 | 10,1 771| 2,7 1.561 | 6,2 1.721 | 13,3 329 | 5,4 761 | 6,7 
Nuci: 
Total... 1.925 | 100 3.292 | 100 2.352 | 100 3.530 | 100 7.135 | 100 8,721 | 100 7.200 | 100 4.879 | 100 
Franja a se i 4 + 25| 13 283 | 8,6 174) 74 368 | 10,4 344 | 48 — — — — 170 3,5 
ltalia o à daa 27 | 1,4 167 | 5,1 200 | 8,5 868 | 24,6 824 | 11,6 1277 | 14,6 1.383 | 19,2 678 13,9 
România .... .. 1835 | 95,33 2.573 | 78,2 1.717 | 73,0 1.968 | 55,8 5.533 | 77,5 6940 | 79,6 5.603 | 77,8 3.738 76,6 
Alte țări ........ 38 | 2,0 269 | 81 261 | 11,1 326 | 9,2 434 | 6,1 504 | 5,8 214 | 3,0 292 6,0 


1) După Rocznik handlu zagraniczniego Rzeczypospolitej polskiej 1926—1932. 
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3. Strugurii se importá în Polonia în cantităţi mai însemnate 
<u începere din anul 1929. 


Wu quintale 


E__ EMiguint 
Total 


Ce/or/ovacre 


Fig. 54. 
Importul de struguri Rig. 55. 
al Poloniei. Evoluţia importului de struguri al Polomei. 


Lupta pentru întâietate în acest import se dă între tara noastră 
si Ungaria, cu excepția campaniei din 1932, când Spania s'a situat 
în locul întâi datorită compromiterei recoltelor de struguri din basinul 
dunărean. Faţă de această situație, singurul element, care ne lipseşte 
pentru a domina piața uvalá a Poloniei, este organizarea pricepută 
a exportului, căci toți ceilalți factori ca produse frumoase, distanță 
mică, tratate şi tarife favorabile, etc. sunt prezente. 
4. In importul de nuci (fig. 56, 57) al Poloniei, situaţia Româ- 
niei este excepțional de favorabilă. Participarea ei variază în ultimii 
7 ani între 55—95%. 


Mit guint. 
20 


E Mir guint 


Fig. 56. Fig. 57. 
Importul de nuci al Poloniei. Evolutia importului de nuci al Polomei. 
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De remarcat, cá aci rivala noastrá nu mai este Franta, ci Ita- 
lia. De aceia, finánd seama, cá aceasta din urmá se gäseste intr'un 
mers impetuos de acapararea pietelor europene de fructe, conducä- 
torii economiei noastre pomicole au datoria sá vegheze asupra desfá- 
surárii luptelor pe piaţa de nuci a Varşoviei. 

5. Sâmburele în stare proaspătă figurează în importul polo- 
nez în cantități neînsemnate. La cirese si visine faptul se explică 
prin aceia, că producţia indigenă acoperă nevoile pieței, iar câte 
odată merge şi la export. Astfel în 1928 Polonia a importat 11.343 
chintale, dar a exportat în acelaș timp 12.127 chintale cireşe 1). In 
ce priveşte caisele si piersicele cantităţile mici importate se explică 
prin aceia, că aceste fructe sunt relativ scumpe, au un sezon mai 
scurt si mu sunt cerute de massele largi ale populaţiei. 

Preţurile, ce se plătesc pentru fructe pe piaţa Varşoviei, sunt 
după datele Camerei de comerţ mixte Polono-Română 2), relativ 
urcate. Astfel în perioada dela lanuarie si până la Aprilie 1932, 
limita maximă a preţurilor de engros la mere, înregistrează urmă- 
toarele cifre, pe care le dăm în comparaţie cu cele din Bucureşti : 


Varşovia Bucureşti 


la 12 1 28,5 lei 16 lei pe kg. 
„21 I 28,5 , 16 , ” 
» 26 I. 28,5 ,, 16 ,, ” 
» 11 Il. 34,5 ,, 18 , FE 
„25 TE, 34,5 „ 18 , 7 
» 6 IV 345, 22 ,, ” 


iar dela 14 Septemvrie cánd preturile la mere reapar in tabloul pri- 
mit dela Camera de comert Polono-Románá si pânä la 29 Decem- 
vrie 1932, situația în cifre se prezintă astfel: 


Varşovia Bucureşti 


La 14. IX. 19.— lei 14 lei pe kg. (en gros). 
» 28. IX 26,60 ,, 10 n , , 

„ 13. X 22,80 » 2l >» » 

» 20. X . 22,80 ,, 21 , » 
„10. XI 28,50 ,, 21 ; 3 > 


1) Annuaire du commerce exterior de la République Polonaise. Varcho- 


vie — 1929, 


2) Adresa No. 1140 din 29 Septemvrie 1933 cätre autor. 
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La 28. IX. . . 28,50lei 22 leipekg. (en gros) 
„ 13. XH. . . 33,20. 24 , , 7 
„29. XII. . . 30.40, 28 no» „ 


In mod excepțional găsim pe piaţa Varşoviei prețul de 65,5 
lei pentru 1 kg. de mere din varietatea Lukasowka. De remarcat că 
diferenţele de preţuri la mere între Bucureşti şi Varşovia, sunt mult 
mai pronunțate iama decât toamna, ceeace este explicabil, dacă ne 
gândim la greutățile de aprovizionare în timpul iernei prin import. 

Cu privire la preţurile de struguri, posedăm cifre şi mai su- 
mare, totuşi destul de elocvente. Astfel ni se comunică faptul că 
strugurii din varietatea Chasselas dor€ s'au vândut în toamna anu- 
lui 1932 cu 22—34 lei kg. en gros şi 38—50 lei en detail, ceeace 
înseamnă de 5—6 ori mai scump faţă de Bucureşti. Varietatea Asma, 
a înregistrat 30—35 lei en gros şi 48-—45 lei en detail, iar varietatea 
Afuz-Ali 35—38 lei en gros si 53—60 lei per kg. în detaliu. In 
acest timp varietatea Afuz-Ali se vindea la Bucureşti cu 20—24 lei 
kg. în comerțul de en gros. 

Desigur pentru a putea folosi aceste cifre în practica expor- 
tului, trebuie să ținem seamă de spesele de transport și vamă. Pe 
cele dintâi le-am dat la capitolul respectiv. In ceeace priveşte ta- 
rifele vamale, ele se pot vedea din următoarele cifre : 


Tarifele in lei pentru 100 kg 


Specia de fructe după tratate Observafiuni 
general 
maxim | minim!) 
| | 
Struguri 
Colete peste 5 kg. . «| 5000 | 4000 | 1680 |1. XI131 VII 
— — 900 |1. 1X-30 XI 
Colete pânâ la 5 kg. . .| 8800 | 7000 — 
Mere 7600 | 6000 — 
Aduse prin porturi . . .| 4000 — — 
Vraci Lie à i — — 360 h. VIII-15 X 
Ambal-te : 
Colete de 15 40 kg. . - — — 1100 |, , , » 
„ Sub 15 kg. . . . . — — 2000 |, , . >» 
Prune 2500 ¡ 2000 1. V-31 VII 
| “500 | 400! 49 ' vmo 1 


1) Se aplicá Romániei. 
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Tanifeie în lei pentru 110 kg 


Specia de fructe după tratate Obseivatiuni 
P P 
general 


maxim | minim!) 


Prune uscate l 
Vrac sau saci 150—120 kg. | 3000 | 2400 = 


Colete peste 25 kg. +  .| 5000 | 4000 | 680-800 
s 10-25 kg . ; . -| 7600 | 6000 |1360.1600 
Nuci 
Ĉu coajă .. .. 4000 | 3209 | 1600 
Cojite : . .| 500+ | 4000 | 2600 
Caise .. 5000 400 — 


Exportul de fructe în Polonia este foarte mult îngreuiat de 
taxele, ce trebuesc plătite pe teritoriul acelei țări. Acele taxe erau 
urcate mai ales până la 1928, când afară de vamă si transport, se 
percepea sub formă de diferite taxe, suma de 32,37 lei pe kg. As- 
tăzi, după cum am văzut detailat la capitolul exportului nostru, suma 
aceasta se ridică la 5—6 lei. 


c) Piafa Austriei. 


Cu toată amputarea teritorială, cu care a ieşit din război, Aus- 
tria, si în special capitala ei Viena, constitue una din cele mai im- 
portante piețe de fructe ale Europei. Pe continent, după importul 
total de fructe, Austria ocupă după Germania al doilea loc, pe care-i 
cedează când Franței, când Cehoslovaciei. 

Ceeace este însă caracteristic pieței de fructe austriace, e 
faptul că aceasta nu consumă tot ce importă, ci o mare parte este 
exportată, fie în stare proaspătă, fie industrializată. Astfel în 1930 
Austria ımportă circa 2.300 vagoane de mere si în acelaş timp ex- 
portă 3.863 vagoane în Germania, 423 vagoane în Cehoslovacia, etc., 
ceeace denotă că cea mai mare parte din merele importate, a fost 
reexportată. 

Pe de altă parte Austria importă multe prune şi nuci, la ex- 
portul ei însă figurează cantităţi destul de însemnate de prune us- 
cate si sâmburi de nuci. In orice caz piaţa Austriei prezintă pentru 
fructele noastre o deosebită importanță prin vecinătatea relativă şi 
prin legăturile comerciale existente. 

lată importul de fructe al Austriei în cifre: 
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Importul de struguri si fructe proaspete al Austriei 


A E AS i L 
TARA AT MEDIA 
19256 1 9 2 7 1 9 2 1 
EXPORTATOARE 8 9 2 9 1930 1931 1932 
chintale __|_% chintale % l chintale _|_% chintale % chintale % chintale___% chintale % cluntale % 
Struguri: 
Total. . . 39.993 | 100 55.132 | 100 68.686 | 100 116.517 | 100 125.513 | 100 118.103 | 100 82.888 | 100 86.690 | 100 
Puljana kaaa euk 1.165 2, 4.221 7,7 8.901 | 13,0 14.373 | 12,3 9.251 7,5 13.743 | 11,6 13.418 | 16,1 9.296 | 10,7 
recia oo || _ Eres =] = 32| — 1.574 | 1,3 3.170 | 2,7 6.431 | 7,8 1.602 | 1,8 
Italia ...«. . + 33.047 | 82,7 32.120 | 58,3 32.849 | 47,8 39.946 | 34,4 31.151 | 24,7 21.700 | 18,5 19,234 | 23,2 30.020 | 34,6 
Jugoslavia . + . « + +. + 850 | 2,1 6.463 | 11,7 7.312 | 10,6 8.027 | 6,9 18.815 | 15,0 7.861 | 6,7 16.130 | 19,5 9.351 | 10,8 
Spania. . ..... . 4.051 | 10,1 6.070 | 11,0 5.418 | 7,9 7.940 | 6,8 3.726 | 3,0 4.6% | 4.0 3.028 | 3,7 4.989 | 5,7 
Ungaria --..-. ++ 355 | 0,9 3.037 | 55 12,856 | 18,7 44.905 | 38,5 60.371 | 48,1 66.439 | 56,2 24.500 | 29,5 30.351 | 35,0 
Alte fin... 525 | 1,3 3221 | 58 1.350 | 2,0 1.294 | 1,1 625 | 0,5 386 | 0,3 147 | C2 1.078 | 1,2 
Mere (si pere pe 1926, 
1927 si 1928) : . 
Total. . . 278.089 | 100 250.102 | 100 | 201.198 | 100 396.389 | 100 229,586 | 100 225.362 | 100 92.289 | 100 239.002 | 100 
Australia . . . . . +. + . 881 0,3 1.187 | 05 5.170 | 2,6 2.995 | 0,8 42 59% | 27 3.622 | 3,9 4.202 1,7 
Cehoslovacia mme el 37.653 | 133 17.113 | 68 21.561 | 107 1.886 | 05 se Eo să (e 11273 | 47 
Elveţia . . . +... : + sl Rn = ci ll = | = | = 20.915 | 9,3 7079 | 7,7 3.999 | 1,7 
Germania... . + + + +» == — — = = — 4.541 1,1 4.472 19 - ys = — 1.287 0,5 
talia cos... i 94.528 | 34,1 55.498 | 22,2 49.904 | 24,8 29.995 | 7,6 51.274 | 22,3 16.790 | 7,4 19.663 | 21,3 45.378 | 19,0 
Jugoslavia . « + + + + * 53.402 | 19,2 51.381 | 20,5 22.203 | 11,0 145.977 | 36,9 55.398 | 24,2 82.804 | 36,7 9.811 | 10,6 60.139 | 25,2 
România ....... 10.916 | 3,9 5.185 | 2,1 6.352 | 3,2 8412 | 2,1 2.530 1,1 6660 | 3,0 777 | 08 5833 | 2,4 
Statele Unite .... + + 9.957 3,6 30.455 | 12,2 25.044 | 12,4 46.449 | 11,7 40.063 | 17,5 58.884 | 26,1 44.106 | 47,8 36.422 | 15,2 
Ungaria . . +. + + lc 49.836 | 16,8 36.141 | 14,55 26.359 | 13,1 54.096 | 13,6 25.803 | 11,2 23.574 | 10,5 3.783 | 4,1 30.941 | 12,9 
Alle fri «es 23.916 | 8,6 53.142 | 21,2 44.645 | 22,2 102.038 | 25,7 39.760 | 17,3 9.763 | 4,3 3.448 | 3,8 39.530 | 16,5 
Pere: 
Total... -| — =| — | = 176.935 | 100 48.325 | 100 84.196 | 100 48,506 | 100 89.265 | 100 
Cehoslovacia +. + >». =| — — — — | — 8.295 | 4,7 7.150 | 148 19.505 | 23,2 2.890 | 6,0 9.460 | 10,6 
Éd see =| —| —| - -| — 113.608 | 64,5 5.111 | 10,6 14.529 | 17,3 13,302 | 27,4 36.637 | 41,0 
Tala a toa nes -| —| -| -= -| — 41.046 | 23,4 30.359 | 62,7 31.579 | 37,4 29.488 | 60,8 33.118 | 37,1 
Jugoslavia . . . .. = — = — = — 4.126 | 2,3 1.245 | 2,6 5.284 | 6,3 685 14 2.835 | 32 
Statele Unite America . . == — == — NN => 465 0,3 1.206 25 3.367 4,0 1.313 27 1.587 1,8 
Ungaria .. e. +. + | = -| — -| — 7.559 | 4,3 1483 | 3,1 7.853 | 93 357 | 0,7 4313 | 48 
Alte țări + + ... ll i =a | =| — 936 | 0,5 1771 | 3,7 2.079 | 2,5 471| 1,0 1.312 | 1,5 
Prune: 
Total. . « 125.445 | 100 130.992 | 100 166.539 | 100 202.044 | 100 192.012 | 100 174,478 | 100 170.130 | 100 165.948 | 100 
Bulgaria +... + + + + — — — — = — — = — — 6.523 3,7 3.863 2,3 1.484 0,9 
alia ee ss se 8.064 | 6,4 11.281 | 86 10.648 | 6,4 20.828 | 10,3 14.677 | 7,6 6910 | 4,0 18.302 | 10,8 12.958 | 7,8 
Jugoslavia +... + + + 94.167 | 75,1 86.121 | 65,8 110.532 | 66,4 128.132 | 63,4 144.122 | 75,1 1212 69,8 138.044 | 81,1 117.562 | 70,8 
România . . . . +. -. — | — — — => — — | — =| _ 2.111 | 1,2 301 | 02 
Ungaria +... 20.125 | 16,0 31.687 | 24,2 42.381 | 25,4 50.282 | 24,9 27.629 | 14,4 38.286 | 21,9 6.953 | 4,1 31.049 | 18,7 
Alte tări ces + + 3.089 | 2,5 1.863 | 1,4 2.978 | 1,8 2.802 | 1,4 5.584 | 2,9 977 | 0,6 857 | 0,5 2.593 | 1,6 
Cirese-Visine : 
Total. . 27.575 | 100 30.125 | 100 31.568 | 100 28.411 | 100 31.084 | 100 34.248 | 100 31.849 | 100 30.694 | 100 
Cehoslovacia . . . . + 1.342 | 49 1.184 | 3,9 3.101 | 9,8 131 | 0,5 1.656 | 5,3 1.973 | 58 1.687 | 5,3 1.582 | 1,1 
Germanids à + iers 265 | 1,0 461 | 1,5 755 | 2,4 924 | 3,2 1.949 | 6,3 1.563 | 4,6 699 | 1,9 948 | 3,1 
als, va o de aa 22.015 | 79,8 22.582 | 75,0 18.372 | 58,2 23.051 | 81,1 17.766 | 57,2 20.151 | 58,8 20.847 | 65,6 20.683 | 67,4 
Jugoslavia . . . . . - + = = = = pan = = == = = 2.443 7,1 563 1,8 429 1,4 
Ungaria .-.... +: 3.483 | 12,6 5.167 | 17,2 7.037 | 22,3 3.491 | 12,3 8.163 | 26,3 8.102 | 23,7 8.051 | 25,4 6.213 | 20,2 
Alte trio... 470 1,7 731 2,4 2.303 | 73 814 | 2,9 1.550 | 4,9 16 _ 2 = 840 | 2,8 
Caise-Piersice : 
Total. . . 57.531 | 100 41.120 | 100 59.156 | 100 72.650 | 100 65.175 | 100 77.605 | 100 84.843 | 100 65.440 | 100 
Italia. aa ee ai à .. 32.423 | 56,3 34.554 | 840 31.367 | 53,0 65.685 | 20,4 46.315 | 71,2 69.276 | 89,1 70.065 | 82,7 49 955 | 76,3 
Jugoslavia +... . + à 198 | 0,4 289 7 2.895 | 4,9 167 | 0,2 2.024 | 3,1 193 | 0,3 192 | 0,2 851 | 1,3 
Spania, . « . «+ . +. =| = 64 | 0,2 73 | 0,1 711 | 0,1 461 | 0,7 2319 | 3,1 3.555 | 4,2 935 | 1,4 
Ungaria ....... 24.849 | 43,2 5.838 | 14,2 24.113 | 40,8 6.117 | 8,4 15.057 | 23,1 5.400 | 7,0 10.905 | 12,8 13 182 | 20,2 
Alte tări e.. .. 61 | 01 385 | 09 708 | 1,2 610 | 0,9 1.318 | 2,0 417 | 05 126 | 0,1 517 | 0,8 
Nucl 
Total 24.910 | 100 27.238 | 100 22.366 | 100 29.104 | 100 33.429 | 100 32.033 | 100 27.656 | 100 28.105 | 100 
Bulgaria ........ | — 2.556 | 9,4 4.938 | 22,1 3.215 | 11,0 3.642 | 10,9 3.713 | 11,6 4.262 | 15,4 3.189 | 11,3 
Cehoslovacia . . . . . . 2.802 | 11,2 1.392 | 5,1 1.600 | 7,2 668 | 2,3 524 | 1,6 ~ 2 =| — 998 | 3,6 
Franţa . . . . . ds & — — 723 2,6 613 2,1 1.798 6,2 1.526 4,6 ~- = — — 666 24 
Germania... . . . . 374 | 1,5 710 | 2,6 325 | 14 304 | 1,0 1.106 | 3,3 -| — | = 402 | 74 
Italia . . . .... a 572 | 2,3 2.562 | 9,4 631 | 28 5.451 | 18,7 3.020 | 9,0 2495 | 78 1.102 | 40 2261 | en 
Jugoslavia . . . . . Ea 8.706 | 34,9 12.744 | 46,9 5.627 | 25,1 7.623 | 26,3 14.907 | 44,5 14.056 | 439 17535 | 634 11.500 | 413 
Polonia ....... 663 | 2,6 — | — 462 | 2,1 222 | 08 2.511| 7,5 ne ae 541 | 20 
România . ...... 8.664 | 34,8 3.238 | 11,9 5.382 | 24,1 5.660 | 19,4 3.201 | 9,6 3.020 | 9,4 144 | 52 4371 | 15 
Rusia e . .. . . .. = — — — => = — 1.969 6,8 — = 2.876 90 2 071 75 "089 35 
Ungaria. ha on 2.250 | 9,0 1.6 6,1 ali 3,3 725 | 2,5 1.465 | 4,4 4102 | 128 141| 0% 1568 | 56 
te tări . . ....... 879 | 3,7 11.65 6,0 f 9,2 1.469 | 5,0 1.527 | 4,6 LT | 5,5 1.111 | 4,0 1494 | 5,3 
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Caracteristice pentru importul de fructe al Austriei sunt ur- 
mätoarele constatäri : 

1. Austria este cea mai mare importatoare de prune proaspete 
din Europa. La acest import (fig. 58 şi 59) participă Jugoslavia 
cu 70,8%, Italia cu 7,8% şi Ungaria cu 18,7%, iar para noastră 
apare pe piața de prune a Vienei, abia în 1932 cu 1,2%. 


Fig. 58. Fig. 59. 
Importul de prune Evolutia importului de prune al Austriei, 
al Austriei. 


Cum în acest import spre deosebire de cel cu prune uscate, 
lipsește concurentul cel mai de temut S. U. A., şansele României de 
a-şi spori cota de participare cresc. 
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2. Speciile de fructe, la care consumul a crescut în continuu, 
inclusiv ultimii ant ai crizei, sunt caisele si piersicele. La acest import 
fara noastrá mu participá. 

3. România nd participă nici la importul austriac de struguri 
(fig. 60, 61), în care Italia şi Ungaria ocupă locul de frunte, iar în 
ultimii ani se afirmă tot mai mult Bulgaria, care a atins 16%, Jugo- 
slavia cu 19% şPchiar Grecia cu 8% din întreg importul. 


Fig. 60. Fig. 61. 
Importul is Evolufia-importului-de- struguri al Austriei. 
al Austriei. 


4. In ceeace-priveste importul Austriac de nuci, (fig. 62, 63). 
acesta se adresează fot mai puţin producţiei noastre. Desi in totalul 
lui acesta-a rămas în ultimii şapte ani aproape constant, cota parte a 
României a scăzut succesiv dela 34,8% în. 1926, la 5,2% în 1932. 

5, Q-linie continuu-descendentá a urmat participarea noastră 
şi la importul de mere al Austriei (fig. 64, 65), iar în cel de pere, 
cireşe si vişine România nu figurează. 

Faţă de această situație, problema, care se pune comerţului 
nostru exterior de fructe cu privire le importul Austriei este : 

a) Recástigarea locului în importul de mere si nuci al Aus- 
trie; şi 

b) Cucerirea unui loc în importul celorlalte fructe. 
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Sub raportul preturilor la fructe, piata Vienei se situeazá intre 
Berlin si Varsovia. Evolutia acestor prefuri, precum si sezonul fie- 


Mn Quint. 


Fig. 62. Fig. 63. 


Importul de nuci Evoluţia importului de nuci al Austriei, 
al Austriei, 


cărui fruct cu începutul şi sfârşitul lui, se pot urmări după graficul 
din fig 66, 


Tarifele vamale de import al fructelor în Austria sunt relativ 
scăzute, ceeace se poate vedea din datele ce urmează : 


Tariful în lei pentru 100 kg. 
conform tratatelor 


Specia fructelor general comerciale) 
Struguri . . . . . . . 1400 350 
Mere-pere . 4 . : . , . 1750 175 
Mere-pere neambalate . . 700 70 
Piersice , . , , , . . 700 280 
Prune .. , , . , , , 1120 liber ?) 
Nuci . . 4 . , , a . 700 70 
Nuci cojite . . , , , . — 280 


1) Italia, Jugoslavia, Spania, Ungaria. 
2) Jugoslavia, Spanta. 
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Fig. 64. 


Importul de mere al Austriei. 
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d) Piaţa Cehoslovaciei. 


Pomicultura Cehoslovaciei dispune de un arboret de circa 
38,81) milioane pomi roditori, dintre cari: 


16 milioane pruni 


11,4 ii meri 
5,4 ss peri 
3,9 5 ciresti 
z,7 m visini 
0,9 i nuci 
0,4 , , caigi 
0,1 5 piersici. 


Acesti pomi ocupä o suprafatä de 99.011 ha. si dau urmätoa- 
rea productie medie anualä de fructe : 


Prune. . . . +. +» 1.587.344 quintale. 
Mere . . . . +. . 1.736.391 i 
Pere . . . . . +. 882.078 FR 
Cirese. . . . . . 465.113 e 
Vigine. . . . . . 55.841 P 
Caise . . . . . …. 17.531 7 
Piersice . . . . . 7.5062) ,, 


De remarcat, cá productia medie, datá de statisticele cehoslo- 
vace penttru un pom din fiecare specie, este cu mult superioará pro- 
ductiei medii a unui pom din Germania. latá cifrele compartive : 

Producţia unui pom în Cehoslovacia *), Germania *). 


Măr . . . . 266 kg. 17,1 kg. 
Par... . 279 „ 15,3 , 
Cireş . . . . 235 , 75 , 
Visn. . . . 180 , _ , 


1) Annuaire Internationale de Statistique Agricole, Rome — 1930, 

2) Media datelor din acelaş anuar pe anii 1926—1981. 

3) Zprávy státního úradu statistického Republicky Cehoslovenske No. 92 
din 1932. 

4) Zaho Fritz Pauls op. cit. 
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Fig. 66. 
Evoluția prețurilor la fructe pe piața Vienei în 1932. 
Preturi de en gros în ki pe kg. 
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Importul de struguri şi fructe proaspete al Cehoslovaciei 
Él ea) 


A N U L 
TARA MEDIA 
| 1 92 6 1927 19238 1929 1 9 1 
EXPORTATOARE | | | da di dia 
chintale | VA chintale | UA chintale VA | chintale JA chintale YA chintale | VA chintale %, chintale | % 
Strnguri 
Total . . . 5.539 100 15.513 100 14.186 100 33.379 100 32.982 100 19.536 100 16.352 100 19.96 100 
ltalia. © ; 2.387 43,1 1.346 8,7 2.304 16,2 6.023 17,0 3.905 11,8 1.841 9,4 1.709 10,5 2.788 14,0 
Jugoslavia . . . . + de 1.267 22,9 5.121 33,0 4,294 30,3 4.246 12,0 6.955 21,1 8.196 42,0 5.194 31,8 5.039 25,3 
Spania. . . . . . . .. 268 4,8 3.359 21,6 3.416 24,1 5.769 16,3 4.471 13,6 743 3,8 252 1,5 2.612 13,1 
Ungaria . . . . .... 51 0,9 1.684 10,9 2.143 19,3 15.577 44,0 15,541 47,1 — — 921 5,6 5.215 26,2 
Bulgaria ss... ... — = = — — — = — — — 1.584 8,1 3.011 18,4 656 3,3 
Grecia... . . . . .. = = = = = = = — — — 718 3,7 2.966 18,1 526 2,6 
Alte țări... 1.566 28,3 4.003 25,8 1.429 10,1 3.764 10,7 2.120 6,4 6.454 33,0 2.299 14,1 3.090 15,5 
Mere-Pere 
Total 56.801 100 77.378 100 60.961 100 | 234.716 100 | 342.451 100 | 232.351 100 | 232.918 100 | 176.853 100 
Austria . .. sa 4.741 8,3 16.557 21,4 9.236 15,1 5.852 2,5 42.292 12,4 26.750 11,5 57.334 24,4 23.253 13,1 
Elveția . . . ... “à — — — — — — 19.376 8,3 5.758 1,8 19.807 8,3 661 0,2 6.514 3,7 
Italia sos 7.532 13,2 7.444 9,6 9.262 15,2 21.152 9,3 28.571 8,4 14.086 6,1 27.682 11,7 16.618 9,4 
Jugoslavia . . . . .. N 15.22? 26,7 17.099 22,1 - — 32.753 13,9 | 101.271 29,6 50.641 21,8 | 110.155 47,2 46.734 26,4 
România ....... 19.654 34,6 9.364 12,1 13.242 21,7 37.989 16,2 40.052 11,9 30.454 13,1 7.028 3,0 22.540 12,7 
StatelerUnite + . . . .. 2.440 42 7.038 9,9 8.309 13,6 24.007 10,2 21.882 6,7 69.895 30.2 21.656 9,2 22.261 12,6 
Ungaria ........ 5.539 9,6 18 493 23,9 6.146 10,1 76.133 32,4 33.548 +,8 7.568 3,3 3.231 2,2 21.522 12,2 
Ale ţări . . . . o... 2.043 3,5 783 1,0 14.766 24,3 16.854 7,2 65.477 19,4 13.150 5,7 5.171 2,1 16.892 9,6 
Prune 
Total... 663 100 1.395 100 971 100 4.792 100 3.734 100 46.816 100 41.528 100 14 268 100 
Italia, ..... .. 486 733 ` 296 21,2 383 39,4 1.103 21,1 2.449 65,4 2.463 5,3 3.417 8,3 1.501 10,5 
Jugoslavia . . . , « . . 106 16,0 189 13,5 141 14,5 596 12,4 350 9,3 39.753 84,9 37.582 90,5 11,245  |' 78,8 
Ungaria +... ..... — — 608 43,6 368 37,9 2.914 61,0 798 21,3 100 0,3 97 0,2 697 4,9 
Bulgaria... .. ,.. — — = — — — -- = — — 2.421 5,2 219 0,5 377 2,6 
Alletäi........ 71 10,7 302 21,7 79 8,2 269 5,5 146 4,0 2.079 43 213 0,5 451 3,2 
Cireşe-Vişine | 
Total. . . 1.866 100 2.165 100 4.192 100 5.822 100 4.279 100 2.145 100 1.283 100 3.193 100 
| 
Austria . .. ........ — — — — = = — _ — — 131 6,2 65 5,1 28 0,9 
alia, .. d nec 1.281 68,6 1.655 76,4 3.237 67,6 4.676 81,3 2.056 48,0 1.050 | 49,0 1 84,8 2.149 67,3 
Ungaria +... ..... 11 0,6 197 9,1 1.175 24,5 814 13,9 2.023 47,3 591 27,6 116 9,0 704 22,0 
Alte țări... ... 674 30,8 313 14,5 380 7,9 332 5,8 200 4,7 373 17.3 14 1,1 312 9,8 
Calse-piersice 
Total. . . 12.309 100 11.252 100 19.560 100 29.423 100 18.376 100 21.919 100 21.823 100 19.237 | 100 
Austria .,,...,. |‘ 708 5,7 2.075 18,4 933 8 1.558 5,3 535 2.9 934 4,2 1.614 7,4 1.122 6,2 
Hialia se à à 6 à a 6.869 55.8 6.296 55,3 5.342 27,3 18 418 62,6 9.788 53,3 19.766 | 90,2 19.496 89,4 12.282 63,8 
Ungana ....... 4.106 33,4 2.465 21,9 12,407 63,4 8.534 29,0 7.250 39,5 32 0,1 574 2,6 5,052 26,3 
Alte titi... ..... 626 5,1 416 3,8 878 4,5 923 3,1 803 4,3 1.187 5,5 139 0,6 710 3,7 
Nuci 
Total. . . 1.374 100 18.791 100 7.017 100 13.282 100 11.374 100 21.644 100 11.545 100 12.147 100 
Austria... 28 2,0 819 44 337 4,8 1.593 12,0 436 3,8 1.188 25 447 3,9 692 5,7 
Bulgaria +. . . . . .. — — 1.714 9,1 — — 124 0,9 382 3,4 1.934 8,9 136 1,1 613 5,1 
Franţa ......... 49 3,6 292 1,5 500 7,1 1.694 12,8 856 ,5 607 2,8 232 2,0 604 5,0 
Germania . . e « . . . 52 3,8 105 0,6 _ — 451 3,4 — — 323 1,5 — = 133 1,1 
Italia, ..... 133 9,7 — — 79 1,1 2.993 22,6 313 2,1 926 4,3 2.986 25,9 1.061 8,7 
Jugoslavia . + . . . . . — — 8.896 47,4 718 10,2 1.396 10,5 3.981 35,0 7.373 | 34,1 5.308 46,0 3.953 32,5 
România ....... 999 72,7 6.152 32,7 4.859 69,3 4,252 32,0 3.613 31,8 7.952 | 36,7 2.237 19,3 4.294 35,4 
Ungaria . . ...... 107 1 472 2,5 85 1,2 125 0,9 104 1,0 157 0,7 3 — 151 1,2 
an BEI (Polonia, Rusia 6 0,4 341 1,8 439 6,3 654 4,9 1.689 14,8 1.184 5,5 196 1,7 644 5,4 
urcia 
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Prun . . . . 21,5 kg. 6,5 kg. 
Cais . . +. +. 11,9 ,, — , 
Piersic. . . . 96 ,, — ,», 
Nue . . . . 182 „ — + 


In total productiunea nationalä de fructe a Cehoslovaciei, se 
ridicá la cifra medie de 48.096 vagoane pe an, 

In «ultimii 11 ani această producfiune a atins un maximum de 
113.220 vagoane în 1932, si un minimum de 25.878 vagoane în 1929. 
Dacá finem seamá cá Cehoslovacia importá in medie cifra de 3.200 
vagoane fructe anual şi exportă circa 2.700 vagoane, rezultă că 
diferența de 500 vagoane intră împreună cu producţia indigenă în 
consumul naţional, care se ridică la cifra rotundă de 50.000 vagoane 
fructe. Pe noi interesándu-ne numai importul de fructe al Ceho- 
slovaciei (tabloul 16) îl vom urmări după datele statistice pe ultimii 
şapte ani : 

De reţinut cu privire la comerţul exterior de fructe al Ceho- 
slovaciei — şi în special la importul ei — sunt următoarele fapte: 

1. Cehoslovacia este o mare producătoare şi exportatoare de 
pere, astfel că pentru acest produs piața ei este închisă tuturor fá- 
rilor pomicole. 

2. Importul de fructe mai însemnat este cel de mere (fig. 67, 
68). In acest import țara noastră a ocupat în anul 1926 primul loc, 
cu 34,6%, iar de atunci încoace participarea noastră a scăzut la 
3%, cifră care corespunde locului al cincilea în ordinea descrescändä. 

2. După importul de mere urmează în ordinea importanţei 
pentru noi importul de nuci (fig. 69, 70), la care România participa 
= in anul 1926 cu 72,7%, pentru a scoborí în 1932 la 19,3%. 

Cum această scădere a exportului nostru de nuci în Cehoslo- 
vacia, nu este accidentală, bruscă, ci succesivă, ea nu poate fi ex- 
plicată numai prin scăderea recoltelor de nuci, de aceia în faţa noas- 
tră rămâne deschisă lupta de rivalitate cu Italia şi Jugoslavia, pentru 
recâstigarea poziţiilor pierdute, 
| 4. La importul fructelor din restul speciilor adicá struguri (fig. 
71, 72), cirese, visine, caise, piersice si prune proaspete Románia 
nu ja parte. 

Sub raportul preturilor, evolufia cárora pentru anul 1932 se 
poate vedea din figura 73, piata Praga apare sub cáteva aspecte 
interesante, care complecteazá elementele de orientare in comertul 
cehoslovac de fructe. 
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Astfel urmărind cu atentiune curbele respective observăm că: 

1. Apariţia strugurilor indigeni, care a avut loc pe ziua de 11! 
Septemvrie, nu provoacă scoborârea preţurilor la struguri străini, dim 
contra aceştia îşi urmează cursul de urcare. Primii sunt de două ori; 
mai scumpi decât cei din urmă. 


LM 

$ 
QE 
3 
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Fig. 67. 
Importul de mere al Cehoslovaciei. 


2. Nucile indigene cehoslovace, deasemenea nu obfin decát, 
preturi pe jumätate fatä de nucile românesti si franceze. Aceste, 
fapte denotă, că pe piața Cehoslovaciei nu există o concurenţă se- 
rioasä pentru fructele, a căror patrie este dincoace de Carpaţi. 

3. Preţurile la pere sunt mult mai scăzute față de celelalte 
fructe. Acest fapt confirmă situația Cehoslovaciei de mare produ- 


cătoare de pere. 
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Fig. 68. 
Evoluția importului de mere al Cehoslovaciei. 


www.dacoromanica.ro 


172 


4, De remarcat faptul, cä si la mere preturile pentru fructele 
indigene diferä mult de cele pentru fructele sträine, o dovadä în 
plus cä pietele de fructe ale tärilor din centrul si nordul Europei 


încă mult timp vor rămâne tributare pentru calitate, Europei danu- 
biene şi mediteraniene. 


Total 


è Mi guint. 
Romänre 


Jugoslavia 
Italia 


Fig. 69. 
Importul de nuci al Cehoslovaciei. 


1926 1927 1928 1929 1930 1931 1932 


Fig. 70. 
Evoluția importului de nuci al Cehoslovaciei. 


Tarifele vamale, la care sunt supuse fructele la intrarea în 


Cehoslovacia, sunt relativ scăzute pentru toate fructele afară de 
struguri 
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Fig. 71. 
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Fig. 72. 
Evoluţia importulu de struguri al Cehoslovaciei. 


e) Piaţa Ungariei. 


Aceasta prezintă în exportul nostru de fructe importanța in 
special pentru mere. Rămasă după război o ţară mai mult de şes, 
Ungaria abia numără 14 milioane de pomi roditori, d ntre cari nu- 
mai 2,5 milioane meri. Pe dealtă parte populația Ungariei este mare 
consumatoare de mere, acest fruct fiind aproape nelipsit dela -masa 
lucrätorului ungur, cărui îi complecteazá ba chiar inlocueste adesea 


mâncarea. 
Este explicabil de aceia importul mare de mefe al Ungariei, 
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alăturea de un export neînsemnat. Numai din ţara noastră Ungaria 
importă 300—400 şi până la 600 vagoane de mere anual. Pentru 
celelalte fructe românești piața Ungariei prezintă o importanţă mai 
mică; pentru struguri este inexistentă, 


Celelalte pieţe nord-eurapène prezintă pentru noi o impor- 
tanfá mai mică, 

Anglia, cea mai mare importatoare de fructe, este aprovizio- 
nată 90% de Statele Unite, Canada si Australia cu mere, de Spa- 
nia, Portugalia, Belgia şi Olanda cu struguri, de Belgia, Franţa si 
Statele Unite cu pere, etc. 

Danemarca, Suedia si Norvegia, prezintă o situaţie putin deo- 
osebitä de cea a Marei Britanii, iar în ceeace priveşte Belgia si O- 
landa, acestea nu numai că se afirmă din ce în ce mai mult ca ex- 
portatoare de mere, pere, etc. dar prin intensificarea şi extinderea 
culturilor sub geamuri pe zeci şi sute de hectare, se numără astăzi 
şi printre ţările exportatoare de struguri. 

In această situatiune, piețele ţărilor nordice, afară de Germa- 
nia, precum şi acelea din S. U. A. nu ne pot preocupa deocamdată 
decât sub raportul nucilor, căci a încerca să strábatem pe aceste 
pieţe cu celelalte fructe ale noastre, în timp ce pierdem debuseurile 
vechi din statele vecine, ar fi nelogic şi riscant. 

Mult mai multă atenţie merită pieţele dinspre miazăzi ca Egip- 
tul si Palestina, unde mai ales merele, şi nucile noastre sunt deja 
cunoscute şi apreciate. 

În fine, o deosebită atenţie va trebui să acordăm pe viitor pie- 
fei ruseşti, pe care pentru moment nu am putut-o cerceta. 


4. Tärile rivale României. 


Din cercetarea datelor cu privire la importul de fructe al tä- 
rilor importatoare, s'a putut deja evidenția, în ce ordine se aranjează 
statele exportatoare de fructe. Ne vom ocupa aci pe scurt de cele 
mai importante dintre acestea, cum sunt Italia, Franţa, Spania, Sta- 
tele Unite ale Americei, apoi de ţările vecine din basinul dunărean, 
ca Jugoslavia, Ungaria si Bulgaria. 

Italia este tara, în care exportul de fructe a luat în ultimii 
ani avántul cel mai mare. Ea apare pe toate pietele de fructe, unde 
figurează şi ţara noastră şi constitue concurentul cei mai serios, nu 
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Fig. 73. 
Evoluția prețurilor la fructe pe piața din Praga 


Preturi de en gros în lei pe kg. 
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numai pentru celelalte state, dar si pentru insäsi productia indigenä 
a ţărilor importatoare. Asupra acestui adevărat pericol Consiliu] su- 
perior agricol al Germaniei se pronunţă astfel: 

„Die italienische Obstausfuhr ist nicht nur fin unseren Gar- 
tenbau gefährlich geworden, sondern auch für denselben Frankrei. 
chs und der Schweiz, welche in der letzen Zeit Massnahmen gegen 
diese Einfunr zu nehmen gesollt haben” +). 

Ne mai vorbind de fructele coloniale, aproape nu exista specie 
de fructe, din care Italia sá nu exporte. Piersice, mere, struguri şi 
pere, mai puţin cirese, care se expontă în special sub formă de firese 
sulfurate, apoi prune, prune uscate si nuci, toate acestea sunt ex- 
portate în cantităţi, care se pot vedea din tabloul 17 fntoc- 
mit după datele, ce ne-au fost puse la dispoziţie de Consilierul nos- 
tru comercial dela Roma, prin intermediul Institutului Naţional de 
Export. 


Tălmăcind cifrele din acest tablou, primul lucru, care ne 
reţine atenfiunea, este proporția mare a exportului faţă de produc- 
fiunea de fructe: 14% la mere şi pere, 33% la struguri, 25% la 
cireşe, etc., iar în mod izolat, o proporţie, care ajunge la 55% cum 
e cazul la strugurii de masă în anul 1930. Toate aceste cifre sunt 
mărturii ale unei intensive organizări a valorificării fruatelor italiene, 
pe care nu o vom întâlni aşa de des. In medie generală Italia ex- 
portă 20% din producția națională de fructe. 

De relevat mai este faptul că exportul sâmburoaselor cu toată 
criza din ultimii ani a sporit enorm şi aceasta în special la piersice, 
care dela 219.684 chintale în 1927, a sporit la 646.196 chintale în 
1932. 

In fine reținem gi creşter a exportului italian de prune uscate, 
cu care pe viitor exportul nostru, inevitabil, va avea de luptat. 

Mijloacele, prin care Institutul italian de export a reuşit să 
dea comerţului fascist de fructe, organizarea atât de avansată sunt : 

1. Standardizarea. 

2. Livrarea dirijată. 

3. Instalaţii frigorifere de păstrat. 

4. Vagoane frigorifere la transport. 

Acestor măsuri le-au precedat altele, cari au privit cultura, 
cum sunt : 


1) ,Marktrundschau für Gartenbau” din 5 Sept. 1932. 
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5, Aplicarea cát mai riguroasä a dispozifiunilor cu privire la 
apărarea pomilor roditori, contra boalelor parazitare, 

6. Inlocuirea cát mai repede a speciilor si varietäfilor de fructe 
existente, prin altele mai valoroase din punct de vedere comercial, 

7. Adaptarea nouilor sisteme de cultură în vederea imbunátá- 
firii calităţii si mai ales a grábirii coacerei.. 

Cu privire la punctul din úrmá, un singur exemplu ne va lä- 
muri asupra progreselor, pe cari le-a realizat pomicultura italiană 
în vederea comerțului de fructe. Se ştie. că cele mai frumoase şi 
timpurii fructe din una şi aceiaşi varietate se obțin dela pomii 
tineri, Plecând dela acest fapt italienii au preconizat, cultura pier- 
sicului În generatiuni succesive, Tinerii pomisori plantați la distante 
mic de 2—3 m. se cresc până ce rodesc odată, maximum de două 
ori. Apoi sunt scoși si altă generaşie de pomi tineri, care între timp 
au fost plantați si crescuţi unu-doi ani, ajung să producă pentru ca 
după prima sau a doua recoltă să fie si ei scoși. In felul acesta cul- 
tivatorul alimentează piaţa cu fructe, ce se coc cu 5—6 si mai multe 
zile mai devreme, fiind şi de o calitate superioară. 

In urma măsurilor luate pentru protecția şi îmbunătăţirea pro- 
ductiei pomicole italiene, aceasta a fost dublată la cireşe, caise, pier- 
sice si prune numai în decurs de 6 ani (1923—1929). 

Varietätile mai importante, pe care le exportă Italia din fiecare 
specle de fructe sunt : 

Cirese: Fucilette di Biscoglia, foarte timpurie, Durona si Du- 

rocina. 

Piersice: Amsden, Allberta, Halle, May Flower si Triumph. 

Prune: Burbank, Santa Rosa si Gaviotta. 

Mere: Raso nobile, Gravenstein, Bel fiare gialo si Reinette 

du Canada. 
Pere: Coscia, Spadona, Spineia Carpi, William's, Beurré 
Clairgeau, Beurré Diel, Passe Crassane, Bergamotte 
Espéren si Duchesse d'Angoulême. 

Struguri: Regina Zibbo, Baresaha, Moscato di Terracino si 
Bicano, iar din cele tárzii Ohanez sau de Almeria si Per- 
queles di Tiroli. 


Franfa este fara, care dupá rázboi, spre deosebire de Italia, 


a regresat în exportul său de fructe. In linii mari, cauzele acestui 
regres sunt următoarele : 
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TABLOUL 17 


Producția şi exportul de struguri si fructe a Italiei 


1927) 1928) 1929) 1930) 1931? 1932?) MEDIA 
REA Productia e Productia Exportul Productia Exportul | Productia Exportul Producţia Exportul Producţia Exportul | Producţia E aportul 
FRUCTELOR a ——— = 


chintale JE 


chintale 0/0 


chintale | o/o 


chintale | % chintale | 0/6 chintale | o 


Struguri de masă ........ — 227.000 — 228.500 774.720 283.600 | 36,60 | 828.110 453.230 | 54,73 | 1.065.790 423.690 | 39,75 | 1.287.560 369.286 | 28.6' 989.045 330.884 | 33,45 
ie e i „853. 522.613 2.475.550 119.621 3.246.630 566.793 325.404 

Mere . eee] g33000 | 222200 1346| 2975500 | 383.700 EZ | ra 187.500 | 1060 1.853.750 | 2087 | 940 am | dés 14,11 

Peres proies | 229.600 182.900 189.200 284.900 1.447.760 166.419 |) 1.601.490 263.699 |) 2.043.680 | 223.522 225.173 

Cirese şi vişine. . . . . ... | 187.227 |) | 152.481 |) 181.794 420.490 102.132 | 24,3 541.290 112.584 | 20,8 648.030 121.087 | 18,7 509.952 129,399 | 25,4 

A 23.874 91.097 33.071 52.544 49,176 46.808 

$ 2.343.000 31.089 es |! 2.571.400 16,22 || 3.374.694 24,98 | | | 

Piersice . cc... 219.684 240.408 570.323 | 2.485.240 384.180 |! 16,78 |} 3.030.160 643.040 |) 22,95 |} 3.530.500 | 646.196 |, 24,19 [+ 2.889.181 450.722 | | 22,72 

Prune . ... -....... | _ — y, _ J = | — A ] 158.909 158.909 

Prune uscate . ........ 2.600 — 2.000 — 25.270 = _ 53.258 — 70.896 - 87.520 — — 

Nuci aus ae a a 251.000 — 224.500 — 341.800 = 229.560 _ 482.010 — 510.630 — 339.916 — 


1. Annuaire Internationale de Statistique Agricole, Rome 1927—1931. 
2. Legafiunea Regală a României dela Roma, adresa Consilierului Comercial No. 398 din 1 laruarie 1933. 
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TABLOUL 18 
Producţia şi exportul de struguri şi fructe a Franţei 


DD a a a N N A RR A a a a a a a 


DP need 


19271 1928 1 1929 1) 19301 1931 2) 1932 3 Media 
SPECIA (AAA | A A A AS 
FRUCTELOR Productia Exportul Productia Exportul Productia Exportul Productia Exportul Productia Exportul Productia Exportul Producţia Exportul 
chintale |% chintale |% chintale |% chintale A|  chintale | % chintale o/o chintale 
Siruguri de masă . . . 1.077.780 — — 1,111,800 — — — — — 1.483.980 221,391 | 14,91| 1.483.980 238.160 | 16,04 Er 3% 1.217.058 177.649 
Mere... .. . .. 52,463 43,298 1,510,1 31.81 5 
Dere ea 2.934 200 — .- 1.015.960 — = 4.095.460 — — 1.227.500 20206 | 592 | 2.123.490 22835 | 310 554,400 8300 | 194] 2.243.523 59.673 | 2,66 
CiregerVigine ..... 719.670 = — 254.170 — — 927,210 — — 572.600 23.132 | 4,04 647.200 32,709 5,05 493.970 10,843 2,19 602,470 22.228 | 3,69 
(SO. 6e où do à à 100,280 — — 39,510 — — 180.260 — — 194.200 9.560 | 4,92 79.750 9.147 | 11,46 171.040 11.743 6,86 127.507 10.150 | 7,96 
Piersice «s . . .... 244.050 — — 146,470 — — 406.400 — — 193,980 2.162 | 1,11 350.940 5,740 1,63 431.020 2.402 0,56 298.477 3.435 | 1,15 
Prune... ... . .. 484,950 — — 371,850 — — 889.900 — — 726,070 121,642 — 375.880 37.675 | 38 09 380.050 32.698 | 30,20 538.117 173.465 | 32,23 
Piune uscate. ...., — — — — — — — — — — 35,190 | 36,13 — 26.377 , — 20,528 g == — — 
Nuci necojite . , , ., 527.850 — — 248.930 — — 565.340 — - 380,160 187,424 | 49,30 670.810 159.975 | 23,84 406.920 110.284 | 27,10 466.668 152.561 | 32,69 
Mere-pere pentru cidru . . | 40,008.700 — — 18.758 400 — — — — 11.204.970 — — — — — — — — 25.865.177 — — 


l 33.488.640 


1) Annuaire Internationale de statistique Agricole, Rome, 1927—1931 
2) Legatiunea Regală a României din Paris. Adresa Ataşatului Comercial Nr. 875 din 14. VI. 1933 
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TABLOUL 19 


Producția si exportul de struguri si fructe a Spaniei 


EQ 0 E Uy 


1927 19281) 19291 19305 193 1!) 19323) M E D 1 À 
SPECIA O ME PE e EE; 
Productia Exportul Productia Exportul Productia Exportul Producţia Exportul Producţia Exportul Producţia Exportul Producţia Exportul 
FRUCTELOR NE a 
chintale % chintale % chintale % chintale % chintale % chintale % chintale % 
Struguri masă . . . . . 2.180.600 470.024) 21,5 | 2.240.000 450.633 20,1 | 2.355.301| 610.087| 25,9 | 2.194.958) 385.226] 17,5 | 2240.000| 463.380| 20,7 | 2.160.000) 512.614] 23,7 | 2.228.476] 481.994] 21,6 
Mere... . 960.320 513| 0,05 | 1.602.777 393| 0,02 | 1.080.983 418| 0,04 | 945,546 6.607| 0,7 | 1.218.122 7.146] 0,58 | 972.430] 11.444] 1,2 | 1.130.030 4420| 0,39 
Pere ... ..... — — — 719.276 -— — 768.868 = — 660.858 — — 729.402 — == — == = 719.601 — — 
Cirege—vigine . . . . . — — — 411.668 — — 440.460 — — 358.749 — — 388.113 — — — — — 399.747 — _ 
Caise—piersice . . . . . 910.730] 47.033] 5,2 | 1.335.931 Ai 4,50 | 1.636.293)  41.296| 2,52 | 1.493.072| 70.729| 4,74 | 1.349.530] 65.060| 4,82 | 952.600] 90.313] 9,5 | 1.279.691 62.634| 4,89 
Prune +... . «+. +. | 420.320 39820| 9.5 | 403.639 40.369! 10,00 | 499.801 40.757| 9,1 418.573] 50.054] 12,0 | 401.636! 59.166] 14,73 | 450.628]  87.211| 19,3 | 424.099]  52.901| 12,47 
Nuci ..... ... — — — 280.215 — | — 299.137 — — 250.290 — — 258.460 _ — — — = 272.150 — — 


1) Ataşatul comercial al Spaniei la Bucureşti. Date primite personal. 
2) Annuaire Internationale de Statistique Agricole, Rome 1927—1932. 
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1. Situaţia economică ta Franţei a fost dela război încoace cea 
mai echilibrată, ceeace pe deoparte a sporit cererea de fructe pe 
pieţele interne, iar pe de altă parte n'a necesitat în mod imperios 
intensificarea exportului lor. 

2. Salariile şi plata muncii au fost şi sunt în Franța mult su- 
perioare celor din Italia şi ţările balcanice, cecace a dus la un cost 
de productiune urcat şi la imposibilitatea de a concura cu fructele 
italiene, jugoslave, româneşti, bulgare, etc. 

3. Măsurile luate de stat în vederea intensificării exportului 
n'au fost atât de riguroase și energice cum au fost în Italia. 

Productiunea de fructe şi struguri de masă a Franţei după 
cum arată cifrele din tabloul 18, n'a suferit scăderi mari. 

In schimb exportul, mai ales în ultimii trei ani, a urmat o linie 
continuă şi brusc descendentă. Procentual Franţa a exportat în pe- 
rioada 1930—-1932 în medie numai 11% din producţia ei de fructe, 
exceptând merele de cidru. 


Spania sau tara strugurilor de Almeria — aceasta ar fi sinoni- 
mul patriei maurilor, atunci când este vorba de comerț exterior de 
fructe. Căci după portocale, produsele care se exportă în cantități 
mari, sunt strugurii de Almeria, după ei vin caisele, prunele proas- 
pete, mai putin merele și în cantități cu totul neînsemnate nucile, pe- 
rele, cireşile, etc. 

După cifrele, pe care atasatul comercial al Spaniei a binevoit 
să ni le pună la dispoziţie situaţia producției şi comerțului de fructe 
a Spaniei, este cea din tabloul 19. 


Examinând datele din acest tablou constatăm că Spania nu 
reprezintă pentru exportul nostru de fructe o rivală de temut, în- 
trucât : 

1. Singurul produs, pe care-l exportă în cantități mari, sunt 
strugurii de Almeria, cari vin pe pieţele străine deobicei în sezonul 
de iarnă, după ce încetează sezonul strugurilor noștri. 

2. Nu exportă decât în foarte mici cantități nuci, prune us- 
cate şi mere, adică tocmai fructele, pe care noi le exportăm în can- 
titäti mai mari, 


Statele Unite ale Americei de Nord, sunt pentru întreaga Eu- 
ropă rivalul cel mai greu de răpus în ceeace priveşte merele, întru- 
câtva perele şi fructele uscate, iar în ultimul timp şi nucile. 
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In importul german merele americane inträ cu 28%, in cel 
englez cu 50%. Găsim merele din America pe toate pieţele euro- 
pene, iar câteodată chiar în ţările exportatoare. Dacă adogám la ex- 
portul de mere al S. U. A. şi pe cel al Canadei, apoi aceste două 
țări nord-americane exportă împreună mai mult decât toate celelalte 
ţări din lume, la un loc. Din enorma productiune de mere, care se 
ridică la circa 350.000 vagoane anual, uniunea nord-americană ex- 
portă în medie 15%, ceeace este mult. Dar ea a marcat aceste pro- 
grese uimitoare nu numai sub raportul cantităţii, cât mai ales al 
calităţii şi implicit al sortimentelor. 

Problema soiurilor a fost pusă acolo încă de acum trei-patru 
decenii, iar de atunci încoace înmulțirea varietätilor valoroase de 
mere, ca Deliciosus, Winesap, etc. a mers crescând în detrimentul 
celorlalte varitáti, 


Tabloul 20, ne arată cum au evoluat sortimentele de mere în 
statul Washington, dela 1895 până la 1927, 


TABLOUL 20. 
Evoluţia sortimentelor de mere in S. U. A. in perioada 1895-1927 1). 


Var'etäfi de masă 1895-1904 1915-1924 1925-1927 


cultivate 
1. Diverse . . . . 27% 64% 10,2% 
2. Tomp King . . . 24% — — 
3. Northempsy . . 2,5% 1% — 
4. Gravensteiner . . 3,6% — — 
5. Art. black . . . 2,8% — — 
6. Esopus Spitz , . 6,7% — — 
7. lelov Neuton. . . 4,3% — — 
8. Staymann . . . 2,2% 1,4% — 
9. Winter Banane . 1,1% 3,9% — 
10. Jonnathan . . . 10,6% 5,8% 1,8% 
11. Rome Beauty . . 6.6% 10,8% 8,4% 
12. Winesap . . . 22,6% 25,2% 32,1% 
13. Deliciosus . . . 7,6% 45,5% 47,5% 


Ne-am adresat departamentului de horticulturá din statu} 
Kansas pentru a ne lämuri asupra cauzelor, care au determinat a- 


1) După o tabelă dela Expoziţia Horticolä din Berlin in toamna 1981. 
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Producția si exportul de struguri si fructe a Jugoslavie; 


1927” 1928”) 1929”) 1930 19315 19327?) MEDIA 
Specia fructelor | Productia Exportul Productia Exportul Productia Exportul Producția Exportul Producția Exportul Producţia Exportul Producția Exportul 
chintale o chintale % chintale | A chintale el, chintale UN chintale % chintale Lie 
Struguri . . , . . — 13.624| — — 18.485| — — 18,904) — = 39.706) — — 23.871| — = 31.239 — _ 24305) — 
Mere . . . . | 1.713.421! 163.876] 9,6 1038.485| 112.190; 10,8 | 1.384.256! 246.739| 17,8 | 1.348.130] 580.247| 43,7 | 1.575.626| 189.794] 12,0 | 1.614.910] 439.323 27,2 | 1.455.602] 290.195] 20,07 
Pere ...... 659.210 8.344| 1,2 755.067]  148.180| 19,6 724.082 9.358] 1,3 385.033 2.172] 0,6 965.339 12.794] 13 569.552 1.417 0,2 676.380 30.377| 4,4 
Cirese . . , . — 1,458] — — 4.130| — — 1.107| — — 3.502] — — 3.191| — — 825 — 2.368| — 
Vişine . . . . . — 11.289) — — 6474 — = 10.628| — = 8.008; — — 9.679 — 7.499) — 1.000 000*) 8.9291 1,3 
a e e. — 576| — _ 4.907| — — 373| — — 4.028) — — 208| — — 212| — i 1.717 
iersice . ... — — — — — — — — — — — — — — — Sas -- — — — 
Prune ..... 5.576.763!  167.279| 26,15 | 4.602.632| 234.233] 26,26 | 3.698.002] 198.634) 19,58! 4.616.001| 313.603] 13,40| 3.841.754] 332.038] 17,22] 0.105.077) 328.375] 19,96| 4.740.038| 262.360! 20.71% 
Prune uscate. . . — 322.828] — — 243.665! — — 131.365) — — 76.348| — — 82.439 — — 222.592) — — 179.872] — 
Nuci necojite . , . 484.302 58.641| 12,1 328.818 29.395] 8,9 270.921 20.933| 7,7 340.120 43.154! 12,7 437.538 59.134! 13,2 | 306.067 70.674| 20,1 361.294 46.988| 13, 
— — 2.495 — — 1.475 — — — 160! — — 4321 — — 1.0441 — — 995| — 


Nuci cojite . . . 368 


1. Annuaire Internationale de Statistique Agricole, Rome, 1927—1932. 

2. Scrisoarea Ataşatului Comercial al României la Belgred din 20 Sept. 1933. 
*) Cifra medie obfinutá prin calcul. 

**) Prune uscate calculate în prune proaspele. 
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ceastä extindere extraordinarä a soiurilor de mere Deliciosus si Wi- 
nesap şi iată ce ne răspunde profesorul R. ]. Barnett, directorul de- 
partamentului : 

„Principalele motive pentru răspândirea varietăți Winesap 
sunt: Producţie mare şi regulată, rezistența la multe din boalele se- 
rioase, ce atacă merii, adăptarea la diferite tipuri de sol şi climat, 
recolta anuală susținută, dacă este bine condus. Fruct valoros cu 
aspect frumos, calitate bună. Se păstrează timp indelungat. 

Deliciosus este răspândit, pentrucă este un arbore robust, de 9 
recoltă mare şi regulată în regiunile unde e bine adaptat. Fruct de 
desert de calitate superioară. Deliciosus este cel mai bine cotat pe 
piața americană”. 

Am arătat mai înainte, că aceste două varietăţi de mere deţin 
recordul și pe piețele europene, unde fructele noastre se întâlnesc cu 
ele fără a le putea concura. De aceia introducerea lor în sortimentul 
nostru de mere este cu atât mai indicată, cu cât acest lucru l'a făcut 
dejà Italia. 


Dintre ţările vecine nouă, Jugoslavia este aceia, care ne con- 
curază cel mai mult, întrucât dânsa exportă cel mai mult din aceleaşi 
specii de fructe, din care exportă şi România. In granițele ei de as- 
tăzi, Jugoslavia posedă un arboret fructifer mai putin numeros ca în 
ţara noastră, care reprezentat prin principalele specii se arată astfel: 


Pruni d . . -48.801.707 
Meri. . . . . . 7.162.962 
Peri. . . , . +. 3.699.121 
Nuci, . . , . . 2.025.731!) 


Situatia exportului jugoslav de fructe fatä de productia ei în 
ultimii şase ani, este cea din tabloul 21. 


După cum se vede, fructele, care se exportă de Jugoslavia în 
cantități mai mari sunt prunele, merele și nucile, mai putin strugurii 
şi visinele, iar din restul speciilor de fructe se exportă cantitáf cu 
totul neînsemnate. 

De relevat că Jugoslavia exportă în medie 20,1% din produc- 
tiunea totală de mere, 13,0% din productiunea de nuci, şi dacă so- 


1) Annuaire Internationale de Statistique Agricole, Rome 1927. 
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cotim prunele uscate exportate, in prune proaspete, rezultá cä din 
recolta de prune ea exportá 20,7%. 


Ungaria, dupá cum am vázut la capitolul precedent, este fatä 
de noi o ţară importatoare în ceeace priveşte mărul. Ea apare însă 
ca un mare concurent al nostru pe pieţele mondiale de struguri. 

Nu ne-a fost posibil să culegem date asupra producției de 
fructe a Ungariei. Posedând însă datele statistice asupra pomilor 
fructiferi din Ungaria, am putea aprecia această producție cu apro- 
ximatie, Pentru aceasta vom considera, că producția medie anuală 
a unui pom fructifer în Ungaria, este aproximativ egală cu media 
cifrelor respective date pentru Cehoslovacia şi România. Inmultind 
mediile oobtinute astfel pentru fiecare specie în parte cu numărul 
respectiv de pomi, vom avea : 


Producţia medie de fructe e de trate | 


Specia Numărul 

pomului de pomi')| a A us | Totai 

chintale 
1. Meri . . . . . . | 2.606.683 782.005 
2. Peri. o. e 1.480.524 À: 5 362.728 
3. Ciresi A 3 1.120.553 29 324.960 
4. Vişini e... è 1.341 930| 235 315.354 
5. Çaişi …— seses 812.554| 19,5 158.448 
6. Piersici . . . . . +. . 993.021 11,0 109.232 
7. Pruni .. ..... 4.782.064 | 16,0 765.130 
8, Nuci ...... a . | 971.336 | 20,0 194.267 
9. Alţi pomi . Un dă 261.623 | 20,0 52.325 
Total . + [14.370.228 — 3.064.449 


Pe de altă parte fiindu-ne cunoscut exportul de fructe al Un- 
gamiei îl putem calcula în procente din productiune. Tabloul 22 ne 
arată situația acelui export pe şase ani și raportul lui față de pro- 
ductiunea fructicolă a Ungariei. 


1) Annuaire Internationale de Statistique Agricole. Rome — 1929. 
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TABLOUL 22. 
Exportul de fructe al Ungariei!) în raport cu producția. 
d N A a i ed 


Secia de 1927 1928 1929 1930 1931 Meda n% 


fruct hint. int, i A anuală din pro- 
ructe chin chint chint, chint. chint. chint. ductie 


Struguri ... 6134 22300 82320 176697 184451 94380 — 
Mere ..... 127653 65199 101623 65346 52146 82393 10,5 
Pere. ..... 618 4253 10354 1352 8776 5070 14 
as 

o 2401 4466 3015 7111 5440 4487 0,1 
igine ( 

aise À 9465 50168 19974 26218 7635 22692 8,5 
Piersice 

Prune.. ... 75452 105085 117618 68059 154482 104139 13,6 
Prune uscat 4284 7473 4214 3042 894 4139 — 
Nude <=... 565 614 429 1781 2057 1089 0,6 
Nuci cojite. 618 596 368 351 2149 816 — 

Total . . . . . . . . . . 215066 


Remarcăm că exportul de mere al Ungariei este în continuă 
descrestere, ceeace confirmă incăodată caracterul ei de importatoare: 
de mere. In schimb exportul de struguri a crescut continuu în toată 
perioada 1927—1931 şi numai în campania 1932 a scăzut întrucâtva 
din cauza eşuărei recoltei. 


De subliniat încă: Ungaria exportă de 17,3 ori mai multe 
prune proaspete decât țara noastră, deşi dispune de un arboret de 
pruni de 10 ori mai putin numeros ca al nostru. Un export intensiv 
face deasemenea Ungaria cu caisele. Exportul de caise, împreună 
cu cel de struguri, trebue să ne preocupe mai mult, întrucât cu a- 
ceste fructe vom avea de luptat pe pieţele Europei. 

Bulgaria. Firul roșu al politicei fructelor bulgărești, este extin- 
derea culturii mărului şi intensificarea exportului în special la stru- 
guri. Dela 1926 şi până la 1931, suprafaţa cultivată cu mere a fost 
sporită de patru ori, iar dela 1926 până la 1933 cantitatea anuală de 
struguri exportati, de 21 ori. 


1) Scrisoarea No. 461 din 10 Noemvrie 1933, a ataşatului comercial al 
României la Budapesta. 
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Suprafata totalä cultivatá cu pomi in Bulgaria, este de 19.515 
ha., adicá de zece ori mai micá ca ín fara noastrá, in schimb pro- 
ducfiunea medie la ha. precum şi cantitățile de fructe ce se exportă, 
sunt proporfional mult mai ridicate. 

Iată datele asupra productiunei si exportului de fructe in Bul- 
garia, pe care ni le comunică Staţiunea Experimentală Pomicolă din 
Drenovo. 


TABLOUL 23. 
Statistica culturii de pomi fructiferi, producției si exportului 
de fructe in Bulgaria. 


Anul 1926 1927 1928 1929 1930 1931 
Specii de pomi us 
1. Suprafefe plantate ha. ha. ha. ha. ha. ha, 
1. Meri ne à 203 343 393 561 592 836 
2. Peri... . 57 61 98 120 148 132 
3, Pruni . . . 11774 12073 11754 12261 12365 12188 


4. Alte specii pomi 4465 4683 5182 5703 5872 6359 
Total. . . 16499 17060 17427 18645 18967 19515 


II. Producţia chint. chint. chint. chint. chint. chint. 
1. Mere. . . . 5213 19614 2784 16343 13023 14087 
2. Pere . . . . 825 1354 2175 2269 2048 2394 
3. Prune. . . . 232012 427856 228113 115544 469818 290028 
4, Alte fructe . . 206158 323325 224975 186470 278330 125018 

Total. . . 444208 772149 458047 320626 763719 431528 
III. Exportul chint. chint. chint. chint. chint chint. 
1. Fructe proaspete 2001 7359 3723 5533 32638 43658 
2. „n uscate . 324 3358 1431 300 2244 1477 
3. Nuci , „ . 13450 23187 7797 8377 12551' 10656 


Retinem din situația exportului de fructe al Bulgariei, că aceia 
țară e pe punctul de a bate recordul în ceeace priveşte calitatea 
strugurilor exportati. Sesizând încă acum sase-sapte ani, că varie- 
tatea de struguri Afuz-Ali este un produs cu totul superior şi de 
mare importanță pentru comerțul său exterior, Bulgaria a decla- 
rat-o ca varietate națională, interzicând exportul de vite altoite 
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sau coarde pentru altoi si extinzánd cultura ei ín regiunile, unde ea 
îşi desvoltă calităţile la maximum. În campania 1932, varietatea 
Afuz-Ali a obţinut după strugurii de Bruxelles, cele mai mari preţuri 
pe pieţele Berlinului, Vienei, Praga, etc., iar în campania 1933, Bul- 
garia a ajuns să exporte 2012 vagoane de struguri. 


Desigur varietatea Afuz-Ali va ajunge si pe piața Varșoviei, 
unde se va da lupta cu aceiași varietate din centrul Basarabiei, cu- 
noscută însă sub sinonimul de Aleppo. Datoria celor, ce conduc ex- 
portul nostru de struguri este să ia toate măsurile nu numai pentru 
a sigura izbânda noastră pe piaţa Varşoviei, dar şi de a încerca să 
se egaleze succesul obținut de Afuz-Ali pe celelalte pieţe, cu soiu- 
rile noastre:  Razachie, Aleppo, Dattier de Beyrouth, Regina Fli- 
sabeta, care sunt una şi aceiaşi cu Afuz-Ali. 


Recapitulând situația comerţului exterior cu fructe a princi- 
palelor țări exportatoare, constatăm că România? are de luptat pe 
pieţele mondiale de fructe în special cu Italia, Spania, Franţa, Un- 
garia, Jugoslavia si Bulgaria în exportul de struguri; cu America, Ca- 
nada, Australia, Italia, Olanda şi Elveţia în exportul de mere; 
cu Franţa în exportul de nuci, cu America si Jugoslavia în exportul 
de prune uscate. 

Organizarea exportului acestor ţări, este în general mai a- 
vansată ca la noi, ceeace se poate vedea din cifrele de mai jos, 
care reprezintă exportul de fructe al principalelor ţări, în procente 
din producţia lor naţională. 

Aceste cifre sunt : 


Italia . . . . 20% 
Jugoslavia. . . 16,6% 
Statele Unite . . 15,0% !) 
Spania. . . . 13,0% 
Franţa . . . 11% 
Románia . à 2,3% 


1) Priveste numai merele. 
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CAP. V. NEAJUNSURILE, COMERTULUI NOSTRU 
DE FRUCTE SI MIJLOACELE PENTRU 
IMBUNATATIREA LUL 


Din descrierea comertului nostru de fructe interior si exterior, 
ne-am putut da seama, cari sunt neajunsurile principale, de care a- 
cesta suferá. In capitolul de fafá ne vom opri mai pe larg asupra 
acestor neajunsuri, iar din relevarea lor vor reesi dela sine si má- 
surile, ce trebuesc luate pentru ameliorarea situatiunei de astázi. 

Punctul de plecare in organizarea comerfului de struguri si 
fructe este adaptarea la cerintele pietelor, insotitä de o sustinutä 
tendintä de a dirija cererea sub raportul calitätii si a o spori sub 
acel al cantității. 

In evoluţia capriciilor negotului este greu de stabilit, unde se 
termină conformarea negustorului gusturilor consumatorului şi unde 
începe dirijarea lor de către acesta. La un moment dat se pot totuși 
stabili exigente precise, de satisfacerea cărora atârnă reușita sau 
compromisul unor încercări de a plasa pe o piață anumite produse 
în condițiuni cât mai avantajoase. Câteva exemple ne vor lămuri mai 
bine: 

Am pus negustorilor berlinezi de fructe întrebarea: Care este 
mărimea optimă a merelor reclamate în comerţ şi cărei nevoi reale 
ar corespunde ea? Răspunsul unanim a fost următorul: Majori- 
tatea familiilor se compun din părinţi și doi sau trei copii. O mamă 
cumpără deobicei un fund (500 gr.) de mere. Fireşte, ea vrea ca 
toți membrii familiei să aibă câte un măr. Deci mărimea cerută este 
cea corespunzătoare greutăţii de 100—125 grame. Constatarea este 
riguros justă, întrucât merele de 100—125 grame, sunt întradevăr 
cele mai căutate. O simplă asistare la desfacerea în detaliu ne oferă 
posibilitatea să auzim foarte des întrebarea: Câte mere intră la 
fund ? 

Rol cu totul neînsemnat joacă mărimea merelor, atunci când 
ele sunt achiziționate pentru nevoile menajului, cum este cazul în 
primul sezon al vânzărilor. 

Un alt considerent si mai interesant determină mărimea cea 
mai economică a bulbilor în comerțul de ceapă şi anume: O ceapă 
trebue să fie așa de mare, încât odată tăiată să fie și întrebuințată 
căci pe de o parte jumătatea rămasă îşi pierde substanțele odorante 
prin evolatilizare, iar pe dealtä parte răspândește prin casă mirosul 
ei desagreabil. 
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Varza rosie fiartä este foarte apreciatä de poporul german 
— în special anglo-saxon, — însă fierberea ei in casă răspândește 
un miros aşa de greu, încât gospodinele foarte des renunţă la ea. 
La această situaţie, negustorii de pe piața Londrei au răspuns prin 
punerea în vânzare a unor însemnate stocuri de varză roşie fiartă 
gata. 

Rădăcinele de scorzoniera, pe care germanii le savurează cu 
plăcere, sunt evitate la alcătuirea menu-urilor, întrucât curățirea lor 
reclamă relativ mult timp, O mare firmă în comerțul de legume 
urmărea sá inventeze un aparat, care să curețe rădăcinile de scor- 
zoniera si să le vândă curățate gata. 

In ceeace priveşte culoarea la fructe, sía constatat că la mere 
este cerută: Culoarea galbenă în August-Septemvrie, galbenă cu 
o parte sau numai linii roşii în Octomvrie-Noemvrie, roșu închis 
complect în ajunul Crăciunului, iar după anul nou cea mai căutată 
este culoarea gris răpoasă a varietätii Belle de Boskoop, a cărei vân- 
zare înainte de Crăciun este aproape nulă. Nam găsit explicaţia 
acestor exigente, credem însă că ele sunt consecința însuși la fap- 
tului, că matura dealungul timpului a oferit omului merele tocmai 
în această ordine de culori şi l-a deprins cu succesiunea lor. 

In general sunt mai căutate merele colorate şi acest lucru pen- 
tru motivul, că ele sunt mai frumoase la vedere, iar culoarea lor in- 
tensă nu trădează așa de uşor fructele bătute. 

La struguri, culorile verde și galbenă, sunt cele mai preferate 
pe pieţele nordice. Strugurii negri, cei albi präjiti de soare, dar ma; 
ales strugurii parfumafi — cu alte cuvinte tocmai proprietățile recla- 
mate de consumatorii din ţările viticole — pe pieţele din occident 
constituesc semne de inferioritate. Muscatul de Hambourg, de par- 
fumul căruia îi place să se îmbete consumatorului bucureştean, bel- 
gradian, sofian, este respins de consumatorul vienez, berlinez, lon- 
donez, etc., ca cel mai inferior strugure. In schimb berlinezul savu- 
rează strugurii fazi şi cu aspect livid de Bruxelles, Almeria, etc. 

Pe pieţele orientale ca Egiptul, Palestina, Turcia, etc., este mult 
apreciat mărul dulce, în occident sunt căutate mai mult merele aci- 
dulate şi sărace în zahăr. Lucrul acesta este lesne explicabil, dacă 
ne gândim că însuși natura ne oferă soiuri de fructe cu atât mai 
dulci, cu cât ne găsim mai aproape de equator. Toată familia de 
Sinap-uri, dulci prin excelență, sunt mere de origină orientală, pur- 
tând numele oraşului Sinop din Asia Mică. 
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Pe dealtá parte porunca lui Mahomet de a nu consuma vinul 
a orientat întreaga lume musulmană spre băuturi dulci si spre dul- 
curi în genere, a căror artă vine de acolo. Aprecierea fructelor dulci 
în acest cadru de gusturi, este un lucru firesc. 


Tot interdicția vinului de către Coran a dus la cultura celor 
mai nobile soiuri de struguri pentru masă. In căutarea lor pentru 
îmbogățirea sortimentelor noastre trebue să privim spre Balcani si 
Asia Mică. 


Mărul Reinette de ananas, foarte fin buchetat, dar acrui este 
refuzat complect chiar pe piața Bucureştilor; dus însă la Viena esre 
apreciat mult şi plătit câteodată cu preţuri triple față de capitala 
noastră. In schimb merele Jonnathan, atât de apreciate la noi, oferite 
Vienei riscă siguranța desfacerii. 

Toate aceste elemente de orientare împreună cu cele, ce carac- 
terizează piața de fructe în genere, rămân însă simple cunoştinţe 
neutilizate, dacă lipseşte acțiunea de îmbunătăţire a tuturor elemen- 
telor ce constituesc, înlesnesc şi promovează comerțul de fructe. dacă 
neajunsurile, de care suferă acest comerț, nu vor fi înlăturate. 

Să vedem, care sunt aceste neajunsuri, cum şi în ce măsură se 
pot înlătura. 


1. Prima şi cea mai serioasă piedică, care stă în calea valori- 
ficării fructelor româneşti, este sifuafia dezastroasá, în care se gá- 
sesc livezile noastre din punct de vedere fito-sanitar. 


Invaziile insectelor şi acțiunea agenţilor criptogamici, au de- 
venit în ultimul deceniu atât de frecvente şi puternice, încât însăși 
existența livezilor de pomi este periclitată. In consecință, fructele 
noastre, cari apar pe piaţă, sunt într'o proporție sdrobitoare — ade- 
seori totalmente — bolnave. 

Dintr'o sută de probe de fructe, ridicate de noi de pe piaţa 
Bibescu-Vodá şi examinate sub raportul sănătății, n'am găsit nici 
una, care să aibă fructele absolut sănătoase. Cantitätile, ce au cons- 
tituit probele noastre, au variat între 1 si 8 kg. după cum mărimea 
fructelor a fost mai mică sau mai mare. Am considerat ca fructe bol- 
nave numai pe cele viermănoase, atatate de ciuperci sau de amân- 
două odată. N'am socotit fructele bătute, rănite sau sdrelite în tim- 
pul manipulării. Mai mult, am considerat ca fructe sănătoase şi pe 
acele, ce aveau urme de atacuri criptogamice, care însă nu erau de- 
preciate din punct de vedere comercial. 
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latá cifrele, cari indicá gradul de sänätate al fructelor noastre- 
în campania 1933: 


14% din probe a avut 0— 20% fructe bolnave, 


28% s FA 20— 40% ,, n 
28% n „  40— 60% , a 
9% » „  60— 80% ,, ȘI 
6% n „ 80—10% ,„ 5 
sau în medie . . . . 40% fructe bolnave, din cantitatea. 


fructelor examinate. 


Astfel se prezintă fructele sosite pe piaţă, cărora de bine de 
rău li sa făcut o alegere. Rezultatele sunt însă deplorabile, dacă. 
facem examenul sanitar al fructelor imediat după cules. In majo- 
ritatea cazurilor procentul de fructe bolnave se ridică până la 
70—80 şi chiar 90. 

Un lot de 50 kg. mere din verietatea Parmain d'or, ce ne-a 
sosit din regiunea „Codrului“ Basarabiei în toamna 1933, n'a pre- 
zentat nici un măr neatacat de Fusicladium deşi calitatea fructelor 
— făcând abstracție de acest atac — era de o frumuseţe cum rare 
ori se poate întâlni. 

Cercetând — tot în toamna 1933 — o livadă de pruni din 
varietatea Bistrița, chiar în judeţul ei de origină, ne-a fost aproape: 
imposibil să găsim un fruct neatacat de fumagină. 

Exemple de acestea se pot cita foarte multe, Cert este că nu. 
ne putem gândi nici o clipă la o ameliorare în valorificarea fructelor 
noastre, până când nu vom avea întâi de toate fructe sănătoase. 

„ÎN avem nevoie de soiuri noui de mere — ne spunea un ne- 
gustor priceput din Călăraşi — ci de mere sănătoase din soiurile 
ce posedám”. 

2. Al doilea mare neajuns tot cu caracter congentital, este 
faptul că în livezile ţării noastre şi mai ales în cele din Vechiul 
Regat, găsim încă un mare procent de mere și pere vänatice. Acest 
fapt are un îndoit efect negativ. 

a) Cu mere şi pere văratice nu putem prelungi sezonul de 
fructe dincolo de încetarea vegetației. 

b) Calitativ aceste soiuri sunt deobicei cu mult inferioare de 
cât soiurile nobile de pere si mere de iarnă. 

De aceia răspândirea în cultură, a soiurilor de mere şi pere 
de iarnă, este o măsură, ce se impune printre cele dintâi măsuri de 
îndrumare a pomiculturii nationale. 
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3. Consumul scăzut de fructe pe cap de locuitor în țara noas- 
tră. Am văzut din capitolul referitor la comerțul interior, că consu- 
mul nostru de fructe se cifrează la 22,62 kg. pe cap de locuitor, 
pentru populaţia orășenească. Intr'unele orașe din apus ca Ham- 
burg, Bremen, Londra, etc. acest consum a atins cifra de 70—80 
kg. anual. lar dacă ținem seamă că o mare parte a populaţiei noas- 
tre din regiunile nepomicole şi neviticole, cum este Bărăganul, Bu- 
geacul, etc. consumă cu totul puține fructe, ne putem da seama în ce 
măsură acest consum scăzut influențează comerțul de fructe. 

4. Nivelul scăzut al exigențelor, atât la producător, negustoz 
cât şi la consumator. Primul cultivă şi condiționează fructele, după 
cum am văzut în cele mai dese cazuri primitiv, al doilea foarte rar 
desăvârşeşte conditionarea lor, iar tal treilea — cu excepţia con- 
sumatorului străin — încă continuă să accepte marfa, așa cum este 
oferită. 

Situația aceasta este de fapt firească, întrucât interdependenta 
între aceste trei elemente ale comerțului de fructe si legătura lor 
cu situația generală a economiei agricole este asa de strânsă, încât 
îmbunătățirea uneia dintre ele nu poate merge fără imbunátátiirea 
şi a celorlalte două, sau fără ridicarea nivelului general al vietei 
noastre economice. 

Tinem să subliniem acest fapt, întrucât foarte adesea inter- 
ventionismul oficial, se adresează numai unuia din acești factori si 
încearcă prin îmbunătăţirea lui forțată să amelioreze întreaga situa- 
ție. Desigur acest lucru e posibil, însă numai într'o măsură mică, 
care nu denotă un desechilibru între cererea şi oferta sub raportul 
calităţii. 

5. Lipsa unei rețele mai dese de căi ferate de comunicație. 
Nu este locul si nici nevoie să demonstrăm aici importanța covâr- 
şitoare a căilor de transport pentru orice comerţ. Dacă însă acest 
factor este așa de important în orice alt comerț, în cel de fructe, el 
devine hotăritor, dat fiind rapiditatea si conditiunile cu totul favo- 
rabile, ce se cer în transportul de fructe. 

Datorită căilor de comunicație, sa desvoltat cultura piersi- 
cilor şi caişilor în America de sud, unde ea nu era rentabilă. Dato- 
rită căilor de comunicaţie s'a desvoltat pomicultura în vestul Sta- 
telor Unite, iar în ultimele două-trei decenii, extinderea comerțului 
mondial de fructe a fost posibilă tot prin perfecționarea mijloacelor 
de transport. 
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Ori dacă suprapunem harta pomicolä a ţării cu reţeaua de 
cale ferată şi şosele, constatăm că tocmai regiunile fructifere sunt 
la noi cele mai lipsite de căi de transport. 

Regiunea Tighinei este deservită cel mai mult de gara Ti- 
ghina. Distanța însă până la această gară de 28—35 km., crește 
până la 45—60 km. atunci când drumurile, ce străbat regiunea, nu 
sunt practicabile. Prin regiune însăși trece un drum nepietruit de 
baltă, care în timpul inundaţiilor şi chiar în urma ploilor abundente 
nu poate fi folosit, 

In regiunea „Codrului“ numai o singură vale este străbătută 
de cale ferată, iar „Bucovina“ Hotinului este cu totul lipsită de 
drum de fier. Gara cea mai apropiată de această regiune — Noua 
Suliţă — este situată la 28 km. depărtare. 

In Carpaţii Munteniei şi Moldovei, sunt deservite de cale 
ferată numai văile principale, ca: Valea Trotușului, Valea Buzău- 
lui, Valea Teleajenului, Valea Slănicului de Prahova, Valea Pra- 
hovei, Valea Ialomiţei, Valea Râului Târgului, Valea Jiului şi Va- 
lea Oltului. Afară de acestea, câteva văi mai mici sunt străbătute 
de linii înguste de exploatare forestieră, care însă nu se utilizează 
pentru transportul fructelor. 

Ceva mai favorabilă este situaţia in Transilvania. In partea 
de Nord județele Năsăud, Someş si mai ales Satu-Mare, sunt strá- 
bătute de un număr suficient de linii ferate si şosele, Judeţul Hu- 
niedoara, aproape în întregime pomicol, este traversat dela est la 
vest de două linii importante de cale ferată, cari deservesc văile 
Mureșului şi a Streiului cu afluenții lor, iar în partea de nord un 
capăt de linie urcă valea Crişului Alb până la Brad. 

Sutele de văi şi vâlcele însă, în toate regiunile pomicole, sunt 
lipsite atât de cale ferată, cât si de şosele bune. Drumuri cu gropi 
şi pietroaie, fără poduri, cu ape, ce trebuesc trecute prin vad de 
mai multe ori până la gura văej şi care în urma ploilor mari opresc 
cu desăvârşire circulaţia în tot lungul lor, permit încă transportul 
de lemne, piatră, var, cărbuni, ţuică, fân, cereale, etc. Transportul 
fructelor însă se execută în condițiuni cu totul nefavorabile. 

Acestea sunt neajunsurile cu caracter general. Printre neajun- 
surile specifice comerțului de fructe mai trebuesc relevate: 

6. Vânzarea individuală. Când un negustor vine într'o regiune 
cu livezi ţărăneşti şi este pus în situaţia de a achiziționa dintr'o 
dată un lot mare de fructe, se înțelege că el va oferi un pr f ma; 
mare. pentru motivul că va fi scutit de operaţiunea colectării fructe- 
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ior, umblând din livadă în livadă, ceeace îi cere timp şi cheltueli. 
Pe dealtá parte prețul mai mare îi va fi până la un punct impus, 
întrucât vânzarea asociată exclude concurenţa între producători. 

7. Lipsa unei legi de standardizarea fructelor şi a ambalaje- 
lor, este al şaptelea neajuns, care se simte mai ales atunci când e: 
vorba de sănătatea fructelor, căci foarte adesea se pot vedea pe 
piețele noastre fructe pe jumătate putrede, intrate în fermentație, 
etc., fără ca vre-o intervenţie oficială să pună pe consumator la a- 
dăpostul unei atari oferte. Astfel încât reglementarea prin lege a 
comerțului de fructe, apare ca o nevoie urgentă. 

Desigur o eventuală lege de standardizare nu va rezolvi în 
întregime problema standardizării în comerțul interior. Folosul ei 
va fi totuşi enorm, dacă ea va opri deocamdată punerea în vânzare 
a fructelor cu totul inferioare sau stricate, 

In ceace priveşte comerțul exterior, aplicarea unei legi de 
standardizare trebuie să fie riguroasă şi integrală, spre a putea îi 
la înălțimea exigențelor comerţului mondial de fructe şi mai ales a. 
comerciantului care îl promovează. Căci în ceeace priveşte standar- 
dizarea, ambalajul, marcarea, încărcarea, etc. pretenfiunile sunt for- 
mulate nu atât de consumator cât de negustor în vederea facilitării 
transporturilor. manipulării si a transactiilor. 

» Imi este mai uşor să desfac douăzeci vagoane de păsări ru- 
sesti, decât unul german”, exclama un negustor angrosist berlinez, 
care tocmai terminase discuţiile contradictorii cu câţiva clienți ve- 
niti cu reclamatiuni. Aceştia avuseseră neplăceri si pieirderi din cauza 
că marfa din vagonul cu păsări germane nu a fost bine standar- 
dizată. 

După chipul agitat şi nemulțumit al negustorului, care şi-a 
pierdut timpul în discuţii inutile si a plătit paguba clienţilor, se pu- 
tea constata ce însemna pentru el o marfă uniformă şi conformă 
cu aceia livrată anterior, ce insemneazá o vânzare repede fără neîn- 
telegeri, härtueli şi despăgubiri. 

Un alt negustor ne povestea următoarea întâmplare. li so- 
sise din Bulgaria un vagon cu struguri din două varietăți, Afuz-Ali 
şi Dimiat. Ambalajul fiind acelaș, expeditorul rugat să marcheze 
cutiile după varietăţi, a pus peste hârtia cerată câte o banderolă de 
hârtie de culori diferite, Deosebirea însă de culori şi mai ales de in- 
tensitate a fost aşa de mică, încât în semi-întunericul din vagon, în 
timpul descărcării la ora 2—2!4 noaptea, banderolele păreau de a- 
ceiasi culoare. Negustorul deşi atent la fiecare ladă a furnizat totuşi. 
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unui detailist patru lăzi de Afuz-Ali în loc de Dimiat. Au urmat 
convorbiri telefonice, drumuri în plus pentru schimbarea läzilor, etc.. 
timp şi cheltueli în plus. 

Acelaş negustor într'o zi nu a putut să desfacă nouă lăzi de 
struguri bulgărești întrucât aceștia au fost plini de funingină. Ce se 
întâmplase ? Lăzile fără capace au fost acopeprite cu o foaie de 
kârtie ceratá, care însă nu a fost fixată din toate părțile. Pe drum 
în vagon a pătruns un curent de aer umed si plin de fum, care su- 
flând şi deplasánd nârtiile ce acopereau lăzile, a presărat strugurii 
cu funingină, făcându-i absolut improprii pentru vânzare, 


Am citat aceste exemple, pentru a face să se înțeleagă, că reu- 
şita unei lucrări în genere şi mai ales a unei astfel de operațiuni 
comerciale, este de cele mai multe ori în funcţie de amănunte, pe 
cari expeditorul nu le cunoaşte, iar dacă le cunoaşte, de multe ori 
le neglijează, nu le socoate importante tocmai fiindcă nu le-a trăit, 
nu au suferit pagube depe urma lor. 

Practica comerţului de fructe a formulat şi continuă să for- 
muleze foarte multe cerințe de amănunt cu privire la ambalare, mar- 
care, încărcarea vagoanelor, etc. Vom mai pomeni câteva din acestea: 

Intr'o läditä trebuie să ambalăm fructe nu numai din aceiaşi 
calitate, dar şi dintr'un singur soi. 

La mere cea mai bună împachetare s'a dovedit acea fără um- 
pluturä; deasemenea la struguri. Este suficientă hârtia gofratä (on- 
dulată) la fund, iar la struguri peste aceasta şi în părțile laterale, 
bârtia cerată găurită, care se îndoaie la suprafața cosului ce acoperă 
iructele. 

La prune şi caise hârtia ondulată poate lipsi, sau poate fi în- 
locuită cu un strat foarte subțire de talasi. 

La o standardizare riguroasă numărul de mere trebue să fie 
acelaş în toate lăzile de acelaş tip. Americanii au lăzi de 150, 162 
mere, etc. 

Banderolele, cari marchează diferitele soiuri de fructe trebue 
să fie de culori frapante şi deosebite. 

La împachetarea olandeză, capetele hârtiei ce acoperă fructele, 
trebue bine fixate. 

Modul cel mai bun de îmbinare a lăzilor olandeze, încărcate în 
vagon, este cel al lăzilor simple. 

S'au încercat cele mai variate sisteme de a îmbina lăzile su- 

-anuse. Toate s'au dovedit însă imperfecte. Astfel : 
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Negustorii bulgari au ascuţit piciorusele lăzii, gi făcând găuri 
în cele din lada suprapusă, le-au îmbinat prin introducerea părţii 
ascuţite în piciorul găurit (fig. 74). 


Figura 74. 
Sistem de imbinarea lázilor olandeze încercat de exportatorii bulgari. 


Neajunsul mare a fost că toată stiva din vagon, se fixa așa 
de puternic, încât desfacerea lăzilor la descărcat devenea imposi- 
bilă, iar manipularea lor forţată strica produsele, 

Un sistem încercat de italieni, a fost tăierea colfurilor cu circa 
un cm. mai sus decât fundul lăzii, lăsând ca vârfurile picioarelor läzii 
de jos, să se așeze în această tăetură (fig. 75). 

Şi acest sistem s'a dovedit nerecomandabil, întrucât lăzile nu 
se aşează întotdeauna perfect, ceeace face ca ele să se încline. 

‘S'au mai încercat lăzi olandeze cu piciorusele în jos, apoi sis- 
temele de îmbinare din fig. 76, toate însă slaw dovedit mai putin 
practice decât lada obişnuită. 

Încărcarea vagoanelor, strâns legată de sistemul împachetării, 
reclamă deasemenea respectarea multor prescriptiuni de detalii. 
Astfel : 


Aşezarea läditelor în forma de trepte este nerecomandabilă, 
întrucât la ciocnirea vagoanelor stivele se răstoarnă. De aceia a- 
ceastă stivare în trepte trebue evitată sau treptele trebuie făcute nu- 
mai dintr'un rând de lăzi, legate între ele cu sârmă. 
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Uşile vagonului se recomandă a se lăsa întredeschise, cu 
20—25 cm., şi astfel fixate, făcând posibilă aerisirea, 


Figura 75, 
Sistemul de îmbinare a lăzilor olandeze încercat de exportatorii italieni. 


Ferestrele de sus trebuesc apărate de plpaie, care nu trebue 
să pătrundă în vagon. 
Ferestrele de jos sá nu fie laterale, ci în fața şi în urma va- 
gonului. 
In cazul, cánd vagoanele sunt prevázute cu instalatie de re- 
13 
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frigerare si prerefrigerare, atunci constructia vagonului trebue sá per- 
mitá o inchidere cát mai apropiatá de cea ermeticá. 


Figura 76, 
Alte sisteme de îmbinare a lăzilor olandeze, 


In aceste vagoane aşezarea coletelor trebue făcută cap la cap. 
alăturate unul de altul şi cu latura lungă în sensul longitudinal a: 
vagonului, Coloanele astfel formate, trebuesc fixate între ele prit 
scânduri subțiri, lungi cât lăţimea vagonului, late de 5 cm. si aşezat 
între două sau trei straturi de lăzi, transversal faţă de vagon. 
Pentru a nu se împiedeca circulația aerului, înălțimea stivel 
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nu trebuie sä depäseascä grilajele de lemn, ce separä märfurile de 
compartimentele cu ghiatä. 

In interior temperatura cea mai buná pentru expedierea vago- 
nului este de 4—5% C. Aceasta însă fiind neeconomică, s'a admis 
aceia de 9—10° 1), cu tendința de scădere. 

Pentru a nu avea dela început temperatura prea ridicată în 
interiorul vagonului încărcat, iar prerefrigerarea să se facă mai uşor, 
e necesar ca fructele să aibă încă din momentul ambalărei o tem- 
peratură scăzută. Aceasta se realizează, dacă le culegem pe timp 
răcoros şi le păstrăm la umbră. Experiența făcută cu pere tot în 
Italia, a arătat că în zilele călduroase ale lunei August, temperatura 
perelor expuse la soare pe pom, a fost în comparație cu măsură- 
toarea făcută la aceleaşi ore în depozit următoarea : 

Örele la e esa Temperatura fructelor 
temperatura pe pom În depozit 


Inainte de ora 9 . . | 15-160 C — 


la ora 9 200 20-210 
» » 1 2 340 25- 260 
» » 16 40-420 30? 


De aceia este bine, ca recoltarea fructelor sá se facá dimineata 
dupá ce s'a ridicat roua, sau seara, lásánd fructele peste noapte ex- 
puse aerului rece, iar depozibarea lor sá aibá loc în lázi deschise in 
magazii răcoroase, umbrite şi bine aerisite. 

Cu privire la condifionarea fructelor în vederea comerţului 
merită să pomenim despre părerea foarte frecventă, după care stan- 
dardizarea în mod implicit atrage după sine trimiterea pe piaţă numai 
a produselor de calitate superioară. Această concepţie mai ales azi, 
când puterea de cumpărare a scăzut mult, este greşită. De aceia, 
unde preţurile produselor de calitatea II suportă spesele de trans- 
port, vamă, etc., aceste produse nu trebuesc reținute. Desigur ele 
trebuesc să întrunească un minim de calități, care le face comer- 
ciabile. 

Pe de altă parte negustorii, fideli tradiției după care „marfa 
mai slabă să meargă printre cea bună”, nu vor să înţeleagă că toc- 
mai acest postulat a fost detronat în comerțul modern şi că lucru- 


1) După studiul citat asupra problemei prerefrigerără în Italia. 
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zile se petrec tocmai învers, adică marfa bună e compromisá din 
cauza celei rele. De aceia subliniem odată mai mult, că. a standart- 
diza inseamnă a separa calităţile, a le uniformiza şi oferi pe piață 
cu prețuri deosebite, ci nu a aşeza numai la suprafață fructele mari, 
bune, cu vădită intentiune de a înşela. 

8. Lipsa unui cod al transporturilor, care ar permite judecarea 
şi sancţionarea actelor de abuz si neglijenţă în transportul fructe- 
lor, constitue alt mare neajuns în comerțul nostru de fructe. Ma- 
nipularea atentă, dar mai ales rapiditatea reglementară, trebuie să 
fie asigurate prin acel cod, 

Inainte de război, fructele Basarabiei se exportau în interiorul 
imperiului rus pe următoarele baze: Dacă întârzierea trecea de 
6—12 ore, negustorul sau producătorul avea dreptul să le refuze, 
iar direcţia căilor ferate era obligată să le achite valoarea. 

In transportul fructelor pe căile noastre ferate, situația s'a 
ameliorat mult, în ceeace priveşte rapiditatea si tarifele, continuă 
însă să persiste următoarele neajunsuri : 

a) Personalul ce manipulează coletele, nu este pătruns de con- 
ştinciozitatea, cu care trebue să execute operațiile de încărcare, trans- 
bordare şi descărcare, mai ales atunci când marfa e destinată expor- 
tului. "Țările, cari văd în exportul produselor lor o problemă națională 
de prim ordin, duc şi o acțiune foarte intensă pentru crearea unei at- 
mosfere de disciplină şi grijă pentru reuşita exportului. Astfel pe 
vagoanele, ce soseau la Berlin din Rusia, se puteau vedea inscrip- 
file: „Marfă de export”, — „„Incărcătura alterabilá”, care aveau 
rolul unor porunci de a umbla mai încet la încărcare şi descărcare, 
de a lăsa trecerea mai repede, etc. 

b) Transportul insotitorului încă se plăteşte aparte, ceeace des- 
gustă pe expeditor, deşi costul biletului nu este așa de mare. 

€) Din ce în ce mai rar, dar totuşi se constată lipsa la greutatea 
coletelor, provocată prin sustragere de fructe; 

d) Dar neajunsul cel mare în transportul fructelor noastre pe 
calea ferată, este lipsa vagoanelor frigorifere şi la nevoie calorifere. 
Amenajarea acestora si punerta lor la dispoziţia exportatorilor este 
o nevoie urgentă. 

O “problemă cu totul ghavă în transportul fructelor o repre- 
zintă "transportul cu căruțele, în care fructele sunt încărcate: vrac, 
aduse pe piaţă si desfăcute pe stradă direct consumatorilor, de cele 
mai multe cazuri în condițiuni detestabile în ceeace priveşte higiena 
şi sănătatea lor. 
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9. Inexistenfa unui serviciu de informaţii, de reglementare a 
piefei, este o altă lipsă a comerțului nostru de fructe. 

Consecința ei sunt cogestionările pieţei de fructe din capitala 
ţării, care dată fiind lipsa de instalații de păstrare, duc la prăbuşi- 
ea totală de prețuri si foarte des la aruncarea de mari cantități de 
fructe stricate. 

Caracteristic este, că atunci când piaţa Bucureştilor este supra- 
încărcată, rămân cu marfa nedesfăcută nu negustorii comisionari, ci 
mai mult producătorii. Este singurul moment unde vânzarea prin 
comision apare desavantajoasă pentru producător. 

A năzui să vedem funcţionând un serviciu de riguroasă diri- 
jare a livrărilor pe pieţele noastre, este desigur prematur, un organ 
însă, care să ţină legătură cu toate regiunile de producție, comuni- 
cându-le zilnic prin telefon cantitatea de fructe maximă, ce poate 
pleca din regiune, este pe cât de urgent, pe atât de util. 

10. Insuficienta instalaţiilor frigorifere pentru antrepozitarea 
fructelor, formează deasemenea un mare inconvenient. Spunem in- 
suficientä, numai în ceeace priveşte întrepozitarea pentru o vreme 
mai îndelungată, care întrepozitare se face deobicei cu scopul de a 
prelungi sezonul unui fruct si a-l vinde pe piață atunci, când oferta 
a scăzut sau a încetat. 

Când e vorba însă de păstrarea fructelor la rece în timpul 
vânzării, atunci putem spune, că aceste lipsesc cu desăvârșire. Nici 
negustorii angrosisti și nici detailiştii nu dispun de astfel de insta- 
latii, ceeace face ca marfa lor să fie întotdeauna expusă stricäciunii. 

11. Urmează numărul mare de intermediari, pe care din fericire 
nu întâlnim întotdeauna în comerțul nostru de fructe. Idealul în a- 
ceastă privință ar fi: cooperativele de producători să desfacă di- 
rect prin cooperative de consum. Acest deziderat însă, va forma la 
noi încă mult timp o näzuintä platonică, întrucât conditiunile sociale, 
economice şi culturale, nu sunt prielnice pentru astfel de realizări 

Intr'adevăr, o organizaţie a producătorilor în vederea comer- 
tului de fructe sub forma de cooperative, sindicate, etc., prezintă ur- 
mătoarele desavantaje : 

a) Nu dispune de capital de finanţare. 

b) Dacă acest capital îl pune la dispoziţie statul, în cele mai 
multe cazuri abuzurile se înregistrează înaintea unei operre pozitive. 

c) Cooperativele lucrează mai scump şi mai greoi decât negus- 
torii particulari. 

Desigur, aceste neajunsuri nu sunt congenitale şi avantajele 
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clasice ale cooperärei, principialmente rămân pururea nedesminfite,. 
ele nu pot fi insá momentan folosite, páná cánd nu se va purifica 
atmosfera socialá si moralá a societätii postbelice. 

Astfel incât scopul nostrw practic, rámáne ameliorarea siste- 
melor actuale de comert, urmánd a generaliza pe cát posibil tri- 
miterea fructelor de producátor direct pe piatá si desfacerea lor prin 
casa de comision, şi excluderea angrosistilor intermediari între casa 
de comision si detailisti. 

12. In fine, neajunsul cel mai mare al comertului de fructe, 
ca rezultat al celor arätate mai sus, sunt prefurile prea urcate, cu 
care se vánd fructele in detaliu, fatä de prefurile de en gros. Am 
arátat la capitolul despre functionarea pietei Bucuresti, cá aceste 
preturi sunt deobicei duble, iar cáteodatá si triple, decát cele, cu care 
detailistul achizitioneazä fructele; am arátat si cauzele dare deter- 
miná spesele mari ale comertului detailist. La acele cauze se adaugá 
specula. 


Un rol foarte important joacă si în comerțul de fructe ele- 
mentul moral, care priveşte raporturile între producători şi negustori: 
pe deoparte şi între exportator şi casa de import pe dealtă parte, 
devenind câteodată factor hotáritor pentru reuşita sau nereusita une: 
transactii comerciale în genere. 

Antagonismul de interese, ce dăinueşte între producător şi 
negustor ca o consecință a tendinței firești de a câștiga mai mult, 
este dublat printr'o lipsă de organizare severă a comerțului de 
fructe, care ar rezerva fiecăruia ceea ce i se cuvine, şi i-ar feri de 
speclanea reciprocă sau de neprevăzutul unui proces de schimb ne- 
canalizat. 

Ceva mai multă încredere există între exportator şi casa de 
import. Ea este dealtfel mai mult necesară aici, întrucât operaţiile 
comerciale se fac fără ca negustorii sá se întâlnească în faţa fiecărei 
partide. 

Pierderea încrederii reciproce are deobicei grave repercursiuni 
asupra mersului afacerilor şi în această pprivință cazul exportului 
nostru cu struguri în Polonia din 1930 şi 1931 ne oferă exemplul 
cel mai convingător. 
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PARTEA II! 


VALORIFICAREA PRUCTELOR PRIN INDUSTRIALIZARE 


Până acum am vorbit despre valorificarea fructelor în stare 
“proaspătă. Am văzut, că această cale de valorificare prezintă o mul- 
time de desvantaje, datorită naturei speciale a fructelor ca obiect 
de comerţ, 

In cele ce urmează, vom căuta să demonstrăm, că industriali- 
zarea fructelor înlătură o bună parte din aceste desevantaje, căpă- 
tánd astfel o importanță deosebit de mare pentru întreaga economie 
pomicolă. 

1. Prima problemă mare, pe care o rezolvă industrializarea fruc- 
telor este eșalonarea ofertei de produse fructicole, prin prelungirea 
duratei de consumafie. Enorme cantități de fructe, care în stare 
proaspătă ar trebui să fie desfăcute într'un timp foarte scurt după 
cules, devin prin industrializare susceptibile de a fi oferite pieţei 
mult mai târziu, după luni şi ani de zile. 

Consecințele acestui fapt sunt : 

a) Sporirea consumului de fructe în genere, atât de dorită pen- 
tru producător, cât şi pentru consumator. 

b) Menfinerea relativă a preţurilor pentru toate produsele 
fructicole în special pentru fructele proaspete. 

c) Utilizarea excedentelor producției de fructe în anii cu re- 
coltă abundentă. 

2. Utilizarea fructelor de calitate inferioară, este al doilea si cel 
mai mare serviciu, pe care industrializarea îl aduce economiei lor. 
Transformând în produse comerciabile fructele necoapte, viermá- 
noase, sdrelite şi chiar intrate în putrefacție industria respectivă : 
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a) Asigură o rentabilitate mult mai ridicată culturii pomilor ro- 
ditori. | 

b)Degajeazä piaţa fructelor de marfa inferioară si înlesnește: 
desfacerea celor bune în cantităţi și la preţuri mai mari. 

c) Permite adesea obţinerea unor produse mai superioare şi mai 
scumpe decât chiar fructele proaspete, ca de exemplu pelteaua de 
gutui, caisele uscate, fructele glasate, dulceturile, marmeladele fine, 
etc. 

3. Siguranța comerțului cu produse fructicole transformate este 
la rândul ei mult mai mare, decât în cazul fructelor proaspete. Mai 
toate aceste produse se pretează la o păstrare mult mai îndelungată, 
permit să fie transportate cât de departe si reclamă spese de expe- 
ditie mult mai mici, volumul și greutatea lor fiind considerabil re- 
duse faţă de fructele proaspete. Preţurile, cu care se vând produ- 
sele fructicole industrializate, sunt mult mai ferme, nu variază dela 
o zi sau dela o piață la alta, astfel încât cel ce practică comerțul cu 
aceste produse, nu mai este expus riscului ce caracterizează comer- 
ful cu fructe proaspete. 

La toate aceste foloase, pe cari le aduce industrializarea, se 
adaugă şi faptul că industria respectivă, acolo unde este bine des- 
voltatä, contribue simţitor la înviorarea vietei economice, prin faptul 
că oferă de lucru unui număr mare de muncitori. 


CAP. VI. INDUSTRIALIZAREA FRUCTELOR 
LA NOLIN TARA. 


1, Factorii economici si sociali, care dirijează industrializarea 
fructelor. 


Este greu de spus dacá in trecut poporul nostru s'a orientat 
spre fabricarea fuicii, fiindcă aceasta era cerută de piaţă sau fiindcă 
distilarea era singura sau aproape singura cale de valorificare a pru- 
nelor, care prisoseau peste nevoia consumului în stare proaspătă. 
Nu este ușor a preciza dacă ţara noastră produce multă ţuică fiindcă 
se bea mult, sau invers, se consumă multă, fiindcă se produce mult ? 
Desigur raportul de cauzalitate între aceste elemente nu se poate sta- 
bili intr'o succedare a Jor în timp; privite dinamic ele au întotdea- 
una un rol bilateral, adică si de cauză şi de efect. 
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Dar oricare ar fi căile, pe care a evoluat la noi în decursul se- 
«colelor problema valorificárii fructelor prin distilare, aspectul ei de 
azi, eminamente alcoolist, se datoreste unor cauze, care zac adänc in 
realitățile noastre, de aceia întârzie să se schimbe în ciuda tuturor 
încercărilor de a-l modifica, 

Țuioa este băutura tradițională la o mare parte a poporului 
nostru. Consumatia ei a devenit indisolubil legată de viața lui, de 
obiceiurile lui, de felul lui de a-şi cânta bucuria, sau de a-şi alina 
suferința. La foarte multi fuica însoţeşte hrana de toate zilele. Pro- 
ducătorul, el însăşi cel mai mare consumator, şi-ar concepe cu greu 
viaţa fără ţuică; deci un factor social-psihologic foarte puternic. 

Ca o consecinţă a acestei stări de lucruri, în cadrul orânduelii 
noastre capitaliste, apare cererea mare de ţuică, pe care o formulează 
piața faţă de producător. Tuica se vinde cu preț, desfacerea ei este 
oarecum garantată. lată al doilea factor, de ordin economic, care 
determină fabricarea acesteia. 

Insuși fabricarea fuicii apare micului nostru prunar ca procedeul 
cel mai uşor şi ieftin de valorificat prunele. Şi cu drept cuvânt, fa- 
bicarea magiunului, a marmeladelor şi a prunelor uscate, sunt ope- 
raţiuni, care trebuesc executate în timpul sau imediat după cules. 
Ele reclamă pe lângă oarecare pricepere şi o activitate mai febrilă, 
cu totul disonantá în ritmul domol, cu care munceşte prunarul nostru. 

In fine al patrulea factor care intervine în această chestiune, 
este posibilitatea, pe care o oferă tuica, de a se păstra timp mai în- 
delungat decât celelalte produse derivate, fără să-i scadă valoarea. 
Intr'adevăr o ţuică veche este mai scumpă ca cea nouă, ceeace nu 
se întâmplă cu marmeladele si prunele uscate. 

In ultimul timp, odată cu creşterea rentabilitáfii în cultura ce- 
lorlalte specii de fructe, datorită înviorării şi desvoltării pieţei de 
fructe proaspete, apare ca o cauză a producției excesive de ţuică în- 
suşi faptul, că în livezile noastre intră prea mult prunul. 

Pe lângă toate aceste cauze de ordin activ mai intervine una, 
însă în mod indirect: este politica socială și economică a satului în 
trecut, care fără îndoială ar fi putut devia cu mult linia de orientare 
a pomiculturii noastre. Este prea surprinzător faptul că în Basara- 
bia numărul mediu de cazane de ţuică pe judeţ este 91), în Tran- 
Silvania 359, iar în Vechiul Regat 1301, pentru a nu vedea în a- 
ceasta deosebirile de politică economico-pomicolă. 


1) Afară de distilerii, 
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2. Principalele produse de fructe industrializate. 


Produsele fructicole industrializate se pot impárti in trei ca-- 
tegorii şi anume : 

a) Fructe conservate, cum sunt : fructele uscate, stafidite,, mu- 
rate, conservate în sirop, zahăr, spirt, oțet, etc. Tot aci intră com- 
poturile şi dulceturile. La aceste produse fructul rămâne întreg sau 
tăiat în bucăţi, țesuturile lui nu se desorganizeazá, gustul lor își päs- 
trează multe din elementele initiale. 

b) Produse derivate, obținute pe cale de sdrobire, sau sdrobire- 
ş fierbere, cum sunt musturile, petmesurile, magiunul, marmeladele, 
geleurile, pastele, etc. 

Fabricarea lor necesită desorganizarea ţesuturilor miezului 
fructelor, îndepărtarea părților groase, ca sâmburi, semințe, coaje,. 
etc. şi eventual reducerea procentului de apă prin fierbere. 

c) Produse derivate, rezultate ale fermentării sau fermentării 
si distilării materiei fructigene. Aci intră vinul, fuica, cidrul, saftu- 
rile, etc. Fenomenul principal în obținerea acestor produse este trans- 
formarea parţială sau totală a zahărului din fructe în alcool, astfel 
încât produsul obținut este cu totul nou, atât ca aspect cât şi sub 
raportul compoziției şi al gustului. 

Dintre toate acestea, cele mai importante sunt : prunele uscate 
din prima categorie, magiunul şi marmeladele din a doua, şi rachiul 
din fructe — respectiv tuica — din a treia categorie. De acestea ne 
vom ocupa mai la'vale, însă în ordinea importanţei lor. 


a) Tuica 


Tuica de prune, ca şi toate rachiurile din fructe, este produsul 
nu numai cel mai important în industria fructelor noastre, dar şi ho- 
tărîtor pentru caracterul acestei industrii, încă pentru mult timp, 
dat fiind proporția sdrobitor de mare, în care prunele noastre merg 
dz distilare. 

Ne-a fost imposibil să stabilim cu preciziune, în ce proporție 
producția noastră de prune este transformată în ţuică. Totuşi făcând 
aprecieri aproximative, pe care le-am verificat în unele puncte prin 
cifre, am ajuns la concluzia că această industrie absoarbe circa 75% 
din producţia totală de prune, restul de 25% fiind utilizat la con- 
sumul în stare proaspătă, la industria de magiun şi marmeladă şi 
acea de prune uscate, 
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In Vechiul Regat proportia aceasta sporeste páná la 80—90% 
-pe când în Basarabia scade până la 30—20%, cea mai mare parte 
din productia de prune aci mergánd la uscat ín loznife si cuptoare 
sistematice, 

Pentru a se putea face comparafie cu altá fará pomicolá citám 
cazul Jugoslaviei, unde 40% din productia de prune se usucä, 20% 
se fac marmelade şi numai restul de 40% se transformă în ţuică 1), 
Pentru o producţie de prune aproape egală cu a noastră, Jugoslavia 
posedă circa 30.000 cuptoare de uscat şi numai 1.400 cazane, în timp 
România dispune de 52.000 cazane de distilat şi numai 1.700 cup- 
“toare 

Fabricarea fuicii aparține aproape în întreaga ţară industriei 
casnice, fabrica de ţuică fiind cazanul. 

lată numărul şi răspândirea cazanelor de ţuică în ţara noastră 
pe provincii şi judeţe 1): 


Vechiul Regat : 


Argeş . . . . 3.706 Hfov. . . . . 425 
Bacău . . . . 483 Mehedinţi. . . 3.874 
Buzău . . . . 3.715 Muscel. . . . 2.342 
Baia .. . . . 72 Neamţ. . . . 33 
Brăila . . . . 89 Olt . . . . . 959 
Botoşani . . . 50 Prahova . . . 4.897 
Constanţa . . . 167 Putna . . . . 1.520 
Covurlui . . . 486 Roman . . . . 72 
Caliacra . . . 39 Romanati . . . 1.121 
Dolj . . . . 1.165 R. Sărat . . . 1.813 
Dorohoi . . . 14 Tecuci. . . . 739 
Dâmboviţa . . 2.859 Tutova. . . . 534 
Durostor . . . 166 Teleorman . . . 673 
Fălciu . . . . 269 Tulcea . . . . 237 
Gorj . . . . 5.709 Vaslui. . . . 158 
Ialomița . . . 168 Vâlcea . . . . 4810 
laşi . . . . 418 Vlașca . . . . 461 44.243 


1) D. L Ştefănescu: Industrializarea şi comercializarea fructelor si legu- 


melor. Bucuresti 1925, 
1) Dupä datele „Direcţiei Monopolului Alcootului”, 
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Transilvania 
Odorhei. . . . 188 
Situ. . . . . 294 
Sălaj . . . . 473 
Someş. . . . 198, 
Severin, . . . 830 
Satu Mare. . . 363 
Timiş . . . . 551 
Trei Scaune . . 90 
Târnava Micä . 614 
Târnava Mare «+ 426 
Turda , , . . 117 8,251 
Basarabia 
Lăpuşna . . . 25 
Orhei . . . . 6 
Soroca . . +. . 2 
Tighina. . . 9 80 


Total general . . 52.374 


Dacă producţia medie de prune a ţării noastre se ridică la 
4.652.412 chintale, iar din aceasta 75% se transformă în ţuică, în- 
seamnă că această industrie valorifică anual 3.421.809 chintale. 


In ceeace priveşte echivalentul lor în ţuică sau mai precis în 
grade-decalitri de alcool, vom lua de bază următoarele date obti- 
nute de noi împreună cu d-l Inginer P. Mumjischi la fabrica de in- 
dustrializat fructe din Goleştii-Badii, jud. Muscel. 


100 litri borhot se obţine din: 


139—140 kg. prune d'Agen 


138—139 
137—138 
136—137 
136—-137 


LI) 


Tuleu gras 
Grase româneşti 
Vinete românești 
Roşii de vară. 


Avem în medie 138 kg, prune pentru 100 litri borhot. 
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Ditr'o sută litri borhot rezultă prin distilare : 
irca 28—30 litri ţuică a 25—26" la varietatea d'Agen 


» -23—24 5 a » i Grase româneşti 
„ -24—25 si no $ Negre de Arges 
„ -23—24 i PR si Și Vinete româneşti 
„ 19—20 si wo i și Roșii de vară 


Tinánd seamă de proporția, în care aceste soiuri intră in com- 
“punerea livezilor noastre, am luat ca cifră medie 23,5 litri de ţuică 
de 25,5% pentru fiecare sută de litri borhot sau 138 kg. prune. 

“Calculând pe baza acestor cifre producția de ţuică a României, 
obţinem următoarele cifre: 3.421.809 chintale — 75% din produc- 
ţia totală de prune — destinate distilării, dau 2.479.572 hl. borhot, 
iar acesta la rândul său 582.699 hl, ţuică de 25—260 tărie alcoolică 
sau 148.588.245 grade-decalitri. 

Călculând pe de altă parte după datele Direcţiei Monopolului 
Alcaolului, cantitatea anuală de ţuică dată în consumafie prin vân- 
„zare, am găsit că aceasta a fost în: 


1930 . . . . 54.825.752 grade-decalitri 
1931. . . . 42854852 . 
1932. . . . 36501637  , 

Tn medie. . . 44.727.413 


„sau 30% din producţia totală de ţuică. De aci reiese că restul de 
70% sau în total 103.860.832 grade-decalitri alcool, este consumat 
de însuși producătorii, desfăcut direct de ei sau vândut prin debite, 
fără însă să fi fost supus taxelor de consum. 

Spesele de fabricarea fuicii, după datele culese la micii pro- 
ducătari sunt wrmätoarele : 

Un cazan de 100 litri se distilează în 6 ore, deci în 24 ore, 
lucrând zi şi noapte fără întrerupere, se distilează 400 litri borhot 
din care rezultă 104 litri ţuică. Distilarea necesită : 

400 kg. lemne . . . . 160—140 lei 

2 zile lucrătoare . . . 70— 80 ,, 


Total. . . 230—320 lei 
sau 2,20—3,00 lei de fiecare litru. Adăogând la aceasta cota parte 
din amortismentul tocitoarelor si a cazanului apoi taxele de cazan, 
etc, spesele se ridică până la 2,30—3,10 lei. In cazul când fabrica- 
rea se face cu instalaţii moderne, spesele se ridică la 3,50—4,50 lei, 
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Materia primä valoránd circa 12 lei, costul de productie a unui litru 
de ţuică se ridică în cifră rotundă la 14,50—15 şi până la 17 lei, 
afară de spesele de cules şi fermentat. 


b) Prunele uscate 


Acestea ocupă primul loc printre fructele uscate. Producţia lor 
în țara noastră este destinată în cea mai mare parte comerțului, 
spre deosebire de caisele, merele, perele uscate, etc. pe care populația 
surală le produce deocamdată mai mult pentru nevoile proprii. In 
comparație însă cu magiunul si marmeladele, exceptând Tran- 
silvania, prunele uscate se lansează în consumatia populaţiei rurale 
într'un tempo mai pronunţat. Afară de aceasta ele merg şi la export, 

Lipsa totală de date statistice nu ne-a permis să stabilim 
consumul intern de prune uscate al ţării noastre, In schimb datele 
asupra exportului nostru şi importului principalelor ţări importatoare 
ne oferă posibilitatea să ne orientäm asupra tendințelor comerțului 
mondial de prune uscate şi să stabilim locul României în acest 
comerţ. 

lată cifrele ce privesc acest comerţ (tablourile 24, 25, 26, 27 
şi 28) : 

TABLOUL 24. 


Exportul de prune uscate al României 1) 
1926 1927 1928 1929 1930 1931 1932 Media 


Tara importatoare c h i n t a 1 e 

Anglia. ...... De a rs e 99 
Austria ...... A. RE 
Cehoslovacia... . 504 14 811 6694 84 3 527 1252 
Egipt ....... 19 8 61 65 — 30 1 26 
Germania ..... 11271 — 1401 7698 50 — 477 2985 
Grecia ...... 507 6 — 47 — — 2 144 
Palestina ..... — 69 128 96 — 72 25 56 
Polonia . . .... 6289 49 1285 8960 1338 417 2038 2911 
Ungaria ...... 915 65 232 1891 118 — 212 490 
Altetäri...... 2568 65 — 356 10 — 1 430 


Total . . . 22504 406 3918 26456 1600 522 3283 8384 
Valoarea mii lei .. 31305 609 6660 44895 21041305 3973 13080 


1) După „Comerţul Exterior al României”, 1926—1932. 


www.dacoromanica.ro 


TABLOUL 25 


Importul de prune uscate al Germaniei 
E a mm PONS M 


TARA 1926 1927 1928 1929 1930 1931 1932 Media 
EXPORTATOARE chintale *  % chintale VA chintale % chintale VA chintale A chintale % chintale e chintale h 
| 

Total ..... 255.384 100 282.072 100 432.127 100 314.333 100 194.105 100 353.447 100 264.904 10) 299.481 100 

Franţa ....... A — — — — — — — — 1.956 1,0 6 1,9 4.146 1,6 1.849 0,6 
Italia . .. . . e. si ord — — — — — = — — 192 0,1 — — 1.546 0,6 248 0,1 
Jugoslavia . . . . , , 129.232 50,8 138.062 48,9 78.747 18,2 33.256 10,6 11.617 6,0 2.393 0,7 35.131 13,3 61.291 20,5 
StatelerUnite . . . . . . 106.986 41,9 136.613 48,5 344.566 79,8 274.951 87,5 177.474 91,4 338.805 95,9 220.650 83,3 228.590 76,3 
Alte țări, . o... ... 18.566 7,3 7.397 2,6 8.813 2,9 6.126 1,9 2.866 1,5 5.317 1,5 3.431 1,2 7.502 2,5 

TABLOUL 26 
Importul de prune uscate al Poloniei 

Total. . . . . 39.078 100 87.240 100 82.831 100 65.244 100 50.736 100 72.788 100 57.224 100 65.020 100 

Austria . e . . . . . 4.646 11,9 27.785 31,9 24.832 29,9 12.397 19,0 9.745 19,2 5,275 7,2 - _ 12.097 18,6 
Cehoslovacia . . . . . 4,259 10,9 10.268 11,8 8.580 10,5 10.885 16,7 12.610 24,9 11.270 15,5 — — 8.267 12,7 
Jugoslavia . . ..... 14.857 38,0 18.218 20.9 22.244 26,9 15.036 23,0 12.5 4 24,8 26.301 36,1 20.329 35,5 18.501 28,5 
landa +... ....... 1.175 3,0 5.681 6, 7.677 9,3 — — 675 1,3 — — — — 2.172 3,3 
România ...... 7.365 18,8 11.536 13,2 4.357 5,2 8.986 138 2.100 4,1 =- — — — 4.906 7,5 
State'erUnite . . . , , . 2.453 6.3 7.0.5 8,1 9.121 11,0 13.577 20,8 11.835 23,3 27.065 37,2 33.791 59,1 14.991 23,1 
Ungaria essees. — — — — 3.737 5,7 — — 684 1,3 — — = — 774 1,2 
Alte țări + essen’ 4 323 11,1 6.657 7,6 1.283 1,5 4.363 6,7 563 1,1 2877 4,0 3.104 5,4 3.310 5,1 
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TABLOUL 


27 


Importul de prune uscate al Austriei 


TARA 1 9 2 6 1 9 2 7 1 9 2 8 1929 1930 1931 1 9 3 2 Media 
EXPORTATOARE chintale % chintale % chintale % chintale % chintale % chintale % chintale % chinta!e % 
Total . . . 28.308 100 25.270 100 27.878 100 31.757 100 31.187 100 32.995 100 36.773 100 30.595 100 
Bulgaria. . ... — — 296 1,2 — — — — 42 0,1 
Cehoslovacia . . +. e 148 0,5 236 0,9 282 .,0 392 1,2 — 710 2,1 184 0,5 279 0,9 
Elveția +... . . . .. 237 0,8 388 1,5 117 0.4 90 0,3 — - _ 119 0,4 
Franta a ns — = — — = — 924 2,5 132 0,4 
Germania . . . . . 34 0,1 402 1,6 328 1,2 432 1,4 1.411 4,5 1.221 3,7 2.381 6,5 887 2,9 
Italia e ... . .. 230 0,8 120 0,5 381 1,4 253 0,8 _ — = 140 0,5 
Jugoslavia . . . .. 26.461 93,5 21.124 83,6 17.390 62,3 21.426 | 67,5 12.559 40,3 11.423 | 34,6 23.032 62,6 19.059 62,3 
România .... 205 0,7 — 29 0,1 318 10 — — — 79 0,2 
Statele Unite. . . . 320 1,1 2.247 8,9 8.205 | 29,4 7.192 | 24,5 16.429 52,7 18530 | 56,2 9.927 27,0 9.064 | 29,6 
Ungaria. . . . .. 401 1,4 282 1,1 83 0,3 190 0,6 162 0,5 - = 159 0,5 
Alte țări... 302 1,1 471 1,9 765 2,7 854 2,7 625 2,0 1.111 3,4 325 0,9 636 2,1 
TA BLOUL 28 
Importul de prune uscate al Cehoslovaciei 

Total. . . 53.323 100 65.413 100 85.115 100 | 66.340 100 53.277 100 | 102.165 100 92.109 100 73.963 100 

Austria . . . . .. 412 0,8 313 0,5 90 0,1 105 0,2 368 0,7 111 0,1 122 0,2 217 03 
Bulgaria o. — — — 98 0,1 199 0,4 1.148 1,1 — 206 0,3 
Franța ...... 67 0,1 — — 5 3.165 3.457 3,5 2217 2,4 1.272 1,7 
Germania . . . . . . — — — 731 1,1 200 0,4 - — 133 0,2 
ltalia ......... — 252 0,4 — 505 0,8 — 373 0,4 216 0,3 201 0,3 
Jugoslavia. . . . . 44.421 82,4 55 150 84,3 67.466 79,3 34.593 52,1 23.236 43,6 28.733 | 28,2 55.124 59,8 44.103 59,6 
România .... 4.178 7, 142 0,2 149 0,2 10.592 16,0 495 0,9 25 548 0, 2.304 3.1 
Rusia. . . . . e. 3 — — 205 0,2 — 299 0,6 — — 72 0,1 
Statele Unite. .... 2.612 4,8 8.882 13,6 16.576 19,5 18.925 | 28,5 24,371 45,7 67.438 | 66,0 32.607 35,4 24.487 33,1 
Ungaria . . . . . 1.337 2,5 455 0,7 521 0,6 481 0,7 598 1,1 331 0,3 — 532 0,7 
Alte fári +. +... 296 , 219 0,3 108 0,1 310 0,5 346 0,6 543 0,4 1.215 1,33 434 0,6 
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Reprezentánd aceste cifre grafic, obtinem diagrama din fi- 
gura 77. 


Mă guint. 


20 


Fig. 77. 
Exportul de prune uscate al României. 


Examinând materialul statistic de mai sus si comparând da- 
tele cu cele referitoare la fructele proaspete,, constatăm că : 

1. Exportul nostru de prune uscate este foarte neconstant si 
în continuă scădere. Linia descrescândă a acestui export apare şi 
mai evident, când ne referim la cifrele antebelice, după care numai 
Basarabia exporta până la 15.000.000 1) kg. de prune uscate. 

2. Importul de prune uscate al Germaniei, la care țara noas- 
tră ar fi putut participa mai activ, este aproape monopolizat de Sta- 
tele Unite ale Americei si Jugoslavia. Aceasta din urmă însă, nepu- 


tând rezista concurenței S. U. A. sub raportul calității, îşi pierde 
din ce în ce mai mult debuşeul. Lucrul acesta se poate Era din 
fig. 78 si 79. 


De aci rezultá, cá nu ne putem gándi la o intensificare a ex- 
portului nostru de prune uscate în Germania, decât prezentându-ne 
cu produse cel putin egale în calități cu prunele uscate californiene. 

3. Prunele uscate ocupă primul loc în importul polonez de 
fructe. Acest import (fig. 80, 81) se face aproape exclusiv din S. 
U. A. şi Jugoslavia, participarea procentuală a celor dintâi în ulti- 
mii şapte ani fiind următoarea : 


în 1926 . . 6,3% 
„ 1927, . . 8,1% 
» 1928. . . 11,0% 


„ 1929. . . 20,8% 


1) A. B. Sinadino: Pomicultura în Basarabia (in ruseste), Chişinău. 
1913, pag. 81. 
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în 1930. . . 23,3% 
„ 1931. . . 37,2% 
„ 1932. . . 59,1% 


deci o ascensiune continuă si foarte rapidă. 


Fig. 78. 
Importul de prune uscate al Germaniei. 


Concomitent cu această ascensiune vedem, că participarea tu- 
turor celorlalte țări este cu începere dela 1929 în continuă scădere; 
excepție face Jugoslavia în 1931. Ceva mai grav : acel import devine 
nul pentru ţara noastră în 1931 1). 


In aceiaş campanie si în campania următoare, sunt scoase de 
pe piaţa poloneză de prune uscate şi Austria, Ungaria, Cehoslova- 


1) După datele statisticelor noastre, exportul românesc de prune uscate în 
Polonia, a scăzut foarte mult, însă n'a încetat. 
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cia si Olanda, astfel încât în 1932, singurii participanţi sunt S. U. A, 
si Jugoslavia. 


4. In importul de prune uscate al Cehoslovaciei (fig. 82—83), 


“o ePugostoua 
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Fig. 79. 
Evolutia importului de prune uscate al Germaniei, 


care ocupă al doilea loc după mere, cota parte a țării noastre este 
cu totul neînsemnată, afară de anul 1926, când ea a atins 7,8% si 
anul 1929 când a fost de 16%. 

5. În Austria importul de prune uscate, care ca şi cel de caise 
şi piersice uscate, este în continuă creștere, a sporit mai ales pe 
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seama S. Ul. A. La acest import România a participat numai în anii 
1926—1928 şi 1929, cu cantităţi cari n'au depășit 1% din întreg im- 
portul. | 
In genere succesul S. U. A. a dislocat Jugoslavia de pe locul 
ei de frunte, ce-l ocupa în comerţul european de prune uscate si în 
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Fig. 80. Fig. 81. 
Importul de prune Evoluţia importului de prune uscate al Poloniei. 


uscate al Poloniei. 


acelaș timp ne-a răpit nouă din șansa de a cuceri oarecari pozifiuni, 
la care ne obligă sá râvnim situația țării noastre de mare producă- 
toare de prune. De aci însă nu decurge o renunțare la luptă, ci din 
contra hotärîrea noastră de a ne recuceri locul trebue să fie cu atât 
mai neînduplecată, cu cât concurența, ce avem de întâmpinat, va fi 
mai mare, iar nevoia de a canaliza valorificarea avutiei noastre po- 
micole mai imperativă, 

Conditiunile esenţiale, ce trebuesc îndeplinite pentru a putea 
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garanta succesul prunelor noastre uscate în comertul de export sunt 
două : 

1. Sá oferim o pruná mare. 

2. Sá conditionäm marfa, cel putin tot asa de bine ca si ame- 
ricanii. 


E 1926 1927 1928 1929 1930 1931 1932 
Fig. 82. Fig. 83, 
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Importul de Evolutia importului de prune uscate al Cehoslovaciei. 
prune uscate al 
Cehoslovaciei. 


Mai greu de rezolvit este punctul intái, intrucát majoritatea 
sdrobitoare a prunilor din livezile noastre apartine soiurilor cu fruc- 
tul mărunt, iar primitivitatea cultivárei dela noi îl face si mai mărunt. 
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Astfel după încercările noastre făcute la Pepiniera Istrita, re- 
zultă că în cazuri fericite, numărul de prune uscate la kilogram din 
varietatea : 


Cernosliv este de. . . 180 bucăți 
D'Aga . . . . . . 138 ,, 
Tuleu gras > . 118 ,, 
Bosniace calit. extra . . 161 , 
Vinete Româneşti. . . 177 , 
Grase româneşti . . . 178 ,, 


In cazul culturilor täränesti, numărul acesta creste cu cel pu- 
tin 20—25%. Prunele uscate californiene de calitate ajung câte 
odată până la 50 la kg. De aceia nu e de mirare, când negustorii 
noştri se plâng, că într'un kg. intră 220—240, când ei ar voi maxi- 
mum 150. 

De aci rezultá, cá nu ne putem avánta în concurentä pe pietele 
europene cu prunele uscate americane, decât cultivánd soiuri cu 
fructul mare, cum este Tuleu Gras, tot aşa de bun si pentru vân- 
zare ca. fructe proaspete, inferior însă varietätii d'Agen, sub ra- 
portul fabricärei de ţuică şi marmelade. 

In ceeace privește pruna uscată din varietatea d'Agen aceasta 
pare a fi produsul cel mai bun în speţă ca gust si aspect. Cum însă 
culoarea mov-transparentă a acestei prune nu este încă bine cunos- 
cută de consumatorii, dispuși să cumpere pruna mare şi neagră bos- 
niacă sau americană, succesul ei este încă slab garantat şi aceasta 
cu atât mai mult cu cât fructul ei este mai mic. 

Uscarea fructelor la noi în ţară se face: 

1. La soare, 

2. In cuptoare de pâine, 

3. In loznite si 

4. In cuptoare sistemtice. 

Primele două sisteme, primitive si putin costisitoare, se înitre- 
buinteazá de sáteni pentru uscat fructe ín cantitáfi mici, necesare 
pentru nevoile lor casnice. Sunt uzitate în toată ţara în special pen- 
tru fructele váratece, cum sunt caisele, ciresele, merele şi perele vă- 
ratece, etc. 

Ulscarea în loznite, însoţită si de un proces de afumare, se 
apliciă numai la prune, întrucâtva la vişine şi este răspândită în spe- 
cial în Basarabia. In trecut prunele uscate ale Basarabiei se desf3. 
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ceau cu succes pe tot cuprinsul fostului imperiu rus şi mai ales în 
ținuturile cu popoare de viţă mongolică, care savurează aceste pro- 
duse cu mare plăcere. Faptul acesta, care apare la prima vedere ca 
un amănunt neînsemnat nu trebuie să me scape, întrucât eventuala 
redeschidere a graniţei noastre de est şi reluarea raporturilor comer- 
ciale cu Uniunea Sovietică, ne poate readuce piețele pierdute pentru 
prunele noastre afumate. 

Spesele de uscat și afumat prunele în loznite se ridică la 2—3 
lei pentru fiecare kilogram de prune uscate, care rezultă din 3—4 
kg. prune proaspete. Este un procedeu aproape tot atât de costisitor 
ca şi uscarea în cuptoarele bosniace. 

Pe dealtă parte pretentiunile consumatorilor europeni, deve 
nind tot mai exigente, prunele afumate cedează tot mai mult pru- 
nelor uscate în cuptoare sistematice. 

Cuptoarele sistematice întrebuințate la noi în ţară, sunt -cup- 
torul bosniac, original şi modificat, cuptorul tip cooperativ basara- 
bean şi mult mai rar etuva Cazenille. 

Dintre acestea, cuptorul bosniac modificat a fost recunoseut 
la noi ca cel mai bun şi se răspândește astăzi peste tot, fiind incu- 
rajat oficial. 

Incă la 1912 în Vechiul Regat, existau deja circa 500 cup- 
toare bosniace 1), astăzi numărul lor a crescut conșiderabil, astfel, 
încât la 1931 d-l Prof. I. C. Teodorescu, numără 1.700 cuptoare 2) 
în întreaga ţară. 

Spesele, pe care le necesită uscarea prunelor întrun cuptor 
bosniac modificat (cu 36 gratii de 1,60/0,84 mt.) sunt?): 

Pentru 900 kg. prune proaspete, din care rezultă 236 kg, 
prune uscate în medie : 

a) Spălarea şi așezarea pe gratii a 900 kg. prune 
proaspete (36 gratii a 26—27 kg.), 2 zile lucrătoare. . . 60 lei 
b) Intrefinut focurile şi manevrat gratiile 3 zile lucrá- 

a DA A a . 120, 
c) 700 kg. lemne a 5000 lei vagonul. . . . . .350,, 
d) Plata personalului de conducere si supraveghere . 100 ,, 

630 lei 


toare 


1) D. L Ştefănescu: op. cit. pag. 28. 
2) L C. Teodorescu: Un program pomicel pentru Románia, Buc, 1932, 


pag. 17, 
3) Dupä datele culese de noi. 
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e) Amortismentul cuptorului (Valoarea totalá 40.000 
lei pe 16 ani, socotind 30 zile de functionare a cuptorului pe 
o où, à où m ce Où ee ei OÙ tea a 6 a 08 file 
f) Dobânda capitalului de investiţie cuptor, gratii, etc. 45 ,„ 
Total. . . 760lei 
sau 3,22 lei pentru fiecare kilogram de prune uscate. Adăogând la 
această sumá, valoarea prunelor proaspete din care rezultă 1 kg. 
prune uscate, obținem costul unui kilogram de prune uscate, care 
variază după varietăţi astfel : 


Valoarea prunelor proaspete Spesele | Costul în cifra 

: ECE la ou x al ka, 

Varietatea fila TE de cal do A 

AAA PRE A PE O II. 

d'Agen. . . . 3,33 3 10,00 3,22 13,50 
Tuleu gras . . 3,70 4 14,80 ji 18,00 
de Bosnia . . . 3,85 3 11,55 i 15,00 
Vinete rom. . . 3,57 2,5 8,93 ». 12,00 
Grase rom. . . 5,00 2 10,00 jé 13,50 


Uscarea prunelor, când lucrarea este executată cu grijă, du- 
reazä 24 ore, consumul de lemne fiind de 3 kg. pentru fiecare kg. 
de prune uscate, 

In cazul uscătorului basarabean tip cooperativ, durata uscă- 
rei este de 36 ore, iar consumul de lemne 4 kg. de fiecare kg. 
prune uscate 1), ceeace demonstrează superioritatea cuptorului de 
tip bosniac, 

Etuvarea prunelor uscate, care constă într'o dublă sterilizare 
— umedă la 90° timp de 6 ore si uscată la 95—1000 timp de 10 
ore — necesită următoarele spese în plus : 

O etuvă de mărimea celor dela Pepiniera Goleştii-Badii, jud. 
Muscel si Istrita-Buzäu, permite sterilizarea într'o singură serie a 
550 kg. prune uscate, care în urma unei diminuări în greutate de 
5—6%, ne dá circa 525 kg. prune etuvate. Triorarea, aplatizarea si 
așezarea prunelor în cutii, operațiuni implicite etuvărei, au loc între 
cele două sterilizări, 

a) 200 kg. lemne. . . . . . . . +. 100lei 

b) Trioratul, 1 zi lucrătoare . . . . . . 40, 


1) Bordeianu T.: Păstrarea, conservarea şi industrializarea fructelor. Ho- 
tin, 1983, pag. 31. 
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c) Aplatizarea si asezarea ín läzi cu mána, 24 zile lu- 


crátoare (25 kg.) a 25 lei . . . . . . > 600lei 
d) Amortismente generator, etuvä, etc. . . . 60lei 

e) Conducerea lucrărilor . . . . . . . 50, 
Total. . . . 850lei 


sau un 1,62 lei pentru un kg, prune etuvate. 
La aceste se adaogă pentru fiecare kg.: 


Costul Jádifei . . . 0,75 lei 
„ hârtiei di an ambalat, > « 0254 
Bátut läzile . . . coi e. Wild 


în total 2,75 lei spese de condiționare a prunelor uscate pentru a 
putea garanta conservarea îndelungată si prezentarea mai frumoasă 


pe piaţă. 


Spre deosebire de industria tuicii, industria prunelor uscate 
la noi în țară, nu este o industrie exclusiv a producătorului, mai 
putin a celui mic. In Basarabia uscarea prunelor se face mai mult 
de negustori în vederea exportului; în Vechiul Regat uscătoriile 
sistematice, aparțin producătorilor mari. 

Deci problema, care se formulează în fața acestei situaţii este: 
intensificarea industriei prunelor uscate la micii producători. 

Pentru prunarii României, formula aceasta merită să devie un 
deziderat de prim ordin, căci prunele uscate prezintă cele mai multe 
avantaje şi anume : 

1. Se pot face oni unde, fără să reclame instalaţii prea costi- 
sitoare. 

2. Nu cer cunostinte prea multe, antifermenti, ambalaje spe- 
ciale, etc, 

3. Pástreazá cel mai bine gustul fructelor, 

4, Sunt foarte uşor transportabile. 

5, Prin uscarea forțată, sporesc zahărul în fructele necoapte 

6. Se păstrează mai îndeungat ca marmeladele. 

7. Se comercializează mai lesne. 


8. Rezervă producătorilor surplusul de valoare, ce-l capătă 
prin industrialzare, etc. 
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c) Magiunul si marmeladele. 


Acestea ocupä al treilea loc printre derivatele de fructe în 
tara noastră. 

Producţia cât si consumatia lor este caracterizată prin aceia, 
că nu au loc în exploatatiile ţărăneşti, ci mai mult în orase si pentru 
-oräseni. Numai în Transilvania influența germană a făcut, ca acolo 
şı populaţia rurală să introducă pe alocurea magiunul în hrana ei 
zilnică. 

Ca şi industria compoturilor şi a dulceturilor, aceia a magiw 
nurilor și a marmeladelor, apare la moi ca o industrie casnică bur- 
gheză sau o industrie mare capitalistă. 

In primul caz avem de a face cu un fenomen general si bine 
cunoscut în oraşele noastre, când fiecare gospodină din clasa inte- 
lectuală sau burgheză își prepară singură dulceturile, compoturile 
şi marmeladele din fructe cumpărate pe piaţă, în cazul tal doilea ne 
găsim în fața unei industrii, care achiziţionează materia primă pe 
piaţă şi produce pentru piaţă. Aci intră fabricele de marmelade, 
compoturi si dulceturi din România, dintre care sunt înregistrate 
Ta Ministerul de Industrie şi Comerț, următoarele : 


1. Fabrica Ancora — Galaţi, pentru compoturi | 
2. » Fructa — Sibiu 7 z 


3 » Flora — Bucureşti „| A 
5 „Griviţa — Bucureşti ,, » Si marmelade 
5, » Ştirbey — Bucureşti ,, ” ” 
6. „ Speranţa — București ,, sa 
7 »  Stela — Bucureşti ,, si 
8 »  Carambi — Bucureşti pentru marmelade şi dulceturi 
9. » Delicia — Roman sa „ compot n 
10. » Helios — Cernăuţi pentru marmelade 
11. » Hess — Braşov PA ñ 
12. „ Mercur —T.-Severin ,, me 
14. » Orient — Bucureşti ,, dulceturi 
15. „Progres — Bălţi » marmelade 
16. + Rosenberg - Chișinău ,, si 
17. „ Steau-Rom.-Cernăuţi ,, io 
18. „Vulcan — Craiova „, y si dulceturi. 


Afará de aceste mai sunt câteva fabrici ale statului, cum 
sunt cele dela Pepiniera Istrifa, jud. Buzáu, Golestii-Badii, jud. 
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Muscel, Bucovina-Siräuti, jud. Hotin, etc. apoi fabrica cooperativei 
pomicole din Deva si mai multe fabrici particulare neïnregistrate la 
Ministerul de Industrie, cum e fabrica Covalsky-Chisinäu, Grabois- 
Chisinäu si altele. 

Caracterul capitalist al industriei marmeladelor prezintä câte- 
va avantaje caracteristice industriei mari, cum sunt superioritatea 
produselor, spesele reduse de fabricare, utilizarea maşinilor moderne, 
perfecționarea metodelor de lucru, etc., în acelaș timp însă constitue, 
în stadiul actual de evoluţie a economiei noastre pomicole, o frână 
în propásira acesteia, 

Nu ne putem gândi la o valorificare remunerabilă a fructelor 
noastre, până când întreaga naţiune nu va consuma marmelade, com- 
poturi, prune uscate, etc. Pe de altă parte marea massă a sătenilor, 
cât timp va fi avizată să cumpere aceste produse dela fabricanți, cu. 
greu le va introduce în hrana ei de toate zilele. 

Marmeladele, magiunul si compoturile trebue să apară la masa 
ţăranului român pe o cale cu totul accesibilă ca să putem nădăjdui 
ca cel puţin într'un viitor aceste produse vor izgoni din casa lui fuica. 

Am urmărit în faza întâia procesul de lansare a marmeladelor 
în consumatia sătenilor din Goleştii-Badii, județul Muscel. 

Fabrica de marmelade din localitate a introdus obiceiul să plă- 
tească o parte din muca lucrătoarelor în natură, dându-le la sfâr- 
şitul săptămânei câte un borcan de marmeladă. 

Cercetând hrana copiilor la şcoala primară din acea comună 
în sezonul fabricărei marmeladelor, am constatat că multi copii, în 
casele părinţilor cărora se găsea acest aliment, l-au avut în ranitä. 
lată o cale, pe care putem introduce treptat în consumatia generală, 
marmeladele de fructe. Fabrici multe şi mici aşezate în fiecare 3—4 
sate pronunțat pomicole, unde țăranii îşi pot plasa munca și de 
unde sub formă de plată a acesteia, a fructelor aduse pentru indus- 
trializat, sau sub o altă formă, se pot aproviziona cu produse deri- 
vate, fără ca acestea să-i coste bani. 

Dar pe lângă neajunsul, că industria capitalistă a marmelade- 
lor nu înlesneşte creşterea consumului lor în ţară, ea mai prezintă. 
şi desavantajul că profitul în urma sporirei prin industrializare a 
valoarei produselor fructicole îl încasează nu producătorii, ci deti- 
nătorii de capitaluri. De aceia pe lângă această industrie, care ali- 
mentează oraşele, se impune creiarea si a unei industrtii de marme- 
lade la sate, în mijlocul regiunilor producătoare de fructe, 
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Spesele de fabricare a magiunului şi marmeladelor, aşa cum 
au rezultat din datele culese de noi la Pepinierele Istrita și Goleştii 
Badii, sunt următoarele : 

Pentru magiun: Se poate fabrirca în 24 ore pentru fiecare litru- 
capaaitate a cazanelor de fiert un kg. magiun, care rezultă din circa 
4 kg. prune proaspete. Spre deosebire de prunele pentru uscat, 
care trebue să fie cele mai mari şi cu coaja intactă, prunele pentru 
fiert pot fi mărunte si cu pielita crăpată, însă neintrate în fermen- 
tatie sau putrefacție, deci prețul lor, ca materie primă, va fi mai mic. 
Prunele crápate şi intrate în descompunere obțin preţurile cele mai 
mici şi merg la tocitoare spre fermentare si distilare. 

1500 kg. magiun, ce rezultă din 6000 kg. prune, reclamă 
următoarele cheltueli : 


6000 kg. prune a lei 2,75. . . . . . +. 16.500 lei 
Combustibil 3500 kg. lemne. . . . . +. 1.750, 
Ulei, vaseliná, etc., pentru motor. . . . à 120 ,, 
Lumină. . . ; 80 ,, 
44 zile lucrätoare a 12. ore (cáte 22 lucéätsste 

în 2 schimburi) a 35 lei. . . ,. . . . +. L540, 


din care 8 la spälat 
6 ,, fiert si strecurat 
5 „ tăiat si cärat lemne 
23 ,, fiert si umplut borcane 


1 ,, curáfenie. 

Plata mecanici . . a n a g 150 lei 
Plata personalului de Sidia : : 350 ,, 
Cositorit cazanele (2000 lei — 1500 litri capa- 

<itate pentru 3 săptămâni). ; 120 ,, 
Reparații clădiri si instalații 25000 lei pean. . 265 ,, 
Amortismente clădiri şi instalații (1.350.000 lei 

pe 30 ani, uzina funcționând câte 114 luni pe an). . 1.000 ,, 


Dobânzi la capitalul de investiție a 5% 
1A. d. (n+1), A=cota de amortizare 


unde 4 d= dobândă 900 |, 
100. 2 | n durata instalaţiilor 
Total. . . . 23.165lei 


sau circa 15,50 lei de fiecare kg. magiun, din care circa 4,50 lei 
spese de fabricatie. 
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Fabricarea marmeladelor necesitä aproape aceleasi spese ca 
şi fabricarea magiunului, cu deosebire însă că durata de fierbere este 
mult mai scurtă, ceeace înseamnă consum de lemne mai mic şi zile 
lucrătoare la fiert mai pusine. In schimb prepararea marmeladei 
necesită zahăr în plus, care urcă prețul cu 5—10 lei faţă de magiun. 

In ultimii ani industria germană de marmelade a introdus în 
fabricarea acestora pectinele de fructe, care oarecum au revolu- 
tionat-o. 

Până la intrebuintarea pectinelor, singura cale de a ajunge 
la o consistență dorită a marmeladelor, era fierberea mai indelun- 
gatá. Cu ajutorul pectinelor, care leagá pulpa lichidá de fructe, 
înainte ca aceasta să fi pierdut surplusul de apă, durata de fierbere 
sa putut reduce dela câteva ore la 15—20 minute. Procedeul a- 
cesta de fabricare cere mult mai mult zahăr, însă prezintă urmă- 
toarele avantaje : 

1. Din aceiaş cantitate de fructe, rezultă o cantitate de mar- 
meladă de 2!4—3 ori mai mare. 

2 Marmelada păstrează mai putin schimbate gustul specific si 
aroma fructului. 

3. Zahărul conţinut în marmeladă nu se caramelizează. 

4, Culoarea marmeladei rămâne deschisă şi străvezie. 

5. Tesuturile fructelor după dorință se pot păstra fără a le 
desorganiza complect. 

6. Vitaminele din fructe nu se distrug, ci rămân în marme- 
ladă. 

In țara noastră până în prezent pectinele nu sunt întrebuințate: 
în industria marmeladelor, introducerea lor însă nu poate avea alt 
efect decât o creştere nebănuit de mare a consumului de marme- 
lade, dat fiind calitatea incomparabil de superioară a produselor 
obținute cu pectină, 

Compoturile şi duloefurile, ocupă deasemenea un loc destul 
de important în valorificarea fructelor noastre, prin industrializare. 
Producția lor, după cum am pomenit mai sus, este o industrie ca- 
pitalistă. Pe când însă industria şi consumul dulceturilor, sunt adänc 
intrate în tradiția poporului nostru, compoturile sunt departe de a 
fi intrat în consum atât cât ar fi posibil şi de dorit. 

Industria bomboanelor, a înghetatei, a fructelor zaharisite, şi a 
tot felul de prăjituri, consumă deasemenea multe fructe, acestea însă 
prezintă mică importanță din punct de vedere national-economic. 
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După cum am văzut industrializarea fructelor la noi în ţară, 
nu s'a desvoltat până acum egal în toate direcţiile: industria deri- 
vatelor nealcoolice este mult prea slab desvoltată faţă de industria 
ţuicii. Substituirea primelor acestei din urmă, apare astfel ca pro- 
blema capitală în economia noastră pomicolă. Pentru această substi- 
tuire pledează motivele de sănătate publică, precum şi cele de co- 
merf exterior, nu însă şi considerentele economice ce privesc piața 
internă; aceasta reclamă deocamdată ţuică, 

Preţurile prunelor uscate şi a marmeladelor sunt relativ mai 
remuneratoare decât prețul fuicii ; desfacerea acestei din urmă însă 
este mai garantată. De aceia considerentele privat economice, la care 
se adaogá şi cele de politică bugetară, primează faţă de cele de or- 
din social şi naţional economic, 

Cât timp piaţa internă se va adresa pomicultorilor români cu 
cerere de ţuică, aceștia — în cadrul liberalismului economic — vor 
produce ţuică. 
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REZUMAT. 


I. PRODUCTIUNEA DE FRUCTE. 


România este a şasea ţară pomicolá în Europa, dacă socotim 
și fructele meridionale pentru Italia şi Spania, a patra, dacă ne re- 
ferim numai la fructele septentrionale si a doua, dacă ne raportăm 
la producţia de fructe, socotită pe cap de locuitor. 

Suprafaţa de teren cultivată cu pomi roditori se ridică la 
341.967 ha. Pe această suprafață cresc 83.362.000 pomi, dintre cari : 


Pruni . . . . 54.633.000 — 65,5% 
Meri . . . . 9.346.000 — 11,2% 
Peri. . . . . 3.650.000 — 4,4% 
Ciresi-visini . . 6.239.000 — 7,5% 
Nuci . . . . 5.314.000 — 6,4% 
Caigi . . . + 2.015.000 — 2,4% 
Piersici . . . 1.151.000 — 1,4% 
Gutui . . … + 1.014.000 — 1,2% 


Regiunile. care găzduesc pomii fructiferi ai Komamez sunt 
dealurile şi colinele de pe ambele versante ale munţilor Carpaţi și 
în mod excepțional luncile şi râurile din preajma stepei, cum sunt 
regiunile din zona inundabilă a Nistrului. 

O strictă esalonare a pomilor roditori după specii în raport 
cu altitudinea nu există. Totuşi după optimum de condițiuni natu- 
rale, pe care le reclamă fiecare specie pentru a putea da maximum 
de producţie, putem deosebi în răspândirea pomilor, oarecare suc- 
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cesiune. Märul se desvoltá bine până în preajma munților ; prunul 
deşi îl însoţeşte pe cel dintâi pretutindeni, reuşeşte bine ceva mai 
jos. După el urmează nucul, cireșul, apoi părul si piersicul si toc- 
mai pe şes caisul. 

Conditiunile orografice, pedologice şi climaterice din regiunile 
pomicole sunt în general prielnice pentru cultura pomilor. Dacă ne 
referim însă la diferitele epoci ale ciclului vegetativ, constatăm că 
desvoltarea pomilor şi coacerea fructelor sunt mai favorizate decât 
înfloritul şi fructificarea. 

Cultura pomilor roditori nu este pretutindeni rationalizatä. 
Multe exploataţi) pomicole încă nu şi-au pierdut caracterul familial 
şi numai câteva centre din apropierea capitalei, din Transilvania şi 
Basarabia poartă un caracter pronunţat capitalist. 

Rentabilitatea exploatafiilor pomicole, în genere este mai mare 
decât la culturile agricole şi foarte adesea egalează sau chiar întrece 
rentabilitatea viilor. 

Cheltuelile de exploatatie oscileză între 1000—8000 lei sau 
în mediu 4500 lei pentru fiecare hectar. Venitul net se ridică în 
cifră rotundă la : 


3.000 lei pentru prun 


10.000 ,, 2. măr 

13.500 ,, »” păr 

11.600 ,, „ nuci 

11.500 ,, „cireş şi visin 

16.400 ,, » cais 

12.500 ,, »„» piersic. u 


Producţia de fructe a României, foarte variabilă dela un an 
la altul, se ridică la cifra rotundă de 12.000.000 chintale, sau 120.000 
vagoane, repartizate pe specii astfel : 


Prune . . .'. . . 4.562.412 quintale 
Mere . . . . +. . 2.312.970 E 
Pere . . . . . . 574.772 ,„ 
Nuci . . . . ,. . 993.740 , 


Cirege-visine . . . . 1.497.280 ,, 
Caise . , , . . . 302.200 ,, 
Piersice . . . . . 103560 „ 
Guti... . . a’ 114.000 
Struguri de masă , , . 1.500.000 
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Valoarea totalä a productiei de fructe se ridicä la circa 4 mi- 
larde lei, ceeace constitue 8% din valoarea producției agricole. 


II. VALORIFICAREA FRUCTELOR IN STARE 
PROASPĂTĂ. 


1. Comerţul de fructe în genere. 


Comerţul de fructe a existat din timpurile cele mai vechi. El 
se practica însă pe o rază mică în jurul regiunilor de producţie. 

Desvoltarea comerţului de fructe începe în a doua jumătate 
a secolului trecut şi ajunge la realizări uimitoare la începutul seco- 
lului nostru şi în special după război. 

Cauzele acestei desvoltări sunt : 

a) Existenţa unei uriaşe cereri latente a omenirei pentru 
fructe. 

b) Progresul cunoştinţelor despre alimentaţie şi în special des- 
pre vitamine. 

c) Intensificarea călătoriilor: omul în drum consumă fructe, 
spre deosebire de legumă, pe care o consumă la domiciliu. 

d) Perfecţionarea mijloacelor şi ieftenirea speselor de trans- 
port. 

c) Desrobirea muncitorilor manuali de munca grea, prin in- 
troducerea maşinilor, permițându-li-se o hrană mai ușoară în locul 
Eranei bogate în grăsimi, etc. 

Caracterele principale ale comerțului de fructe sunt urmă- 
toarele : 

a) Oferta de fructe nu este constantă în cursul anului dato- 
rită faptului că acestea se coc pe sezoane. 

b) Fructele, fiind o marfă extrem de alterbilă, obligă la o 
desfacere imediată, ori care ar fi conjuctura de prețuri. Comerțul de 
fructe devine astfel riscant. 

c) Oferta de fructe nu este aceiași nici dela un an la altul. 
întrucât rodirea pomilor fructiferi nu este susținută. 

d) Producătorii de fructe de regulă nu pot dirija sau in- 
fluenta piaţa de fructe; cu mici excepții, ei joacă mai mult un rol 
pasiv în formarea preţurilor. 

e) Comerțul de fructe manipulează produse extrem de va- 
riate, -ceeace face standardizarea foarte grea. 
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f) Piaţa de fructe oferă posibilități mari de lansare, de pene- 
tratiune, de concurență cu produsele de reputaţie veche. 

Formele de organizare a comerțului de fructe, sunt determi- 
nate de distanțele, la care se exercită. Deosebim : 

a) Comerţ de fructe local. 


b) PR » » din segiunile apropiate. 
c) LI ,, LL LL LZ2 depártate. 
d) „ ,, export. 


Achiziţionarea fructelor se face prin consignafii, licitaţii sau 
cumpárare fermá. Dintre acestea, cea mai buná este consignatia. Ea 
presupune însă o piaţă bine organizată si o încredere absolută în 
casa de comision. 

In standardizarea fructelor se ia în considerare : 

a) Varietatea, 

b) Mărimea. 

c) Calitatea comercială, 

Aceasta din urmă se judecă după gradul de coacere, aspectul 
general, forma, culoarea și sănătatea fructelor,. 

Problema impachetárii fructelor este tot atât de importantă, ca 
şi standardizarea, Ea trebue să răspundă unei serii de cerinţe, cu 
privire la forma şi mărimea ambalajului, greutatea conţinutului, fe- 
lul si costul materialului, etc. 

Se deosebesc patru şcoli de ambalaje a fructelor : 

a) Şcoala franceză, reprezentată prin tipul cutiei Billot, ur- 
mărește mai mult economisirea de spaţiu la depozitarea şi trans- 
portul lăzilor goale. 

b) Școala americană, tinde să rezolve problema transporturilor 
lungi si a transbordărilor repetate. 

c) Şcoala olandeză urmăreşte în primul rând nevoia de ae- 
risire a fructelor, şi expunerea lor la vânzare. Intrebuinteazä lädita 
plată deschisă, 

d) Şcoala italiană cu lädita ei de piramidă trunchiată, satis- 
face exigenţele unui transport mai puțin comod şi nevoia de eco- 
nomie la transportul lăzilor goale. 

Transportul modern de fructe nu mai poate fi conceput în 
vagoane obişnuite, El cere amenajări speciale cu instalaţii de refri- 
gerare si prerefrigerare în timpul verei, sau de încălzire pe timp de 
iarnă, Aceleași amenajări le reclamă si antrepozitarea fructelor. 

¡Amortizarea acestor amenajări deşi scumpeşte fructele, re- 
clamă cheltueli cu mult mai mici decât pierderile cauzate de lipsa 
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lor. Fără instalaţii speciale, de transport şi depozitare, comerțul de 
fructe nu poate progresa, 


2, Comerţul interior de fructe. 


Extensivitatea agriculturii noastre, consecința şi mai putin 
cauza lipsei unei pieţe exigente pentru produsele agricole, imprimă 
şi comerţului de fructe un caracter extensiv, 

Organizarea acestui comerț este rezultatul unui proces spon- 
tan de evoluţie. O concepție ştiinţifică legiferată este abia pe cale 
de la interveni în orânduirea lui. 

Promotorii comerțului de fructe sunt aproape exclusiv negus- 
torii. Asociaţiile de desfacere sunt foarte puţine la număr, De aceia 
şi vânzările individuale sunt cele mai frecvente la noi. 

Ele sunt de mai multe feluri şi anume : 

a) Vânzarea după cules; 

b) Vânzarea recoltei angajată înainte de cules. In cazul din 
urmă plata se face după cantitatea recoltei ce va rezulta sau se plă- 
teste o sumă fixă (vânzarea „cu hurta”). 

c) Vânzarea recoltei din timpul iernei, care se practică mai 
mult în Basarabia. 

Standardizarea nefiind introdusă pe cale de lege, este făcută 
în măsură, în care negustorii izolați au înțeles importanța ei. Ea 
îşi face greu drum, întrucât încă persistă tradiţia de a „făţui' marfa 
şi permisiunea de a aduce pe piață produse cu totul inferioare, 

La ambalaje, sub influența comerțului de fructe basarabean, 
se observă în ultimul timp tendința de a înlocui vechiul coș româ- 
nesc cu lädita italiană si de a o perfecționa, 

In ceeace priveşte transportul, el prezintă următoarele desa- 
vantaje : 

a) Se transportă încă foarte multe fructe cu căruțe fără arcuri 
şi vărsate, 

b) Transportul cu C, E, R. nu este suficient de rapid şi prac- 
tic organizat, 

c) Dacä se transportä fructele cu mesagerie, costä prea 
scump. 

De aceia desvoltarea transportului cu camionul este din ce 
în ce mai mare, 

Principala piaţă internă de fructe, este capitala țării, Consumul 

15 
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ei anual în cifră rotundă se ridică la 1500 vagoane de fructe, ceeace 
înseamnă circa 20—25 kg. pe cap de locuitor. 

In mecanismul de funcţionare a pieţei Bucureşti, sunt angre- 
nate următoarele categorii de negustori : angrosisti-comisionari, an- 
grosisti-intermediari şi negustori-detailisti. Cei din urmă la rândul 
lor se împart în: detailişti cu prăvălii de zid, detailisti cu galantare 
de alamă si cristal şi detailiștii ambulanți sau oltenii. 

Comerţul ambulant de detaliu necesită spesele cele mai mici. 
El poate vinde astfel mai ieftin şi la nevoie ajută la descongestio- 
narea pieţei. El vinde însă cu preţuri foarte variate, derutánd astfel 
pe consumator şi härtuind întregul organism de negustori. 

In general comerțul de detaliu este acela, care scumpește cel 
mai mult fructele. 

El vinde deobicei cu preţuri duble faţă de preţurile de engros 
şi triple sau quadriple faţă de preţurile la producător. 


3. Comerţul exterior de fructe. 


România exportă în cifră medie 2750 vagoane de fructe proas- 
pete, în valoare de circa 313 milioane lei. 

Primul loc în acest export îl ocupă: după cantitate merele si 
perele, după valoare nucile, apoi urmează strugurii, prunele, etc. 

Merele noastre sunt exportate mai mult în Germania, Ungaria 
şi Cehoslovacia, nucile în special în Germania, iar strugurii mai 
mult în Polonia. 

Regiunile exportatoare mai importante sunt : 

Regiunea Tighinei, „,Codrul'' Basarabiei și Nordul Transil- 
vaniei. 

In ultimii doi ani exportul românesc de fructe, a scäzut catas- 
trofal. Cauzele acestei scăderi au fost recoltele slabe la unele specii 
de fructe, complicarea formalităţilor la export cu privire la regimul 
de devize, sindicalizarea exportatorilor, etc., precum și piedicile, ce 
ne-au fost puse de unele țări importatoare prin introducerea presrip- 
tiunilor de ordin fito-sanitar. 

Principalele ţări importatoare care reprezintă interes pentru 
fructele României, sunt : 

Germania, care este a doua importatoare de fructe din lume 
si plăteşte sträinätätü pentru acestea cinca 17 miliarde lei anual. 

Producţia ei de fructe este deficitară. Ea se cidică în medie 
ia 227.000 vagoane în timp ce consumul este de 320.000 vagoane. 
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Ca atare Germania importá anual circa 100.000 vagoane 
Íructe, din care aproape jumätate fructe coloniale, 

Polonia, cea mai mare cumpărătoare pentru strugurii noştri. 
Deşi importul Poloniei este mult mai mic ca al Germaniei, piaţa ei 
de fructe prezintă pentru noi importanță, dat fiind vecinătatea ei, 
raporturile noastre politice şi economice, si mai ales faptul că multe 
feluri de fructe, cari nu reușesc în Polonia, în țara noastră se gá- 
sesc în abundență. 

Austria, ţara reexportatoare în comerțul de fructe. Este cea 
mai mare importatoare de prune proaspete din Europa. Faţă de a- 
ceastă țară noi am pierdut debuseul pentru mere şi nuci. Cástiga- 
rea lui şi cucerirea unui loc în importul ei de struguri, prune, caise, 
etc. trebue să rămână obiectivul nostru principal cu privire la ex- 
portul de fructe în Austria. 

Cehoslovacia, o ţară cu 38,8 milioane de pomi si cu o produc- 
tie de circa 50.000 vagoane de fructe. Cu toate acestea importă circa 
3.200 vagoane de peste graniţă. Pentru țara noastră prezintă im- 
portanță în special importul de mere şi nuci al Cehoslovaciei, în care 
la 1926 noi ocupam primul loc. 

Ungaria, deşi mare concurentă a noastră în comerțul exterior 
de struguri, caise, etc., importă dela noi foarte multe mere. Acest 
import are toate şansele de a se menţine dacă noi vom fi atenţi faţă 
de el. 

La eventuală deschidere a graniței spre răsărit ne va oferi o 
piaţă importantă pentru fructele noastre Uniunea Republicelor So- 
vietice. 

Spre sud ţara noastră exportă fructe în Egipt şi Palestina. 

Țările principale, cari ne rivalizează în exportul nostru de 
fructe sunt : 

Italia, în care exportul de fructe a luat în ultimii ani un avânt 
neobișnuit. Exportă anual circa 17.000 vagoane fructe, ajungând 
pentru unele specii la 33% în medie, iar în cazuri izolate la 55% 
din producția totală, 

Mijloacele prin care Italia a realizat acest fonmidabil succes 
în comerțul de fructe, au fost: 

Standardizarea, livrarea dirijată, instalaţii fnigorifere de păs- 
trat, vagoane frigorifere de transport. Acestor măsuri le-au prece- 
dat altele de ordin cultural pomicol si anume : lupta contra imami- 
cilor pomilor roditori, înlocuirea varietáfilor de fructe şi înbunătă- 
tirea calității fructelor prin metode speciale de cultură. 
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Franța, care spre deosebire de Italia a regresat în comerțul 
de fructe. Exporta 6000 vagoane fructe anual, dintre care prune şi 
nuci, până la 33% din producţie, 

Spania, renumită în special prin exportul său de struguri de 
Almeria (circa 5000 vagoane anual). Nu este o concurentă de temut 
a României, întrucât strugurii de Almeria îi trimite peste graniţă la 
sfârşitul sezonului de iarnă, iar din celelalte specii de fructe ex- 
portă puţin. 

Statele Unite ale Americei de Nord, au dat o lovitură de gra- 
tie ţărilor europene exportatoare de mere si fructe uscate. Succesul 
exportului de fructe american se datoreşte introducerei în cultură a 
varietätilor de fructe celor mai valoroase şi unei conditionäri impe- 
cabile a produselor destinate pieţei. Astfel varietatea de mere De- 
liciosus, care pe la 1900 intra numai cu 7% în compunerea sorti- 
mentelor de meri, la 1925 constituia 47,5% din numărul total de 
meri al S, U. A, 

Jugoslavia, Ungaria gi Bulgaria sunt vecinele noastre din ba- 
zinul dunárean, care ne concureazá mult, in special in exportul nos- 
tru de struguri, nuci si prune uscate, 

Desvoltarea exportului de fructe în aceste fári trebue sá cons- 
titue pentru noi imboldul cel mai puternic de a ne menfine, dacá nu 
la un nivel superior, apoi cel pufin egal. 


Neajunsurile cele mai mari, de cari suferá comerful nostru de 
fructe, sunt : 

a) Fructele bolnave, consecinta situatiei dezastruoase, ín care 
se gäsesc livezile noastre de pomi din punct de vedere fito-sanitar. 


b) Procentul mare de mere si pere váratice în culturile din 
Vechiul Regat. 


c) Consumul scăzut de fructe pe cap de locuitor, 

d) Nivelul scăzut de exigente atât la producător, negustor, 
cât şi la consumator, 

e) Lipsa unei reţele dese de căi de comunicaţie. 

f) Lipsa unei legi de standardizarea fructelor şi ambalajelor. 

g) Lipsa unui cod al transporturilor de fructe. 

h) Insuficienfa instalaţiilor frigorifere, pentru păstrare si 
transport. 

i) Vânzările individuale, 

j) Specula, etc. 
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III. VALORIFICAREA FRUCTELOR PRIN 
INDUSTRIALIZARE. 


Industrializarea fructelor este de mare importanță pentru eco- 
nomia lor, întrucât înlătură multe din desavantajele valorificărei 
fructelor în stare proaspătă. Astfel industrializarea fructelor : 

a) Eşalonează oferta produselor de fructe prin prelungirea 
duratei de consumatie. 

b) Utilizează fructele de calitate inferioară. 

c) Măreşte siguranța comerțului. 

La noi industrializarea fructelor are un caracter pronunţat al- 
coolist, întrucât se fabrică foarte multă ţuică. Factorii, cari deter- 
mină acest caracter al valorificărei fructelor, sunt de natură econo- 
mică gi istorico-psihologicá. Inláturarea lor este o problemă grea si 
de durată. Fără rezolvarea ei însă nu ne putem gândi la scoaterea 
ţuicii din consumafia poporului. 

Fabricarea tuicii este o industrie casnică. Fabrica de ţuică este 
cazanul. Tara noastră posedă 52.374 cazane de ţuică. Circa 75% 
din producţia de prune a țării merge la distilare, din care rezultă 
aproximativ 150 milioane grade-decalitri de alcool. 

Costul de fabricarea tuicii, variază între 2,50 şi 4,50 lei de 
fiecare litru ; iar costul de producţie se ridică la 14,50—15 şi chiar 
până la 17 lei. 

Deşi uscarea fructelor este în tradiţia poporului nostru, nu- 
mai prunele se usucă în cantităţi mai mari şi pentru comerț. In pe- 
rioada 1926—1932, ţara noastră a exportat anual 84 vagoane de 
prune uscate în medie. In 1926 acest export a fost de 225, iar în 
1929 de 265 vagoane. Inainte de război numai Basarabia exporta 
până la 1500 vagoane de prune uscate anual. Aceste cifre ne arată 
că prunele uscate sunt un produs, care necesită cea mai mare aten- 
tie din partea conducătorilor economiei noastre pomicole. 

Prunele se usucă la noi în cuptoare sistematice şi în loznite, 
mai puţin în cuptoarele de pâine şi la soare. 

Din 3,50—4 kg. prune proaspete, rezultă un kg. prune uscate, 
iar spesele de uscat şi etuvat se ridică la 4,50—5 lei de fiecare 
kilogram, 

Magiunul şi marmeladele nu sunt intrate în consumul popu- 
latiei rurale decât în Ardeal. Nici orășenii nu le consumă în can- 
titate mare. De aceia sporirea producţiei reclamă în prealabil o ac- 
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tivitate intensă si bine condusă pentru a lansa marmeladele în con- 
sumul populaţiei. 

Prima conditiune pentru sporirea consumului, este: produse 
de calitate superioară şi ieftine. 

Industria magiunurilor și a marmeladelor în România este o in- 
dustrie casnică urbană sau o industrie capitalistă. 

Spesele de fabricare a unui kg. magiun variază între 4— 
4,50 lei. 

Compoturile si dulceturile ocupä deasemenea un loc important 
în economia fructelor noastre, iar celelalte produse sunt de impor- 
tanţă neînsemnată. 
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CONCLUZIUNI. 
I 


1. După numărul de pomi roditori si producția de fructe, țara 
noastră se numără printre cele dintâi în Europa. Pentru moment la 
noi nu se pune problema sporirei suprafețelor cultivate cu pomi. 

2. Proporția, în care speciile de pomi intră în compunerea li- 
vezilor României şi varietățile ce se cultivă din fiecare specie, sunt 
în general defavorabile valorificärei fructelor. Cultiväm prea multi 
pruni si multe soiuri de fructe, a căror valoare comercială este mică, 

3. Conditiunile naturale din regiunile noastre pomicole, sunt 
favorabile creşterii pomilor. Ele asigură în special desvoltarea calită- 
tilor la fructe, adesea însă defavorizează infloritul si fructificarea. 

4. Creşterea si îngrijirea pomilor, lasă foarte mult de dorit. 
Factorul om nu este la înălțimea factorului natură. Problema ratio- 
nalizärii exploatatiilor pomicole, stă aproape în întregime nerezolvită. 


Il. 


5. Valorificarea cea mai rentabilă a fructelor, este desfacerea 
lor în stare proaspătă. Cererea pentru ac.ste produse este insistentá 
şi practic nelimitată. In consecință, protiema care reclamă soluţii 
neintárziate, este organizarea comerţului de fructe, interior si de 
export. 

6. Comerţul de fructe proaspete, este în continuă desvoltare, 
Ea este însă mai mult cantitativă decât calitativă. 

7. Piaţa principală în comerţul de fructe este cea internă. Or- 
ganizarea acesteia după tipul pieţelor din occident ar fi momentan 
imposibilă si nerationalä. Ea trebue să vizeze însă rezolvirea urgentă 
a următoarelor puncte: 

a) Stabilirea unui minim de calităţi, sub care fructele trebuesc 
oprite din comerţ. 

b) Păstrarea fructelor în frigorifere în tot timpul cât ele rä- 
mân pe piaţă. 
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c) Standardizarea fortatä a ambalajelor. 

d) Reducerea speselor comertului de detaliu, cu scopul de a 
oferi consumatorului fructe ieftine. 

8. In comerţul nostru de fructe câştigul cel mai mic revine 
producătorului. Înlăturarea acestei anomalii nu e posibilă decât prin 
asociaţii de desfacere. 

9. Exportul nostru de fructe proaspete este în scădere. Această 
scădere se datorește nu numai recoltelor slabe din ultimii ani, ci în 
mare parte greutăților legate de îndeplinirea diferitelor formalitäti. 

Calculat în procente din producţia totală de fructe, exportul 
nostru este mult scăzut faţă de exportul principalelor țări rivale nouă. 

10. Intensificarea exportului de fructe trebue să meargă la noi 
independent de organizarea comerțului interior, întrucât acesta din 
urmă se va desvolta mai lent, 

11. Fructele care constitue grosul exportului nostru, sunt me- 
rele, nucile şi strugurii. Lupta pentru a ne menține locul în comer- 
ful european cu aceste produse si în special cu nucile, trebue sá rá- 
mână pentru moment obiectivul nostru principal. 


III. 


12. O valorificare raţională a fructelor nu poate fi concepută 
fără industrializare, căci aceasta din urmă înlătură multe din incon- 
venientele valorificării fructelor în stare proaspătă. 

13. Cea mai sigură dintre căile de valorificare a fructelor pe 
cale industrială, rămâne deocamdată tot fuica. Explicaţia stă în aceia, 
că cererea de ţuică este mare, iar fuica însăşi este un produs perfect 
conservabil. Acest fapt menţine caracterul alcoolist al industrializării 
fructelor noastre şi al pomiculturii româneşti în genere. 

14. Valorificarea fructelor sub formă de produse uscate, trebue 
făcută în special în vederea exportului, întrucât piața noastră nu 
este încă capabilă să absoarbă cantități mari de fructe uscate. In 
acest caz calitatea lor trebue să fie cu totul superioară, spre a putea 
concura produsele străine. 

15. Valorificarea în stil mare sub formă de marmelade. nu 
poate fi concepută cât timp acest produs nu intră în hrana de toate 
zilele a întregii naţiuni. 

Intensificarea consumului de marmelade, rămâne astfel pro- 
blema centrală pentru economia noastră pomicolă. Ea nu va putea 
fi rezolvită integral până nu vom avea produse fine şi ieftine. 
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RÉSUMÉ 


I. Production des fruits. 


La Roumanie occupe la sisième place dans la production frui- 
tière de l'Europe, en comptant les fruits méridionaux pour l'Italie 
et l'Espagne, et la quatrième, si nous nous réfèrons seulement aux 
fruits septentrionaux et enfin la deuxième, si nous nous rapportons 
à la production des fruits par tête d'habitant. 

La surface du terrain cultivé en arbres fruitiers s'élève à 
341.967 ha. Sur cette surface croissent 83.362.000 arbres, parmi les- 
quels : 


Pruniers . . . . 54.633.000 — 65,5% 
Pommiers. . . . 9.346.000 — 11,2% 
Potriers . . . . 3.650.000 — 11,4% 
Cerisiers-griottiers. . 6.239.000 — 7,5% 
Noyers . . . . 5.314.000 — 6,4% 
Abricotiers . . . 2.015.000 — 2,4% 
Pêchers . . . . 1.151.000 — 1,4% 
Cognassiers . . 1.014.000 — 1,2% 


Les principales régions fruitières de la Roumanie s'étendent 
sur les coteaux et collines des deux versants de la chaîne des Car- 
pates et exceptionnellement dans les vallées et régions riveraines des 
abords de la steppe comme par ex. les rives inondables du Dniester. 

Une stricte répartititon des plantations fruitières d'après les 
espèces en rapport à l'altitude n'existe pas. 

Tout de même, d'après les conditions naturelles que réclame 
chaque espèce pour obtenir la maximum de production, nous pou- 
vons remarquer dans la distribution des arbres, une certaine succes- 
sion. Le pommier se développe avantageusement au bas des mon- 
tagnes; le, prunier, qui le suit partout réussit bien à une altitude plus 
basse. Ensuite viennent les noyers, les cerisiers, puis les poiriers et 
les pêchers et dans la plaine, les abricotiers. 
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Les conditions orographiques, pédologiques et climatériques 
dans des régions fruitières sont en général favorables à la culture 
des arbres. Mais si nous nous réfèrons aux diférentes époques du 
cicle végétatif nous constatons que le développement des arbres et 
leur mâturité sont plus favorisés que la floraison et la fructification. 

La culture rationnelle des arbres fruitièrs n'est pas généralisée. 
Bien des exploitations fruitières ont conservé le caractère familial 
et seulement quelques centres, aux alentours de la capitale, en 
Transsylvanie et en Bessarabie posèdent un caractère capitaliste 
prononcé. 

La revenu des exploitations fruitières, est généralement supé- 
rieur à celui des cultures agricoles et souvent égale et dépasse même, 
le revenu des vignes. 

Les frais d'exploitation varient entre 1.000—8.000 lei ou en 
moyenne s'élèvent à 4.500 lei par hectare. Le bénéfice net s'élève 
en chiffres ronds à : 


3.000 lei pour les prúniers. 


10.000 ,  , +. pommiers. 

11.600 ,  ,, ,, noyers. 

11.500 ,  ,,  „ cerisiers et griottiers. 
12.500 ,  , ,, pêchers. 

16.400 , ,  , abricotiers. 

13.000 , ,, ,, poiriers. 


La production fruitière de la Roumanie qui varie beaucoup 
d'une année à l'autre s'élève en chiffres ronds à 1,2 millions de 
quintaux, cu 120.000 vaggons répartis ainsi par espèces : 


Pruniers . . . . 4.562.412 quintaux. 
Pommiers . . . . 2.312.970 n 
Poiriers. . . . . 574.772 i 
Noyers. . . . . 993.740 r 
Cerisiers et griottiers . 1.497.280 » 
Abricotiers . . . . 302.200 Fă 
Pêchers. . . . . 103.560 7 
Cognassiers. . . . 114.000 ia 
Raisins de table . . 1.500.000 i 


La valeur totale de la production fruitière s'élèves à environ 
4 millards de lei, ce qui constitue la 8% de la valeur totale de la 
production, 
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II. VALORIFICATION DES FRUITS POUR LA 
MARCHÉ. 


1. Commerce des fruits en général. 


Le commerce des fruits remonte aux temps les plus anciens; 
il se pratiquait dans un rayon restreint, dans les centres de pro- 
duction. 

L'extension du commerce des fruits a commencé vers la fin 
du siècle précédent; au début de notre siècle il a réalisé un dévelop- 
pement formidable qui s'est surtout accentué depuis la guerre 
mondiale. 

Les causes de ce développement sont les suivantes : 

a) L'existence d'une puissante impulsion latente de l'humanité 
pour la consommation des fruits; 

b) Le progrès des connaissances sur l'alimentation et spé- 
cialement sur les vitamines. 

c) L'intensification des voyages; l'homme en route consomme 
des fruits, contrairement aux légumes qu'il consomme à domicile; 

d) L'amélioration des moyens de transport et la baisse du 
prix des transports; 

e) L'émancipation de la main d'oeuvre pénible par l'introduc- 
tion de machines, ce qui a permis aux ouvriérs une alimentation 
plus légère à la place de mets riches en graisses, etc. 

Les caractères principaux du commerce sont les suivants : 

a) L'offre des fruits est inconstante au cours de l'année du fait 
que ceux ci múrissent par saisons; 

b) Les fruits étant une marchandise extrêmement altérable, 
une vente immédiate s'impose quèllque soit la conjoncture des prix. 
Le commerce de fruits devient donc dangereux. 

c) L'offre des fruits varie d'une année à l'autre du fait que 
la fructification des arbres n'est pas soutenue (constante). 

d) Les producteurs de fruits ne peuvent ni diriger ni influencer 
les marchés de fruits; à part quelques exceptions insignifiantes, ils. 
jouent plutôt un rôle passif dans l'établissement des prix. 

e) Le commerce des fruits manipule des produits extrême- 
ment variés, ce qui rend la standardisation très difficile. 

f) Le marché de fruits offre de grandes posibilités de lance- 
ment, de pénétration (d'infiltration), de concurence aux produits de 
grande réputation. 
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Les formes d'organisation du commerce des fruits, sont déter- 
minées par les distances auxquelles elles s'effectuent; nous distin- 
-guons : 


a) Le commerce de fruit local. 


b) SR de des régions environnántes. 
c) »” » 7) lointaines. 
d) i d'exportation. 


L'acquisition des fruits se fait par cosnignation, licitation ou 
achat ferme. La meilleure est la consignation, mais elle demande un 
marché bien organisé et une parfaite bonne foi des maisons de com- 
mission. 

Dans la standardisation des fruits on prend en considération: 

a) La variéné 

b) La grosseur 

c) La qualité commerciale. 

Cette dernière se juge d'après le degré de mâturité, l'aspect 
général, la forme, la couleur et l'état de santé des fruits. 

La problème de l'emballage des fruits est tout aussi important 
que la standardisation. Il doit répondre à une série de questions, au 
point de vue de la forme et de la grosseur, de l'emballage, le poids 
du contenu, le genre et le prix du matériel, etc. 

On distingue quatre écoles d'emballage des fruits: 

a) L'école française, représentée par le type des billots, en- 
visage surtout l'économie d'espace au dépôt et au transport, des 
caisses vides. 

b) L'école américaine, tend à résoudre la problème des trans- 
ports à distance et des transbordements répétés. 

c) L'école hollandaise recherche surtout le besoin d'aération 
des fruits et leur exposition à la vente. Elle emploie la caissette 
plate ouverte. 

d) L'école italienne, avec sa caissette, en forme de pyramide 
tronquée, satisfait les exigences d'un transport moins commode et 
réalise une économie lors du transport à vide. 

Le transport moderne des fruits ne peut plus être conçu en 
vaggons ordinaires. Il demande des aménajements spéciaux avec 
installations de réfrigération et préréfrigération en été ou de chauf- 
fage en hiver. Ces aménajements s'imposent également à l'entre- 
posage des fruits. 

L'amortissement de ces insfallations réclame des dépenses 
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bien moindres que la perte enregistrée la où ces amenagements font 
défaut. 

Sans installations spéciales, de transport et d'entrepót, le 
commerce des fruits ne peut progresser. 


2. Commerce intérieur des fruits. 


La forme extensive de notre agriculture conséquence plutót 
que cause du manque d'un marché exigeant pour les produits agri- 
coles — imprime également au commerce des fruits un caractère 
aussi extensif. 

L'organisation de ce commerce est le résultat d'une évolution 
spontanée. Une conception scientifique légiférée, va mettre cette 
question au point, 

Les promoteurs du commerce des fruits sont exclusivement les. 
négociants. Les asociations de vente sont réduites; ocules, les ventes 
individuelles, sont les plus fréquentes chez nous : 

Elles se présentent sous les formes suivantes : 

a) Vente après la cueillette ; 

b) Vente de la récolte engagée avant la cueillette. 

Dans ce dernier cas le payement s'effectue d'après la quantité 
de la récolte qui va résulter ou à prix fixe, pour toute la récolte 
(vente ,,cu hurta”). 

c) La vente de la récolte en hiver, qui se pratique surtout en 
Bessarabie. 

La standardisation, n'étant pas introduite sous forme de loi, 
s'applique, suivant l'importance que leur accorde les négociants isolés. 

Elle se crée difficilement un chemin, par le fait que la pratique- 
du fardage persiste ainsi que l'accès des produits inférieurs sur mos 
marchés. 

Aux emballages, sous l'influence du commerce de fruits bes- 
sarabien, on remarque une tendance à remplacer le vieux panier 
roumain par la caissette italienne et même à la perfectionner. 

En ce qui concerne le transport, il présente les désavantages. 
suivants : 

a) Il se transporte encore beaucoup de fruits non emballés. 
dans des charrettes sans ressorts. 

b) Le transport en chemin de fer n'est pas suffisamment ra~ 
pide ni pratiquement organisé, 

c) Le transport des fruits par messagerie, coûte trop cher. 
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ll en résulte que le transport en autocamoin prend une exten- 
sion de plus en plus grande. 

La principale place interne de fruits, est la capitale du pays. 
La consommation annuelle en chiffres ronds s'élève à 1500 wag- 
gons de fruits, ce qui représente environ 24—25 kg. par tête d'ha- 
bitant. 

Dans le mécanisme de fonctionnement du marché de Bucarest, 
sont engrenées les catégories suivantes de négociants: commissio- 
naires en gros; intermédiaires en gros et négociants en détail. Ces 
derniers, à leur tour, se divisent en détaillants, dans les magasins. 
détaillants dans les boutiques à vitrines de laiton et cristal et détail- 
lants ambulants (olteni). 

Le commerce ambulant au détail nécessite peu de frais. Il peut 
donner les produits à meileur marché et au besoin aider au décon- 
gestionnement de la place. Mais ses prix, très variables, déroutent 
le consommateur et bouleverse toute l'organisation des négociants. 

En général, le commerce en détail est celui qui renchérit le 
plus les fruits. 

Il vend habituellement à des prix doubles face aux prix du 
en gros et triples ou quadruples face aux prix des producteurs. 


3. Commerce extérieur des fruits. 


La Roumanie exporte en moyenne 2.750 vaggons de fruits en 
crus, en valeur d'environ 313 millions de lei. 

Les pommes, et les poires occupent la première place dans 
cette exportation au point de vue ,,cantité”. Au point de vue ,,va- 
leur” viennent les noix, les raisins, le prunes, etc. 

Nos pommes sont exportées devantage en Allemagne, Hon- 
grie et Tchécoslovaquie; les noix spécialement en Allemagne; les 
raisins en Pologne. 

Les régions exportatrices les plus importantes sont : 

La région de Tighina, la région „Codrul“ de Bessarabie et le 
nord de la Transylvanie. 

Ces deux dernières années l'exportation des fruits roumains 
a subi une dure épreuve. Les causes de cette situation sont les fai- 
bles récoltes de certaines espèces fruitières, la complication des for- 
malités d'exportation concernant le régime des étrangers, la syndica- 
lisation des exportateurs, etc., ainsi que les difficultés qui ont été 
soulevées par certains pays importateurs par l'introduction de pres- 
«criptions d'ordre phito-sanitaire. 
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Les principaux pays importateurs qui présentent un intérêt 
pour les fruits de Roumanie, sont : 

L'Allemagne qui est le deuxième pays importateur de fruits 
du monde, paye annuellement à l'étranger prés de 17 milliards de lei. 

Sa production de fruits est déficitaire, Elle s'élève en moyenne 
à 227.000 vaggons tandis que la consommation est de 320.000 
vaggons. 

L'Allemagne importe donc annuellement prés de 100.000 
waggons de fruits, dont presque la moitié est représentée par les 
fruits coloniaux. 

La Pologne, est le principal marché étranger pour l'écoule- 
ment de nos raisins. Quoique l'importation de la Pologne soit infé- 
rieure à celle de l'Allemagne, son marché offre unde grande im- 
portance, étant donné la distance, nos rapports politiques et éco- 
nomiques et surtout le fait que beaucoup d'espéces fruitières qui ne 
réussissent pas en Pologne, se trouvent en abondance dans notre 
pays. 

L'Autriche, pays réexoprtateur dans le commerce des fruits. 
C'est la plus grande importatrice d'Europe de pruneaux. Nous l'a- 
vons perdue comme débouché pour les pommes et les noix. Notre 
principal effort doit être de la gagner et de nous y assurer une place 
dans sont importiation de raisins, prunes, arbricots, ebc. 

La Tchécoslovaquie, pays qui ne compte pas moins de 38,8 
millions d'arbres fruitiers a une production d'environ 50.000 wag- 
gons de fruits. Malgré tout, elle importe presque 3.200 waggons 
d'au delà de ses frontières. 

Pour notre pays, l'importation Tchécoslovaque présente de 
l'importance pour les pommes et noix puisqu'en 1926 nous y occu- 
pions la première place. 

La Hongrie, notre grande concurrente dans le commerce ex- 
térieur des raisins, abricots, etc., nous importe beaucoup de pom- 
mes. Cette importation a les chances de se maintenir si nous lui 
accordeons toute l'attention qu'elle mérite. 

À une eventuelle reprise des relations avec la Union de Re- 
publiques Soviétiques, cette dernière offrirait un débouché important 
pour nos fruits. 

Dans le Sud, notre pays exporte des fruits en Egypte et en 
Palestine. 

Les principaux pays qui rivalisent notre exportation de fruits 
sont : 
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L'Italie, dont l'exportation a pris ces dernieres années, un 
essor extraordinaire. Elle exporte annuellement dans les 17.000 wa- 
gons de fruits dont certaines espèces representent en moyenne le 
33% et quelquefois le 55% de la production totale. 

Les moyens par lesqueles l'Italie a réalisé ce formidable succès 
dans le commerce des fruits sont : 

La standardisation, la livraison dirigée, les installations frigo- 
rifères de conservation, les waggons frigorifères de transport. Ces 
mesures ont été précédées d'autres du domaine de l'arboriculture, 
tellesque: la lutte contre les ennemis des arbres fruitiers, le rempla- 
cement des variétés fruitières et l'amélioration de la qualité des 
fruits, par des méthodes spéciales de cultures. 

La France, par contre, accuse une régression dans le commerce 
des fruits. Elle exportait autrefois 6.000 waggons de fruits annuel- 
lement dont des prunes et des noix jusqu'au 33% de la production. 

L'Espagne, spécialement réputée par l'exportation de ses rai- 
sins d'Almèria (5.000 waggons par an), n'est pas une concurrente à 
craindre pour la Roumanie, du fait qu'elle expédie ses raisins d'Al- 
meria vers la fin de l'hiver et que les autres espèces de fruits sont 
exportées en petites quantités. 

Les Etats-Unis de l'Amérique du Nord ont donné un coup 
de grâce au pays d'Europe, qui exportent des pommes et fruits secs. 
Le succès de l'exportation des fruits américains est dû à l'introduc- 
tion dans la culture de variétés de fruits de qualité irréprochable et 
aux conditions impeccables aux quelles sont sommis les produits 
destinés au marché. Ainsi la variété de pomme Deliciosus, qui vers 
1900, représentait seulement le 7% de la composition de l'assorti- 
ment des pommes, constitue en 1925 47,5% de la quantité de pom- 
mes des E. U. A. 

La Yougoslavie, la Hongrie et la Bulgarie, nos voisins du 
bassin du Danube, nous font une grande concurrence surtout dans 
le commerce des raisins, des noix et pruneaux. 

Le développement de l'exportation des fruits de ces pays, doit 
constituer pour nous un puissaut stimulamt pour nous maintenir sinon 
á un niveau supérieur tout au moins égal. 

Les inconvénients les plus grands dont souffre notre commerce 
de fruits sont: 

a) Les fruits vereux et malades, conséquence de la situation 
désastreuse dans laquelle se trouvent nos plantations fruitiéres au 
point de vue phito-sanitaire. 
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b) Le pourcentage excessif de pommes et poires de premiére 
saison dans les cultures du Vieux Royaume. 

c) La consommation réduite des fruits par tête d'habitant. 

d) Le manque d'exigence du producteur, du négociant ainsi 
que du consommateur. 

e) Le manque de voies plus denses et plus rapides de commu- 
nication, 

f) Le manque d'une loi sur la standardisation et l'emballage 
des fruits. 

g) Le manque d'un code de transport des fruits. 

h) L'insuffisance d'installations frigorifères pour la conserva 
tion et le transport. | 

i) La vente individuelle. 

j) La spéculation, etc. 


111. 


VALORIFICATION DES FRUITS PAR L'INDUSTRIA- 
LISATION 


L'industrialisation des fruits a une grande importance écono- 
mique, tout en remédiant á bien des désavantages auxquels est ex- 
posée la valorification á l'état frais. 

Ainsi ,l'industrialisation des fruits : 

a) Echalonne l'offre des produits des fruits en prolongeant 
la durée de consommation; 

b) Emploie les fruits de qualité inférieure; 

c) Augmente la securité du commerce; 

Chez nous l'industrialisation a surtout pour but la fabrication 
de l’eau de vie de prunes (fuica). Les facteurs qui déterminent ce 
caractère à la valorification des fruits sont de nature économique 
et historico-psychologiques. Un changement est un probléme diffi- 
cile et de longue durée. Mais sans sa résolution il est inutile d'en- 
visager sa suppresion dans la consommation du peuple. 

La frabrication de la „ţuica“ est une industrie ménagère. La 
fabrique est réduite à un alambic. Environ les 75% de la produc- 
tion des prunes du pays passe à la distillation, d'ou il résulte appro- 
ximativement 150 millions de degrés-décalitres d'alcool. 

Le prix de fabrication de la „tuica“ varie entre 2,50—4,50 lei 
par litre et le prix de vente est de 14,50—17 lei, 
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Bien que le séchage des fruits existe en tradition chez le peuple, 
roumain, seules les prunes se sêchent en plus grande quantité et 
pour le commerce. Pendant la période 1926—1932, notre pays a 
exporté annuellement en moyenne 84 waggons, de pruneaux. En 
1926 cette exportation a atteint 225 waggons, et en 1926, 265 wag- 
gons. Avant la guerre la Bessarabie seule exportait jusqu'à 1500 
waggons de pruneaux, par an. Ces chiffres nous montrent que les 
pruneaux exigent une très grande attention de la port des dirigeants 
de notre économie fruitière. 

Les prunes se sêchent généralement chez nous dans des fours 
systématiques, (loznite), et quelquefois peu dans des fours à pains 
et au soleil. o. 

1 kg. de pruneaux résulte de 3,50 kg. de fruits frais, et les 
frais de séchage et d'étuvage s'élèvent à 4,50—5 lei par kg. 

La marmelade de prunes ,magiun” aussi que les autres et 
marmelades ne sont pas consommées par là population rurale à 
part l'Ardeal. Les citadis également ne consomment pas de grandes 
quantités. Pour cela, l'augmentation de ce produit réclame au préa- 
lable une activité intense et bien conduite pour balituer la popula- 
tion a consommer les marmelades. 

La prémière condition pour augmenter cette consommation. 
est de présenter des produits de qualités supérieures et à bon 
marché. 

L'industrie du „magiun“ et des marmelades en Roumanie est 
une industrie ménagère urbaine ou une industrie capitaliste. 

Les frais de fabrication d'un kg. de magiun varient entre 
4—4,50 lei. 

Les compotes et les confitures occupent également une place 
importante en Roumaine. 
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CONCLUSIONS 
I. 


1. D'aprés la nombre des arbres fruitiers, notre pays se classe 
parmi les premiers d'Europe et le problème de l'extension des plan- 
tations fruitières ne s'impose pas à l'heure actuelle. 

2. La proportion, dans laquelle les espèces fruitières entrent 
dans la composition des vergers de Roumanie et les variétés qui 
se cultivent, sont en général défavorables à la valorification des 
fruits. Il se cultive trop de pruniers et un grand nombre de variétés 
de valeur commerciale inférieure. 

3. Les conditions naturelles de nos régions fruitières, sont 
favorables au développement des sujets (arbres). Elles asurent spé- 
cialement d'obtention de la qualité du fruits, mais défavorisent plu- 
tôt la floraison et la fructification. 

4. La culture et l'entretien des vergers laissent beaucoup à 
désirer. Ici le facteur homme se montre bien inférieur au facteur 
nature. Le problème de la culture rationnelle des exploitations frui- 
tières est encore entièrement à résoudre. 


1. 


5. La valorification des fruits la plus rentable est sans con- 
tredit la vente des fruits frais (crus). La demande de ce produit 
est insistante et pratiquement illimitée. En conséquence, la problème 
qui réclame des solutions urgentes, est donc l'organisation du com- 
merce intérieur et d'exportation. 

6. Le commerce des fruits de marché est en continuel déve- 
loppement; mais cette ascendance se fait plutôt sentier sur la quan- 
tité que sur la qualité, 

7. Le principal débouché du commerce des fruits est le marché 
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intérieur. L'organisation de celui-ci selon le type des marchés de 
l'occident est pour l'instant imposible et contraire à tout raisonne- 
ment. Elle doit tendre surtout a la résolution des cinq points sui- 
vants. 

a) Fixer un minimum de qualité sans lequel le producteur doit 
étre eloigné du marché. 

b) Conservation des fruits en frigorifères pendant toute le 
période de la vente. 

c) Standardisation obligatoire des emballages. 

d) Réduction des frais pour le commerce au détail, dans le 
but d'affrir au consommateur des fruits à prix abordoble. 

8. Dans notre commerce de fruits la plus petite part de bé- 
néfice revient au producteur. La suppression de cette anomalie n'est 
posible qu'en créant des associations de vente. 

9. L'exportation de nos fruits accuse une baisse. Cette baisse 
est causée, non seulement par le fait des récoltes inférieures des 
ces dernières anées, mais en grande partie, par les différentes for- 
malités que les exportateurs doivent surmonter. 

Par rapport à la production totale des fruits, notre exporta- 
tion a subi une grosse baisse si nous considérons l'exportation des 
principaux pays qui nous rivalisent. 

10, L'intensification de l'exportation des fruits doit s'effectuer 
indépendamment de l'organisation de notre commerce intérieur car 
ce dernier et plus lent à se développer. 

11. Les fruits qui constituent la grosse part de notre exporta- 
tion sont les pommes, les noix et les raisins. La lutte pour le main- 
tien de notre place dans le commerce européen, des ces produits 
et spécialement des noix doit être pour le moment notre but prin- 
cipal. 


III. 


12. Une valorification rationnelle ne peut être conçue sans 
industrialisation car cette dernière écarte bien des inconvénients à 
la vente des fruits sur le marché. 

13. La première place dans la valorification industrielle des 
fruits est occupée actuellement par la fabrication de l'eau-de-vie de 
prunes ou ,,fuica”. Ceci s'explique par le fait que ce produit est très 
demandé et se conserve parfaitement. 

14. La valorification des fruits sous forme de produits secs, 
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doit être envisagée surtout dans le but de l'exportation, nos marchés 
n'étant pas encore en mesure d'absorber ces produits en grande quan- 
tité. Dans ce cas ceux-ci doivent être de toute première qualité. Après 
de pouvoir soutenir la commence étrangère. 

15. La valorification en grand sous forme de marmelades, ne 
peut être conçue tant que celle ci n'entrera pas dans l'alimentation 
journalière du consommateur. 

L'intensification de la consommation des marmelades, reste 
autrement dit le probléme central pour notre economie fruitières. Elle 
ne poura d'étre résolue intégralment sans l'obtention de produits 
fins et à bon marché. 
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